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Garret Oliver besokte Helsingborg ¢ Malmo pubbryggeri i startgroparna
Malte provade amerikanska hantverksol




Kort om ol

FAR DU TILLRACKLIGT med 6 i ditt glas? I Sverige finns ingen
lagstiftning om hur mycket 61 man ska fi nar man bestiller
en fatol.

I Storbritannien, diremot, bestiller man en pint eller en
halv pint och har da ocksa ritt att kriva att glaset fylls med
ol. Likadant 4r det forstds pa puben Charlie’s i Kopenhamn,
som drivs av britter. Vissa pubar i Skine skyltar med att de
serverar 6l i pints. Men hur ofta fylls glaset dnda upp?

Humlebladet
uppmanar nu
sina ldsare att
under somma-
rens pubrundor
i Malmsé, Lund,
Helsingborg
med flera stider
notera mangden 6l
i glaset. Fotogra-
fera glaset, mit
med linjal eller
fingret och mejla
in resultatet till
Humlebladet.

Vi presenterar
undersokningen
i hostens tidning.
Mejla till:
humlebladet@

sallskapetmalte.net

Ser ditt pintglas ut si hir? Dé Gr det lige
att rapportera till Humlebladet.

I SLUTET AV SOMMAREN 6ppnar Bishop’s Arms sin andra pub i
Malms. Den ska ligga i gatuplan pa det nya hotell som haller
pa att fardigstillas pa Gustav Adolfs torg.

DANSKE @LENTUSIASTER har delat ut "Dansk @lmarke” till
57 krogar runt om i landet dir man kan f en god 6lupple-
velse. I vart ndromride har utmirkelsen sjilvklart gace dill de
klassiska stillena som Tatoverede Enken, Charlie’s, Brewpub,
Qlbaren och Plan B. Men ocks3 till mindre kinda som Café

Langebro, Kebenhavn S, Café Viking, Kebenhavn N och
Restaurant Kareten, Kgbenhavn S.

I FEBRUARI UTNAMNDE den davarande labour-regeringen i
Storbritannien landets forsta pubminister. Nu efter valet, d&
de konservativa tagit makten med std av liberaldemokra-
terna, lobbar caMra — Campaign for Real Ale stenhart for
att @ven den nya regeringen ska ha en pubminister.

I EN HELT FARSK RAPPORT till den brittiska regeringen
framférs i 5o punkter argument f6r att sinka alkoholpromil-
legrinsen for att fa kora bil. I dag 4r grinsen 0,8 promille,
vilket den varit i 40 ér. I rapporten f6resls en sinkning till
0,5 promille. Hur detta skulle paverka ekonomin f6r de
redan hirt utsatta lantsortspubarna ir en av de faktorer som

regeringen nu ska dverviga.

PUBKEDJAN JD Wetherspoons i Storbritannien vill ta upp
konkurrensen om frukostkunderna med McDonald’s. Redan
nu oppnar kedjans pubar 09.00 pa morgonen men nu
overviger man att 6ppna dorrarna redan 07.00. Agaren Tim
Martin siger till tidningen Sun att kunderna skulle kunna fa
en hirlig pint till sina stekea dgg och bacon.

VILL DU AKA PA blfestival i sommar eller i host? Den 3-7
augusti ar det dags for Great British Beer Festival i Earl’s
Court London och den 17-19 september liksom den 24-26
september halls Stockholm Beer & Whisky Festival.

f

Glad sommar onskar vi alla
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Det ar nastan 100 ar sedan sist,
men snart flodar ater dlet fran
ett lokalt bryggeri pa Bergsga-

tan i Malmo. Och for mannen
bakom projektet ar en pojkdrém

pa vag att bli verklighet.

Malmo pubbryggeri
1 startgroparna

I uNGA AR sAMLADE Anders Hansson
olburkar och flasketiketter, och lingt
innan han nadde aldern for att lagligen
dricka 6l visste han vad han ville ha: ett
eget bryggeri. Nu 4r han nira att fa sin
drém att gi i uppfyllelse. Malmé Pub-
bryggeri stir i startgroparna for att borja
koka vort och jisa sitt eget 6l.

Det nya bryggeriet ligger passande
nog i lokaler som traditionellt anvints
for bryggning. P4 Bergsgatan 33, i
det som sedan linge gir under nam-
net Chokladfabriken, startade 1898
Richters bryggeri. De bryggde 6l fram
till 1912 da alla bryggerier i Malmé
slog ihop sin tillverkning. Man behall
da milteriverksamheten, dir korn forst
blotlaggs och sedan torkas for att bli
malt, och dirifrin forsags all bryggverk-
samhet i staden med malt.

Under forsta virldskriget inrittades
ett storkdk i lokalerna som lagade mat
till behévande. 1945 kdpte Mazetti
huset och lit bygga éver Barkgatan sa
att det blev ett stort sammanhingande
kvarter. Dir producerade man Ogon-
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kakao i stillet f6r 6l. 1975 gick Mazetti
ihop med Fazer och tillsammans drev de
chokladfabriken fram till 1992.

LOKALERNA STOD SA tomma i tio ar tills
att familjen Hansson kopte fastigheten.
Anders har nimligen lyckats locka med
sig stora delar av den nirmaste slikten
i sin strdvan mot ett eget pubbryggeri:
sambo, forildrar, bror och svigerska
finns med i verksamheten.

— Vi jobbade stenhart med att reno-
vera och kunde 6ppna restaurang och
konferenslokaler 2003. Aret dirpi kom
nattklubben iging, siger han.

En spinnande koppling till den
tidigare produktionen pa Bergsgatan 33
ir tillverkningen av choklad och kakao
som Anders bror och svigerska driver.

— Min svigerska utbildade sig till
chocolatier i Nederlinderna. Nu ar vi
de enda i Sverige som importerar ka-
kaobénor och tillverkar choklad sjilva,
berittar Anders.

Vigen mot ett alldeles eget bryggeri
har varit ling och snirklig for Anders

Hansson. Han har jobbat med manga
olika saker; bland annat inom hemtjins-
ten. Tillsammans med familjen har han
dven drivit Galleri Valvet i Sofielund.
Men malet har han aldrig vikit frén.
Och nu ir det inte langt kvar tills den
forsta provbrygden ska provsmakas.

OLET sKa Jasas 1 tempererade slutna
tankar och inte — som traditionalisterna
vurmar for — i 6ppna jiskar.

— Nej, det blir littare att styra
jasningsprocessen med de moderna tan-
karna; kvaliteten blir jimnare. Oppna
jaskar kommer bara bli aktuellt for vissa
av sdsongsolen. siger Anders Hansson.

Han kommer att brygga bade over-
och underjista Sltyper (enkelt uterycke
4r ol som tillhér lagerfamiljen under-
jasta och alefamiljen ar 6verjista).

I samband med att bryggverket
installerades i varas har ocksi en pub
byggts i gatuplanet.

Jorts. pd nésta sida



Tre starlikka silkal...

Thea iy
paracter af whole cons K

Einbecker Ur-Bock Hell Sierra Nevada Torpedo
SBnr: 11528 335ml SB nr: T685-03 330ml
7.2% 24,90;- 6,09 15,50:-

5B nr:1534-03 330ml

Janacek Comenius
6,5% 15,90:

www.wickedwine.se

Halften av alla som
druniknmnar har alkoh ol

i blodet.
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Jorts. frin foregdende sida

Under namnet "The Beer Project” kan
o6lnérdar och andra intresserade mot en
avgift bli medlemmar i det framvixande
pubbryggeriet. Det blir de som fir nojet
att agera testpanel for de nya élsorterna
nir de bryggs forsta gangerna.

— Det finns ménga med samma
drdm som jag haft, att fa starta ett
pubbryggeri. Nu far de chansen att vara
med pi ett horn.

— Jag riknar med att vi har ett 6l
framme under sommaren, men det ska
dé provas och modifieras. Vira med-
lemmar far tycka till och direfter gor
vi nya brygder. I november éppnar vi
pa riktigt, siger Anders, som linge haft
Citytunnelns invigning som riktmirke
for ppnandet.

Triangelstationen som ligger runt
hérnet blir Malmés mest anvinda och
Sveriges nist storsta i resenirer riknat
och Anders Hansson hoppas att manga
av dem ska vilja att skélja ned resdam-
met i hans pubbryggeri.

Per Lindholm

Lds mer:
www.thebeer
project. se

Malmo pub-
bryggeri i siffror

Malmé pubbryggeri kommer att
producera sju olika fasta 6l plus ett
specialdl varje manad.

Forsta 4ret raknar man med
att brygga 109 000 liter 6l. Ar tva
riknar man med 150-180 000
liter. 1/3 kommer att siljas direkt
pa puben, 1/3 tappas pa flaska och
en 1/3 pa fat, till forsiljning pa
restauranger.
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Anders Hansson (till higer) med élintresserad giist i Malmo Brygghus lokaler. Medlem-
marna i "The Beer Project” har redan fitt tjuvkika pé bryggverket (nedan).

De har oltyperna planerar
Malmo pubbryggeri att brygga

Lagerol, 5 procent, underjast, ljust, enkelt och rent i smaken, ett 6l
riktat till den breda massan.

Pilsner, 4,5 procent, underjast, tysk humle, eventuellt efter gamla
Richterbryggeriets recept.

Weissbier, 5 procent, dverjast, en del av kornmaltet byts ut mot
vetemalt, ofiltrerat.

Pale Ale, 4,5 procent, 6verjast, brittisk humle, ofiltrerat.

India Pale Ale, dverjast, brittisk humle.

Kakaoporter, 6 procent, dverjast, med riktig kakao fran Sydamerika.
Kaffestout, 5 procent, dverjast, med riktigt kaffe.



Beermakers Dinner med

Glen frin belgiska bryggerier Alvinne
beriittade giirna om de olika élsorterna
som serverades. Varje dlnamn hade sin
egen lilla historia.

Helsingborg har tidigare inte riktigt hangt med i den utveckling
som Malmo haft fér barer som tar in nischade kvalitetsol. Men
Fredrik Johansen pa Dahlbergs har gjort just det och darmed
lyft bade krogen och Helsingborgs 6lrykte (vilket naturligtvis
aven stadens tva Bishop’s Arms bidragit till). Dessutom lyckas
Fredrik locka spannande bryggare till Dahlbergs systerrestau-
rang Gastro for sa kallade "Beermakers Dinner”. Kocken far
skapa en meny utifran de 61 som serveras i stallet for tvartom.

I VINTRAS VAR DET belgiskt 6] p4 menyn
nir bryggeriet Alvinne presenterade sitt
utbud. Davie, Glen och Mark heter
killarna i 30-arsdldern som stir bakom
bryggeriet. De bérjade for knappt tio
ar sedan att brygga 6] med nirmaste
familjen som kunder.

30 litersbatcher foljdes av 80- och
200-litersbatcher och ar 2004 var det
dags att bestimma sig: antingen stanna
vid hembyggeriet eller expandera och
bli ett kommersiellt bryggeri.

De limnade triskjulet f6r en storre
lokal och brygger nu 400 hekroliter
per ar. Mycket gir pa export till usa

men dven en del till Italien, Sverige och
Storbritannien. Hilften av élet siljs i
Belgien.

Vid middagen pé Gastro i Hel-
singborg i januari hade bryggarna frin
Alvinne med sig sju atta olika 6l. De
brygger bara dverjista 6l men de skiljer
sig ofta frdn de traditionella belgiska
typerna genom att de tar ut svingarna
och experimenterar en del med béade
humlen och malten.

Under ledning av Fredrik och med
kommentarer frin belgarna bjéds de 64
middagsgisterna pa foljande meny:

W hisky och Olorovning

Varfor inte starta dam/herrmiddagen,
svensexan/mohippan eller firmafesten,
med en Whisky eller Olprovning.

Titta in pa www.serious.se
eller ring Lasse pa mobilnr: 070-9268774

WWWw.Serious.se

6
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belgiskt tema

FORDRINK: Extra Restyled, 7 procent, 70
1BU (besk-enheter)

FORRATT: Tartar pd skinsk Limousin-
kalv, spida betor i textur, vakeeligg,
dragonemulsion, brodflarn.
Drycker: Gaspar, 8 procent, ett av
Belgiens beskaste 61 och Melchior, 11
procent, ett vinterdl, 95 1BU.

HuvUuDRATT: Ibericogris “secreto”,
potatis frin Larsviken, sauce Bordelaise,
sdsongens svamp.

DRrYCKER: Balthazar, ett krydddl med
smak av koriander, kardemumma, ing-
efira. Caper Fumatis, ett rokigt 6l i tysk
bock-stil (men &verjist).

DEssERT: Gastros dessert pd valnoteer,

choklad och kaffe i allt var det en trevlig kvll dar
Dryck: Podge Bourgogne Barrel Oak belgaﬂrna verl.(ligfs"n bjod pa bide
Aged Imperial Stout, 10,5 procent. gott 8l och sig sjilva. )

Per Lindholm
Avec: Cuvee Freddy.
SAMMANFATTNINGSVIS KAN man konstate-
ra att middagen var ytterst vilsmakande
och det var spinnande att prova Alvin-
nes mycket speciella produkter. Vissa Chokladvariationen i efterritten
av dem passade vildigt vil till maten, Joll minga pa lippen och foljdes av
andra fungerade bist for sig sjilva. Men kraftiga Cuvee Freddy som avec.

f

Malte vill prova
ditt hembryggda ol!

Brygger du 61? Vill du att Maltes medlemmar skall f& smaka ditt 812 Ta chansen och brygg till Maltes prov-
ning av hembryggd 6l.

Vi vet att det finns flera Maltemedlemmar som brygger eget 61. Det hade varit roligt att f smaka pa vad
som bryggs i kok runtom i Skéne. Dirfér kommer provningen den 22 oktober att ha hembryggt som tema.

Om du ir intresserad, kontakta styrelsen senast den 31 augusti for en diskussion om vad du kan erbjuda. Vi
vill girna kunna erbjuda en bredd av olika typer av 6. Beroende pa hur stort intresset blir tinker vi oss olika
uppligg, antingen en traditionell provning, eller om intresset blir stort en liten festival dir varje bryggare
presenterar och serverar sitt 8l.

Mejla till styrelsen pa styrelsen@sallskapetmalte.net

\
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Celeber Beermaker’s Dinner

I bérjan pa maj hade Fredrik Johansen lyckats locka en riktig
varldsstjarna till Helsingborg och Gastro, namligen Garrett
Oliver. Han ar bryggmastare pa Brooklyn Brewery men har
ocksa gjort sig kand som olskribent och foredragshallare.
Garrett har ett stort intresse for 61 och mat och har skrivit
den utmarkta boken The Brewmaster’s Table som handlar

om att kombinera ol och mat.

NORMALT UTGAR MAN frin 6let och sitter
menyn efter 6let. Denna ging gjorde
man dock tvirtom, och gav Garrett ett
par alternativ till meny och efter det
valde han &l. Tanken var att Garrett
skulle ha med sig nigra rariteter, men
det berdmda askmolnet gjorde att de
aldrig limnade New York. Fredrik
lyckades dock med kort varsel skaka
fram nagra alternativ.

Forvintningarna var hoga hos de 65
deltagare som samlades pi Gastro, och
de blev inte mindre nir vi studerade
menyn, samtidigt som Brooklyn East
India Pale Ale serverades som aperitif.
Till forrite serverades tartar pa literdke
hilleflundra, puré pa vitloksblad, vit
sparris, rda rikor och vakeeligg. Till

forriteen drack vi Brooklyn Sorachi
Ace och Brooklyn Local 1. Sorachi Ace
ar ett hele nytt 81, och flaskorna Garrett
hade med sig hade inte ens fitt ndgon
etikett.

SORACHI ACE AR ocksd en japansk
humlesort som féridlades fram si sent
som 1988. Det ir en korsning mellan
brittisk Brewers Gold och tjeckisk Saaz.
Humlen har en markant citruston, och
Garrett berittade att redan nir han kom
i kontakt med humlen, visste han vilket
ol han ville brygga, nimligen en saison.
Samma humle anvinder f6r dvrigt dven
Nils Oscar i sin Sorachi Blond som var
med i Systembolagets tillfilliga slipp
ijuniiar. Local 1 4r en belgisk strong

—c T,
{2

ale. Bida 6len passade bra till maten,
och meningarna var delade om vilken
kombination som var vassast.
Huvudritten var értpanerad lammfi-
1¢, potatismos med dragon och viniger,
spenat, toppmurklor, nisslor och lamm-
sky. Lammet var fantastiske, och 6len vi
fick till var ocks3 utmirkta. Brooklyn
Local 2 ir iven den en belgisk strong
ale, men morkare och sétare dn Local
1. Den andra 6len, var en av de 6l som
blev inkallad som reserv, Brooklyn
Brown Ale. Aven hir var passade bada
olen vil till maten.

DESSERTEN VAR EN chokladfondant med
karamelliserade kérsbir och vanilj-

glass som serverades tillsammans med
Brooklyn Black Chocolate Stout 2009.
Black Chocolate Stout ingar ocks i

de chocolate chip cookies som Lena
Lindohf hade bakat och bjod pa.

Som digestif blev det en barley
wine, en lagrad Monster Ale frin 2007.
Dessutom ett 8l som inte finns, Black
Ops. Texten pa etiketten lyder “Brook-
lyn Black Ops does not exist. However,
if it did exist, it would be a robust stout

2.4 PR BEséK

P4 Nobelvagen 73
i Malmo ligger var
fina kvarterskrog
med mikrobryqgqd
8l och god mat!

Oppet
Tis 17-00
Ons-Lor 17-01
Son 1M1-17

04085700

Bli vir kompis pa (accbook.'
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med Garrett Oliver

concocted by the Brooklyn brewing
team under cover of secrecy and hidden
from everyone else at the brewery.”
Garrett skingrade dimmorna genom att
beritta att detta 6l ursprungligen togs
fram som ett internt 8, som dracks
pa bryggeriets personalfester, och som
anvindes som gava till olika samarbets-
partners. Ryktet gick dock att det fanns
ett mystiske 61, och till slut bérjade man
brygga det kommersiellt i liten skala.

Det var en nojd skara dlprovare
som limnade Gastro efter ett par tim-
mar. Nista Beermaker’s Dinner halls i
september med inga mindre 4r Nirke
Kulturbryggeri.

Gunnar Erlandsson

Garret Oliver var en uppskattad ciceron
pé Beermakers Dinner i Helsinboryg.

Vilkommen till Sveriges svar pa den engelska puben!

Vi serverar over 170 olika sorters ol!

QOO OO

Hos oss hittar du 6l fran mikrobryggerier som Hantverks- NYA TROLS

bryggeriet, Oppigards, Jamtlands, Sigtuna brygghus, g rcammuil: ""\

Slottskallan, Grebbestads, Olands Géardsbryggeri, Mikkel- (

ler och Qlifabrikken. }
‘ \

Vi serverar ocksa utlandska 6l som Chimay, Corsendonk, ‘ ¢

Hoegaarden, Abbot ale, Hobgoblin, Samuel Adams, b]

Sierra Nevada och Einbecker Urbock. : ’ !

¢
Varje sondag mellan klockan 11 och 14 serverar vi var {\w,ﬂ et
berémda brunchbuffé. Valkommen!
Hnenby BAR & RESTAURANG

Nya Trols Bar & Restaurang, Karlskrona plan 1, 214 36 Malmo, Telefon 040-170695, E-mail nyatrols@yahoo.se
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Valkommen till

fish & beer
en av Danmarks mest
valsorterade Olbutiker.

Valkommen till butiken!
Amagerbrogade 143, 5 min fran brofastet.

Na och Aksel

Vi har >400 olika sorters 6l fran varldens alla hérn.

Mot uppvisande av ditt Malte medlemskort far du 10% rabatt.

AMAagRrs

www.fish-n-beer.dk

TIf.: 32 55 86 04

fish & beer ar beroendeframkallande




Stockeboda invigdes
med musik och olprovning

Saéllskapet Maltes medlemmar Lars
Ahlgren och Stefan Jonsson fanns med
bland gasterna nar Stockeboda Gards-
bryggeri pa Osterlen invigdes i maj.

INVIGNINGEN AGDE RUM pa Kristi himmelfirds-
dagen under ledning av Tv-kindisen Jesper
Aspegren. Férutom musikunderhéllning av grup-
perna Too Late och Pedalens Pigar hade virlds-
mistaren i linedance, Jonas Dahlgren engagerats
for en uppvisning.

Under eftermiddagen visades bryggeriet upp
och det hslls olika dlprovningar. Agarparet
Anders och Else-Marie Johnsson guidade runt i
anliggningen och berittade om verksamheten.

Idag tillverkas det sex olika sorter av Stock-
eboda Gardssl. Dessa finns numera att kopa pa
systembolagen i savil Simrishamn och Tomelilla

Foto: Sprisse, Ystads Allehanda

som i Ystad. Bryggare Lars Schmidt har lyckats

D

skapa ett gott och hogkvalitativt 6] som med

Maltemedlemmar pé invingningen: Maltes styrelseledamot Lars Ablgren, storsta sannolikhet kommer att réna stora fram-
mitt i bilden, flankeras av Stefan Jonsson inne i sjilva bryggeriet. Stefan gangar pd marknaden.
Jonsson var vinnare av ett Stockeboda festivalpass i Maltes drsmateslotteri. Lars Ahlgren

Jubileum 1 danska huvudstaden

| vintras infoll ett par jubileum med o6ltema
i Kbpenhamn och Maltes styrelseledamot
Lennart Sandberg var inbjuden till dem.

Forst ut var puben Charlie’s som firade tio ar. Dar hade
de dukat upp en buffe med real ale som det bara var
att borja avnjuta. Agaren lain Russel pratade om de
gangna tio aren och om personer som hjalpt honom pa
vagen.

Efter det sa var det dags fér den andra buffén och
den har gangen var det mat som stod pa bordet.
Eftersom det var sdndag var jag tvungen att lamna det
trevliga ganget relativt tidigt men festen fortsatte.

Nagra veckor senare fyllde @lbutikken fem ar. Dar
serverades ett fatol, Mikkeller BW5, som bara skulle

utskankas denna dag. Priset var frivilligt, men man var aven en del nya amerikanska som aldrig har varit till
tvungen att betala nagot. Detta eftersom reglerna pa salu i Danmark forr.
Ratebeer kraver att 6len finns till férsaljning. Det ar Det danska toppganget pa Ratebeer var pa plats
darfor som Maltes jubileumsdl som gjordes nar foren- och tillsammans med Ovriga besdkare fylldes butiken
ingen fyllde 20 ar inte kan betygsattas. till bristningsgransen men det var anda gott hygge.

Det fanns aven en specialbrygd fran Amager, 5, som Lennart Sandberg

ar en fatlagrad kaffestout. De forsta 150 kunderna fick
aven en present i form av en 6léppnare. Dar fanns

Humlebladet 2 2010 11



Viilkommen
till Malmos forsta gastropub
med ett av Sveriges
storsta fatolssortiment!

Vi pa The Green Lion Inn hélsar alla hjartligt valkomna till
Malmos forsta gastropub med ett av Sveriges storsta fatolssorti-
ment (40 olika fatol).

Forutom ett gediget dryckessortiment pa flaskol, whisk(e)y och
ovriga destillat vill vi &ven kunna servera Er en god maltid och
malsattningen i vart kok ar att arbeta med de bdsta ravarorna
som finns pa marknaden.

Lds mer om oss pa www.greenlion.se. Du nér oss pa 040-97 63 63
eller info@greenlion.se.

Vinliga hdlsningar

Jennie Ullner
Restaurangchef

THE GREEN LION INN, SKEPPSBRON 9-11, 211 20 MALMO
TELEFON: 040-97 63 63 MOBIL: 0704-26 17 65 E-POST: JENNIE@GREENLION.SE
WWW.GREENLION.SE

A -
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Uppskattad
promenad
med oltema
i Malmo

Den 5:e juni, en av manadens fa soliga och

varma lérdagar utgjorde en perfekt inramning
for Maltes arliga oltipspromenad mellan olika
Malmopubar. Hela 130 deltagare gick rundan.

A : . I r . I“‘ - » ?' ~
: STECK
| BRATWLURST -

Humlebladet 2 2010 13



PROVNINGEN OMFATTADE sex varianter

av 1pA, bland annat en som var svart till
fargen: Black Nitro, som ocksa pro-
varna rostade fram som den godaste.

India Pale Ale ir en av de saker som
tillkommit av snalhet eller kanske av
personer som upptickt att man inte
behover spada ned vissa drycker. Forr
nir man transporterade vitskor sig man
till att koncentrera vitskan s3 att man
for samma mingd fick med minst en
tredjedel del mer och sedan spiddes den
ut vid ankomst.

India Pale Ale bryggdes i England for
att transporteras till East India Com-
panies trupper i Indien och sedan dven
samvildets trupper. Den 1pa som solda-
terna drack var betydligt mer humlad 4n
vad bryggaren avsett fran bérjan.

DET sTORA PROBLEMET f6r England och
dess trupper runt om i virlden var att
o6l mycket vil kunde fraktas vart som
helst, men sillan héll for transporten.
Antingen surnade let eller blev det flat.
Tidigare hade &l transporterats inom
Europa med gott resultat tack vare sma
temperaturskillnader och relativt korta
transporttider. Men nir England bor-
jade ligga under sig halva virlden 6kade
transportstrickorna kade astronomiskt.
Om ett fartyg startade i ett svalt Europa
sa behovde det passera éver ekvatorn
och dess varmare klimat for att sedan
runda Sydafrika med svalare vatten igen
och avsluta resan mot Indien i varmt
vatten. S3 ol hade svart ate klara sig.
Transporterna 6ver Atlanten gick
bittre di temperaturerna lig betydligt
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stabilare och avstdndet var kortare. I det
som nu dr USA fanns goda férhillanden
for att brygga 6l och kolonierna blev
snart sjilvforsorjande pé 6l.

I Indien var diremot méjligheterna
att brygga 6l daliga. Inte forrin i slutet
av 1800-talet bérjade man kunna
brygga bra 6l dir och pa en del andra
varmare platser. Nya bryggerikunskaper
och ny jast var viktiga delar i detta samt
mojligheterna till stora vinster fér en
bryggare som kunde brygga 61 lokalt
och slippa transportkostnaderna.

MAN FORSOKTE PA mdinga sitt att fi

olet att klara resan 6ver haven. Forsok
gjordes att flaska olet, att under resan
tillsdtca medhavd jést och till och med
att delvis brygga olen under resan. Men
inget fungerade bra. Framgingarna
under manga dr av forsok var bara att
olet smakade mindre déligt.

Brittiska flottan gick sé lingt att man
istéllet for 6l till sina sjémin inforde or-
dentliga dagliga romransoner istillet for
bara innan strid. Men arrangemanget
foll inte vil ut. Man kopplade tidigt in
The Royal Society’s vetenskapsmin och
kunnande i 6lfrigan eftersom man hell-
re sig att sjominnen fick sin gallon (4,5
liter) 8l per dag 4n dagliga romransoner.
Detta trots att romen tog betydligt
mindre plats ombord och spaddes ut
ordentligt. Det hela var ett s pass stort
problem att det ryktades om myteri
ibland trupperna i Indien. Ryktena togs
pa storsta allvar i London.

Problemet lstes till slut av en bryg-
gare vid namn George Hodgson frin

IPA — expo
blev populs

Det var nara att rekord i antalet deltagare
slogs nar Malte provade IPA i februari. 77
personer visade intresse fér den valhumlade
oltypen med sitt karaktaristiska bett i beskan.
IPA uppfanns pa 1700-talet i Storbritannien
och har fatt en viss renassans i var tid.

Bow Brewery i 6stra London. Han bér-
jade torrhumla site 61 med en tidig vari-
ant av Kent Golding-humle och genom
den markant 6kade humlemingden,
som fungerade som ett konserverings-
medel, borjade 6let klara transporterna.

OMKRING 1790 BORJADE transporterna
av deras India Ale, en variant pa Pale
Ale som bryggts sedan 1750-talet. Dess
ljusa koppar- eller rédaktiga firg gav
Slet namnet Pale Ale d4 samtidens 6l i
allminhet var betydligt mérkare.

Med tiden blev élet kint under nam-
net India Pale Ale. Ipa:n var frin borjan
ett lokalt fenomen i Indien och tog sin
tid att sprida sig da det var de vanliga
soldaterna och sjomin som drack 6let
och de kunde tjinstgdra upp dill 15-20
ir innan de kom hem igen. Befilen
drack pd den tiden i huvudsak vin och
dven om deras tid i Indien var betydligt
kortare in soldaternas hade de liten
inverkan pa 1pa:s spridning.

Med torrthumlingen blev faktiske
problemet med temperaturskillnaderna
en fordel da 6lets karaktir forbictrades.

Olets stora inverkan pi Englands
befolkning kom nir olika regementen
roterades hem efter sin postering i In-
dien eller upplésande av trupperna som
fullgjort sina &r i janst. Samtidigt fick
fler och fler sjomin smak for detta nya
ol. P4 den hir tiden var regementen ofta
rekryterade fran ett litet niromride och
sjomin kom i allminhet fran de storre
hamnstiderna. Dirfor kunde deras
inverkan pa de lokala bryggarna bli stor
ndr de kom hem och antagligen tyckte
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att 6let smakade vatten efter deras hum-
lebomber i Indien och Fjirranostern.
Man kan ju gissa att ett och annat bryg-
geri fick pdhilsning av min som tyckte
att det inte skulle snilas med humle.

I SVERIGE PA DEN TIDEN skulle alla
bonder vara sjilvforsorjande med humle
for 8lbryggning och det var nog lika i
alla linder. Man fick inte lika mycket
problem med magsjukdomar av 6l som
av att bara dricka vatten, men insag inte
att kokandet av vérten var dlets fordel.

Innan kristendomen visste manga att
vattnet miste kokas for att kunna drick-
as om killan inte var bra. Men med
kristendomen blev det guds vilja om
man blev sjuk eller inte. Manga glomde
bort gamla viktiga kunskaper eftersom
det rent av kunde vara farligt att sdga att
okoke vatten var hilsovadligt.

Traditionen att forse brittiska trup-
per med bra 6l fortsatte. Under andra
virldskriget skulle fyra fartyg konver-
teras till flytande bryggerier och forse
trupperna med 6l och dven minimera
utrymmet som krivdes for att frakea
olet over virldshaven. Men fientliga
u-batar lurade under ytan och alla fartyg
behovdes till viktiga transporter, si en-
dast ett fartyg,
Menestheus,
kom till an-
vindning som
bryggeri. Di
var dock kriget
redan slut.

IpA var

ingen stor
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rtolet som
rt pa hemmaplan

[PA:n var frin
borjan ett lo-

kalt fenomen
i Indien

del av 6lkonsumtionen under 1970-
och 8o-talen men nir de amerikanska
hembryggarna vil satte fart pa slutet av
8o-talet var 1A ett av de 6l som verkli-
gen utvecklades som en amerikansk 1pa.
Senare blev det dubbel, trippel och dven
quadruppel. I England tog pd 1970-talet
den relativt nya organisationen CAMRA
tillsammans med puben White Horse
tag i resterna av det vilhumlade 6let och
arrangerade 1pa-festivaler.

OCKSA I ANDRA LANDER fick man upp
dgonen for den vilsmakande 1pa:n

dven om Europas bryggare inte gick till
de ytterligheter som de amerikanska
bryggerierna. Under 2008 pa tur till
amerikanska vistkusten testade vi oss
fram fran Seattle till San Fransisco. Man
maste nog erkidnna att 1pa-6len blev lite
vil mycket f6r smaklokarna som rdkade
ut for vad som pa blandat skimt och all-
var gir under benimningen "Hopburn”.
Man forlorar forméagan att smaka annat
4n vilhumlade &1 och vissa smakade
verkligen som vatten.

Ett siitt att ge uttryck for hur bitter
och smakrik en 1pA kan vara ir genom
1BU (International Bitter Units). En
normal lager ligger omkring 20 18U
medan en del 1PA gér éver 100 och far
verkligen tungan att krulla sig och gor
att smakldkarna packar ihop och stinger
butiken. Den virsta 1Bu:n ligger nog

fortfarande pd 2007 och det rekordet
innehas av Mikkeller.

MEN IBU AR EN INTE alltid helt rittvi-
sande siffra; den riknas ut efter hur
mycket humle som tillsites i dlet helt
matematiskt och visar inte hur mycket
som verkligen hamnar i 6let. Men visst
ir det en rite siker fingervisning om hur
bitter den kan vara.

Ett bevis pa att man inte helt kan lita
pa siffrorna fir man om man dricker
Russian Rivers 6] och deras 1pa. Den
hade bara 68 1BU om jag kommer ihéig
ritt, men ind4 smakade den lika bra
och mycket som nagra som hade 100
pa skalan. Nir vi frigade om det sa
fick vi beskedet att de hade ett knep att
fi ut mer av humlen men det riknas
inda pa samma sitt. Pa bryggeriet
Lagunitas var man vildigt stolt 6ver hur
mycket humle som hamnade i 6let och
man hade sex serickopplade tankar pi
som man korde let igenom nir man
torrhumlade. Man bérjade med en och
efterhand 6ppnade man upp fler nir
humlen bérjat bli urlakad.

Det finns dock en sak med humle
som ir lite trist: humlebeskan forsvin-
ner snabbt ur 6let. Redan efter fem
sex manader kan man kinna en klar
forindring av beskan. Med det i atanke
bér man undvika att lagra humlebom-
ber om det ir humlebeskan man vill it.
Visst trider andra mysiga smaker fram
men just 1PA-6l har en tendens att vara

lite tunna i smaken bakom humlen.
Bjérn Hall
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Sa gick det i IPA-provningen

' v

LA p— | 1. Black Nitro, Amager
i | Bryghus, 7,6 procent alko-

hol, 7,0 poang
2. High Five, Dugges Ale &
Porterbryggeri, 7,5 procent,
6,9 poang
3. 3rd Anniversary, Port
Brewing, 10 procent, 6,8
poang

_ & % 4 : 4. Amarillo Spring, Oppi-
| = ' N Y gards bryggeri, 5,9 procent,
' )| 6,6 poing
5. Tomahawk Single Hop
IPA, Mikkeller, 6,9 procent,
6,3 poang
6. Fuller’s IPA, Fuller Smith
&Turner, 5,3 procent, 5,6
poang

”Birdie at the 17th, Eagle at the 18th
| and a Hen at the 19th.”

4
s

Old Speckled Hen ir en av Englands populiraste ale.
3 Aven pi den svenska marknaden har den en vixande
s . ., 3
i tﬂYlng skara supporters. Old Speckled Hen uppskattas for sin unike
: avrundade styrka och karaktaristiska barnstensklara farg.
L] www.birramex.se Art.nr: 1356-01
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Nytt bryggeri pa '
o) ° I I 1 ° b R | e,
Helsingborg far ett eget bryggeri 25 ar efter att det sista lades
ned. Under hosten hoppas man vara igdng med att producera
flera olika oltyper i en lokal nara det nedlagda slakteriet i sodra

delarna av staden. Det nya bryggeriet ligger inte langt ifran plat-
sen dar det gamla bryggde fram till 1975.

NAR DETTA SKRIVS I MITTEN av juni 4r
man i full jake pé ett begagnat brygg-
verk.

— Vi satsar pa slutna 20-hektoliters
kombitankar och kommer att brygga
bade ljusa och mérka, under- och éver-
jista 6l, berdttar Rasmus Varfeldt som ir
en av tvé deldgare.

50 000 liter riknar man med att pro-
ducera det forsta dret. En bryggare har
man hunnit knyta dll sig. Och hér och
hipna: det dr ingen mindre dn Benny
Sundberg, vilkind i Maltekretsar och
redan iging med att brygga fér Malmo
pubbryggeri.

Tillsammans med kompanjonen
Hans Nelson har Rasmus Varfeldt dragit
upp rikdinjerna fér bryggeriverksam-
heten. Det blir ingen utskinkning for
allminheten vid bryggerilokalen utan
olet ska uteslutande finnas pd krogar i
nordvistra Skine och pé Systembolaget.

At nr: 11515-03

EEARERESEREREL

oo 4

o

— Vi ska inte ha
ndgon pub vid bryg-
geriet men det kan bli
aktuellt med prov-
smakning for slutna

sillskap, siger han.

HELSINGBORGS BRYG-
GERI AB satsar pa att
brygga 6l som blir ett

lokalt komplement
till det utbud som

HELSINGBORGS BRYGGERI
redan finns pa pubar FOR FLASKANS RYMD GARANTERAS ICKE

och restauranger. Det Flasketiketter frin det forra bryggeriet i Helsingborg. Snart

mesta av produk- Jjéser det i nya jltankar i staden.
tionen kommer att
flaskas.

— Som fatdl kommer vi nog bara brygga 6l en ging i veckan eller varan-
att finnas pé et facal stillen, berittar nan vecka, helt beroende pi efterfrigan.
Rasmus Varfeldt. Tanken 4r att ha laga fasta kostnader.

Till skillnad fran de flesta smabryg- Per Lindholm

gerier kommer helsingborgarna endast

N N T T

Formodligen Tiechkiens
godaste ol

" www.birramex.se

LR R N R R

Alkohol kan skada din halsa

Humlebladet 2 2010
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BELGIAN

Duvel
Ljus ale, ofiltrerad och opastéiriserad, 8,5 %

Duvel &r en kraltfull, men dnda [atdrucken, med
stor friskt Trukilig ¢
¥ ung. Ett smakrikt, ele
slag av honur
Orter. Lang eftersmak med bra be
aitruston, (330 mi)

A nr: 1654 24:90 kr

Valkommen till Galatea — Sveriges storsta 6limportar - WWW. ggalate

X
ok

Maredsous Brune
Mdark ofiltrerad ale, klostertl, 8 %

Stor aromatesk brand doft med ton av karamell och
torkad frukt. Fyllig, maltig
Karaktar av rosiad malt. Lang aroma g
med bra beska och inslag sy kola och choklad

(750 mf)

Art. nr; 1496 55:90 kr

L\

Galatear

och efter maten!

Maredsous Blonde

Ljus ofiltrerad ale, klosterdl, & %

Friskt fruktig doft med ton av citrus och gras.
Maltig smak med angenam beska och elegant
fruktighet. Lang aromatisk aftersmak med bra
beska. En elegant och smakirik ale som passar
utrrdrkt till fisk och skaldjur i olika former,

(330 ml)

At nr: 1511 17:90 ke

Maredsous dr aft benediktinarkdoster | Namur | stdra Belgien. Klostret har, liksom

flera andra Kloster | Belgien, givit ett brygger ratten att brygea of med kiostrets
namn. | gengaid gar en del av intdkterna tillbaka till klostrels verksamhet.

Halften av alla som drunknar

har alkohol i blodet.
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Ar du en ovan skribent?
Det gor ingenting! Vi redigerar och fixar till din text.

Humlebladet behéver fler skribenter som vill berdtta om pubbesok, 6lresor och
andra Slupplevelser. Sillskapet Malte erbjuder nu en gratis 6lprovning till dig
som skickar in en artikel till hostnumret av Humlebladet.

Valkommen med din text till perlindholm@telia.com
senast den 1 september

~
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'.-"I TG PUB ARRAMNGEMANG-FOR SLUTH.

* Pub med 6lprovning * BEvents * Fullstindiga rittigheter

* Konferenslokal m. 6lprovning * Forelisningar om 61 * Presentkort pa 6lprovning
* Olprovning hos Er *» Konferenstesor med bryggeri-

* Egen import-Maxl Rainer besok

Boka en 6lprovning hos About beer och ta del av mangfalden p4 ett annorlunda arrangemang, ha ett roligt
inslag p4 svensexan/mdhippan, fira hogtidsdagen pa ett kul vis eller samla ihop vinnerna och hitta pd nigot
trevligt. Det gar dven att boka whiskyprovningar. Jag ger forslag pa arrangemang eller ligger vi upp det efter
Era 6nskemal.

Vilkomna att uppticka det som gér 61 sa fantastiskt! /Joakim Nilsson, av Catlsberg certifierad 6lmaistare

About beer * Kompassgatan 37 * 211 17 Malmé
070-741 64 42 » aboutbeer@hotmail.com * www.aboutbeer.org
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For Dig som gillar

god mat och sport

Vi visar alla stora sportevenemang pa
storbildsTV och serverar en varierad
YAll American Menu”.

Var vilsorterade bar med kunnig
personal har dryck for alla smaker.
»Manadens OI1” kompletterar vart
breda dlsortiment och Whiskybaren
har ett stort urval att valja bland.

Vi arrangerar aven hogt uppskattade
Olprovningar och Whiskyprovningar.

Oppet alla dagar.
Vilkomna!

046 - 15 1985
www.glorias.se

Sankt Petri Kyrkogata 9
222 21 Lund




Unikt lagrat ol fran

Hair of the Dog

Hur smakar ett 6l som har lag-
rats pa 33 ar gamla bourbon
fat och appel-Eau de Viefat
fran Clear Creek Destilling?
Underbart, tycker Anders Ost-
ensson som provat den unika
brygden.

MATT AR ETT OL FRAN Hair of the Dog
Brewing Company. Det ritta namnet dr
Matt Commemorative Ale och det ir
en traditionell ale. Matt 4r ocksd nam-
net pd herrarna som har varit med att ta
fram olet. Matt VandenBerghe ir dgaren
for Bottleworks och Matt Bonney ir
dgaren av Brouwer’s Cafe.

Béda stillena ligger i Seattle och 4r
ett maste om man 4r i staden. Bottle-
works har fitt 6] gjorda till sina fodelse-
dagar varje ar, olika bryggerier gor dlen
varje ar, och nu till 4rets tiodrsjubileum
har alltsé Hair of the Dog Brewing
Company gjort ett ol

Humlebladet 2 2010

OLET MATT HAR LAGRATS pi 33 ir gamla
bourbon fat och dppel-Eau de Vie-fat
fran Clear Creek Destilling. Det ir pa
11,5 procent, firgen morkt brun —
nistan svart. Olet har inget skum. Dof-
ten ir hirlig och man kiinner bourbon,
lite vanilj, karamell samt 4ven en svag
ton av dpplen och lite rok.

Smaken ir mjuk och sammetslen,
men man kinner av styrkan. Aven hir
ir det mycket karamell, fruke, bourbon
och vanilj och hirlig svag roksmak och
lite toner fran ekfatet. Eftersmaken ir
lite sotaktig frin det belgiska socker de
har anvint och dven lite choklad dyker
upp, liksom karamell. Virmen gér sig
igenkind och den svaga roksmaken
finns dir, blandad med lite fatkarakeir
och lite vanilj. Smaken ir helt enkelt
underbar. Matt ir ett 6l jag ger 4,3 pa
Ratebeer.

I yunt 2008 VAR VI nigra dlfanatiker
frin Malmo som besdkte Portland och

bland annat Hair of the Dog Brewing
Company. Bryggeriet startade 1993 av
hembryggaren Alan Sprints.

Det forsta 6let han gjorde heter
Adam och ir av en gammal utdéd tysk
oltyp. Anda sedan starten har Alan
gjort traditionella ales frin mycket
gamla recept. Till ett 6l som heter Greg
anvinds ingen humle alls, bara olika
sorters squash.

Alan ir ocksa en bryggare som gillar
att lagra sina 6l pa fat, vara den mest
kinda ir Fred from the Wood. Brygge-
riets kapacitet 4r inte stor och sé ska ju
Alan fatlagra nistan alla sina 6, sa det
kan vara lite svart att fa tag pd 6len pa
vara breddgrader. Jag har i alla fall sett
dem i Képenhamn och pé nagra krogar
i Stockholm.

Enligt Alan lir mer 6] komma till
Danmark sa vi far hoppas att @lbutik-

ken tar in en sindning snart.
Anders Ostensson
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PILSENER

FRIESISCH

Friesisch-herb.
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Amerikanskt ol inte langre
nagot att skamta om

Nar man séager "amerikanskt 61” tanker manga
pa Monty Pythons skamt om att det &r lite som
att alska i en kanot - néra vatten. Aven om
skamtet till stor del stamde i bérjan pa 1980-
talet, har ganska mycket hant de senaste 30
aren pa den amerikanska 6lmarkanden. Men
hur kommer det sig da att amerikansk ol blev
sa smaklos, och vad gjorde att det till slut

svangde at andra hallet?

MALTE HADE AMERIKANSKT hantverksol
som tema pd en av vinterns provningar
och deltagarna fick héra om den histo-
riska bakgrunden till varfor amerikanskt
ol utvecklats som det gjort.

Om man ser rent historiskt sa kom
de flesta av de tidiga kolonisatérerna
fran England och Nederldnderna, vilket
gjorde att det snarare var 6l dn vin som
dominerade dryckeskulturen. Olet som
bryggdes var frimst av engelsk typ,
oavsett varifrin sjilva bryggaren kom,
eftersom det var det som folk ville ha.

I mitten till slutet av 1800-talet
borjade dock lagern gora sitt intdg. Det
var i samband med detta som de stora
bryggerikoncerner som senare kom att
dominera marknaden bérjade ta form.
Anheuser-Busch startades till exempel
1852 i St. Louis, Missouri, och de lanse-

Humlebladet 2 2010

rade sitt forsta nationella 61, Budweiser,
1876. Den lager som bryggdes vid
denna tid var dock nirmare europeisk
pilsner 4n dagens amerikanska lager.

EN AV ORSAKERNA TILL att den blaskiga
varianten av amerikansk lager som kom
att dominera den amerikanska markna-
den inleddes den 16 januari 1920. Det
var nimligen d& férbudstiden bérjade
i usA. Detta var naturligtvis ett hért
slag mot bryggeriniringen och de flesta
bryggerier gick ocksd omkull. De enda
som &verlevde den 13 4r langa forbuds-
tiden var de allra storsta, som hade
kapacitet att vixla dver till att producera
alternativ som svagdricka, maltsirap och
andra alkoholfria maltprodukter.

Som de flesta vet var det langt ifrn
oméjligt att fA tag pa alkohol under

denna tid; smuggling fran Kanada,
Mexiko eller karibiska darna var mycket
vanlig. Smugglingen var dock i stort
sett begrinsad till destillerad sprit, som
var kompaktare och mer effektiv att
smuggla dn 6l.

Under hela férbudstiden blomstrade
dock hembryggningen och berikningar
som gjordes av den amerikanska staten
1929 pekade pa att hembryggningen dé
ungefir motsvarade den lagliga brygg-
ningen fére 1919. Cirka 100 bryggerier
fortsatte dessutom att brygga 6l som
innehéll den tillitna halva procenten.
Olet framstilldes genom att de bryggde
normalt 6 som de sedan kokade bort
alkoholen ur. De tog dock till vara pa
alkoholen och man kunde ibland f& den
i en spruta vid sidan s& att man kunde
tllsitta den sjilv igen.

Jforts. pé néista sida

Vilbesokt provning
av amerikanska
hantverksol.
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Alkoholkonsumtion under

graviditeten kan skada barnet.




Jorts. frin foregdende sida

EFTER DEN STORA borskraschen 1929
och bérjan pa depressionen borjade
roster hojas for att legalisera ol igen.
Man ansig att en legaliserad 6lmarknad
skulle skapa méinga vilbeh6vda jobb.
1932 demonstrerade 100 000 min-
niskor i New York f6r legalisering av 6l
och demokraten Franklin p. Roosevelt
deklarerade mer eller mindre krig mot
forbudstiden. Nir han senare samma ar
valdes till president inleddes ocksa av-
skaffandet av alkoholférbudet och den 7
april 1933 avskaffades det helt.

Efter forbudstiden bérjade bryggeri-
industrin dterhimta sig, men innan den
hann komma tillbaks helt kom niista
bakslag i form av andra virldskriget.
Detta fick som f8ljd att en ransonering
inférdes pd spannmal, vilket himmade
etableringen av nya smabryggerier. De
bryggerier som fanns tvingades dess-

utom att anvinda alternativa billigare
ingredienser som inte var ransonerade,
som majs eller ris. I slutdndan fick detta
som f6ljd att 6lmarknaden i usa under
50 ar efter férbudstidens avskaffande
dominerades av bryggerijittar som pro-
ducerade 6l som mer utmirktes av sin
likformighet 4n nagon speciell smak.

I sLUTET AV 1970-TALET gjordes
indringar i amerikansk lagstiftning
som Oppnade dorrarna for sméskaliga
bryggerier. Detta var startskottet pa en
tillviixt av hantverksbryggerier som fort-
sdtter 4n idag. Idag finns ett stort urval
av olika 6lstilar representerade i usa och
over 1 500 bryggpubar, mikrobryggerier
och vanliga bryggerier vilket ar den
hogsta siffran pa Gver 100 ar. Trots detta
dominerar fortfarande den amerikanska
lagern och bryggerijittarna marknaden.
Aven om de storskaliga bryggerierna
fortfarande dominerar, har hantverks-

bryggeriernas framgang inte gitt dem
forbi. Som en foljd har flera stora
bryggerier borjat investera i mindre
bryggerier och dessutom borjat utveckla
nya och mer komplexa 6.

DEN AMERIKANSKA 8lmarknaden 2008
var vird ungefir 101 miljarder dollar,
vilket var en 6kning med 0,4 procent
och motsvarade en total produktion

pa drygt 24 miljarder liter 8l. Av detta
utgjorde hantverksbryggningen drygt
985 miljoner liter, vilket var en 6kning
pa drygt 5,5 procent jimfort med
foregdende ér. Forsta halvan av 2009
vixte marknaden for hantverksbrygge-
rier med 5 procent vad giller volym och
9 procent i intidkter. Detta trots att den
totala 6lforsiljningen i usa gick ner med

1,3 procent under samma tid.
Tomas Lindohf

Dessa amerikaner provade Malte

Brooklyner-Schneider
Hopfen-Weissen

BRrOOKLYN BREWERY bildades
1987 av Steve Hindy och

Tom Potter. Deras nuvarande
bryggmistare, Garret Oliver,
anstilldes 1994 med uppgift att
vidarutveckla bryggeriet. Vid

Avery/Russian River
Collaboration
Not Litigation

Aviry BREWING Company
bildades 1993 av bryggmiis-
taren Adam Avery i Boulder
Colorado och vann redan dret
efter guld pd Great American

den tidpunkten bryggde de bara tva 6l: Brooklyn Lager och
Brooklyn Brown Ale. Hans forsta 6l som bryggmistare blev
Black Chocolate Stout och idag har bryggeriet sex standar-
dol, sex sisongsél, tre specialdl pa stora flaskor, samt fyra
prestigedl som endast serveras pé fat pd utvalda inrittningar.

Brooklyner-Schneider Hopfen- Weisse iir ett samarbete
mellan det amerikanska Brooklyn Brewery och det tyska
Weissbierbrauerei G. Schneider & Sohn. Garret Oliver har
linge varit nira vin med Schneiders bryggmistare Hans-
Peter Dressler. 2007 beslutade de sig for att de skulle brygga
ett 8l enligt samma grundrecept i den andres bryggeri, fast
humlad med lokal humle. Garret Oliver reste d4 allesé cill
Schneiders 400 ar gamla bryggeri i Kelheim i Tyskland och
bryggde Schneider-Brooklyner Hopfen- Weisse som han
torthumlade med den lokala Hellentauer Saphir.

Tva ménader senare reste Hans-Peter Dressler till Brook-
lyn, tillsammans med sin jist, och bryggde Brooklyner-
Schneider Hopfen-Weisse, som han i sin tur torrhumlade
med amerikanska Amarillo och Palisade.

Snittbetyg: 6,8

Humlebladet 2 2010

Beer Festival for sin Out of
Bounds Stout. Bryggeriet har sex ordinarie 6, tre sidsongsol,
ett fatlagrat 61, samt tolv specialdl.

Russian River bildades 1997 av Korbel Champagne Cell-
ars i Guernevill California och Vinnie Cilurzo anstilldes som
bryggmistare. 2002 beslutade sig Korbel fér att dra sig ur 5l-
branschen och silde dé bryggeriet till Vinnie och hans hustru
Natalie. Bryggeriet ligger numera i Santa Rosa Californien
och har tre ordinarie 81, tre fatlagrade 61, tio 6l av belgisk
typ, samt 14 6l som endast slidpps i begrinsad mingd.

Collaboration Not Litigation kom till nir Adam Avery
och Vinnie Cilurzo blev vinner for ett par &r sedan. De upp-
tickte att bida bryggerierna hade ett 6l av belgisk typ som
hette Salvation. De beslutade sig for att blanda 6len for att
plocka fram det bista av bigge. I april 2004 triffades de och
provade sig fram till den bista blandningen. Det var dock
inte forrin i november 2006 som Vinnie Cilurzo kom till
Avery for att brygga sin version av Salvation och ett par mi-
nader senare som Collaboration Not Litigation lanserades.

Snittbetyg: 6,9

forts. pd néista sida
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Jolly Pumpkin
La Roja

JoLLy PUuMPKIN Artisan Ales ir
ett litet familjebryggeri i Dex-
ter, Michigan, som bildades
2004 av bryggmistaren Ron
JefIries. Bryggeriet later alla
sin 6] mogna pa ekfat som
innehaller en mingd olika
bakteriekulturer, inklusive
brettanomycer. Detta ger 6len mycket unik och komplex
smak som nidrmast for tankarna till 6l frin Flandern i Bel-
gien. Bryggeriet har fem ordinarie 81, 4tta sisongsdl, samt
samt sju prestigedl.

La Roja ir bryggeriets tolkning av flamldndsk r6dél och
ar en frukdig, ldtt syrlig, ltyp med en rodbrun firg. Den idr
ofiltrerad och opastériserad och blandas fran tunnor som har
fatt mogna fran tva upp dill tio manader p4 fat.

Snittbetyg: 5,0

Flying Dog
Wild Dog
Barrel-Aged
Gonzo

FLvING DoG ir ett
bryggeri som ur-
sprungligen 8ppnades som en bryggpub 1990 i Aspen Colo-
rado av George Stranahan och Richard Mclntyre. Bryggeriet
fick snabbt rykte om sig att gora bra 6l och 1994 ppnade de
ett nytt storre bryggeri i Denver, Colorado. Bryggeriet fort-
satte att vixa och flyttade i januari 2008 hela verksamheten
till en storre anliggning i Frederick Maryland.

Det speciella med bryggeriet ir att den ena grundaren var
god vin med gonzojournalisten Hunter S. Thompson och
konstniren Ralph Steadman. Det ir just Steadman som gor
de unika etiketterna till bryggeriets 81 och bryggeriets filosofi
ar till stor del inspirerad av Thompson. Efter Thompsons
sjilvmord 2005 skapade bryggeriet 6len Gonzo Imperial
Porter till hans ira. Bryggeriet har sex ordinarie 61, fyra si-
songsél, fyra specialdl, ett 61 som férsta gingen bryggdes till
bryggeriets 20-drsjubileum, samt experimentdlen Wild Dog.

Wild Dog bryggs nir bryggeriet kinner fér det och varje
omgang av Wild Dog ir ett helt nytt 6. Det forsta var en
dubbel pale ale som senare blev bryggeriets Double Dog.
Senare omgangar har varit typer som vetebock, saison, dub-
belbock eller schwarzbier. Det 6l som provades av Malte
dr 2007 ars varutgava av dlen, som ir en fatlagrad Gonzo
Imperial Porter.

Snittbetyg: 7,6

Humlebladet 2 2010

Hoppin’ Frog
Mean Manalishi

HorrIN' FROG AR ETT litet
bryggeri i Akron Ohio som
dgs av bryggmistaren Fred
Karm. Bryggeriet anvinder
sig av ett specialdesignat bryg-
gerisystem frin jv Northwest
som ska skapa mer smakrike

6l genom att mer korn kan
anvindas i bryggprocessen.
Dessutom anvinder de sig av en speciell buteljeringsmaskin
som ska gora att dlet behéller sin frischor lingre och kan
lagras lingre jimfort med andra mikrobryggerier. Bryggeriet
har 14 6l totalt som alla siljs i stora 65 cl flaskor.

Mean Manalishi ir bryggeriets dubbel-1rA som har en
1BU pa 168. Det speciella namnet pd 6let kommer frin en
sang av Fleetwood Mac som heter Green Manalishi, som
handlar om ndgon som anvinder sig av stora buntar pengar
(greens) pd ett flashigt sitt for att fi uppmirksamhet av det
motsatta konet (eller samma beroende pa liggning).

Snittbetyg: 7,7

Founders
Curmudgeon Old Ale

FounpErs BREWING Com-
pany bildades 1990 av Mike
Stevens och Dave Engbers.
Efter bara ett par &r befann
sig bryggeriet i allvarliga
ekonomiska problem, vilket
gjorde att Stevens och Eng-

bers funderade pa att ligga
ned verksamheten. I stillet
bestimde de sig for att bérja brygga det 61 som hade vicke
deras intresse f6r bryggning fran bérjan, vilket innebar mer
smak, mer kropp och mer komplexitet. Detta gjorde att

de bérjade fa en vixande kundkrets som bestod av likasin-
nade dlentusiaster och sakta men sikert borjade affirerna
blomstra. Founders har idag fem ordinarie 61, tre sisongsél,
samt sju specialol.

Curmudgeon tillhér specialdlen och ir en si kallad old
ale som ir bryggd med melass och massiva mingder malt.
Olet har sedan fitt mogna pa ekfar, vilket resulterar i ettt
stark och maltigt 6] med mycket fatkarakeir.

Snittbetyg: 6,1
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THE BISHOPS ARMS |
The Bishop’s Arms 1 Malmo6

Spart dven pa “Lilla Rivieran”

Pa The Bishop’s Arms hittar du ett genomtinkre och vilsorterat utbud med
fokus pd vir specialitet, 61 och whisky. Hir finns ndgot for alla, vare sig du
ar finsmakare och letar efter nigot exklusive eller vill ha en kir klassiker.
For oss dr kvalitén viktig och vi ser till atc alleid ligga frimse i ledet sd ate
du inte ska gd miste om ndgra nyheter. Vi har en gedigen kunskap och
guidar er med ndje.

Under hosten kommer vi 6ppna ytterligare en pub i samband med att
Elite Plaza Hortel slir upp portarna pa Gustav Adolfs torg. Hir kommer
du att kunna njuta av ndgot frdn

vart digra utbud pé vér stora
uteservering. Dessutom kommer
vi ha mojlighet att bredda virac

sortiment ytterligare!

ELITE HOTEL SAVOY

Varmt vialkommen! AL MO




