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MALMO BRYGGHUS SOMMAROL — Ribban
Summer Ale — serveras hela somma-

ren pid Malmé Brygghus och Bishop’s
Arms pa Savoy och Gustav Adolfs Torg.
Bryggeripuben pi Bergsgatan har 6ppet
alla dagar 17.00-01.00, men fredag och
l6rdag 6ppnas puben och uteserveringen
lings Méllevangsgatan redan 15.00.

ALLT FLER OLALSKARE, skribenter och
bloggare bérjar efterfriga ”det goda var-
dagsolet”. Att experimentera och brygga
extrema 6l med mer av allt och vilka
ingredienser som helst 4r kul ett tag som
smaksensationer. Men det dr knappast
ol man dricker varje dag.

I senaste utgivan av Danske QOlen-
tusiasters tidning skriver ordférande Bo
L. Jensen att han vill se storre fokus pa
de manga kanonbra "vardagsol” som
danska mikrobryggerier producerar
regelbundet ar efter ar. Han hoppas att
det inf6r nista drs omrostning av rets
olnyhet inte bara ir de excentriska 6len
som ska vara med och tivla.

HORNBEER BLEV FOR andra iret i rad ut-
sett till Arets Bryggeri 2010 i Danmark
av Danske Qlentusiaster.

EN NY OLBUTIK HAR 6ppnat i Képen-
hamn. Den heter HokNberg och ir spe-
cialiserad pa nordiska mikrobryggerier.
Adressen dr Ostre Farimagsgade 29.

BARLEY WINE, KAND 6lbutik pa Leder-
strede nira Streget i Kopenhamn, flyt-
tar ett kort stycke, till Admiralgade 21.

DANskEN JENs UNGSTRUP slog i februari
rekord i dlprovning. Han hade d4 sma-
kat och bedémt 20 ooo olika 6l pa
ratebeer.com. Han startade 2002.

MiIDTFYNS BRYGHUS blir forsta bryggeri
i virlden med att sitta punkeskrift pa
oletiketterna. Det gors som en service
till Danmarks omkring 25 ooo blinda.

ANTALET FLASKOR I 6lsamlingen i
Carlsbergs besokscenter i jc Jacobsens
ursprungliga Gamle Carlsbergs Bryg-
geri frin 1847, har nu passerat 20 000
stycken. Det sdgs vara virldens storsta
samling av odppnade flaskor. Det var
fran bérjan en privatperson som star-
tade samlingen men den fordes 6ver
till Carlsberg 1993.

CAMRA, CAMPAIGN FOR Real Ale, har
nyligen firat sitt 40-arsjubileum. Den
brittiska 6lkonsumentorganisationen
startades 1971 av en handfull 6lilskare
som var frustrerade over att pastdriserat
keg-6l tog en allt stdrre andel av 6l-
marknaden i Storbritannien pé bekost-
nad av den traditionella ofiltrerade och
opastdriserade alen. I dag har camra
mer dn 120 000 medlemmar.

GREAT BriTisH BEER FESTIVAL, GBBF,
halls i ir den 2-6 augusti i utstillnings-
hallarna i Earls Court i London. Nista
ar byter man dock tillbaks till London
Olympia eftersom Earls Court da be-
hévs for Olympiaden.

HEINEKEN UK HAR UTSETTS till officiell
olleverantor for Olympiaden i London
2012. Besvikelsen bland real ale-fansen
ir stor i England men de 4r knappast
forvanade eftersom de andra leverants-
rerna ir McDonald’s och Coca-Cola.

For att leda olympiadbesokarna pa
rdte vig i den engelska olkulturen har
CAMRA tagit fram en broschyr som heter
Great British Beer som berittar om
Londons kvalitetsbryggerier.

EN NYLIGEN GENOMFORD undersokning
i England visar att 6o procent av min
ialdern 21-34 &r foredrar ale pd flaska
framfor lager. 25 procent av de tillfra-
gade kvinnorna foredrar 6l framfor vin.

FOR FORSTA GANGEN HAR en Londonpub
blivit utsedd till National Pub of the

Year av camra. The Harp heter puben
och ligger pd 47 Chandos Place nira
Charing Cross-stationen och bara ett
stenkast frdn Trafalgar Square. Puben idr
ett free house vilket innebir att den inte
ir knuten till ndgot bryggeri utan ir fri
att ta in vilka 6l som helst.

EN SERIE ONLINE-FILMER om real ale
haller pa att tas fram av Wye Valley-
bryggeriet och en filmproducent.
Filmerna finns pa htep://britishbeer-
videoblog.blogspot.com.

FOR NAGRA AR SEDAN fordes licensie-
ringen av pubar over till kommu-
nerna i England. Nu har kommunerna
uppticke att detta dr en ganska kostsam
verksamhet att administrera och de
uppvaktar nu regeringen om att fi fora
over hela kostnaden pd pubarna.

De brittiska pubarna lider svart av
héga 6lpriser och sviktande kundunder-
lag och oroas nu f6r att drabbas av yt-
terligare palagor. Cirka 40 pubar stianger
varje vecka i landet.

ENLIGT SIFFROR FRAN WHO, virldshilso-
organisationen, dricker britterna i snitt
500 pints 6l per ar. Detta ger dem en
16:e plats i virldsrankingen.

STAMMISARNA I DEN engelska puben
Ferry Boat Inn fick nistan 6let i fel
strupe nir de i viras fick syn pé en cele-
ber gist. Det var den kinde amerikan-
ske skadespelaren Robert Redford som
kom in och bestillde en 6l. Han var dir
tillsammans med vinner, som bor i byn
Thorganby nira York.

Han kunde knappast ha valt en
bittre pub att besoka eftersom Ferry
Boat Inn utsags till den bista i Yorkshire
2010 av CAMRA.
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Drygt 13 000
besokte danska
olfestivalen

Arets danska @lfestival Kebenhavn holls den 26-28 maj i
Carlsbergs gamla lokal TAP1 pa Ny Carlsbergvej. 13 049
besokare kom och de kunde prova 6l fran 100 bryggerier

som stallde ut cirka 700 ol.

FyYRA SVENSKA BRYGGERIER visade upp
sina produkeer: Oppigards, Dugges,
Nils Oscar och Malmé Brygghus.

Efter kritik frén besokare pé tidigare
drs festivaler hade arrangdrerna i ar
ordnat med 500 sittplatser s att man
kunde vila fétterna och faktiske sitta
ned och ita.

Undertecknad och nagra tillresta
engelska élvinner startade rundturen pé
festivalen vid importéren One Pint. Dir
fanns namligen en av de sista tre real
ale-casks med Prize Old Ale som tappa-
des upp pa det engelska bryggeriet Gales
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ir 2005, strax innan det stingdes. Prize
Old Ale ir en potent ale som pamin-
ner mycket om belgisk oud bruin. 8,5
procent idr den pa och smaken var klart
sytlig men 4nda fyllig och vdrmande.

Firden gick vidare till Firdarna och
bryggeriet Okkaras utstillningsstdnd.
Det ir ett nytt mikrobryggeri vister om
Torshavn som startade produktionen
forra sommaren.

Vi smakade Okkara Portari, 5,8
procent, en overjist porter med kirv
och frisk doft som innehéll en del
lakritstoner. Smaken var brind och

striv och 6let hade en ganska lite kropp.

Klart godkind!

BLAND DE ALLRA MEST beskta stan-
den var danska Mikkeller. Hela tiden
flockades 6lvinner dir f6r att fa prova
specialiteterna frin 48 kranar. De eng-
elska vinnerna jublade éver Imperial
Stout 2009, som de tyckte var festiva-
lens héjdpunke.

Ett nytt danske bryggeri dr Kren-
kerup pé 6n Lolland. Det ligger pa
Krenkerup Gods nira Sakskebing.
Godset har gitt i arv i samma familj
sedan 1367 och bryggeriet gor 6l enligt
tyska Reinheitsgebot. Deras Stout, 5,3
procent, serverades kall och med ganska
mycket kolsyra, men smakade férvi-
nansvirt bra med en litt sétma och en
del lakrits och kaffe. Till skillnad frin
vissa andra stouts var den inte tung alls,
utan vildigt frisk och littdrucken.

Just detta med littdruckenhet ir ett
kinntecken f6r Krenkerups 6l, berittade
dgaren for oss. Mélet 4r att gora smak-
rika 8] som man kan dricka manga av.

Krenkerups tyske bryggmistare
Konstantin lyckades uppna detta dven
i Doppel Bock, 8,5 procent. Trots den
hoga alkoholstyrkan hade élet en litt
kropp, men samtidigt en god fyllighet
och en del sétma. Besokare vilkomnas
tll bryggeriet pé Lolland, som tyvirr
ir en dansk 6 vi sydsvenskar oftast bara
passerar pa vig till eller frin Tyskland.

VI FORTSATTE PA BANAN som ledde
till fler starka 6l och hirnist var det
dags fo6r Gonzo Imperial Porter frin

Overst: Croocked Moon.
Till vénster: Norrebro Bryghus.



SEHR SCHOTMN
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Halften av alla som
Arunknar har alkohol
i blodet.




Jorts. frin foregdende sida

amerikanska Flying Dog. Den héller 9,2
procent alkohol och har 85 i humlebe-
ska. Smaken ir fyllig och brind, ndgot
vinds och samtidigt eldig med toner av
torkad fruke.

Képenhamnska Nerrebro Bryghus
gor en Milk Stout pd 5,8 procent. Det
ir en klassisk engelsk 6ltyp som i det
nirmaste dott ut i hemlandet. Namnet
kommer frin forfarandet att tillsitta
mjolksocker i brygden. Oljisten kan
inte jisa mjdlksockret och darfér ger
sockret 8let sétma och fyllighet. Norre-
bros variant var sammetsmjuk i munnen
med viss beska.

Tillbaks till usa och bryggeriet
Croocked Moon. Dir smakade vi True
Rebel, en pale ale pa 5,2 procent som
verkligen kan beskrivas som en humle-
bomb. Och sd vér sista 6l pa festivalen:
How it ends — en dubbel 1pa pi 9
procent. Frukeig, miktig, torr!

Under olfestivalen delade Danske
Qlentusiaster ut Den Danske Qlpris.
Det gick i 4r till bryggmistaren William
Frank frén Grauballe Bryghus. Han
ar vilkind i danska bryggkretsar som
verksam pd Ceres, men ocksd for att
ha hjilpt danska sméabryggerier iging.
Priset 4r p4 10 000 danska kronor.

Per Lindholm

Olbutikken
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Ovan: Hig stimning i Okkaras
bar.

Till véinster: Skylt for amerikan-
ska bryggeriet Flying Dog.




Islay

(o)
— bade ale och
L HPHRBAIG .l Det man brukar associera den skotska
| on Islay med ar whiskyn med kraftiga
" , Il _ _,_ AP inslag av rok och torv. Tillverkningen

] sker pa de kanda destillerierna Laphro-

aig, Lagavulin, Ardbeg, Bruichladdich,
®= | cCaol lla, Bunnahabhain, Bowmore och

Kilchoman. Men det finns aven ale att
fa pa o6n.

Till véinster: Karakteristiska vita byggnader vid
vatten, hir Laphroig.

Motstiende sida: Ardbeg-flaskor pd rad.

Oppet hus pis Bunnahabhain.

Vi lagar maten till Dig,
viannerna, mormor, kirleken
& motet...

Var meny ir levande & forinderlig i sdsong,
stolta enkla smaker, sill & vart egna brod
..men en viss trygghet for Dig som onskar en
Krasburgare...eller foredrar vegetariskt...

Oppettider Brod, desserter & moussetartor gar att

Tisdag - Fredag 6ppnar kl 16 bestilla.

Lordag - Sondag 6ppnar kl 17 Restaurangen kan bokas for fest eller
Haller oppet hela kvillen annnat arrangemang.

Mandag stingt For catering, ring oss!

Pa vara viggar kan Ni njuta av konstnidren Shidong "Stone” Hou’s vackra tavlor som &ven
kan bli Dina!l www.stonegallery.se

Vilkomna! /Robban & Linda

Sas & Kras, Sallerupsvigen 18, korsningen Nobelvigen, 212 18 Malmo tel 040 - 29 48 88
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WHISKYN LOCKAR manga att beska den-
na mytomspunna 6, dir héjdpunkten ir
”Feis Ile” som 4r den arliga whiskyfes-
tivalen som 4ger rum den sista veckan i
maj. Under denna vecka ansvarar varje
destilleri for var sin dag med olika prov-
ningar, aktiviteter och specialbutelje-
ringar som ibland far folk att kda under
hela natten innan ett slipp. Den sista
l6rdagen stér alltid Ardbeg for med en
hejdundrande avslutning pé festivalen.

Under denna vecka tredubblas anta-
let manniskor pa 6n, fran normalt 3 0oo
invinarna till cirka 9 0oo. Har man en
forkirlek cill Islaywhisky ir detta en un-
derbar festival att beséka, men boende
behover bokas ett ar i férvig da hotell,
vandrarhem och B&s:s inte ricker for
denna invasion av whiskyilskare.

Islay har dven ett mikrobryggeri,
“Islay Ales”, som startades 2003 av Paul
Hathaway, Paul Capper och Walter
Schobert. I dagslidget har man atta ales,

bade pa flaska och cask. Tyvirr dr det
svart att f tag pa Islay Ales i Sverige,
men forhoppningsvis fir vi se nagon
cask som dyker upp i Skéne i framtiden.
Det som férhéjer en vistelse pa 6n dr

6borna, Ileacher, som moter alla turister

med ett stort leende och vilkomnar oss
till sin 6.
Lisa Snallstrom

r

g

Annonsera i Humlebladet och na
400 kvalitetsmedvetna olentusiaster i Skane!

Intresset for att annonsera i Humlebladet 4r stort. Hir nar du en initierad skara, som sitter
smak och kvalitet i forsta rummet. En helsida kostar 500 kronor, en halvsida 300.

Vill du ocksa synas med din krog eller ditt 61?

Vilkommen att kontakta Anders Flyckt for krogannonser, telefon 0704-22 47 76 eller e-
post anders.flyckt@sallskapetmalte.net. For 6lannonser kontaktar du Lars Ahlgren, telefon
070-572 04 60 eller e-post lars.ahlgren@greencargo.com.
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BRYGGERIET SOM STOD for dlet var is-
lindska Olvisholt Brugghts. Bryggeriet
ligger pa sydvistra Island och startades
2007 av tvi bonder som bida har en
stor passion for 6l. Kvillens provnings-
ledare var en av dem, Jon Elias Gunn-
laugsson, som hade ménga bra historier
att beritta, bide om 6len och Island.

Ol, aska

Beer Maker’s Dinner ar ett koncept som
restaurangen Gastro i Helsingborg har
kort i manga ar. Man arrangerar en mid-
dag tillsammans med bryggmastaren pa
ett bryggeri, och drycken som bjuds till
maten kommer fran sjalva bryggeriet.
Nu har importéren Wicked Wine arrang-
erat en motsvarande middag pa Restau-
rang Rebell pa Friisgatan i Malmo.

Den andre bryggaren, Valgeir Valgeirs- ndra bryggeriet. Ingen minniska kom
son, fick stanna hemma och brygga 6l. dock dill skada.

Forsta 6let for kvillen var Skalfti Nir olet lanserades i Sverige 2010
vilket betyder jordskalv. Detta 6l brygg- ~ hade vi ett jordskalv i sddra Sverige strax
des forsta gingen den 1 mars 2008 och  efter sdljstarten. Nagot senare kom 6let
strax dérefter intriffade ett jordskalv till Aland och iven denna ging intrif-
som nadde 6,5 pa Richterskalan vid fade ett jordskalv strax direfter, denna

Ingélfsfjall pa Sydlandet, alltsd ganska gang var det dock via en kraftig explo-

&
-Il 5 |r |I- - e N '-_.'I i, e, ) T " e
Whisky och Olorovning

Varfor inte starta dam/herrmiddagen,
svensexan/mohippan eller firmafesten,
med en Whisky eller Olprovning.

Titta in pa www.serious.se
eller ring Lasse pa mobilnr: 070-9268774

WWW.SEerious.se

8
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och skronor

sion. I Toronto i Kanada, tre veckor
efter siljstart intriffade en jordbivning
pa 6,7 pa Richterskalan.

Olet i sig var en Premium Lager
av typen California Common med
lagerjist och sex olika sorters malt, varav
en del vetemalt. Humlen var First Gold,
Cascade och Celeia. Till 6let serverades
Rebells tolkning av sos, som var sill ma-
rinerad i rapsolja och dppelciderviniger
med visterbottenost och brynt smér.

NAsTA OL VAR Lava, en roke Imperial
Stout inspirerad av Heklas utbrott
2000. Olet var ganska alkoholstarkt
med en alkoholstyrka pa 9,4 procent,
men vilbalanserat med smaker av rék,
lakrits, samt en del choklad- och kaf-
fetoner. Det ir Jon Elias sjilv som ritar
alla etiketter och den pa Lava forestiller
vulkanen Hekla som den ser ut frin

bryggeriet.

Till Lava serverades ett ostron med
spida spenatblad och ridisa, smaksatt
med rapsolja och apelsin.

HUVUDRATTEN BESTOD AV kalv med
toppmurklor, grén sparris och matvete
och serverades med élet Freyja som var
av typen belgisk witbier. Detta skulle
fran borjan vara ett “tjejol”, men det har
dven blivit populdrt bland de islindska
killarna.

Olet ir traditionsenligt bryggt med
humlesorterna First Gold och Hal-
lertau Hersbrucker och ir kryddat med
apelsinskal och koriander.

EFTERRATTEN VAR FRITERAD mesost

med en pironsorbet och brynt smér.
Den serverades tillsammans med &let
Mori, en skotsk red ale med sex typer
av kornmalt samt lite vetemalt och som
var humlad med First Gold, Cascade,

Goldings samt Fuggles.

Namnet kom fran ett lokalt spoke
som hirstammar frin 1783 ars vulkan-
utbrott som utplanade 20 procent av
befolkningen och 80 procent av kreatu-
ren pa Island.

Mori var en 14-arig pojke som
undkom sjilva utbrottet och begav sig
visterut pa Island for att soka mat. Han
kom till en bondgird vid Olvisholt. Dir
knackade han p4 och bad om mat och
logi dé det var mitt i vintern och han
inte hade ndgonstans att ta vigen. Bon-
den vigrade dock att slippa in honom
och Mori avled pa trappan av kyla och
hunger. Enligt signen hemsdker han in

idag bondens ittlingar.
Lena och Tomas Lindohf

Motstdende sida: Den islindske bryggaren Jon Elias Gunnlaugsson (till hoger), hér tillsammans med XXXXXXXXXXXX frin About
beer. Ovan till véiinster: SOS pa Rebells vis, serverades till Skalfti, som var kvillens forsta 6l att avnjutas. van till higer: Mori, som

serverades till efterriitten innebdller hela sex sorters malt. Som dltyp dr det en skotsk red ale.
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Markering


Mikkeller Bar firade
ettarsjubileum

FOR ATT FIRA ATT Mikkeller Bar i Ké-
penhamn varit 8ppen i ett ar ordnade
de ett specialevent den 5 maj. Nir dor-
rarna dppnades klockan 14.00 strom-
made ett stort antal 8lentusiaster till for
att fira.

Till en bérjan serverades 20 spin-
nande 8l varav det var virldspremiir

for 18 av dem. Inte nog med detta: tre
timmar senare kérde det riktiga firandet
igdng dd 1000 glas gratisol delades ut
till beskarna. Olen som det bjsds pa
var specialversioner av Mikkeller Bars
Vesterbro Pils och Vesterbro Wit.

Den 5 maj ir numera alltsd ett da-
tum att minnas; hoppas att detta kom-

mer att bli ett dterkommande inslag.
Lisa Snallstrom

(X J [J
Fatolslistan
1. Mikkeller Anniversary Ed. 1 Vesterbro Pilsner 12.
(premiar) 13.
2. Mikkeller Anniversary Ed. 1 Vesterbro Wit (pre- 14.
miar) 15.

3. Mikkeller Anniversary Ed. 1 Vesterbro Kaffestout
(double shit coffee edition) (premiar)

4. Mikkeller Anniversary Ed. 1 Vesterbro I[IPA

(Simcoe) (premiar)

Mikkeller 1000IBU light (premiar)

Mikkeller Exotic Punch (premiar)

Mikkeller Drink’in the Sun 11 (premiar)
Mikkeller Barrel Aged Abel (premiar)
Mikkeller Porter (premiar)

Nggne @ Stuten (premiar)

= 5 © 2 ey

= @

Mer kort om ol

I VARAS AVLED DEN VALKANDE belgiske

Mikkeller Barrel Aged Monk’s Elixir w/cranberries

16.

17.

18.

19.
20.

GoOSE ISLAND, VALKANT Chicago-

Bluegrass Orange Wood English (premiar)
Stillwater Black Ice (premiar)

Hill Farmstead Genealogy (premiar)

Amager Bryghus Hr. F Coffee version (premiar)
Evil Twin Soft Dookie — Ligorice Lovers Delight
(premiar)

To @I Sjg Thaem Speciel Fejg Limited Don’t You
Be Messing With The Mikkeller Bar Tender Crew
Or They Will Fuck You Up! Dobbelt Vintage
Ekstra Extra Barrel Aged Edition Cassis x 2
(premiar)

Croocked Moon Landsliden Dobbel Dry Hopped
Special Edition, (premiar)

Goose Island Frau Kristina

'O’ Surprise beer

Analytiker uppger att a-B ser 6l frin

bryggaren Pierre Celis. Han blev kind

i Belgien for dlet Hoegaarden som
bérjade bryggas pd 1960-talet. I slutet
av 1980-talet brann bryggeriet ned

och eftersom Celis inte hade forsikrat
byggnaden tvingades han silja till Inter-
brew. Direfter flyttade han till usa och
startade Celis Brewery i Texas.

10

bryggeri, har salts till Anheuser-Busch.
A-B betalade nira 39 miljoner dollar

for bryggeriet. Manga oroar sig nu fér
hur det ska ga med kvaliteten pa Goose
Islands &l. Det tycks dock inte finnas
ndgon risk for nedliggning eftersom a-B
ska investera 1,3 miljoner dollar fér att
oka produktionen.

smabryggerier som en vixande marknad
medan férsiljningen av deras traditio-
nella slitstrukna lagerdl inte dkar lingre.

Riv ut och spara pubguiden till
Malmé, Lund och Helsingborg, som
du ser hér till hioger! Viirdefulla tips

pa var biist élet finns.
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Tryckeriet ordnar bra upplösning på guiden. 
Bilderna i botten tonas så att de är halvt genomskinliga.
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Virldens ledande Trappisti] som stindipt tilldelas otmérkelser fiir sin unika laraktdr,
elerans vch smakperfektion. Bryges enligt antika traditiomer av rappistmunkar
i klostrat sadan 14862,

CHIMAY VIT 330 ML U637 26,500 - 750 ML T 71436) 76,50 -
CHIMAY ROD 330 ML (898471 24,90 - 750 ML (V1410) 71.50 -
CHIMAY BLA 330 ML {16511 28,90 - 750 MLIF1411) 76,70 :
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Alkohol kan skada
din halsa.




OLD SPECKLED HEN

[NGLANDS MEST SALJANDE ALF

Old Specklad Hen 1 en ovanligt fin och rund ale. Olen St
littd riucken ach har en kamplex, maltig och brodig daft med
inslag av rok, ceder och brant socker, Fylliy smak med stor
eska, bra maltighet och ett rostat inslag,

Serveras svalt till sonakrika, robusta ratter,
exempelvis kalv med dijonsenapssas.

€ ARTNER: 1356
o OLD i PRIS: 21,20 (500 ML)

S]JECKLED ATKHAIT: 5,2 %

'!TFI.EIIHG

Uy v Hisag LI 1AL 10

Alkohol kan skada
din halsa.




Besok och provning
pa Malmo Brygghus

Ett 40-tal intresserade 6lmanniskor inklusive
Maltemedlemmar infann sig till ett bryggeri-
besok och olprovning pa Malmo Brygghus pa
Bergsgatan i maj.

V1 SAMLADES PA tredje viningen och gick upp till nattklubben
dir vi fick en vildigt bra och informativ lektion om lokalernas
historia och om hur drémmen om Malmé Brygghus startade.

For ménga 4r ju detta den gamla Mazettifabriken, men
den villfarelsen blev jag botad fran nir jag fick hora att det var
som Richters bryggeri verksamheten i byggnaden startade och
verkade frin 1889-1912.

Nir flera Malmébryggerier gick ihop och flyttade till
Prippsomrédet kom Mazetti till lokalerna for att under en
ling tid sprida doften av choklad och kakao dver Malmé. Ar
1975 blev Mazetti uppkopt av den finska koncernen Fazer
och eran tog slut 1992.

Nir verksamheten lades ned verkar det som att personalen
bara avslutade sista arbetsdagen, hingde upp arbetskliderna
och gick hem. Nir Anders Hansson, grundaren av Malméo
Brygghus, kdpte lokalerna 2002 hingde arbetsklider kvar pa
sina krokar och det fanns fortfarande 8gonkakao kvar i tankar
vid férpackningsmaskinerna.

ANDERs HANSSON AR EN sann olidiot och som manga Malte-
medlemmar blev han tidigt intresserad av 6l. I hans fall bor-
jade det med 6letiketter med mera. Tillsammans med en litt-
manipulerad familj tog han det stora steget att kopa lokalerna
pa Bergsgatan for att forst starta med konferensverksamhet.
Efterhand anviinde han intikterna till att utéka verksamheten
och renovera byggnaden.

Humlebladet 1 2011

Det gick vidare med nattklubb innan planerna for ett
bryggeri kunde férverkligas 2010. D4 slog Malmé Brygghus
upp portarna som det forsta bryggeriet i Malmé sedan Pripps
lade ned verksamheten. En bonus av att detta ir ett familje-
projeke dr att det @ven blev en chokladfabrik i lokalerna.

Vi besokare delades upp i tvd grupper sa att alla skulle
kunna fa se hur det sig ut inne i bryggeriet, som ir forvé-
nansvirt litet i den stora byggnaden. Efter titten var det dags
for en trevlig provning av deras &l tillsammans med brédbitar
som bakats pd rester frin bryggeriet.

Lis mer om verksamheterna p& www.malmobrygghus.se
och www.malmochokladfabrik.se.

Bjérn Hall

Sommardlet Ribban pa vig att levereras till Bishop’s Arms
i Malmé.
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The Beer & Wine Shop BARLEYWINE
— now at two Copenhagen City addresses

BarleyWine, Laederstraede 16

For more than 10 years BarleyWine is placed — as many of you may know — in the cosy
shopping street Straedet/Laderstraede no. 16. Around 400 different quality beers — with

taste!

The shop is placed midway between the and the southern/southwest part of
northern part of Copenhagen City/Old Town  Copenhagen City/Old Town next door to:
next door to: * the Danish micro bar ‘Lord Nelson’, and
* the Belgo-bar *Den Tatoverede Enke’, * the ‘Brewpub’ with their own brewed

* the English bar ‘Charlie’s’, and beers on tap

* the Swedish bar ‘Bishop’s Arms’

BarleyWine, Admiralgade 21

From the middle of June 2011 you can also find BarleyWine at our new address,
Admiralgade 21. There are only 300 steps between our two shops, so both shops are in the
same central City area.

BarleyWine in two different addresses

* two different addresses, the same assortment, but double as much space
* beer tastings are possible at the new address

* the same telephone number at both places: +45 3391 9397

* the same e-mail-address at both places: bestil@barleywine.dk

* the same web-address: www.barleywine.dk

The two addresses are:

BARLEYWINE BARLEYWINE
Laederstraede 16/Straedet Admiralgade 21
DK 1066 Copenhagen K DK 1201 Copenhagen K

Opening hours: Tuesday-Saturday 12—18 Opening hours: Thursday + Friday: 12-17
Saturday: 11-15

See you soon in the new shop.

Welcome! /Jan Filipe

Loggan laggs till

har.
I
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Loggan läggs till här.
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Viilkommen
till Malmos forsta gastropub
med ett av Sveriges
storsta fatolssortiment!

Vi pa The Green Lion Inn halsar alla hjartligt vilkomna till
Malmos forsta gastropub med ett av Sveriges storsta fatolssorti-
ment (40 olika fatol).

Forutom ett gediget dryckessortiment pa flaskol, whisk(e)y och
ovriga destillat vill vi d&ven kunna servera Er en god maltid och
malsattningen i vart kok ar att arbeta med de basta ravarorna
som finns pa marknaden.

Las mer om oss pa www.greenlion.se. Du nér oss pad 040-97 63 63
eller info@greenlion.se.

Vinliga hdlsningar

Jennie Ullner
Restaurangchef

THE GREEN LION INN, SKEPPSBRON 9-11, 211 20 MALMO
TELEFON: 040-97 63 63 MOBIL: 0704-26 17 65 E-POST: JENNIE@GREENLION.SE
WWW.GREENLION.SE
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I maj héll Malte en provning
av 6l fran det nederlandska
bryggeriet De Molen. De Molen
ar en valkand gast pa olfesti-
valen i Kbpenhamn och man
kan ofta hitta nagot av deras
6l pa fat pa kvalitetspubarna i
Malmo och Helsingborg.

Nederlandska De Molen pa

PROVNINGSLEDAREN Bjorn Hall berit-
tade for deltagarna om bryggeriet och
de 8ltyper som skulle provas. Brouwerij
De Molen drivs och dgs av Menno
Olivier. Genom att brygga underbart 6l
och samarbeta med de bista bryggarna
har han blivit kind inom élvérlden.
Man kan undra hur han hinner brygga
med tanke pa alla festivaler och andra
evenemang han ocksd engagerar sig i.

Bryggeriet ligger i Bodegraven i
s6dra Nederlinderna i en mélla frin
1697. De Molen betyder just méllan
och Olivier har verkat dir sedan 2004.
I byggnaden finns dven en 8lbutik med
hans egna och en del av samarbetsbryg-
garnas 6|, liksom mycket amerikanske.

Menno Olivier bérjade som sa
ménga med att gora eget 6l i kdket
innan han fick jobb p4 olika bryggerier.
Dir forfinade han sina kunskaper om
utvecklingen fran male till fardige ol.
Som méinga hembryggare sneglar han at
usa och det dr inget fel i det.

De Molens bryggverk har en kapaci-
tet pd 500 liter och en arlig produktion
pa omkring soo hekroliter. Olivier har
en forkirlek till dubbelnamn pa sina 6l.
Det trékiga med De Molen ir att en hel
del av 6len bryggs endast en ging eller i
vissa fall mycket sillan.

DUBBELBOCK, ELLER Doppelbock pa

22

tyska, har anor fran 1300-talets Tysk-
land. Bockélet kom ursprungligen fran
Einbeck i Niedersachsen, men genom
ett annat uttal i Bayern blev det bock i
stillet for beck. Det var en stark 6ltyp
med mycket firg och smak, men inte sa
mycket humle.

Dubbelbocken bérjades bryggas i
Miinchentrakten av Paulanermunkar i
en orden som grundats av St. Franciskus
av Paula. Olet bryggdes som etr fly-
tande bréd och till en borjan endast for
munkarna. Men klostren silde ibland
overskottet eller hjilpte fattiga med mat
och s kom #ven andra att fi smaka
detta starka 6l typ med mycket smak.

DUBBELBOCK BORJADE traditionellt
siljas kring den 19 mars och under
fastan fram ill pask som en ersittning
for utebliven mat. En dubbelbock har
en maltig och rostad smak dir styrkan
kinns men den har sillan nigon humle
smak att tala om.

Munkarna dépte bocken till Salvator
(frilsaren) och 4n idag slutar nistan alla
bocknamn pi —ator.

En kortlivad bock i Skane var Rull-
lator, som det mindre kinda ap-brygge-
riet bryggde for Sillskapet Malte.

Bland bockélen finns dven de klassis-
ka typerna bock, eisbock och maibock.
Hembryggare och mikrobryggerier leker

girna med typen, dels for att den kan
varieras pd manga sitt, dels for att den
ir rite sdljande.

BITTERN HAR EN LITE krokig vig till vad
den ir nu. 1703 nimndes pale ale for
forsta gingen i England och da som ett
6l bryggt med malt som torkats med
koks. Inte forrin pd 1830-talet dok
namnet bitter upp och dd bara som ett
annat namn for pale ale. Man tror att
bitter kom av att pubgister ville ha en
definition pd dessa ljusa 6l kontra porter
och mild som hade mindre humlebeska.

Ett sdtt som kom att definiera alko-
holhalten pa bittern var att en boy’s bit-
ter hade mindre @n 3 procent alkohol,
medan en strong bitter hade 7 procent.
Pale ale verkar ha varit 6let diremellan.

Brittiska bryggare anvinder numera
ofta benimningarna best bitter, special
bitter, extra special bitter och premium
bitter for att gradera 8lstyrkan. Men
dven humlestyrkan varierar mellan de
varianterna. Det finns 4ven session eller
ordinary bitter som ligger vildigt nira
1rA i England och brukar hélla omkring
fyra procent.

Amerikansk bitter héller sig mesta-
dels till detta men som med det mesta i
usa sé gillar de mycket smak. De anvin-
der ibland engelsk humle och bittern
kallas ofta ess (Extra Special Bitter).

Humlebladet 1 2011



STOUT AR ETT NAMN som hingt med se-
dan 1677, men namnet har lite med att
gora med det vi kinner som stout idag.
Stout stod da for stolt, modig och stark
s& ordet stout kom att std for ett starke
ol oavsett typen. Porter kom lite senare
och den blev kind 1721 bland Londons
birare (porters).

Det gér nog att tvista en hel del om
hur stout och porter sdg ut och smakade
di. Det finns rykten som siger att stou-
ten som vi kiinner den skapades under
harda tider pa Irland med svilt och
elinde, nir ett sidesforrad brann ned.
Arthur Guinness ska ha varit den som
hittade ett sitt att anvinda siden och
det var till stout. Historien kan innehal-
la mer sanning 4n man tror for historien
vimlar av tillfillen dir folk nistan hellre
hade nigon form av alkohol 4n mat.

Detta skedde1778 men det drdjde
till 1840-talet innan Guinness anvinde
ordet stout.

IMPERIAL STOUT DOK upp under slutet av
1700-talet, men kallades brown stout.
Det har alltsi funnits en ljusare version
av det vi kinner som Imperial stout.
Det kan ha varit pa 1890-talet nir Cou-
rage-bryggeriet kom in i bilden som den
fick sin mérka firg och fylliga smak.
Olet doptes di om till Courage Imperial
Russian Stout och brown slopades.

Humlebladet 1 2011

Maltes meny

Att Imperial stout blev sé alkohol-
starkt kan ha att géra med forfaran-
det att brygga starkare om det skulle
transporteras.

Imperial stout ir en 6ltyp som man
verkligen kan njuta av pd manga sitt.
Exempelvis kan man marinera kott i
det, gora siser p4, tillverka sirap som
kan hillas pa vaniljglass eller kanske
smutta pa till god choklad.

Baltic porter ir en dltyp fran
Ostersjoregionen och man kan undra
hur dessa bida typer kan ha nigot med
varandras utveckling att gora. Trots att
bida var pa vig att d6 ut pa 1960- och
1970-talen levde de vidare med viss pé-
verkan av 6lskribenten Michael Jackson,
samt hembryggare och mikrobryggerier.

MELK MILD ELLER Milk Mild ir resul-
tatet av ett samarbete mellan De Molen
och Revelation Cat i nirheten av Rom i
Italien. Bada bryggerierna dr kinda for
sina originella 81, liksom samarbeten
med andra bryggare. Olet ir bryggt pa
De Molen.

Mild ér en 6ltyp som kan spéras till
England och 1600-talet men den kan ha
funnits dnnu tidigare. Mild 4r egent-
ligen ett utryck for ungt 6l dir stale
markerar lagrat 6l. Fér minga ar det
idag ldte att tro att mild 4r ett svagare 6l
men si ir inte fallet. Mild kan ha ritt

s4 hog alkoholhalt och inte heller r det
ovanligt att den ir lillebror till bittern.

Mild ligger normalt mellan 3 och 3,6
procent, men det finns de som ligger pa
6 procent och hégre. En mild kan dven
vara en blandning av ungt och lagrat
0l, precis som en Geuze, for att 6ka
smaken, men samtidigt runda av den.
Under 1800-talet sd gick man mer och
mer &t det helt unga 6let.

Beteckningen f6r alkoholhalten i
en mild gick fran bérjan fran x fér den
svagaste till xxxx for de starkaste. Ran-
soneringsregler under forsta virldskriget
gjorde att milden fick gd ned dill x.

Fram till 1950-talet var milden det
mest slda 6let i England, men popu-
lariteten sjonk. Ar 2002 stod den for
ynka 1,3 procent av pubarnas forsilj-
ning. Den levde i mingt och mycket
kvar regionalt, dir bryggarna beholl
den i sortimentet. Milden har sin stora
utbredning England men har bérjat
hitta ut i virlden genom hembryggare
och mikrobryggerier.

Nir det giller milk mild s kan
den vara ett problem f6r personer med
laktosintolerans eftersom laktossocker
anvinds for sétmans skull. Eftersom
oljasten inte vill dta den typen av socker
kan det 6verfora sin smak till 6let.
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For Dig som gillar

god mat och sport

Vi visar alla stora sportevenemang pa
storbildsTV och serverar en varierad
"All American Menu™,

Var vilsorterade bar med kunnig
personal har dryck for alla smaker.
"Manadens OI" kompletterar vart
breda dlsortiment och Whiskybaren
har ett stort urval att vilja bland.

Vi arrangerar dven hogt uppskattade
ﬁlpm‘rninga.r och Whiskyprovningar.

ﬁppet alla dagar.
Vilkommnal
046 = 15 19 BS

www.glorias.se

sankt Petri Kyrkogata 9
222 11 Lund




Bishop’s Arms pa
plats i Kopenhamn

Bishop’s Arms har etablerat sig i Kbpenhamn pa den attrak-
tiva adressen Ny @stergade 14. Det ar en tvargata till den
kénda promenadgatan Strgget, ett stenkast fran Kongens
Nytorv, samt runt hornet fran bade Charlie’s Bar och Den
Tatoverede Enke.

ETT PAR VECKOR EFTER 6ppnandet gjorde vi en kvalitetskontroll och fann att vi
kinde oss som hemma, bdde vad giller inredning och dekoration. Det fanns
den klassiska roddbéten som ovanhing i baren och golvet sig ut som det vi
kinner igen frin tidigare Bishop’s. Dir fanns ocksa ett ganska stort bibliotek
med facsljer.

Detta Bishop’s har dessutom en vil tilltagen uteservering, ndgot som sikert
kommer att uppskattas under sommarens soliga dagar.

Under viért besok triffade vi pd ndgra danska kollegor frin Danske @lentusi-
aster. De patalade att de hade uppskattat om Képenhamns Bishop’s hade satsat
dnnu mer pa fatdl frin svenska mikrobryggerier, vilket inte ir s vanligt i den

danska huvudstaden.
Tomas & Lena Lindohf

Olbutikken
vaxer

Jlbutikken i Képenhamn dppnade
i april verksamheten i nya storre
lokaler pa Istedgade 44.

Under invigningsdagen bjods
det pa fatél av hog kvalitet. Bland
annat Cantillon Fou Foune och sa
var det dessutom premiar pa fat
for Evil Twin Brewing "Istedgade
Hipster Ale” som var speciellt
bryggt for 6ppningen.

Butiken var fylld av 6lentusiaster
fran bade nar och fjarrran.

Nastan allt 6l star dessutom i kyl
for att halla sig i toppform sa lange
som majligt.

Det ar mojligt att képa 6l och
sitta ner och prova den och man
saljer fatol fran bland annat
Mikkeller. Man kan ocksa hyra

fatanlaggning.
Bjorn Hall

P Mobelvagen 73
i Malma ligger vir
fina kvarterskrog
med mikrobrygqd
al och god mat!

'I:.JI,'.II:JI"_'E

ES 17-00
Ons-Lar 17-M
S0 1-17
Q4085700

Bli wir kompis pd facehook!
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Alkoholkonsumtion under
graviditeten kan skada barnet.




Maltes
spannande
smakresa

Sallskapet Maltes 6l- och smakprovning i april var
en spannande smakresa for saval amatérkockar
som proffs och naturligtvis aven fér allmant mat-
intresserade. Provningsledare denna gang var ett
proffs i &mnet dryck och smak, Anders Ohman,
fran Gustibus Wine & Spirit Academy.

GUSTIBUS AR ETT FORETAG som utbildar
sommelierer och erbjuder kurser om
exempelvis vin och diverse destillerade
drycker. Anders har hallit acskilliga
kurser i vin och smak, men denna ging
blev det en utmaning med 6l och smak
som han inte gjort tidigare.

Vi bérjade med en genomgéng av
grundsmakerna sétt, salt, surt, beskt
och umami, representerade av honungs-
melon, flingsalt, citron, endivblad samt
kriftstjartar. Dessutom fanns ytterligare
en ingrediens pé tallriken i form av en
bit brieost panerad i svartpeppar.

Innan vi fick ge oss i kast med
smaktallriken smakade vi pd Anders
Ohmans utvalda 6l. De var Oud Beersel
Oude Geuze Vieille (Systembolaget nr.
1694), Mariestads Old Ox (nr. 1379),
Jever Pilsener (nr. 1506), Brother
Thelonious (nr. 1588), Guinness Extra
Stout (nr. 1561) samt Rodenbach
Vintage (nr. 11135) som Sppnades efter
sjalva provningen.

Oud Beersel Oude Geuze Vieille var
ganska frisk och syrlig medan Marie-
stads Old Ox var lite sot, men hade
dven beska. Jever Pilsener hade en tydlig
beska och Brother Thelonious toner
av brint socker och tropiska frukter,
med en sétma och lite dragning at det
sytliga. Guinness Extra Stout hade en
rokig ton samt en fyllighet och strivhet
som kan jimféras med rétt vin.

Nu VAR DET DAGS ATT bérja testa vad
som hinder med &len nir man iter mat
med olika smaker.

Vi bérjade med att forestilla oss en
sldtvar med vitvinsés, som representeras
av citronklyftan. Detta testades forst
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med Oud Beersel. Syrligheten forsvann
i 6let och en beska framtridde (bra for
dem som inte gillar syrligt 6l). Sedan
provade vi med Mariestads Old Ox
och dlets sdtma foérsvann och élet blev
ganska trist.

Direfter anvinde vi melonen, som
vi skulle forestilla oss vara en Findus
fiskgrating (som dr sotare 4n vad man
kan tro). Vi testade forst med Old Ox,
dir sétman férsvann ur dlet och beskan
blev mer framtridande. Efter det Jever
dir all maltighet férsvann och olet blev
beskare och mer obalanserat.

Silta funkar bra med sétare 6l som
Brother Thelonious, dir sétman balan-
serar. Det skulle innebira att ett sotare
ol passar bittre med inlagd sill. Ett
beskt 6l kan diremot paverkas negativt,
vilket fick Jever att tappa alla smaknyan-
ser och limna kvar en trikig bitterbeska.

Endivens beska gjorde att Guinness

tappade all fyllighet medan Oud Beersel
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blev kiirv och sur. Brother Thelonius
blev spritigare och eldigare. Umami i
form kriftstjirt, funkade diremot bra
med Brother Thelonious, da o6let blev
lite littare och sotare.

PROVNINGEN FORTSATTE med ytterligare
smakkombinationer dir delikates-
serna framfor oss representerade olika
matritters smaker och olika 6l. Allt
avrundades med att alla deltagare fick
en “smakkarta” dir de olika grundsma-
kerna var beskrivna och hur de péaverkar
smakupplevelsen.

En sista kommentar, nigot dven
Anders Ohman patalade, 4r att smak
ir personligt och upplevs pa olika sitt.
Detta brukar papekas under alla prov-
ningar — det finns inget ritt och fel,

bara personligt tycke och smak.
Lena Lindohf




TWISTED THISTLES

INTHA PATF ALF
I HAN BLLLIAVLENBRY GG LRIL
AROTTLANID.

Tivigied Thisile dr ljust
brirnstensfiegat till uiseendet.,
Dhpbtern iir stor, nvanserad,
hummlearomotisl mcd rostad ten,
inslag av brod, sirap ech apelsin,

amaken dr nvanserad, amakrik,
Tumlearomatiske med rostad ton,
inalag av hrid, sirap ach apelsin.
lweisted "Thistle passar has som
adllskapadrye < aller Hll amacrika
ratter axw lamm- eller nieka.

ARTNR: 1513
PRIS: 16 :- (355 ML)
ALKITALT: 3,3 %

Far mier info besdk e, b e

Alkohol kan skada
din halsa.






