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Kort om ol

SoutH PrAINS BREWING COMPANY 4r
ett nytt bryggeri i Malmé. Bakom det
ligger amerikanen Jeffrey Scott Brown.
Forsta olen, 4r4 — American Pale Ale,
kom till Bishop’s Arms Gustav i mitten
pa augusti. Fran september ska det
finnas pé vissa systembolag i Malmao.
Bryggeriet ligger pa Norbergsgatan i
Malms.

I dagsliget kan man hitta South
Plains apa pé foljande stillen:
* Sis och Krés, Sallerupsvigen 18,
Malmé
* Bishops Arms, Gustav Adolfs Torg 49,
Malmé
* Green Lion Inn, Skeppsbron 11,
Malmé
* Salt & Brygga, Sundspromenaden 7,
Malmé
* Pa Besok, Nobelvigen 73 b, Malmé
* Systembolaget, Limhamn, Malmé
* Systembolaget, Mobilia, Malmé
* Systembolaget, Kronprinsen, Malmo

RESTAURANG FAR 1 HATTEN, som ligger
i Folkets Park i Malm®, har varit ett
populirt stille for 6lintresserade tack
vare ett spinnande utbud av flaskol. I
slutet av sommaren fick man dock sitt
serveringstillstand indraget. Orsaken
uppges vara skatteskulder.

IDANSKARNA DRICKER ALLT mindre 6. Se-
dan 2003 har férsiljningen av 61 mins-
kat med 30 procent. Smabryggerierna
tolkar dock detta som mestadels positivt
eftersom trenden ir att danskarna hellre
dricker kvalitetsdl som produceras i
niromréidet in massproducerade lagerél.

FAROARNA FAR NU ANTLIGEN tillgéng till
starkt 61. Nar de davarande bryggerierna
1980 fick tilldtelse att brygga ol sattes
alkoholgrinsen dill 5,8 procent. Fran
den 1 april i &r dr lagen 4ndrad och nu
far man béade brygga och importera
starkt 6l. Det sdgs att ménga firingar
lingtat linge efter danskt elefantdl. ..

I VINTRAS OPPNADES DET dttonde trap-
pistbryggeriet. Det dr Engelszellklostret
i Osterrike som bétjat brygga 61 av
ekonomiska orsaker. Bryggeriet har en
kapacitet pé 2 500 hekroliter om éret.
Planer finns pd export till usa.

DET BELGISKA trappistbryggeriet
Chimay firar i ar sitt 150-4rsjubileum.
Med anledning av det slipptes i somras
pa Systembolaget 5 184 flaskor lagrad
Chimay Bla av drging 2003.

DE AMERIKANSKA mikrobryggerierna
hade en tillvixt pa 13 procent under
2011, visar siffror frian branschféren-
ingen Brewers Association. Deras andel
av den amerikanska 6lmarknaden ir

nu 5,68 procent. I usa fanns forra dret
1 063 bryggpubar, 763 mikrobryggerier
och 88 regionala hantverksbryggerier.

BRYGGERIJATTARNA AB InBev, Carlsberg
och Molson Coors minskar alkohol-
halten i sina premiumlagers pa den
brittiska marknaden. Olen, som hittills
legat pé 5 procent alkohol, minskas till
4,8 procent. Genom denna manéver
tjanar man motsvarande 2§ dre per
forsald pint i ligre skatt.

ANTALET BRYGGERIER I London ir nu
uppe i 30. Ar 2005 fanns det endast sju
bryggerier dir.

ALLT FARRE UNGA BRITTER besdker puben
regelbundet. Andelen har halverats un-
der de senaste sju dren. Bara var sjunde
brite i aldern 18-24 4r besoker puben en
gang i veckan.

MANGA MALTEMEDLEMMAR som besoker
London brukar ta en sving forbi puben
Royal Oak i stadsdelen Borough. Dir
kan man nimligen dricka bryggeriet
Harvey’s fantastiska 6l. Nu har Harvey’s
kopt dnnu en pub i London, nimligen
Cat’s Back i Wandsworth.

PUBDODEN FORTSATTER ATT hirja i
Storbritannien. Aven om antalet pubar
som ldggs ned har minskat nagot slar
fortfarande tolv pubar igen varje vecka.
Den storsta anledningen till nedligg-
ningarna sigs vara skatten pa 6l, som
okar varje ar.

Landet har nu den hégsta 6lskatten
i Europa med motsvarande 6,60 kronor
per ping; att jimfora med Tysklands 6o
ore. Sverige ligger tvda i Europatoppen
med 5,60 kronor.

Olkonsumentorganisationen CAMRA
uppmanar nu sina medlemmar att
skriva under en petition som ska limnas
till regeringen dir man protesterar mot
skatten. Malet dr 100 0ooo underskrifter.

BRITTISKA PUBKEDJAN Wetherspoon,
kind for sina stora pubar med ménga
real ales och ldga priser, drabbas ocksi
av den okande olskatten. Wetherspoon
har idag 850 pubar och planerade att
oppna ytterligare 5o i r. Men som
marknaden ser ut nu har man sinkt am-
bitionerna till 25 pubar. Vissa av deras
pubar drabbas ytterligare av skatt pa
spelmaskiner och av den avgift for sent
oppethallande som ska inforas i oktober.

I AR AR DET 100 AR sedan skeppet
Titanic krockade med ett isberg och
sjonk pé vig frin England dill usa. En
av de overlevande passagerarna lyckades
fi med sig menyn frin den sista lunchen
som dts pé fartyget. Hans familj i San
Francisco har behillit menyn men salde
den pd auktion nyligen.

Man kan ju tro att det dracks ale pa
fartyget som tillhorde brittiska White
Star Line. Men lingst ned pa menyn
star det faktiskt: “Iced draught Munich
Lager Beer”!
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smabryggerier
samlades 1 Malmo

Foreningen Sveriges Oberoende Smabryggerier grundades 2008
och har idag 23 medlemsféretag fran Ostersund i norr till Malmé
i séder. Syftet ar att samla de sma bryggerierna for att hjalpas
at att sprida god o6lkultur med variation och stor smak. Som ett
led i denna viktiga mission arrangerades en olfestival pa Malmo

Brygghus den 20-21 april.

NATTKLUBBSDELEN OVERST i Malmo
Brygghus var ofta tring och varm men
stimningen var pa topp! I de angrins-
ande rummen gick det att himta andan,
sitta ned och byta ett par ord eller smak-
prover med likasinnade, tillresta frin
flera hall i landet.

Mest tringsel bland de 19 deltagande
bryggerierna uppstod hos Nirke Kul-
turbryggeri som for att variera utbudet
ofta bytte innehall i sina fyra kranar.
Hir hittade undertecknad ocksa sin
favorit pé festivalen: konjaksfatlagrad
Stormaktsporter. Nirke har ofta roliga
ol och svek inte heller denna ging.
Smaksittning med granskott och indu-
strihampa intresserade minga.

DET soM SKILJDE denna festival frin
maénga andra var att det var bryggarna
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sjilva som deltog. Salunda kunde man
resonera kring smaker och recept med
exempelvis Hige och Berith fran Nirke,
Thomas Bingebo frin Oceanbryggeriet,
Lucas Monryd frin Eskilstuna élkultur,
Bosse Bergenstahl fran Lundabrygge-
riet, Anders Slotte fran Slottskillan och
minga fler. Olbloggare, journalister och
6lnérdar var ocksé flitigt representerade
bland besdkarna. Allt som serverades
var pé fat, inga slarvigt dterférslutna
flaskor och inga importérer fanns bland
utstillarna.

Eskilstuna hade ocks3 riktigt roliga
drycker med sig, Stenby single hop
med Nelson Sauvin, pira:n Anders och
Fristaden Imperial Stout fanns bland
mina favoriter. Men de utmanade ocksa
med Skogsingen, en saison smaksatt

med basilika.

AVEN GAMLA SLOTTSKALLAN hade en
saison, nistan svart, vid namn Zeven.
De erbjéd ocksa festivalens 61 med ligst
18U: Zero. Den upplevda humlebeskan
motsvarade dock nidrmare 80 vilket
kanske tyder pa en svaghet i hur man
riknar ut virdet.

Bland utstillarna fanns flera bekanta
for oss skdningar: Stockeboda, Lunda-
bryggeriet, Helsingborgs Bryggeri och s&
klart Malmé Brygghus. De erbjod flera
lickerheter.

De tillresta bryggarna dgnade jag
mer tid at, till exempel Skebo som gjort
en ale med First Gold- och Challenger-
humle samt en med enbart Golding
som namnet till trots (Spring Surprise)
inte skot stalfjidrar genom kinderna...
Qvinum hade med sig en ale pa rig
samt en trippel pa havre.

Anders Hansson pa Malmé Brygg-
hus planerar redan pa hur denna suc-
céhelg ska kunna upprepas och jag ser

fram emot resultatet!
Jonas Carlsson Stroh



Nar man bryggt ol i 167 ar
handlar forstads mycket om tra-
dition och historia. Men Fuller’'s
i vastra London forsoker ocksa
att mota marknadens intresse
for nya smaker och oltyper.

DEREK PRENTICE AR SEDAN 2006 Bre-
wing Manager pa Fuller’s. Han har ett
langt forflutet i bryggeribranschen och
inledde sin karridr pa det sedan linge
nedlagda Truman Brewery i nordds-
tra London 1968 da han bara var en
yngling pa 17 ar. Han blev kvar dir till
1989 da han gick over till Young’s, ocksa
i London. Dir stannade han i 17 ir.
Derek och jag har kint varandra i 20
ar. Han har vid flera tillfillen tagit emot
mig och andra dlintresserade i Young’s
historiska bryggeri i Wandsworth.
Han har tdlmodigt guidat oss runt i de
gamla lokalerna, forklarat bryggproces-
sen gang pa gang, svarat pa vara tjatiga
fragor och alltid bjudit pa en mycket
generds buffélunch med tillhérande ales
i bryggeriets pub runt hornet. Nir jag
nu besdker London pé tjdnsteresa passar
jag pa att ta kontake och han ber mig
komma och kolla in Fuller’s bryggeri.
Griflin Brewery heter sjilva bryg-
geriet och det ligger i vdstra London,
i den vilméende stadsdelen Chiswick.
Det har bryggts 6l pa platsen i 350 ar,
men Fuller’s kom in senare. Sjilva fir-

4

man heter Fuller, Smith & Turner och

grundades 1845 nir John Bird Fuller,
Henry Smith och John Turner ingick
ett partnerskap. Ar 1909 uppléstes part-
nerskapet och man bildade i stillet et
aktiebolag. Fortfarande finns represen-
tanter for familjerna i fretaget.

VI BORJAR MED EN snabb lunch i puben,
Mawson Arms, som ligger inne pa bryg-
geriomrédet. Puben 4r ganska vilbe-
sokt av turister, pensiondrer pd utflyke
och 6lnérdar. Vi delar bord med tvd
olintresserade lirare frin Nederlinderna
som smitit ifrdn sina elever en stund for
att kopa flaskor av Fuller’s Vintage i den
off-licensebutik som ocksé ryms inne pd
omradet.

Derek ir sig lik trots att det var
ganska manga ir sedan vi sigs sist. |
form som en tondring, trots sina 61 &r,
joggar han upp och ned f6r de branta
staltrapporna i bryggeriet som vore det
en os-gren, samtidigt som han forklarar
bryggprocessen och droppar fackuttryck
som jag bara hinner uppfatta en brakdel
av. Det rader inga tvivel om att han ir
en mycket erfaren och skicklig bryggare.
Och detta ir hans passion, det mirks.

— Jag cyKlar till jobbet sé jag hiller
mig i form. Dessutom cyklar jag pa fri-
tiden. I 16rdags tog jag och den tidigare
bryggmistaren pi Young’s en tur pa
30 kilometer. Vi hann med étta pubar
ocksd, nej nio var det, siger Derek.

NAR FULLER’S PALE ALE London Pride
for forsta gangen importerades till det
svenska Systembolaget omkring 1990
var det ndgot av en sensation for de
svenska 6lnérdarna. London Pride hade
lange hyllats av 8lskribenten Michael
Jackson som ett lysande exempel pi pale
ale. Att nu kunna avnjuta den hemma-
vid var stort.

I dag idr vi bortskimda med intres-
santa 0l fran hela virlden, sirskilt pa
specialkrogarna i exempelvis Malmo.
Trots konkurrensen frin ett mycket
storre utbud in 1990 och trots att 6l-
ilskarnas smakpreferenser ofta dras mot
humlebomber, har Fuller’s 6] fortfa-
rande en bra marknad i Sverige. Fuller’s
6l finns ofta att tillgd pa flaska, keg och
ibland som real ale.

EFTER RUNDVANDRINGEN i bryggeriet gir
vi en halvtrappa ned till en killarlokal
dir Fuller’s har stillt ut en del historiska
prylar, gamla skyltar och marknadsfo-
ringsgrejor frin svunna tider. Men kan-
ske viktigast av allt: hir finns The Hock
Cellar Bar, en liten bar dir inbjudna
besokare och kunder kan prova i stort
sett hela bryggerisortimentet.

Derek radar upp flaskor och fyller
glas frin de olika kranarna. Vi provar
Fuller’s 6] och pratar om Fuller’s. Tradi-
tionellt har Fuller’s varit synonymt med
sina cask ales Chiswick Bitter, London
Pride och EsB. Av och till har man kun-
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nat hitta 1845 och Golden Pride ocks3,
men oftast finns de pa flaska. Ar 2005
tog man in en ny cask ale i sitt reguljira
sortiment for forsta gdngen pa 20 ar!
Det var Discovery som ir en blond ale.
Fortfarande brygger Fuller’s ndgra av det
uppképta bryggeriet Gale’s 6lmirken.

DEN UNGA GENERATIONEN oldrickare ar
inte lika trogen traditionell brittisk ale
som dess foregangare. Lager har sedan
30 r gett ale en tuff match pa markna-
den och de senaste dren har det poppat
upp flera smabryggerier, s kallade craft
breweries, som gor spinnande kegdl,
ofta med amerikansk humle.

Fuller’s har tagit konkurrensen med
ro och har goda kontakter med de nya
Londonbryggarna. For att tillgodose
marknadens intresse for nya smaker
har man lanserat bland annat Spring
Sprinter, Summer Ale och den mycket
amerikanska Wild River.

— Vi satsar pé sisongsbrygder, men
experimenterar inte med vara etablerade
mirken. London Pride ir flaggskeppet
i forsaljningstoppen for cask ale medan
nykomlingen Seafarers snabbt nict upp
till en andraplats, berittar Derek.

FOR TVA AR SEDAN TOG tvd av de nya
Londonbryggarna initiativ till att kalla
alla bryggerier i staden till ett mote med
syfte att bilda en forening. Forviningen
var stor bland de forsamlade nir Derek

Humlebladet 1 2012

Prentice och hans chef John Keeling

ocksa dék upp. Sedan dess har dessa tvd
stottat de mindre erfarna kollegorna i
foreningen London Brewers’ Alliance
med goda rid och moraliskt stod.

— Fuller’s ledning ser inte nya bryg-
gerier som ett hot utan anser att vi kan
samarbeta med dem, forklarar Derek. Vi
vill alla samma sak: att locka lagerdrick-
arna over till ale.

HUMLEN I BRYGGERIETS 6] kommer till
90 procent frin leverantérer i Kent,
men nu nir man borjat experimentera
lite med olika 6ltyper har man ocksi

de tradition
h nytankande
Fuller’s

anvint Nelson Sauvin frin Nya Zeeland
(i Spring Sprinter) liksom amerikansk
humle (i Wild River). Fuller’s koper 15
ménaders humleférbrukning i taget.

— 1 Summer Ale har jag tjeckisk
Saaz-humle, siger Derek.

Fuller’s anvinder malt frin fem olika
leverantorer, men dven en liten miangd
organisk malt frin Westminster Malts,
som dgs av prins Charles. De flesta dlen
ir helmaltsol. Maltpriset har svingt en
hel del de senaste dren. 2007 férdubb-
lades det.

»



Jorts. frin foregiende sida

— Men vi hade linga kontrake just
da sa det mirkte vi inte s& mycket av.
Diremot var 2011 ganska tufft.

FULLER’s ANVANDER cylinderkoniska
jastankar sedan 20 ir tillbaka. Overjis-
ten byts ut efter 14 generationer. Derek
sdger att jasten ger en del diacetyl som
bidrar till en smak av kola i 6len, ndgot
han férsoker motverka att det blir for
mycket av.

En del 6] torrhumlas, dock inte Lon-
don Pride pi cask, pé flaska diremot
med Goldings-humle. EsB torrhumlas
tre ginger.

I serien Past Masters har Fuller’s tit-
tat i gamla bryggbocker fran 1800-talet
och plockat upp 6l som inte bryggts pi
linge. Jag fir smaka double stout, en
fyllig och virmande och vings smak pa
7,4 procent, med rostade toner av bide
kaffe och choklad.

— Vi kan lisa och forsta brygglog-
garna i det mesta, men eftersom
ravarorna inte 4r desamma i dag sa
blir forstas 6len inte exake lika. Vi kan
komma nira.

DEREK BERATTAR LITE OM hur det var

att jobba pd Young’s. Det var det andra
familjedgda bryggeriet i London som
med sitt klassiska bryggeri i Wands-
worth i sddra London gjorde kvalitetsa-
les i konkurrens med Fuller’s i cirka

170 4r. 2006 stingdes bryggeriet sedan
kommunen inte ville forlinga tillstandet
for verksamheten. Bryggningen fortsatte
da i Luton hos Charles Wells i ett joint
venture som fick namnet Wells &
Young’s. Young’s behdll sina pubar.

P4 senare tid har Young’s dock salt
bryggningen till Charles Wells och 4r
nu endast en pubkedja. Manga siger att
forre styrelseordféranden John Young,
som avled samtidigt som Wandsworth-
bryggeriet gick i graven — en jovialisk
olilskare med stor karaktir — skulle
rotera i sin grav om han visste hur det
gétt f6r hans kira bryggeri.

DEREK BERATTAR ATT Young’s redan i
borjan pd 2000-talet forsokte hitta ett
annat bryggeri att képa for att kunna
fortsitta brygga dir i stéllet for i
Wandsworth. Gales var ett hett objekt,
dgarfamiljen ville silja till nagon serids
spekulant. Men det képtes och lades
ned av Fuller’s, som bara ville garantera
olmirkenas och pubarnas fortlevnad.

6

Nir Young’s flyttade bryggningen till
Luton ville Derek inte félja med. I den
vevan fick han ett erbjudande av Fuller’s
om att komma och brygga deras &l.

— Jag kan fortfarande sakna de
oppna jiskaren pé Young’s. Jag gillar att
g4 omkring och se brygderna, berittar
Derek.

65 PROCENT AV produktionen hos
Fuller’s dr cask ale. Derek sdger att
volymen 6kar lite men det ir inte lika
liite ace fa avsitening f6r den eftersom sd
maénga pubar har slagit igen i Storbri-
tannien.

Dirfor blir exporten allt viktigare
och Derek har full koll pa att Sverige ir
en bra marknad, bland annat nimner

han Bishop’s Arms som en bra samar-
betspartner.

— Och nu kan ni képa var Chiswick
Bitter (3,5 procent) pA COOP Forum i
Sverige, papekar han.

Exporten uppgir till drygt tio
miljoner pints och férutom till Sverige
skickas deras 6l till bland annat usa och
nya marknader som Kina, Brasilien och
Malaysia.

Derek tycker att kegdlet har ett
ofortjant dalige rykte.

— Vi har bra kegdl, jag skims inte
alls for dem, siger han.

I det kan jag bara instimma. I alla
fall nir det giller Fuller’s EsB. I bra form
ir det en suverin cask ale; om den inte
haller mactet pd cask ir keg ett vildigt
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bra alternativ. En kompis i London,

som dricker flera pints cask EsB i
veckan, vigrade tro att fat-EsB pa en bar
i Helsingborg var keg nir han smakade.

S& god var den, tyckte han.
Text: Per Lindholm
Foto: Fuller's

Ovan denna och motstiende sida: Bakom en oansenlig
ingdng gommer sig Hook Cellar och dess gemytliga bar.

Nedan: Mawson's Arms inne pa bryggeriomridet.
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Malte-provning:

Barley wine — stark och

Tidigt i varas samlades manga av Maltes medlemmar i prov-
ningslokalen i Limhamn for att smaka pa kornvin - Barley Wine.
Varfor far man for sig att kalla ett 61 for vin? For att férsta det
maste man forsta vad barley wine ar.

BARLEY WINE AR ETT STARKT och ur-
sprungligen engelskt 8l som bryggs med
en styrka som nirmar sig vinets. Stilens
ursprung gar tillbaka till 1700-talet d&
man pa en del engelska gods ville ha ett
alternativ till importerat vin. Mycket
av vinet som dracks importerades frin
Frankrike. England och Frankrike har ju
inte alltid héllit sams och vid orostider
var det ibland oméjligt att fa tag pd vin.
Fran bérjan bryggdes inte barley
wine kommersiellt, da det helt enkelt
blev fér dyrt med de ravaror, som krivs
for att brygga ett sa starke 6l. Som forsta
kommersiella barley wine riknas Bass
No 1 som bryggdes frin 1854 till 1995.
Men begreppet barley wine anvinde
man inte forrin 1903.

I 1800-1ALETS ENGLAND erbjod brygge-
rierna firske 81 i olika styrkor som séldes
som “mild” och lagrat 6l som saldes
som “old ale”. For att klara lagringen
krivdes ett starkare 6l. Fatlagringen
rundade av smakerna och tillforde dess-
utom en fatkarakeir. Och det ér precis
samma karaktir som barley wine har.

'!Elm <piff
STINGD

Idag dr skillnaden mellan barley wine

och old ale langt frén vildefinierad.
Exempelvis kategoriserar ratebeer.com
den vilkinda Thomas Hardy’s Ale som
en barley wine, medan beeradvocate.
com anser att det ir en old ale.
Gemensamt for alla barley wine ir
att de dr Sverjista med en alkoholstyrka
pd 9-12 procent, ibland dnnu starkare.
Den héga alkoholhalten ger en vinés
karakeir, som piminner om sherry eller
portvin. Kroppen ir kraftig och maltig.
Traditionella engelska barley wines
har mer modest humlebeska, som
doéljs av maltsotman, medan moderna
amerikanska tolkningar har en tydligare
humleprofil. I usa introducerades stilen
av Anchor med Old Foghorn 1975.
Framstéende exempel pd svenska barley
wines ir Botet Barley Wine fran Ny-
nishamn och Nils Oscar Barley Wine.
Batley wine gir bra tillsammans med
ost och speciellt lyckad dr kombinatio-
nen stilton och barley wine.

NAR MALTEMEDLEMMARNA provade
barley wine i Limhamn bérjade man

med Mjélner 2006 frin Herslev Bryg-
hus. Bryggeriet ligger utanfér Roskilde
och utmirker sig genom att odla sitt
eget korn. Normalt 4r annars att man
koper firdig malt. Mjélner bryggs efter
olika recept varje 4r, och 2006:an ir
pd 11 procent och bryggs med tillsatt
muscovadosocker. Man siger sjilva att
”vi laver Barley Wine fordi vi synes det
er sjovt, det er vores legeplads.”
Provningen fortsatte med George
Gale, Prize Old Ale. Familjen Gale var
handelsmin och kopte 1847 ett virds-
hus som hade eget bryggeri. Det blev
grunden till bryggeriverksamheten, som
sedan 2005 ir en del av Fuller’s. Malte
hade fitt tag pa flaskor frin 2005 som
hade klarat lagringen lite olika bra.
Samuel Smith 4R ett litet traditio-
nellt bryggeri i Tadcaster i Yorkshire.
De jiser fortfarande de flesta av sina 6l i
oppna jaskar av skiffer (stone Yorkshire
squares). Deras Yorkshire Stingo ir en
English Strong Ale, ytterligare en vari-
ant som ligger nira barley wine, men
som i allminhet ir lite littare. Olet hal-
ler 9 procent och lagras pa ekfat i minst
ett &r innan det tappas pa flaska.

NASTA OL VAR RESULTATET av ett
samarbete mellan tvé nya stjarnskott;
Mikkeller och Three Floyds har skapat
Boogoop. De kallar 6let fr en Buck-
wheat Wine och det bryggs hos De

Resultatet av
Maltemedlemmarnas
roster

1. Samuel Adams Utopias (8,0)
2. Mikkeller/Three Floyds Boo-
goop (7,2)

3. Herslev Mjglner 2006 (6,6)

4. Samuel Smith Yorkshire
Stingo (6,2)

5. Stone Vertical Epic 11.11.11
(6,1)

6. Gales Prize Old Ale 2005 (4,9)
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Proefbrouwerij i Belgien. De anvinder
bovete (buckwheat), vilket trots namnet
inte 4ir en vetesort, utan en ort slikt
med rabarber och dngssyra. Mikkeller
behover formodligen ingen nirmare
presentation; Malte har vid flera tillfil-
len provat hans 6l

Three Floyds ar ett amerikanske
bryggeri frin staden Munster strax
utanf6r Chicago. Det grundades 1996
av tre Floyds, broderna Nick och Simon
och deras pappa Mike.

Stone ir ett bryggeri frin s6dra Ka-
lifornien, ligger mellan Los Angeles och
San Diego. De har en serie kallad Ver-
tical Epic. Det blir en serie med 11 6],
dir den forsta slipptes 2/2 2002, nista
3/3 2003 och si vidare. Den sista olen i
serien sldpps i ar den 12 december.

Vi provade Vertical Epic 11.11.11.
Det 4r en Belgian Strong Ale, alltsa

ingen barley wine. Den var indd med i
provningen da det egentligen ir samma
stil, men med olika ursprung. Man

har anvint fem maltsorter, fyra sorters
humle och dessutom tillsatt mild gron
chili (de ville ha smaken, inte hettan)
och kanel. Receptet pa 6let finns pa
Stones hemsida, s& det finns inget som
hindrar att ndgon ldsare brygger det till
Maltes hembryggarfestival i host.

DET SISTA OLET TESTADE grinserna for
vad 8l ar. Utopias frin Samuel Adams
haller hela 27 procent! Detta har man
dstadkommit genom bryggning, alltsi
ingen tillsatt sprit eller frysdestillering.
Samuel Adams har under ménga ar
bryggt allt starkare 6l och utvecklat sin
jaststam att fungera i hoga alkohol-
styrkor. Man borjade med Triple Bock
och foljde upp med Millennium. Den

Vi lagar maten till Dig,
viannerna, mormor, kirleken

& motet...

Var meny ir levande & forinderlig i sdsong,

stolta enkla smaker, sill & vart egna brod

...men en viss trygghet for Dig som onskar en

Krasburgare...eller foredrar vegetariskt...

Oppettider

Tisdag - Fredag 6ppnar kl 16
Lordag - Séndag 6ppnar kl 17

Haller 6ppet hela kvillen
Mandag stingt

maltig ersattare for vin

forsta Utopias slipptes 2001 och holl 24
procent.

Olet jases i tvd omgéngar, dir man
vid andra jisningen tillsdtter 16nnsi-
rap och anvinder en jist som normalt
anvind vid tillverkning av champagne.
Olet lagras sedan i upp till tio ar i olika
fat som anvints till whisky, bourbon,
portvin och cognac. Pi samma sdtt
som en whiskyblender skapar sin dryck
genom att blanda whisky fran olika fat
skapas Utopias. De ildsta faten innehal-
ler 18 &r gammal Triple Bock. Resultatet
blir en enastdende komplex dryck som

paminner om starkvin.
Text: Gunnar Erlandsson
Foto: Peter Persson

Brod, desserter & moussetartor gar att

bestilla.

Restaurangen kan bokas for fest eller

annnat arrangemang.

For catering, ring oss!

Pa vara viggar kan Ni njuta av konstniren Shidong "Stone” Hou’s vackra tavlor som dven

kan bli Dina! www.stonegallery.se

Vilkomna! /Robban & Linda

Sas & Krds, Sallerupsvigen 18, korsningen Nobelvigen, 212 18 Malmo tel 040 - 29 48 88
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For Dig som gillar

god mat och sport

Vi visar alla stora sportevenemang pa
storbildsTV och serverar en varierad
"All American Menu™,

Var vilsorterade bar med kunnig
personal har dryck for alla smaker.
"Manadens OI" kompletterar vart
breda dlsortiment och Whiskybaren
har ett stort urval att vilja bland.

Vi arrangerar dven hogt uppskattade
ﬁlpm‘rninga.r och Whiskyprovningar.

ﬁppet alla dagar.
Vilkommnal
046 = 15 19 BS

www.glorias.se

sankt Petri Kyrkogata 9
222 11 Lund




Ol i vinamforor — kan

det vara nagot?

Vid ett besok pa bryggeriet Cantillon i Bryssel tidigt i
varas fick jag en liten extra visning nere i kéllaren sag
vi nagra mycket ovanliga saker for ett bryggeri: elva
amforor pa cirka 200 liter dar det lagrades lambic.

BRYGGAREN JEAN TALADE SIG verkligen
varm om sitt lilla experiment som har
sitt ursprung i Spanien, dir han smakat
vin som lagrats pa samma vis. De har
fatt en helt annan karaktir av leramfo-
rorna; en lite mer komplex smak som
kommer ur keramiken genom lagring-
en. Lite nervds var han nog indé 6ver
hur denna crossover ska fungera.

Jean sa att det kommer att bli myck-
et provande av denna lambic innan den
ar klar och att det fanns tre mojligheter:

1) Han lyckas,

2) Det bérjar sakta ga it fel hall, men
han kan anvinda det i produktionen,

3) Det slutar i avloppet som en helt
misslyckad idé.

Personligen fick jag verkligen lust att
vara forberedd pa en resa till bryggeriet i

november nir resulta-

tet eventuellt kommer

att vara klart for

provning, till minga

olfantasters lycka.
Ytterligare en amfora

med lambic finns tydli-

gen hemma hos Jean och

som jag uppfattade det ir

den nedgrivd i tridgirden.

FOR VILKEN TURIST soM helst, 6lintres-
serad eller inte, si 4r Cantillon ett besok
vél virt besviret. Cantillon fungerar
som ett aktivt bryggerimuseum och ir
iging med bryggning fran november till
mars, lite beroende pé temperaturen di
de inte kan brygga nir det r for varmt.
Ett besok kostar sex euro per person

och di ingdr ett par
provsmak. Det att det
tar en till en och en
halv timme att ta
sig igenom allt och
njuta av ett helt
unikt bryggeri.
Det kan se ut som
hilsovirdsmyn-
digheternas virsta
mardrém hir och
dir, men detta bidrar
i hog grad dill dlens
smak.
Bryggeriet har ocksa
en liten butik med deras
olika 61, t-shirts, lambic-kannor
och en hel del annat som har med bryg-
geriet, lambic och gueuze att gora.
Cantillons oppettider: vardagar
09-17 och lordagar 10-17. Lids mer pa
www.cantillon.be.
Bjérn Hall

Vilkommen till Sveriges svar pa den engelska puben!

Vi serverar over 170 olika sorters ol!

LSOO OO OO OO OO OO OO OO OO OO0

NYA TROLS

Hos oss hittar du 6l fran mikrobryggerier som Hantverks- L N0
bryggeriet, Oppigards, Jamtlands, Sigtuna brygghus, e . "\
Slottskallan, Grebbestads, Olands Gardsbryggeri, Mikkel- (

ler och Qlfabrikken. }

} \
Vi serverar ocksa utlandska 6l som Chimay, Corsendonk, ‘ ¢
Hoegaarden, Abbot ale, Hobgoblin, Samuel Adams, b]
Sierra Nevada och Einbecker Urbock. 4

®.
v
Mgl g "-""'"‘—'"""

BAR & RESTAURANG

Varje sondag mellan klockan 11 och 14 serverar vi var
berdmda brunchbuffé. Valkommen!

Nya Trols Bar & Restaurang, Karlskrona plan 1, 214 36 Malmd, Telefon 040-170695, E-mail nyatrols@yahoo.se

Humlebladet 1 2012

11



Brygges 1000-tals ol kittlar

En kall vintermorgon akte
Bjorn Hall och jag till Brygge

i Belgien for att traffa BSF
(Biéres Sans Frontiéres) som
arrangerar utlandska baren pa
Great British Beer Festival.

VI BORJADE MED TVA Gvernattningar i
Bryssel pa ett bed & breakfast nira cen-
trum. Vi bérjade pa Poechenelle Kelder
med lunch och férsta dlen. Poechenelle
Kelder ligger bredvid Manneken Pis,
men ir inte for turistigt. Friga vad
de har utéver den vanliga dllistan. Vi
smakade senare en fantastisk Cantillon,
som ir svar att f3 tag pa.

Direfter gick vi mot nordost genom
centrum till Le Bier Circus for en flaska
lagrad Cantillon. Efter att vi var stirkta

med mat och dryck fortsatte vi till
dagens kulturevengemang, Schaerbeek
Beer Museum. Det ir ett trevligt litet
museum om man r intresserad av ildre
bryggerier och utrustning. De har dven
ett eget 01, La Schaerbeekoise, som kan
provas pa plats och képas med.

EFTER ATT ATT FATT LITE bildning och
dven testat deras 0l gick vi tillbaka till
centrum. Vi hade passerat A La Mort
Subite pa vig till museet sé vi gick in
och tog en 8l och beundrade lokalen.
Vil virt ett besok.

Kvillen avslutades med Délirium
Cafe, Délirium Taphouse och Délirium
Hoppy Loft. Det ir samma pub men pé
olika véningar och med olika specialiter.
Délirium Cafe i killaren har en gjock
ollista med 2004 61, Délirium Taphouse

pa gatuplan har 27 kranar och Délirium
Hoppy Loft ir for de som gillar smak-
rika 6] med mycket humle.

Vi borjade i killaren med ost och 6l
Sedan vintade vi i Délirium Taphouse
pa att Hoppy Loft skulle 6ppna. Vi fick
bra kontakt med beertendern och efter
att ha pratart 6l ett tag borjade han leta
fram saker utanfor olkortet. Han 6pp-
nade sista flaskan Cantillon Jean Chris
Nomad 2011, som var en upplevelse.

NASTA MORGON GICK VI till Brasserie
Cantillon dir vi under rundvandringen
konsterade att det inte skett ndgra storre
forandringar. Nir vi skulle testa 61 kom
Tan Garrett (en av dem vi skulle triffa
fran Bsk) in genom dorren och kort
direfter kom fler frin Bsr. S& vi satt och
pratade och drack gott 6l.

12

Humlebladet 1 2012



smaklokarna

Efter en stund kom bryggaren Jean
van Roy och frigade om vi var intresse-
rade av att titta pa hans nya experiment
i killaren med amforor i keramik (lis
mer om om detta pa sidan 11).

Direfter var det tid for lunch pé
Chez Moeder Lambic Fontainas (deras
nya pub). Modernare lokaler och mer
cafékinsla. P4 ollistan fanns ett par 6l
fran Spanien och Italien. Den gamla pu-
ben Chez Moeder Lambic Saint-Gilles
ar en trevligare lokal men ligger en bit
frin centrum.

Under vér rundtur hittade vi dven
Little Délirium Café i samma kedja
som de andra. Mindre lokal och firre
ol. Gillar man gamla emaljskyltar med
olreklam kan det vara virt ett besok.

Nista dag stack vi direke till Brygge.
Efter att vi checkat in pd rummet 4t vi
lunch pé Bierbrasserie Cambrinus. De
har en lista med 400 6l.

Vi gick till Bacchus Cornelius for
att handla och nir vi kom ut hade
snostormen anldnt. Vi famlade oss bort
till Café Vlissinghe (Brygges dldsta
pub). Varmt och sként, men si manga
ol fanns det inte. Nir vidret lttat gick
vi till Struise Bruges Beershop (mycket
liten lokal, som jag nistan missade). De
serverar och siljer sitt eget 6l s vi tog
nagra smakprover under tiden vi valde
ol att ta med hem.

PA VAG TILLBAKA TILL rummet gick vi in
pa Staminee de Garre. Dir triffade vi pa
vira vinner frin Bsr. Lokalen ir liten,
men i flera vaningar. Till vissa 6l ingar
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tilltugg sé viljer man
dem behéver man
inte bestilla mat.

Efter att ha lim-
nat dlen pa rummet
gick vi till ’t Brugs
Beertje dir vi skulle
triffa BsF-ginget
igen. Vi blev visade
till ett rum langt in
forbi toaletterna. Dir
tillbringade vi resten
av kvillen i trevligt
sillskap med god mat
och dryck.

Nista morgon tog
vi det lugnt innan
festivalen (www.
brugsbierfestival.be/).
Dir blev vi inslidppta
till métesrummet dir
vi skulle diskutera
GBBF 2012. Mycket
gick ut pa att festiva-
len fick mindre lokal
pa grund av os i London. Det behovs
firre i baren, mindre mingd 6l kommer
atc siljas. Efter en stund kom de upp
fran festivalen med 6l som de bjod pé
och samtidigt kom ett Tv-team som
filmade oss.

Efter motet gick vi pa festivalen och
provade 6l. Tyvirr var det en liten lokal
sd det var svart att ta sig fram. Nir vi
fate i oss en del 6l blev vi hungriga. Vi
gick dirfor bort till Erasmus, som har
bra 6l och 4ven 6l i matlagningen. Efter
act 4tit upp kaninen och druckit upp

Ovan: Staminee de Garre i Brygge.
Nedan: Poechenelle Kelder i Bryssel.

krieken avslutade vi kvillen p4 ’t Brugs
Beertje.

NASTA MORGON BAR DET av till Bryssel
och lunch pé Poechenelle Kelder. Dir
kollade vi upp speciallistan, som jag
namnt tidigare och njot de sista tim-
marna innan planet tog oss hem.

Vi hann éven in pa den sista av Dé-
liriums pubar Délirium Monasterium.
De har klostersl som specialitet och
givetvis har de dven trappistol.

Text: Peter Persson
Foto: Flickr, Creative Commons-licens

Har hittar du boende och ol i
Bryssel och Brygge

Vill man képa med sig intressanta 6l fran

centrala Bryssel kan jag ndmna Bier Tempel
och Beer Planet. Tyvarr ar de dyra. | Brygge
ar det billigare, dar vi gick till Bacchus
Cornelius och Struise Bruges Beershop. Det
finns aven ett par affarer pa Wollestraat som
har bra 4l.

B&B i Bryssel: www.bnb-terreneuve.be och
www.verdibrugge.com/engels.htm

Ratebeer Bryssel: www.ratebeer.com/Pla-
ces/Country/Cities/brussels/23.htm

Ratebeer Brygge: www.ratebeer.com/Pla-
ces/Country/Cities/brugge/23.htm
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Frida och Ludwig
tar over pa Green Lion

| somras fick Green Lion

i Malmo ny ledning. Frida
Berglund och Ludwig Rothardt
har utsetts av agaren Abro att
ansvara for puben.

GREEN LION 4R EN AV Abro Bryggeris
handfull pubar i Sverige. Grundkon-
ceptet dr gastropubar med fokus pd mat
med hog kvalitet och ett brett utbud av
6l, vin och destillerade drycker.

Green Lion ppnade i Malmé i
oktober 2009 med den for Sillskapet
Malte vilkinda Jennie Ullner som chef.
Jennie kom da frin Bishop’s Arms Savoy
och har under manga ér i branschen i
hog grad bidragit till att géra Malmé till
den pirla i 6lvirlden som den ir idag.

Sommaren 2012 var det dags for

14

ett ledningsskifte, tyckte Abro. Man
vill géra en nystart for Green Lion
och anledningen till det kan man bara
spekulera i.

IN PA SCENEN TRADER NU som vice
pubchef Frida Berglund och som pub-
chef Ludwig Rothardt. Frida kommer
nirmast frin Drumbar vid Lilla Torg

i Malmé dir hon varit restaurangchef.
Ludwig har ett gediget férflutet i pub-
och restaurangbranschen i Karlskrona.
Dir har han varit pubchef for Fox &
Anchor som ligger i First Hotel Statt
och dven chef for nattklubben, schlager-
baren med mera.

NiR GREEN LION 6ppnade 2009 var
det den forsta Malmépuben som héll
oppet sju dagar i veckan fran lunchtid.

Efter ndgot ar krymptes dppettiderna
visentligt. Frida och Ludwig siger att de
under hésten héller 6ppet 16.00—-00.00
méndag till 16rdag.

— Vi fér se pé sikt om vi kan utoka
dppettiderna. Det viktigaste nu ar att
bygga upp en kundkrets och ddrefter
kan vi laborera med konceptet och 6p-
pethallandet, siger Frida Berglund.

NARMAST I AKTIVITETSLISTAN vintar en
dlprovning med bryggaren fran danska
Indslev Brygghus den 20 september.
Redan 4r man iging med After Work pa
fredagar 16.00—-18.00 med specialpris pd
kvillens fatdl, kvillens flaskol, ett alko-
holfritt alternativ liksom p4 en matritt.
Real ale kommer att finnas frin

september.
Per Lindholm
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Charlis i Arkelstorp

Malte besokte
ett minimalt
mikrobryggeri

V1 VAR 25 MEDLEMMAR frin Sillskapet
Malte som dkte ivig i solsken mot
Kristianstad och Arkelstorp. Charlis
bryggeri ligger strax séder om Arkel-
storp. Namnet Charlis kommer fran
bryggaren Kasper Schénhults dotter.
Inne i en skog, enligt honom sjilv
bestaende av tolv trid, har Kasper
sitt bryggimperium. Ett bostadshus,
ett kvarnhus och ett brygghus. Och i
sanningens namn ir detta smd lokaler.
Inget av rummen 4r mer 4n 15 kvadrat-
meter. Men det 4r inte ytan pa lokalerna
som avgdr hur 8let smakar. Det ir
kirleken och nyfikenheten som styr.
Béda dessa kvaliteter har Kasper och
hans vinner.

V1 FOREVISADES HUR HAN brygger sitt &l
och vi fick smaka en del av det som var
pa gang. Bjorksavsolen var, enligt mina

smaklokar, synnerligen intressant. Det
var fyndigt att koppla ihop bjorksavens
egenskaper med 6lets. Nu var brygden
inte klar, men allt verkade falla pa plats.
Jag hoppas pa detta 1.

De 6l som ir firdiga finns att képa
pa Systembolaget i Kristianstad i mén
av tillging. Nir vi kom till nimnda
etablissemang fanns tre flaskor.

SJALVA OLPROVNINGEN skedde efter bryg-
geribesoket pa Bykrogen i Osterslov.
P4 ovanvéningen fick vi under Kaspers
ledning prova sex olika ol frin Charlis.
Detta var en mycket trevlig och upp-
skattad del av dagen. En av brygderna
var Kasper inte stolt éver, men vi lim-
nade en del mer eller mindre initierade
kommentarer om den.
Efter élprovningen gick vi en vining
ned och satte oss till bords. Maten

var en buffé med vildsvinsfilé som
mittpunkt. Det smakade vildigt gott
och med en 6l till maten, kaffe och en
chokladbit efterat satt det hela som en
smick.

Vi limnade Osterslov och tog oss
till Kristianstad f6r att beséka Bishop’s
Arms vid stationen. I solskenet drack
vi... 6, sa klart.

Bussfirden hem skedde i lugn och
ro. Eftersom vi var torstiga sa dracks det

bussol.
Leif Jonholm
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FOR DE sOM INTE kiinner till Stone
Brewing ir de mest kinda for att brygga
med stor karaktir, vildigt humlestarka
6l i en stil som numera ir typisk for
den amerikanska vistkusten. Som enda
bryggeri har de tio 4r i rad funnits pd
RateBeers lista 6ver virldens bista, de
senaste 13 ren har bdde produktion
och omsittning dkat med 43 procent
per 4r, utan Tv-reklam, annonser eller
rabatter.

Smakmissigt 4r deras 6l lite mer
hégljudda dn genomsnittet och de
blandar girna stilar. Exempelvis typiskt
belgiska inslag som Stone Vertical Epic
Ale. Sedan 2002 har de sldppt en ny 6l
i serien varje ging ar, ménad och dag ar

samma

~

STONE

IVERTICAL
EPIC >
siffra.
11.11.11 kom till Systembolaget tva
dagar efter intervjun och ir bryggd med
belgisk jist, smaksatt med Anaheim-
chili — stora pepparfrukter med massa
smak som ir vildigt milda — samt en
aning kanel. I studion provade vi i stil-
let 07.07.07, smaksatt med grapefrukt,

16

Amerikansk
hantverksbryggare
letar lokal 1 Europa

I slutet av januari intervjuades Greg Koch, en av grundarna till
Stone Brewing Co., i Sveriges Bryggradio med anledning av att
de sOker en plats for etablering i Europa. Thomas Fransson
och Hampus Olofsson deltog tillsammans med undertecknad
och intervjun aterfinns i sin helhet pa www.bryggradio.com.

ingefira och kardemumma. Den hade
utvecklats till en mjuk och samtidigt
vildigt smakrik upplevelse.

Varje sort ir utformad for att lagras
till 12.12.12, om den lagras korrekt det
vill siga vid tretton grader. Tyvirr forva-
rar somliga dem i garderober eller andra
stillen med oregelbunden temperatur
och det kan leda till déligt resultat.
Greg rekommenderar att om man inte
kan lagra den i killare eller kylskdp ska
man bara dricka och njuta!

THOMAS BERATTADE att dé han precis
hade bérjat med 1pa, Green Flash och
sedan Oscar Blues Gordon var barens
rekommendation Ruination IPA for att
ga vidare. Nir han nyss hade uppnitt
tio i humlighet tog den &len nivin till
11. Dubbel-1ra ir
3 nu ganska vanliga
1| runtom i virlden,
sirskilt bland

smabryggerier, och

R

det 4r virt att notera att Ruination var
den férsta DIpa i virlden som bryggdes
och buteljerades dret runt. S Stone har
bidragit till resan mot stérre, humligare
oltyper.

— Som med allt 4r det en grupp-
insats, vi ir langt ifrin de enda men
vi dr definitivt i den tidigare delen av
ekvationen, sade Greg.

AR 2010 PUBLICERADE Stone Brewing
en allmin forfrigan dill intresserade
om etablering i Europa. Det var férsta
gangen ett amerikanskt hantverksbryg-
geri férsokee etablera sig utanfor usa.
Sedan dess har de besékt éver hundra
platser i nio linder.

— Vi har fitt dubbla eller tredubbla
mingden forfragningar eller &tminstone
tips. Det ir verkligen en utmaning
att hitta precis ritt plats, vi kanske ir
en aning orealistiska i vad vi hoppas
finna, men det hindrar oss inte. Att
vara orealistisk r en del av min natur.
Vi har identifierat en potentiell plats i
Brygge och ytterligare en i Berlin, bigge
ir ovanliga och fantastiska platser, berit-
tade Greg i Bryggradion.

— Vi vill bygga en restaurang och
servera andra bra hantverksol frin Eu-
ropa. Det dr en del av vir affirsmodell
— vi dlskar att dela den fantastiska virld
som utgdrs av 6l. Det dr ganska tuffa
villkor, jag ir inte hundra procent siker
men tyvirr ir bdda platserna osannolika
just nu. Om ett par veckor gar vi kanske
ut med att vi bérjar om frin bérjan.
Det har varit en utmaning att fa till
en slutforhandling och bérja installera
bryggeriet, men vi tinker inte ge upp.

HAN SKULLE VILJA HITTA en liten grupp
historiska lager- eller tillverknings-
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byggnader, runt hundra r gamla, och

placera bryggeriet dir. Hittills har Stone
Brewing inte kunnat hitta befintliga
bryggerier som uppfyller deras specifi-
kationer. Det ska ligga i ett omride eller
region som ir bra for folk att besoka.
Hallbar utveckling, ateranvindning och
nirhet till lokala lantbruk f6r att limna
bryggeriavfall till foder 4r viktigt.

— Vi forsoker hitta mojligheter
att minska vér piverkan och anknyta
till den lokala miljén, bade socialt och
miljomissigt, den sortens processer ir
naturliga for oss och borde vara det for
alla verksamheter idag. Vi jobbar for
LEED-certifiering (en amerikansk klass-
ning for miljévinliga byggnader) for
det nya hotellet, som ska byggas om ett
halvar tvirs over gatan frin bryggeriet i
Escondido. Det blir ocksd plats for vira
kontor och en del fatlagring. Vi borjar
bygga om sex ménader s det blir firdigt
om tvé ar. Kom girna hit, vi gillar att
dricka massor av &l!

GREG BLIR SNUDD PA fornirmad nir han
far fragan om det blir mer marknadsan-
passade 6l nir de etablerar sig i Europa.
— Det dr tur att vi inte 4r inom

armlingds avstand nu! Man kanske inte
var redo for véra 6l nir vi bérjade hir i

San Diego men det ir inte ett krav. Det
ar okej, vi bryr oss inte om alla 4r redo,
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vi brygger vad vi brygger och om nigon
ir redo finns vi hir f6r dem. Om du
inte 4r redo nu eller nagonsin star det
dig fritt att ignorera oss, fortsitt bara
med ditt trista och trakiga liv.

— Det finns bryggare i hela Europa
som gor riktigt fantastiska, intressanta
saker. Mycket dr marknadsanpassat och
det 4r vad européer mestadels dricker
samtidigt som det finns fantastiska
traditionella bryggerier som fortfarande
brygger pa ett sitt som fortjinar massor
av respeke, eller nystartade bryggerier
som 4r vildigt kreativa och begavade.
Jag ser verkligen fram emot att vara del
i att hjilpa genomsnittseuropéen ta till
sig det bista av det.

I EUROPA KOMMER Stone Brewing att
brygga de 6l de ir kinda for.

— De flesta 6l vi brygger hir i San
Diego 4r som bist nir de ir firska,
inom tre minader. Specialsorterna, som
de vi skickar till Sverige 4r vildigt lag-
ringsbara. Double Bastard Ale kan lag-
ras i aratal men de flesta av vira 61, som
Stone 1pa, Arrogant Bastard Ale och
s vidare, 4r som biést ndr de ir frischa.
Sé vi kommer att brygga dem firska pa
plats for den europeiska marknaden.

Han framhéll att det 4r en utmaning
act hantera kulturskillnaden.

— Minga européer foredrar indu-

striella lager som 4r pastoriserade vilket
s klart betyder att de ir livlssa. Ménga
belgiska sorter kan utan problem lagras
lange sa det varierar verkligen. De flesta
av véra 0l har kort hallbarhet. I usa
tappar vi pd cask som specialproduke
och det ir troligt att vi kommer att géra
det i Europa ocksd men fokus kommer
att ligga pé keg eftersom det ir typiske
for var stil. I forsta hand kommer vi att
anvinda europisk malt tillsammans med
amerikanska humlesorter eftersom de ir
en si stor del av karaktiren i vad vi gor.

DE FLESTA MEDARBETARE kommer att
rekryteras lokalt, ndgra behover f6lja
med fran usa for att de ir erfarna inom
foretaget och kan kulturen, stilen och
givetvis tekniken. Eu:s arbetsmarknads-
regler gor det mojligt for i princip vem
som helst att s6ka jobb och dven om det
kanske inte 4r tillitet stinger inte Greg
dérren for den som vill diska tomfat
mot avléning i ol...

Stone World Bistro & Gardens ir ett
restaurangkoncept som kommer med
over Atanten.

— Det finns ménga europeiska res-
tauranger som skapar alldeles utmirkea
lokala ritter och inte behéver nigra
kopior frdn oss. Vir mat ir definitivt
amerikansk eftersom det 4r dir stilen

»
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Jorts. frin foregdende sida

féddes, men i Usa ses den som varie-
rande och annorlunda si vir meny ir
inte alls typisk har.

— Vi gillar mat utan grinser och
sjalvklart anvinder vi ekologiska och
naturliga ravaror. Vi héller oss frin det
marknadsanpassade for jag tror inte pa
det och vi gillar att vara kreativa. For
somliga 4r det inte vad de gillar fér de
vill alltid ha samma gamla vanliga men
for andra ir det en frisk flikt och de ils-
kar att menyerna ir unika. Det dr som
med allt vi gbr, det ér inte till for alla.

Nir Thomas foreslar kroppkaka pé
menyn lovar Greg googla efter ett recept
och ir overtygad om att han kan stava
till det. Vi anar en viss ironi...

HAN HAR FUNDERAT LITE &ver vad som ir

den stdrsta utmaningen med att dppna
ett europeiskt bryggeri.

— Arligr talat tror jag svaret ir "alle”.
Hela entreprenérskapet dr en utmaning,
det ligger i dess natur men nir du sitter
det i en annan tidszon, halvvigs 6ver
jordklotet, kanske med ett annat sprik
och en sd annorlunda kultur blir till
och med de enklaste saker utmanande.
Jag ser fram emot det, jag ir inte orolig.
Man kommer sikert att kritisera oss och
var 6l och siga hur hemska de ir, de
kan inte tro att amerikaner kan brygga
nagot gott, vi har hért det f6rr men det
ir okej. Om de inte vill prova nya saker
ir det deras beslut.

— Vi ser fram emot att fi komma
till Europa och jag ber om ursike for att
det tar oss si lang tid, det kommer att ta
ett tag till men om det dr mojlige ska vi
verkligen gora det.

for den som vill lisa mer gav Greg
Koch ut tva bécker férra dret. The Craft
of Stone Brewing Co. ir perfekt att
ge till ndgon som precis bérjat prova
hantverksol. En riktigt snygg bok som
ticker foretagets femtoniriga historia
och entreprendrskap, med en del ur
menyn hos restaurangerna samt recept
for hembryggare.

The Brewer’s Apprentice som Greg
bidrog till 4r enligt hans egen asike ett
maste for den som funderar pa att borja
brygga 6l. Man har i skrivande stund
dnnu inte publicerat var bryggeriet
kommer att etableras, den som vill bidra
kan lisa mer pd www.stonebrew.com/
tfp. Flera av Stone Brewings flaskor
dterfinns pa krogar i Malmé och ibland
dven pa Systembolaget. De ir vil virda
priset!

Text: Jonas Carlsson Stroh
Foto: StudioSchulz.com

(

Annonsera i Humlebladet och na
400 kvalitetsmedvetna olentusiaster i Skane!

Vilkommen att kontakta Jonas Carlsson Stroh,
telefon 070-355 69 63 eller e-post je@stroh.se.

~\

&
e il e etV =T
och Qlorovning

Vartor inte starta dam/herrmiddagen,
svensexan/mohippan eller firmafesten,
med en Whisky eller Olprovning.

Titta in pa www.serious.se
eller ring Lasse pa mobilnr: 070-9268774

WWW.Serious.se
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En barley wine blev
britternas basta

Bryggeriet Conistons No.9 Barley Wine ar Storbritanniens basta
61 2012. Olet réstades fram till guldplatsen av domarna pa GBBF,
Great British Beer Festival, som hélls 7-11 augusti i London.

No.9 BArRLEY WINE slog ut vinnarna i
sju kategorier och utsigs till Supreme
Champion. Olet, som haller 8,5 pro-
cent, sdgs ha en fantastisk finess och
paminner om en fin konjak. Coniston
Brewery vann senast 1998 med bittern
Bluebird. Arets silver gick till Green
Jack Brewery for 6let Trawlerboys
Best Bitter och bronset till Dark Stars
American Pale Ale.

Hir foljer segrarna i nigra kategorier.

De tre basta dlen

Guld: Coniston, No.9 Barley Wine
(Coniston, Cumbria)

Silver: Green Jack, Trawlerboys Best
Bitter (Lowestoft, Suffolk)

Brons: Dark Star, American Pale Ale
(Horsham, West Sussex)

Kategori Bitters

Guld: Purple Moose, Snowdonia Ale
(Porthmadog, Gwynedd)

Silver: Tintagel, Castle Gold (Tintagel,
Cornwall)

Delat brons: Flowerpots, Bitter
(Cheriton, Hampshire) och Fuller’s,
Gale’s Seafarers Ale (London, W4) och
Salopian, Shropshire Gold (Shrewsbury,
Shropshire)

Kategori Best Bitters

Guld: Green Jack, Trawlerboys Best Bit-
ter (Lowestoft, Suffolk)

Silver: Salopian, Hop Twister (Shrews-
bury, Shropshire)

Delat brons: Oakwell, Senior Bitter
(Barnsley, South Yorkshire) och Milton,
Pegasus (from Milton, Cambridgeshire)

ol 2012

Kategori Golden Ales

Guld: Dark Star, American Pale Ale
(Horsham, West Sussex)

Silver: Cumbrian Legendary Ales,
Langdale (Hawkshead, Cumbria)
Brons: Hobsons, Town Crier (Cleobury
Mortimer, Shropshire)

Kategori Strong Bitters

Guld: Dark Star, Festival (Horsham,
West Sussex)

Silver: O’Hanlon’s, Stormstay
(Whimple, Devon)

Brons: Highland, Orkney IPA (Swan-
nay, Orkney)

Champion Winter Beer of Britain
Coniston, No.9 Barley Wine (Coniston,
Cumbria)

Hammerpot, Bottle Wreck Porter (Po-
ling, West Sussex)

Cairngorm, Black Gold (Aviemore,
Highlands)

Driftwood, Alfie’s Revenge (St Agnes,
Cornwall)

AMERIKANSK
AMARILLO

Humlebladet 1 2012

SKANSK BUFFE
Minadsol: MALMO OLET

aug - 22 sept

]
e

= 31 okt - 24 nov
Mianadsol: Amarillo Pale Ale

MALMO
BI{YGGHUS

TYSK BUFFE
Mianadsol: OKTOBERFEST

26 sept - 27 okt m

MALMO
?‘ BRYGGHUS
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THE BISHOPS ARMS

Uk iil friin curopeiska mikrobrvpgeder, slkotsk och japansk whisky samt oom

Srans bidzra urbud av bourebon och ol fedn amerikanska n11'|:rnh1"_t-‘ggm*ier

mﬁ

Tillsammans har vi Malmds bredaste sorciment av brypd och descillac!




