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For Dig som gillar

god mat och sport

Vi visar alla stora sportevenemang pa
storbildsTV och serverar en varierad
YAll American Menu”.

Var valsorterade bar med kunnig
personal har dryck for alla smaker.
»Manadens OI” kompletterar vart
breda olsortiment och Whiskybaren
har ett stort urval att vilja bland.

Vi arrangerar aven hogt uppskattade
Olprovningar och Whiskyprovningar.

Oppet alla dagar.
Vilkomna!

046 - 1519 85
www.glorias.se

Sankt Petri Kyrkogata 9
222 21 Lund




Valkommen till nya Humblebladet!

Sallskapet Malte vaxer. Vi ar nu drygt 400 6lalskare i foreningen och som redak-
tor for medlemstidningen ar jag forstas glad att vi darmed ocksa far fler lasare.
Dessutom ar jag lite extra nojd med just det har numret — Humlebladet har nam-

ligen, som du kanske redan markt, fatt en liten ansiktslyftning!

KULLABYGDEN I NORD-
VASTRA Skéne har fatt
tvd nya bryggerier.
Kullabrygg utanfor
Nyhamnslige produ-
cerar Mélle Ale som
nu finns pd System-
bolaget och Hoganis
Bryggeri sldpper snart
Lager No 1. Hoganis
Bryggeri har kopt

ett bryggverk fran
Ungern och anlitat
Benny Sundberg for
bryggningen. De star-
tar ocksd i var krogen
Garage pa Saluhalls-
omradet i Hoganis.

KiLLARNA BAKOM det
svenska bryggeriet
Omnipollo har sldppt
boken "Brygg 61”.
Henok Fentie och
Karl Grandin vill med
boken uppmuntra till
okad hembryggning
och visa att det inte
dr svart att gora sitt
eget l. Deras senaste
ol har ocksé receptet
trycke pd etiketten.
“Brygg

ol” ges

ut av
forlaget
Natur
&

= PO
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MIKKELLER & FRIENDS heter
nomadbryggeriets andra bar
i Képenhamn. Den 6ppnade
den 16 mars pé Stefansgade
35 pa Norrebro med nirvaro
av flera Maltemedlemmar.
Baren har 40 olika fatdl och
cirka 200 flaskol. Hilften av
olen ir fran Mikkeller.

Barchefen dr en gammal
Malte-bekanting, nirmare
bestamt helsingborgaren
Fredrik Johansen, kind frin
numera avsomnade Dahl-
bergs. Bredvid baren finns
en olbutik dir man kan kopa
flaskor frin Mikkeller, To
@I, Three Floyds och nagra
andra utvalda.

NASTA UL KaNsKk
AnAnny Bllrmr:

Fredrik Johansen vet hur

armen ska vinklas.

SOERNES DLBAR Sppnade i
bérjan av april pd Sortedam
Dossering 83 i Képenhamn.
Detta ir en filial till Qrsted
Qlbar. De erbjuder 20 fatsl
och manga flaskor.

KOPENHAMN HAR FATT en
ny och genuint brictisk pub.

Red Lion
heter den
och ligger
pa Niko-
lajgade 18.
Tidigare
hette stil-
let Sankt Nikolaj
och var kiint f6r sina smér-
rebrod.

Martin Poppelwell driver
nu Red Lion och han ir
kind i 6lkretsar frin sin tid
bakom baren pd Charlie’s.
Man erbjuder riktig scrumpy
cider och ambitionen ir att
ha en real ale, liksom flera
keg-ol fran Storbritannien.
Fér den som gillar en dkta
Sunday Roast kan Red Lion
ordna det om man bestiller
nagon dag i forvig.

PA IsLANDS BRYGGE i K6pen-
hamn har ett nyte olstille
oppnat med adress Gunlogs-
gade 39. Det heter Bryggens
QDlbar och satsar pi mikro-
bryggt 6l i de tolv kranarna
pa viggen. Som en del av
konceptet ska man dven
nomadbrygga sitt eget 1.

OLFESTIVAL 2013 4dger rum
i Tapl i Képenhamn den 23
till den 25 maj Oppettiderna
ir torsdag 16.00-23.00, fre-
dag 13.00-23.00 och l6rdag
13.00-23.00. Besokare som
har forkopsbiljetter kommer

/Per Lindholm
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Stor tradgard med harlig atmosfar
Fantastisk innemilj6 fran 1835
Barbeque “Low & Slow”
Café 1 humlepergolan
Stort utbud av 6l

HAMNMASTAREN
CAFE » PUB - RESTAURANG

X % : Bagers plats vid Malmé C
TRADGARD
MALMO BRYGGHUS www.hamnmastaren.se

www.malmobrygghus.se




in en timme tidigare. Det
gar dven att kopa olpoletter
i forvig. Lids mer pd www.

beerfestival.dk.

BROOKLYN BREWERY firar i
ar sitc 25-arsjubileum med
att bland annat gora
en storsatsning i
Stockholm.

I slutet av
iret ska en
ny pub och
restaurang
med tillhorande
bryggeri st klar
med plats for 250 gis-
ter. Man ska brygga nigra
ol som bara serveras i puben
som ska byggas i den gamla
Luma-fabriken i Hammarby
Sjostad.

Satsningen gors i samarbe-
te med Cartlsberg och kostar
omkring 30 miljoner kronor.

LANDSKRONA AR PA VAG att 4
ett bryggeri igen, det forsta
pa mycket linge. Brygghuset
Finn héller pa att fardig-
stilla sina nya lokaler pa
Bangirdsgatan 33. Bakom
bryggeriet star tre killar som
triffades pd Lunds Tekniska
Hagskola. De har under
flera ar varit hembryggare.
Enligt deras hemsida riknar
de med att borja leverera
sina 6l under véren.

I STORBRITANNIEN HAR
caMRrA — Campaign for
Real Ale — vunnit en av sina
storsta segrar. Nir finans-
minister George Osborne
offentliggjorde sin budget

i mars kom han med en
ovintad nyhet: i stillet for
den planerade hojningen av
olskatten med 3 pence sinks
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den med 1 pence.
Regeringen inforde 2008
en s kallad "beer escalator”
enligt vilken olskatten hojs
arligen med inflationen plus
tva procent. Detta har inne-
burit en 6kning av 8lskat-

CAMRA har
fort en intensiv
)| kampanj mot
detta forfaran-
de. I december
framforde drygt
1 000 medlem-

mar sina protester i en
manifestation i parlamentet.
Mer in 100 000 medlem-
mar har undertecknat en
petition mot skattehdjning-
arna.

SAMTIDIGT SOM konsumen-
ter i flera europeiska linder
upprors over att det fore-
kommit histkétt i maten har
tvd pubar i London hittat en
lukrativ nisch.

Pubarna Lord Nelson i
Southwark och Three Com-
passes i Hackney bérjade i
februari att silja histham-
burgare med stor framging.
Ombkring 100 histburgare i
veckan gar det &t i varje pub.

Agaren till Three Compas-
ses sdger till tidningen Daily
Mail att hist dr ect kvali-
tetskoee som, tillrete pa rice
sitt, smakar gott. Histkottet
importeras frin Frankrike.

FRANKRIKE HAR BESLUTAT
att hoja 6lskatten med 160

procent. Detta beriknas oka
priset pd 6l med omkring
20 procent. Eftersom 30
procent av det 6l som dricks
i landet dr importerat tros
skattehojningen sla hart mot
de utlindska bryggerier som
saljer till Frankrike. Import-
olen kommer mestadels frin
Belgien, Tyskland, Neder-
linderna och Storbritannien.

CARLSBERG HAR SKAPAT ett
olspel pa nitet. The Beer
Ambassador Game heter det
och spelaren far svara pa fra-
gor om exempelvis dltyper
och olhistoria. Spelet finns
pa www.tapthebrew.com/
index_swe.html
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Redan en halvtimme fére &ppnings-
tiden 12.00 pd lérdagen var kén ling
utanfér Slagthuset i Malmé. Ol- och
whiskyintresserade smapratade forvin-
tansfullt i varsolen. En hel del av dem
Maltemedlemmar forstis. Inne i ut-
stillningslokalerna lockade spinnande
produkter frin omkring 40 bryggerier,
destillerier och importérer.

For bara en handfull 4r sedan skulle
en olfestival i Malmé kunnat ha hal-
lits helt utan medverkan av skinska
bryggerier. Men i dag ir situationen
annorlunda. Trenden med mikrobryg-
gerier borjade i Sverige for snart 20 ar
sedan och i Danmark négot senare. I
Skédne tog det lingre tid men nu rullar
det pé snabbt hir. P4 festivalen stillde
sju skanska bryggerier ut sina produk-
ter som i flera fall visade pa nytinkande
och innovation.

Ol som humlebomber med ameri-
kanska forebilder har linge dominerat
den alternativa 6lscenen. Nu anas nista
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trend. Lite mer subtila smaker, 6kad
balans mellan kropp och beska, i viss
man europeisk humle i stillet for ame-
rikansk, ligre alkoholhalt. Men det idr
forstds bara en aning 4n sd linge. 1pa,
DIPA, BIPA med mera kommer att vara
trendiga ett bra tag till.

Brettdl fran Brekeriet
Brekeriet i Djurslov utanfér Staffans-
torp var tidiga med brygga nigot annat
in humlebomber. Nytt pd festivalen
var deras Grisette, en numera utdod
belgisk oleyp vars syfte var atct slicka
gruvarbetarnas omittliga torst efter ett
tufft arbetspass under jorden. Grisette
haller 3,4 procent och ir bryggd med
Brettanomycesjist. Firgen ligger mel-
lan mérkt guld och ljus koppar och i
smaken finns en aning fruktighet och
mycket humle.

— Vi har bara anvint bitterhumlen
Magnum som ger bra beska. Olet ir
ocksd ganska strivt eftersom Brettjis-

ten jdser ut olet mer 4n vanlig jist, be-
rittade Christian Ek (se omslagsfotot),
en av tre broder bakom Brekeriet.

Brekeriet har bryggt en batch Gri-
sette och dr s nojda med den att den
ska bryggas igen. Med den liga alko-
holstyrkan kvalar den ju in som folkél
i livsmedelshandeln — kommer vi att fa
se den pa 1ca?

Brettcask var ocksi en nyhet frin
Brekeriet. Hir har broderna jist tvd 6l
med olika Brettanomycesstammar och
kryddat med endast bitterhumle. Dir-
efter har brygderna blandats med. Det
ger ett komplext 6l med frisk syra.

Frin i maj har Brekeriet dven tillging
till lokaler i killaren under bryggeriet.
D34 kan de oka kapaciteten och ska dven
gora surdl och lagra pé ekfat.

Spontanjast Malmool

Bryggaren Thomas Fransson pd Malmo
Brygghus overtygar dnnu en ging med
sina genuina kunskaper. P4 festivalen
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almo Ol- och Whiskyfestival

Léangst till vanster: Jeffrey Scott Brown, South Plains Brewery.
Till vanster: Lundabryggeriet med Bosse Bergenstahl till hdger.
Nedan: Kent Persson, Tva Bryggare/Osterlenbryggarna

Skanes bryggare visade

upp sig

kunde man stifta bekantskap med bland
annat Canned Wheat, en White 1pa pa
7 procent. Hilften av maltbasen bestar

av miltat och omilcat vete. Hir ligger
fokus pa aromen och beskan uppgir cill
56 1BUu. Humlen ir Citra, Amarillo och
Columbus. Dessa tre kompletterar var-
andra och ger en ytterligare dimension i
doften férutom citrus.

Malmé Brygghus hade ocksd med sin
Grand Crew som ir deras forsta spon-
tanjista 6l. Den haller 6,2 procent och
har tydliga drag av Brettanomyces, men
dven grona dpplen och grape.

Honungsale fran Ystad

Ett bryggeri vars 6l minga Maltemed-
lemmar haft synpunkter pa dr Tvé bryg-
gare/Osterlenbryggarna aB. Synpunk-
terna har frimst gillt de aterkommande
infektioner som tycks dyka upp i bryg-
geriet i Ystad och som ger en icke 6nsk-
vird sytlighet i 6let. P4 Malmofestiva-
len introducerade bryggeriet sin Honey
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Ale pi 6,8 procent. Honungen himtas
fran Fyledalen.

Honey Ale har en tydlig honungsdoft
och honungen mirks dven i smaken.
Humlen ir Cascade och Tomahawk
och de ger en rejil beska. Olet kinns ut-
jast och strivt och har en férvanansvirt
rak smak for ett Gverjist ol

En &verraskande god produkt fran
Ystad. Man far hoppas att de har kom-
mit ¢ill ritta med problemen i brygg-
verket. Enligt uppgift frin personalen i
montern har en bryggtekniker gatt ige-
nom varje millimeter av bryggeriet och
tgirdat det som inte stimde.

Kaffestout

Lundabryggeriets 6l hittar man ibland
pa fat pd Malmés specialpubar men an-
nars dr det frimst pd Bishop’s i Lund
som det alltid finns pa en eller tvi kra-
nar. Pi festivalen fanns bland annat
Tors Hammare med 8,2 procent alko-
hol, som ir en orange-koppargfirgad ale

pa Malmofestivalen

Trenden med smabryggerier kom sent
igang i Skane, men har utvecklats desto
snabbare. P4 Malmé Ol- & Whiskyfestival
19-20 april visade sju skanska bryggerier
sin kvalitet och innovation.

i belgisk stil och innehaller 8 procent
omiltat vete. Humlen dr Riwaka frin
Nya Zeeland som ger en karakeir av
tropiska frukeer.

Helsingborgs Bryggeri har hingt
pd trenden med kaffesl och bryggt en
kaffestout. Mollbergs blandning frin
Zoegas ir kaffet som utgdr 9 procent
av brygden. Olet hiller 8,5 procent
och humlen 4r Challenger och Fuggles.
Smaken domineras av kaffe men det
finns ocksd en varm vinds ton som gor
olet spinnande och komplext. Det klart
intressantaste 6let fran Helsingborg.

— Svérigheten med att brygga med
kaffe 4r balansen. Vi vill ha kaffearo-
men men inte garvsyran, olet fir inte
bli bittert, berittade bryggaren Benny
Sundberg.

Hoppas bli heltidsbryggare

Amerikanen Jeffrey Scott Brown som
gjort Malmo till sin hemstad och star-
tat South Plains Brewing Company
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Aven om

Alkohol kan
skada din halsa

Don’t forget to
visit Barley Wine!

Mellem 400 og 500 labels.
Nyheder hver dag i maj & juni.

BARLEYWINE v/ Jan Filipe
Admiralgade 21, Copenhagen City
Close to STRoGET between Holmens Church and Nikolaj Church
bw@barleywine.dk www.barleywine.dk
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visade upp sju 6l pd Malmofestivalen.
Han brygger i amerikansk-dansk nystil
men med en egen tvist vilket innebir
att det finns manga dimensioner, dven
om de ofta har den karakdiristiska usa-
beskan.

Flaggskeppet ir Russian Imperial
Porter pa 10,2 procent och pd festiva-
len fanns dven pa fat Hoptimus Deli-
rium, en brown ale, 1pa, Rye Pale Ale
med flera. Jeff berittade att han hoppas
kunna brygga pa heltid redan till som-
maren.

Forutom skdnska 6l fanns en upp-
sjo amerikanska, danska, engelska och
andra svenska att botanisera bland. En
ganska trevlig dverraskning var Spend-
rups Melleruds Virpilsner, ett forsok
att blisa liv i ett linge avsomnat varu-
mirke. Varpilsnern dr bryggd som ett
mellanting mellan geckisk och nord-
tysk pilsner och for att hirrora frin en
lagerfabrik var den faktiske helt ox.

Man blir torstig av att prova 6l pd
festivaler. Smé provslattar och 6l med
mycket humle torkar liksom ut en. Ef-
ter nigra timmar pd Malmofestivalen
borjade jag lingta efter en rikeig pint.
Tur att puben Green Lion fanns bara ett
stenkast bort.

En pint Bedaré Bitter frin cask gjor-
de sitt jobb, dterforde livsandarna och
slickte torsten. Green Lion hade laddat
for festivalen genom att plocka in flera
specialdl.

— Men gisterna verkar inte si sugna
pa dem nir de kommer fran festivalen.
Jag tror aldrig vi salt sa mycket tjeckisk
lager som under festivalens forsta kvill,
berittade pubansvariga Frida Berglund
for mig.

Just det.

PER LINDHOLM
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Trevligt aterseende pa festivalen: Nicholas Carlsson och Per Westerdahl, tidigare ordférande
respektive kassor i Séllskapet Malte.

Malmd Brygghus monter blev popular, bland annat tack vare deras Canned Wheat.



Popular pubrunda

Det ar inte bara Malmo6 som har bra pubar och
spannande 6lutbud. Aven i Nordvistskane kan
man dricka gott 6l.

Narmare 20 élintresserade hangde med pa
Sallskapet Maltes pubrunda i Landskrona och
Helsingborg I6rdagen den 2 mars. De var bade
medlemmar och andra nyfikna.

Dagen inleddes i Landskrona pa caféet Maddes som ligger pa
Réidhustorget och vi kom dit vid lunchtid. Maddes 4r i grunden
ett café men har dven ett mycket intressant 6lutbud, framfor alle
pa flaska. For den hungrige finns bade varmritter och en pub-
meny. Jag satsade pa pytt i panna och det visade sig vara en riktig
lyckeraff. Vildigt god var den och dessutom en sa rejil portion
att jag nistan stod mig resten av dagen.

Just 16rdagsluncherna dr mycket populira pd Maddes och det

Vi lagar maten till Dig, vinnerna,
mormor, kirleken & motet...

Var meny ir levande & forinderlig i sisong, stolta
enkla smaker, sill & vart egna brod... men en viss
trygghet for Dig som 6nskar en Krasburgare...eller
foredrar vegetariskt...

Oppettider

Tisdag - F'redag 6ppnar kl 16 Brod, desserter & moussetartor gar att bestlla.
Lordag oppnar kl 17 Restaurangen kan bokas for fest eller annnat ar-
Haller 6ppet hela kvillen rangemang.

Sondag - Méandag stangt Ior catering, ring oss!

Pa vira viggar kan Ni njuta av konstniren Shidong "Stone” Hou's vackra tavlor som dven kan bli
Dina! www.stonegallery.se

Vilkomna! /Robban & Linda

Sas & Kras, Sallerupsvigen 18, korsningen Nobelvigen, 212 18 Malmo tel 040 - 29 48 88
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1 hordvast

var inte helt enkelt att hitta siteplatser.
Publiken ir vildigt blandad med shop-
pare, mammor med barnvagnar och
seniorer. Detta ger Maddes en trevlig
stimning som paminner om den man
kan triffa pa en lordagseftermiddag i en
engelsk pub.

Pa fat hade Maddes det tjeckiska dlet
Chotebor i en ljus och en mork version.
Pa flaska hittade vi en rolig dverrask-
ning i form av Red Hook frin Seattle.
Jag provade bade deras £sB och Pale Ale
och de smakade lika bra som senast jag
drack dem: 1992 i just Seattle. Maddes
dgare berdttade att han hela tiden tar in
nya flaskol, ofta bara en back av varje,
vilket ger en stor rotation pd utbudet.
Dessutom ligger priserna visentligt lig-
re dn de flesta andra pubar med intres-
santa ol.

Mitta och beldtna dkte vi med buss
och tag till Helsingborg. Férsta stop-
pet dir var Pitchers som ligger bara ett
stenkast frain Knutpunkten pid Mol-
legrinden 3. Pitchers dr familjedgt och
finns pa elva orter i landet och ir en sa
kallad mjuk sportbar som visar diverse
matcher pa Tv. Inredningen pdminner
till viss del om Bishop’s men ir kanske
nagot mer amerikansk i stilen.

Omkring 15 fatdl finns ate vilja pd
men det var flaskorna som var mest
intressanta. Jag drack bland annat en
Rochfort 6 for endast 62 kronor. Det
gar att sdlja bra 6l utan att ta verpriser!

Pa Pitchers passade vi ocksd pa att
hurra for styrelseledamoten Sara Stél-
brand som fyllde 4r just denna lordag,.

Nista pub pd listan var den ena av
stadens tvi Bishop’s Arms pi Sédra
Storgatan 2 och vi invaderade och tog
over stillet. Bishop’s hiller alltid stilen
med ett fantastiskt utbud bide pa fat
och flaska och vi blev inte besvikna vid
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Ovan: Bjorn Hall har lange drivit frdgan
om fler kvinnor Maltes styrelse. Har med
Sara Stalbrand (till vanster) och Ann.

Till hdger: Sten Pehrsson.

Motstéende sida: Géran Eng.

det hir besoket heller. Dock kan man
inte ldca bli att notera prispolitiken som
inte alls ir lika generds som Maddes och
Pitcher’s.

Runt hérnet ligger The Headless
Swan pd Billeplatsen 1. Detta ir en
ganska nyoppnad pub som har nigra
vildigt engelska ricter pd menyn. Bland
annat hemgjorda engelska korvar som
serveras med potatismos och Shepherd’s
Pie. Ocksé hir visas en del sport pa Tv.
Basen i Slutbudet kommer fran Abro
men det finns ocksa négra Fuller’s pa fat
samt en del flaskor. Jag drack en Ma-
redsous.

Klockan var inte mer dn 18.30 men
stimningen var pd topp nir vi ramlade
in pa flaskolstemplet Mogwai pa Norra
Storgatan 15. Hir hade vi bokat bord
och nu anslét ocksa Helsingborgs hem-
bryggarging. Mogwai har 320 flaskél i
sina kylar och fick f6rra dret Maltepriset

for sin goda olkultur. Nu bérjade vi bli
lite hungriga igen och Mogwais gour-
metpizzor smakade fantastiskt.

Efter maten hade det blivit dags for
undertecknad med fru att 4ka hem och
avlosa barnvakten. Men jag dr Sverty-
gad om att resten av ginget fortsatte
pubrundan i sundets pirla.

PER LINDHOLM
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Malte provade vinterol

Mitt i vintern, den 25 januari,
samlades nastan 70 Maltemed-
lemmar fér att avgora vilka 6l
som smakar bast nar sné och
kyla rader.

Vintersl och juldl har en sak gemen-
samt: det ir ofta bide morkare och
smakrikare dn vanligt 6l. Forr i tiden
hade man inte lika goda méjligheter att
lagra mat och dryck si man fick ta «ill
ett antal knep och enkla losningar. Nir
det giller 6l sé dr humle ett alldeles ut-
mirke site att forlinga livslingden pé
drycken.

Kryddor och alkohol har ocksd en
god forméga att bevara odlet och forr var
det ju ett bra sitt att f& kunna dricka
olet innan den blev riktigt daligt.

Hir i Sverige har vi ingen direkt vin-
terdlstradition, men vil juldl. Juldlstra-
ditionen ir vildokumenterad och gam-
mal och tar man med mjéd si kan man
spara traditionen innu lingre tillbaka
da man till midvinterbloten brygg-
de en speciell mjod. Det var ofta pa
hésten man gjorde mjod och med
begrinsade tillgingar sa den enklare
mjoden var inte s& hillbar. Till den
lade man extra ingredienser och
sparade till speciella tillfillen.

Gammalt bréd

Nir mjoéden fick ge vika for
olets frammarsch  bryggdes
mycket av 6let pd hosten efter-
som det var en bra tid for att ha
tillgang till ingredienser. Man
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mycket man hade mojlig-
het att brygga med de gré-
dor man samlat pé sig. Det

gjordes dven varianter pd 6l

och mjéd genom att man

lade gammalt brod och sid
i vatten tillsammans med jist
for att fd en vitska eller grét som
kunde virma en del i vinterky-
lan.

Vinterolet blev sikert lite av en tiv-
ling for svenskarna och ryktet om att
man lyckades bra med det virmde nog
ocksa lite i stugorna. Vi vet inte mycket
om hur det dlet smakade men helt olik
véra dagars var det nog inte. Det hade
sikert en hel del smaknyanser som vi
inte kdnner igen frin vara dagars ol.

Europas vinterolstraditioner liknar
varandra dven om det fanns en hel del
andra smaker som skulle varit ovanliga
for oss svenskar pa den tiden. Aven i

3: Alaskan Smoked Porter, 5,58 poing

Europa bryggdes speciella
G4z brygder for de dillfillena
' under vintern som kriv-
de det dir lilla extra.

S ye»* Skatt pa starkt ol
. I Europa fanns ytterli-
gare en anledning att brygga
olika brygder. Det kunde fak-
@ tiske hinda att, precis som
idag, skattmasen kunde ta
ut mer pengar om man bryggde star-
kare 6. Detta gillde i huvudsak pubar
och bryggerier, men pa sina hall dven
privatpersoner. I ndgra svenska sti-
der gillde detta ocksi. Men i borjan
1900-talet bérjade dlet sa smatt tappa
mark och sa dven vinterélen. Efter an-
dra virldskriget vixte den ljusa lagern i
popularitet och konkurrerade ut myck-
et av de mer smakrika 6len.
P4 nigra fa stillen holl bryggarna ut
och kunde silja sin 6] med kryddor och

Yule Smith i topp

Sé hir blev resultatet av provningsdeltagarnas omrostning:

4: Old Winter Ale, 5,46 poing
5: Liefmans Gliihkriek, 4,98 poing
6: Gales Prize Old Ale, 4,56 poing
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Olprovning

Alaskan Brewing Company

Enligt bryggeriet var rauchbier som de sjilva vill kalla 6let helt okidnt i USA fram
till 1988 nir de tog fram Alaskan Smoked Porter och satte iging trenden. Bryg-
geriet startade 1986 av paret Marcy och Geoff Larsen och blev det 67:¢ bryggeriet
i USA och det forsta i Juneau sedan férbudstiden. De forsoker dterskapa den stil av
ol som fanns under guldrushen. Under uppbyggnaden av bryggeriet hittade Marcy
uppgifter frin ett gammalt bryggeri med bade ingredienser och hur de bryggde. Det
resulterade i deras amber ale.

Liefmans

morka firger. Belgien var ettland ddr | Belgiska Liefmans har anor sedan 1679. De kér med blandad jisning i 6ppna kar
bryggeritraditionerna verkligen hélls | blandar olika unga 6l for att fi den ritta smaken och sedan flaskfermenteras 6len.
vid liv, trots att ljus lager stod for néds- | Blandandet av 6len var ett sitr att fa dem att hilla lingre sa att det 61 som bryggdes
tan all 6lforsiljning. under vintern skulle hélla dven under sommaren, innan kylméjligheter blev tillging-
Under 1970-talet och hembryggar- | liga. De var ocksi forst med att silja sina flaskor inlindade i papper och det viras pa
nas frammarsch vicktes slumrande | for hand. Glithkriek ir blandad av flera olika argingar och ir anpassad for att bade
oleraditioner till liv och 6len borjade | kunna drickas kall och varm.
smaka nagot igen och morknade. Nu
ar det ju inte s3 att allt vintersl 4r av

)
ny typ men ménga av dem har unga FU”er S

anor men baserade pé vildigt gamla Fuller’s har bryggt 6l i éver 350 ar pd samma plats i Chiswick i London, men idgar-

traditioner. For bara tjugotalet ar se- konstellationen har 4ndrats ett antal gianger. Familjen Fuller ir fortfarande med i
dan var utbudet nistan obefintligt dgarbilden. Fuller’s dger ocksd ett stort antal pubar, helt eller tillsammans med de
om man bortser frin julél. som driver den. Detta bryggeri har varit med p4 manga av Maltes provningar genom

Idag vimlar det av olika julsl pa | 4ren.Enging hade vi ett trippeltest av EsB som flask- och kegdl samt som real ale. Vi

systemet  vintertid och di framfor | provade nu Old Winter Ale.
allt fran Norden och Tyskland. Det
finns ocks3 ett antal vinterdl och dir i

dr usa och England vil represente- Alesmlth
rade pé hyllorna.

Vi har ocksi fordelen med nirhe-
ten till Képenhamn dir dlbutikerna
kan skylta med mycket som inte
finns i Sverige. Och pubarna har ett

antal vildigt spinnande fatdl under MOhaWk

vintern, d4 oftast frin usa. Svenska Mohawk Brewing Company grundades 2010 av Stefan Gustavsson och
M?m ska dOdf vara medv.ete"n om | Wicked Wine. Mohawk vill utveckla den svenska lkulturen genom att brygga

attvissa bfygger1er runtom 1 var.lden ovanliga 6l som visar pa 6lets spinnvidd och anvindbarhet som sillskapsdryck lika-

fakeiskt nistan bara sitter nya etiket- | 4] som méltidsdryck. De brygger ovintat smakrika 6l i modern stil men lika ofta

ter pd ect mdrke 8l och kallar det f6r | jnspirerat av gamla traditioner. Vi smakade Blizzard Imperial Porter.
jul/vintersl.

Bryggeriet har funnits i San Diego i USA sedan 1995. De har hela tiden bryggt ett
antal vildigt smakrika 6l av hog kvalitet, som dven letat sig hit till i Sverige. De har
kostat en slant men varit virda det. Med jimna mellanrum kan man hitta dem pé
Systemet, oftare pd Képenhamns olstillen. Vi hade Yule Smith pa provningen.

BjorN HALL
George Gale & Company Ltd

Ett gammalt anrike bryggeri som numera ingér i Fuller’s. Gale’s existerade mellan
1847 och 2005. Tvi av deras 6l bryggs av Fuller’s permanent: #ss (Horndean Spe-
cial Bitter) och Seafarer’s Ale. Trafalgar och Festival Mild bryggs som sisongs 6l
men om nagra till kan tinkas dyka upp igen vet jag inte. Deras starka Prize Old Ale,
som vi provade, och Barley Wine gjorde bryggeriet kint utanfér England.
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Intryck fran

San Francisco Beer Week

I mitten av februari agde San
Francisco Beer Week rum och
fem av Maltes medlemmar akte
dit for att uppleva det unika
eventet. De var Anders Hall,
Bjorn Hall och Christian Hall,
Lennart Sandberg samt Anders
Ostensson. Har aterger Bjorn
Hall sina intryck déarifran.

Beer Week dr ett sitt for bryggerier och
olpubar i San Francisco och i regionen
Bay Area att gora ett gemensamt ole-
vent. Olika pubar deltar med olika 6lte-
man och dessutom halls en stor festival
i Concourse Exhibition Center i San
Francisco. 78 bryggerier deltog, varav
65 fran Kalifornien.

Beer Week innebir att det under en
kort tid finns hur ménga spinnande 6l-

14

evenemang som helst. Men det visade
sig ocksd vara ett av problemen; for
mdnga evenemang och for lite tid.

Nir man kommer till en stad med
ett sidant arrangemang som Beer
Week si finns det en massa officiella
tillstdllningar atc vilja pa. Dessutom
forekommer manga inofficiella som pu-
barna sjilv hiller och s har man olbu-
tiker med drink-in. Dir kan man bade
handla med sig 6l och dricka pa plats.

Plan kravdes

I USA finns vildigt ménga nyheter i 6l-
vig overallt sd det kan bli lite svdrt act
bestimma sig. Dirfor gjorde vi upp en
”plan of attack”. Beeradvocate.com och
ratebeer.com ger god hjilp till USA-be-
sokaren som vill hitta pubar, bryggerier,
festivaler och events. Med uppemot 50
olika evenemang och specialhindelser

pa pubar per dag si var det inte sa ldce
att 16sa planerandet.

Redan innan forsta dagen pi ol-
veckan hade vi hunnit besoka en hel
del spinnande pubar och élbutiker. Pi
kvillen den andra dagen i San Frans-
isco deltog vi i det stora officiella dpp-
nandet av 6lveckan. Massor av brygge-
rier serverade sina 6l i smi stdnd. Det
var dock svart act halla koll pa alla 6l
eftersom det saknades ett program med
alla deltagande 6l. Och det var knappt
act bryggerierna ens visste vad som ser-
verades.

Men det var en skén stimning dir
och alla hade ju kommit for att njuta
av 6l och girna hitta lite av de godbitar
som fanns tillgingliga. Vi konstaterade
att, dven om Vi inte varit pd ndgra pu-
bar innan, var det tufft att klara av att
testa alla 6l eftersom de ofta ir starka.
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Vi ville ha sa lite 6l som méjligt i gla-
sen, vilket kanske liter konstigt, men
pa festivalen var de fan s noga med att
hilla upp rdtt mingd i glaset. Gar man
ut tufft och dricker upp allt sé blir det
kul men ack sa kort.

Dubbel- och trippel-IPA

Andra dagen lockades jag mest av Rus-
sian River-bryggeriets Pliny The Young-
er. Det 4r ett av de 6l man hort mycket
om under ldng tid och jag blev inte be-
sviken pd resultatet. P4 dubbel-IPA och
trippel- IPA festivalen pd The Bistro i
Hayward fanns det vildigt mycket bra
ol och vi hann med att smaka 70-talet
ol. Det var en lite lagom festival dir
de hade spirrat av gatan och slagit upp
standen utanfor.

Vi brukar ha en gemensam 6lkassa pa
festivaler. Nagra av funktiondrerna som
salde 6lkuponger hojde pd 6gonbrynen
nir jag handlade cirka 40 nya kuponger
med tanke pa att 6len hade en snitcpro-
cent pa strax over 10 procent.

Efter en stadig lunch pa puben Buf-
falo Bill bar det av till en Wine Barrel-
aged Beer Tastival pa Beer Revolution

HUMLEBLADET #1:2013

i Oakland. Det var en liten upplevelse
med ett drink-in stille med en enda
toalett och knokfullt med oldrickande
kunder. Det blev ett vildigt kéande,
men med 48 6l pA pumparna s var vi
inte helt missnojda. Att vilja ol var inte
ldte, liksom att komma fram till baren
heller, men vi hirdade ut och gjorde till
och med om det.

48 6l fran Sierra Nevada

Vir tredje dag med 6lveckan var den
sista med de mer speciella evenemangen
och vi bérjade med en Sour Sunday pa
bryggeripubarna Triple Rock och Jupi-
ter i Berkeley. De hade gjort en uppdel-
ning sd att Triple Rock tog hand om de
internationella dlen och Jupiter de ame-
rikanska.

De har eget 6l ocksa, som dr vil virt
att prova. Pa Triple var ett av de mest
spinnande deras egen Keyser Soze ro-
ligast.

Kvillen avslutades pa Beer Revolution
igen dir de erbjod pa 48 &l fran brygge-
riet Sierra Nevada. Faktiskt hade vi mis-
sat en och annan av dem sedan tidigare.

Jag kan bara hoppas att vi en dag har

Roadtrip i Kalifornien

ett sidant dlutbud i Oresundsregionen
act det hade gice act arrangera ndgot lik-
nande Beer Week. Det ir en unik mgj-
lighet for pubar och mikrobryggerier att
visa upp sig. Men med ridande lagstift-
ning ligger nagot liknande nog langt i
framtiden.

BjorN HALL

Niista sida: "Bryggeri med indianska

rotter”

L. as mer

Fler adresser i San Francisco
www.toronado.com
www.magnoliapub.com

www.citybeerstore.com
http://healthy-spirits.blogspot.se
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Roadtrip i Kalifornien

Bryggeri med indianska rotter

| San Diego, precis vid
gransen till Mexiko,
ligger Indian Joe
Brewing Inc. Det ar ett
bryggeri som fanns
med lite som en utfyll-
nad i vara planer och
visade sig vara ett ratt
mysigt och lite speci-
ellt stélle.

Eftersom vi var i krokarna
tog vi vigen om Indian Joe.
I tasting-rummet var stim-
ningen vinlig och vi blev
tillfragade om vi ville smaka
pa négra indianska speciali-
teter. Alla som jobbade dir
var mana om att vi hade det
vi behovde.

En av dem var dgaren och
bryggaren Max Moran som
ir indian av Luisenostam-
men. Han ville hora vad vi
tyckte om 6len nir vi var

geri. Vi tackade forstds ja.
Max startade  bryggeriet
2010 och namnet kommer
frin hans farfars farfars bror,
Indian Joe, som i borjan pa
1900-talet var kind for sitt
hembryggande.

Vi blev mikta forvianade
nir vi kom in i bryggeriet,
som visade sig vara bara na-
got storre dn ett bryggverk
for det egna koket! Max var
ndjd med vad han hade och
berittade att han bryggde
i takt med att olet tar slut.
Ofta innebir det bryggning
bade flera ginger om da-
gen och upp till sju dagar i
veckan. Han erbjod ocksd
mojligheten for alla som vill
att komma och brygga hos
honom.

Han visade med all tyd-
lighet att storskalighet inte
ir ett tvdng utan viljan och

var lite lustigt med Max, som
ocksd jobbar som elekeriker,
dr att han inte alls gir och
kollar in sina konkurrenter.
Han dr man om att gora sina
0l sd bra som majligt och lata

far den framging som han
verkar vara vird och att han
behaller sin syn pd hur ett
bryggeri ska drivas, dven om

bryggeriet tar rejil fart och
Vaxer.

pd vig att limna stillet och  ivern att brygga ir det bista  resultaten tala for sig sjilva. Bjorn HaLL
erbjod sig att visa sitt bryg-  for ace lyckas. Det som ocksé Man fir hoppas att han
é )
Annonsera i Humlebladet.
Na 500 kvalitetsmedvetna
oo . . [e]
olentusiaster i Skane!
Vilkommen att kontakta Tomas Lindohf eller Lena Lindohf via e-post:
tomas.lindohf@sallskapetmalte.net respektive lena.lindohf@sallskapetmalte.net.

\_ J
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PUBLITE .
S0 Ny guide:
Skanes basta pubar

Med detta nummer av Humlebladet fir du som Maltemedlem ett exemplar av "Pub-
guide Skane 2013-14”. Det ir Sillskapet Malte och riksforeningen Svenska Olfrimjan-
det som dnnu en gang sammanstillt uppgifter om stillen i Malmé, Lund, Landskrona
och Helsingborg dir du kan dricka kvalitetsdl. Guiden omfattar 23 pubar och urvalet
bygger pd medlemmarnas intryck vid regelbundna besok under senare ar.

2y amid )ﬂﬂﬁ‘j
\\)“K‘am : 9&3“‘ Rittelse Brogatan: Tyvirr dr texten i Pubguiden om Brogatan i Malmé felaktig. De
v e

X3 o
U\Jam@ 3 k {aste ritta uppgifterna dr: "Restaurang, bistro och bar som har ett stort urval av flaskol
e VIR D e ) jstro och bar som har et ¢ ..
a\ neb Salskapet fran hantverksbryggerier runt om i virlden, frimst frin Sverige och usa. Oppet
\WW\ mandag—fredag klockan 11:30-01:00. Lérdag—s6ndag klockan 15:00-01:00.”

W hisky och Olorovning

Varfor inte starta dam/herrmiddagen,
svensexan/mohippan eller firmafesten,
med en Whisky eller Olprovning.

Titta in pa www.serious.se
eller ring Lasse pa mobilnr: 070-9268774

WWW.Serious.se
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Fem ol fran To QI

Malte gastades av bryggaren Tobias Emil Jensen fran danska

To Ol vid arets andra provning den 22 mars, som holls i Limhamn
Folkets Hus. Fem 6l provades och deltagarna gav dem héga
betyg; ett av dem nadde upp till Maltes topp fyra.

De fem drycker som provades var alla
skapade av Tobias och hans tidigare
studiekamrat Tore Gynther. Efter att
ha haft Mikkel Borg Bjergse (Mikkel-
ler) som lrare satsade de pa ett fantom-
bryggeri under namnet To QL.

Det mesta bryggs hos De Proef
Brouwerij i Belgien. Endast pd si sitt,
menar de, kan de hélla en jimn kvalitet
och samtidigt variera utbudet. Bevisli-
gen fungerar taktiken — enligt Ratebeer
ir To @I de 47:e bista bryggarna i virl-
den, efter bara tre irs verksamhet.

Tobias berittade om historiken och
samarbetet med Mikkel och den ny-
oppnade baren Mikkeler & Friends
pa Norrebro i Képenhamn. Det hela
borjade pd gymnasieskolan dir liraren
Mikkel &vertalade skolledningen att
lita dem brygga 6l i koket. Det blev
ménga sena kvillar och dryckerna var
mikta populira.

Vi fick ocksd héra hur bryggare i
resten av virlden ser pa explosionen av
danska fantombryggare. Exempelvis
forvinas Brewdogs James Watt dver att

alla danska bryggare anvinder havre i
tillverkningen. Orsaken ar att havre ger
storre kropp, helt enkelt ett fylligare 61.

Tobias berittade pé klingande dans-
ka med svensk anpassning och de flesta
verkade hinga med i bide 6ltermer och
den all humor Tobias bjod pa.

Olen ska ga att kopa

Det krivs balans nir man véljer ol dill
en provning. Jag vill att de 6l som delta-
garna uppskactar ska ga atc kopa senare
samtidigt som det girna fir finnas na-
got unikt for den som provat alle. Till
stor del lyckades vért urval som denna
ging gjordes tillsammans med Tobias.
Det 6] som vann publikens hjirta kom
frin Systembolagets tillfilliga nyheter,

och Einbecker Urbock.

brunchbuffé. Valkommen!

Vilkommen till Sveriges svar pa den engelska puben!

Vi serverar over 170 olika sorters ol!

Hos oss hittar du 6l fran mikrobryggerier som Hantverksbrygge-
riet, Oppigards, Jamtlands, Sigtuna brygghus, Slottskallan, Greb-
bestads, Olands Gardsbryggeri och Mikkeller.

Vi serverar ocksa utlandska 6l som Chimay, Corsendonk, Hoe-
gaarden, Abbot ale, Hobgoblin, Samuel Adams, Sierra Nevada

Varje sondag mellan klockan 11 och 14 serverar vi var berémda

BAR & RESTAURANG

NYA TROLS

(o |

| -

Nya Trols Bar & Restaurang, Karlskronaplan 1, 214 36 Malmo
Telefon 040-17 06 95, e-post nyatrols@yahoo.se
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Brewmance ar nu
det fjarde basta Olet
| Sallskapet Maltes
provningshistoria.

men det visade sig vara svarc att hitta re-
presentativa drycker med god tillging-
lighet i Sverige.

Den f6rsta vi provade var Repara-
tionsbajer som finns i bestillningssor-
timentet och pd minga krogar. Det ir
en pale ale, skapad for att fungera som
dterstillare. Amerikansk och nyazee-
lindsk humle ger smaklokarna nagot
att bita i, maltprofilen ir avrundad och
alkoholhalten behagliga 5,8 procent.

Maltes bedémningsskala vid prov-
ningar gir frdn 0 (defeke) dill 10 (full-
indat) och inget av det vi provade
hamnade under sex poing i snitt. Re-
parationsbajer tyckte vira 80 deltagare
var vird sju podng, alltsd “gott” enligt
protokollets hjilptext.

Nista o6l, Blossom, fick det ligsta be-
tyget: 6,3 poing. Det var ett vetedl av
amerikanskt snitt, kombinerat med fle-
ra vixters blomblad: blaklint, hibiskus,
ringblomma, hagtorn och hallon. Flas-
kans etikett skapades av Kasper Ledet
genom att ligga dessa blommor pa en
scanner och flytta runt dem lite under
tiden de fotograferades.

Polisol

Efter denna dryck gick betygen upp
igen. First Frontier har vi njutit pa flera
skinska krogar det senaste aret, det dr
en dubbel-1pa med 9 procent alkohol.
Humlesorterna Simcoe, Centennial och
Amarillo — typiskt amerikanska med
massor av citrustoner — har anvints i fle-
ra givor. To QI har skapat flera varianter

HUMLEBLADET #1:2013

av denna — bland
annat  Southern
Frontier som hade
virldspremiir  pa
Bishop’s Arms
Gustav i Malmo.
6,6 poing var del-
tagarnas  snittbe-
tyg och sa gick vi
raskt till de svarta

dryckerna.
Black Maria ir
namngiven  efter

den polispiket som
hir kallades Svarta
Maja och anvindes i svenska stider un-
der 40- och 50-talen. Etiketten visar ett
panorama av Koépenhamns polisgard
frdn insidan och élet dr en form av hyll-
ning till en typiskt barsk polisman frin
den tiden.

Det dr en si kallad Black 1ra, dven
kind som Cascadian Dark Ale. Denna
oltyp dr ganska ny och bérjade bryggas i
omrédet kring bergskedjan i nordvistra
usa och kanadensiska provinsen British
Columbia. Typiskt ska den se ut som en
porter och smaka som en 1pa, men med
alla egenskaperna hos en riktigt mérk
ale. Det hade To @I lyckats bra med,
det fanns toner av bidde svarcmale och
humle och betyget 6,7 idr ingen skam.

Bourbon och honung

S4 nirmade vi oss finalen och den som
dlskar stout blev smatt lyrisk. Hir kom
resultatet av ett samarbete med svenska

Provning med bryggare

Omnipollo: Brewmance — lagrad pa
bourbonfat och smaksatt med honung
fran kupor pa taket till Stockholms kul-
turhus. Honungen 4r bland den dyraste

i virlden och man hade inte sparat pa
de andra ingredienserna. Bryggarna
hade linge pratat om att gora ol tillsam-
mans s de ville bjuda pé négor riktigt
speciellt och 7,8 poing tyder pa att de
verkligen lyckats.
Brewmance ir nu det fjirde bista olet
i Sillskapet Maltes provningshistoria,
endast slaget av legender som exempel-
vis Westvleteren 12 och Smérpundet
Porter. Platsen delas med Sotholmen
Extra Stout. En perfekt avslutning pa
en mycket uppskattad provning med
hogklassig 61 och stor underhallning
fran en bade trevlig och kunnig bryg-
gare. Vi rundade av med en buffé frin
Operagrillen och sedvanligt gemyt.
Jonas CARLSSON STROH
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Festivalens vinnarol

lanserades pa Malmopubarna

Hannes Gruber korades i okto-
ber pa Maltes hembrygdsfes-
tival till saker vinnare med sitt
6l Else if. Nu har élet bryggts i
storre skala och levererats till
flera av Malmos pubar.

Forstapriset pd hembrygdsfestivalen var
att fa brygga olet pA Malmo Brygghus.
En morgon i december krossade Han-
nes Gruber 6ver 200 liter malt och ska-
pade med bryggaren Thomas Franssons
hjilp en nice liten sats pa 600 liter 1.

Att brygga sé stort innebir inte bara
en uppskalning av receptet. Det kriver
kunskap om bryggverkets egenskaper
och omsorg vid val av ingredienser.
Alla de produkter vi dr vana vid som
hembryggare ir inte alltid lika litta att
anvinda kommersiellt. Aven om princi-
pen i bryggningen dr densamma ir det
manga steg som skiljer sig prakeiske i
storre skala.

Else if Imperial Stout 2.0 som ska-
pelsen dopts till 4r av den amerikanska

skolan, med stora mingder Amarillo-
humle. Att humlen ir firsk dr givetvis
viktigt, samtidigt som ett si kraftigt
ol pa ndra 9 procent vinner pd lagring.
Det vi smakade pé festivalen bryggdes
fyra méanader tidigare men den 1 febru-
ari var det klart for servering pd Malmo
Brygghus.

Hembrygden mer komplex
En stor skara vinner och familj hade
samlats for att hylla Hannes, men ocksa
nyfikna utomstiende och vanliga krog-
besokare. Vid ett tillfille stod inte min-
dre 4n sju hembryggare vid baren!
Kommentarerna om hur det smakade
ldt inte vinta pd sig — alla genomgdende
positiva. Hannes egen uppfattning var
att hembrygden var mer komplex och
inte hade samma kropp. Sjilv hittade
jag angenima toner av lakrits och en
aning choklad men hade girna sett en
liten skumkrona. Jag upplevde 8let som
starkare 4n angiven alkoholhalt men
det beror nog mer pa att det fanns en

bra balans mellan fyllighet, humle och
alkohol. For den som till dventyrs inte
redan visste det ska jag vil avsloja atc
svart ir min favoritfirg pa ol.

Bishop’s Arms pa Gustav Adolfs Torg
kunde inte hélla sig utan smog pa Else
if redan en vecka tidigare. De andra pu-
barna — Bishop’s Arms Savoy, P4 Besok
och Séder om Smailand — vintade in
brygghusets egen premiir och delvis oss
i Sillskapet Malte. Den 8 februari héll
vi medlemspub pa Séder om Smaéland
och fick chansen att smaka om det var
lika gott som pa hembrygdsfestivalen.

Den komplexitet som eventuellt sak-
nas kommer nog att dyka upp efter yt-
terligare lagring. Jag har forstate ace det
finns ett par fat kvar hos Bishop’s Gus-
tav sd det finns hopp om att fi dricka
mer av detta goda ol.

Jonas CARLSSON STROH

nerdbrewing

@malmobrygghus
Sjalv hittade jag

angenama toner av
lakrits och en aning
choklad men hade
garna sett en liten
skumkrona.

else 1f

imperial stout 8.8%vol

vinnare av sallskapet maltes
hembryggarfestival
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Tjeckisk
bryggare
pa besok

Malmokrogen Pa Besok fick
celebert besok i januari. Peter
Hudecek, bryggmastare pa
tjeckiska mikrobryggeriet
Berounsky medved, kom for att
presentera sina ol.

Bryggeriets namn betyder bjérnen fran
Beroun, en liten stad ett par mil utanfér
Prag. Fyra drycker fanns pa kran: Gyl-
lene hésten (Zlaty Kan 11°) som serve-
rats dir tidigare, Grizzly Special (18°),
Honungsbjornen (Medovy Medved
Lezdk Polotmavy 11°) och en mérk la-
ger vid namn Tmmavy Specidl (11°). Ett
par av dessa skilde sig fran deras ordina-
rie sortiment, bland annat i stamvort-
styrka, samt att den Gyllene histen var
oférstord av pastérisering och filtrering.

Sydsvenskans dlbloggare Hikan Eng-
strom inledde kvillen med att beritta
om tjeckiske 6l. Direfter tog importo-
ren Martin Axén dver och till slut kun-
de bryggmaistaren med tolkhjilp beritta
om hur man arbetar, om de &l de bryg-
ger och vikten av ritt rivaror.

Eget maélteri

Bland annat fick vi veta att de i byggna-
den intill bryggeriet har ett traditionell
milteri, for att sjilva kunna styra de
rivaror som ingar. Jisten kops diremot
fran ett mycket storre bryggeri efter-
som de levererar med jimn kvalitet och
Berounsky medvéd dr for sma for att
kunna halla sig med eget laboratorium.
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De brygger cirka 30 000 liter per dr och
besokare serveras 6l fran kran eller kan
kopa med sig den i 1,5-liters PET-flaska.

Bryggeriet och tillhérande restaurang
ir privatigda. Det tjeckoslovakiska sty-
ret lade 1978 ned Berouns sista bryggeri
efter 500 ars tradition pé orten men fa-
miljen Meyer tog upp miskrodret 20 ar
senare. Att besoka restaurangen rekom-
menderas av flera men det dr svirt att
hitta dit — nir man tror att man gice
vilse 4r man tydligen framme. ..

Den som kidnner igen importorens
namn har inte fel — Martin Axén var
gitarrist i The Ark. Aven den som fére-
drar 6l framfér musik kan 4nda notera
namnet; utdver pilsnerimport kommer
han tillsammans med andra att driva
Far i hatten, krogen med den trevliga
uteserveringen i Folkets Park i Malmé.
Planen ir att de dppnar lagom «ill véir
tipspromenad.

Honungsol 6verraskade
Det tjeckiska ol vi provade i januari ar
sikert sjilvskrivet dir, men det finns
dven hos P4 Besok med jimna mellan-
rum. Sirskilt Gyllene histen har serve-
rats flera gdnger efter provningen, dock
med lite annorlunda smak jimfért med
den som specialimporterades f6r lanse-
ringen. All filtrering eller virmebehand-
ling péaverkar smaken och det vi fick
under provningskvillen var bland det
godaste i pilsnervig jag upplevt.

I mitt tycke var den moérka lagern i

‘e

RODINNY

Ber medvéd

sotas-
te laget,
lite som

en tysk

schwarz-
bier  eller
polsk porter.
Diremot blev jag

glatt 6verraskad av Honungsbjornen.
Jag dr ingen vin av honung 6ver huvud
taget, som olingrediens leder det ofta
till en restsotma som kriver en ordent-
lig maltkropp men det hade man lyck-
ats med hir.

Fornor: I Tjeckien anges stamvortstyr-
kan alltid i grader Plato. Den berittar
i princip hur mycket maltsocker som
finns i vorten innan jisning.

Om man ir van vid det vet man att
10° ger ungefir 4 % alkohol i det fir-
diga 6let och 18° hamnar ndgonstans
over 6 %. Exakt hur starkt det blir be-
ror pa hur linge man later dlet jisa (och
omvandla socker till alkohol) innan det
serveras, det vill siga hur sétt eller torrt
man vill att det ska smaka.

Jonas CARLSSON STROH
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Skansk mat och kvalitetsol
framgangskoncept for Sdder om

Soder om Smaland ar den senaste satsningen av ganget bakom
krogarna Karib Creol och Jetzt Sauerkraut & Vodka. Ett stenkast
fran Mollevangstorget i Malmo ligger deras nya restaurang pa

Claesgatan 8.

Skinsk husmanskost dr det som gil-
ler hir, men i modern tappning. Till
maten serveras endast 6l och nigra
spritsorter men inget vin alls. Ect lyckat
koncept tycks det som och hipstrarna
kring Mollevingen har gjort Soder om
Smiland dill sitt stille sedan starten i
vintras.

Johan Walberg 4r 6lansvarig pd Soder
om Smaland. Han har tidigare arbetat
pa Operagrillen och blev tillfrigad av
en av dgarna till Soder om Smaland om
han hade lust att ta hand om dlet. Och
det var faktiskt genom Sillskapet Malte
som hans dlintresse vixte fram.

— Jag dr medlem sedan manga ir
och varit med pid méanga av foreningens
provningar, berittar han.

Tio plus tio
Tio fatdl och tio flasksl finns att vilja
mellan. De ir frin mikrobryggerier i
bland annat Sverige, Danmark, USA
och Canada.

— Inga av dem ir fasta men vi f6rs6-
ker att alltid ha nagra lokala 6l. Brekeri-
ets Saison har vi haft linge, den funkar

alltid.

Funkar det att inte ha ndgot vin
alls?
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— Manga vill ha vin. Men vi tvingar
in dem i ett samtal om vilken smak de
ir ute efter. Oftast hittar de ett ol de
gillar, dven de som absolut inte tyckte
om ol.

Nir restaurangen 6ppnade trodde Jo-
han att gisterna mest skulle utgéras av
killar i &ldern 35 och uppét. Men det
har visat sig att det dr minga tjejer i
25-arsaldern som kommer f6r att prova
spannande 6l.

Utbudet forindras allts3 hela tiden.

— Tanken ir att besokarna ska kun-
na komma hit tv4 helger efter varandra
och hitta nya fatdl, berittar Johan.

Hur viiljer du vilka 6l som ska ké-
pasin?

— Jag smakar si manga som jag
kommer 4t. Kopiost minga. Jag laser
ocksa pa ratebeer.com.

Helt oberoende

Det finns inget mainstreamdl alls pa
Séder om Smaland och krogen iger
sjilv tappanldggningen med de tio ser-
veringskranarna. Det dr ganska ovan-
ligt i dag eftersom de stora bryggerierna
ger kraftiga rabatter och sd kallat mark-
nadsforingsstod till de krogar som tar
in deras ol.

— Vi trivs vildigt bra med att vara
helt oberoende, siger Johan.

Johan strivar efter att hitta 6lsmaker
som passar till maten och som komplet-
terar varandra. Vilka linder 6len kom-
mer ifrdn ir egentligen inte sd intres-
sant. Det ir frimst de tio faten som ir
i fokus och flaskorna ska ses som kom-
plement till dem, med en del rariteter.
Ombkring 90 procent av 6lforsiljningen
ir fatol.

Vilka ol frigar folk efter?

— Var och varannan vill ha hum-
lebomber, IPA, dubbel-IPA och lik-
nande. Men jag mirker att bland bryg-
garna borjar man sa smatt fokusera mer
pa jasten, det blir nog nista trend. Bre-
keriet gor det redan och Mikkeller har
sin yeast-series.

— Oldrickarna har inte forstict innu
act man kan fokusera pd jisttyp, men
jag tror att det kommer.

Krogrecensenter i dagstidningar har
papekat att Séder om Sméland héller
liga priser pa maten. Olet kostar om-
kring 45 kronor for 18 centiliter och
mellan 65 och 70 for 33 centiliter.

— Vi har ett i stort sett fast paslag
pa alla 6l. Priserna varierar vildigt lite
mellan dem trots att inkdpspriset ib-
land kan vara det dubbla. Vir tanke ir
att gisterna ska kunna prova flera 6, vi
vill bredda 6lintresset.

Vad och var dricker du sjilv?
— Jag gar dll de vanliga stillena,

Bishop’s exempelvis. Men jag dricker
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Smaland

aldrig tvd av samma 6l utan provar nytt
hela tiden. Jag vill hitta nya smaker.

Tror du att olintresset hiller i sig?

— Ja, och jag tror att hembryggning
blir nista surdegstrend. Manga brygger
nu, de vill se vad man kan tillverka sjilv,
sager Johan som sjilv brygger hemma.

TexT: PER LINDHOLM
Foto: JoHAN NYBERG

Manga vill ha
vin. Men vi
tvingar in dem
| ett samtal om
vilken smak
de ar ute efter.
Oftast hittar de
ett ol de qillar,
aven de som
absolut inte
tyckte om Al
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ORIGINALET SEDAN 1993

THE BISHOPS ARMS

Som medlem i The Bishops Arms Whiskyklubb erhéller du 10%
rabaft pa mat samt dl- och whiskyprovningar, en prenumeration
pa fidningen Whisky & Bourbon samt nyhetshrev och
specialerbjudanden pa provningar i hela Sverige.

Bli medlem redan idag for 298 kr
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