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Marmo OL & WHISKY
Festival halls fredagen
den 28:¢ och 16rdagen
den 29:e mars i Malmo
Missans lokaler. Festi-
valen dr dppen 15.00-
22.00 pé fredagen och
11.00-21.00 pi lordagen.
Over 80 bryggerier,
whiskydestillerier och
andra utstillare kommer
att finnas pa plats.

HELSINGBORGS Bryg-
geri har tilldelats
Guldkirnan som “Arets
marknadsforare” av
Marknadsféreningen i
Helsingborgsregionen.

BRYGGHUSET FINN i
Landskrona dr nu iging
och brygger. Deras 6l
ska lanseras i januari.

ANDERS KISSMEYER,
som grundade Norrebro

Bryghus i Képenhamn, har
fitt ta emot brittiska 6laka-
demins hogsta utmirkelse,
Honorary Beer Academy
Sommelier Award.

Kissmeyer far utmirkelsen
for sina mangiriga insatser for
okad 8lkunskap genom bland
annat artiklar, provningar,
presentationer samt genom
sina insatser som domare i
oltavlingar.

BuTtikeN BARLEY Wine i K6-
penhamn har fitc det regio-
nala Qlpris 2013 av Danske
Qlentusiaster.

Nu KAN MAN utbilda sig till
olkypare i Danmark. Utbild-
ningen erbjuds av Beverage
Academy som erbjuder kurser
och utbildningar till hotell-
och restaurangbranschen.

DLBUTIKKEN PA Istedgade
i Képenhamn har fitt nya

dgare. Amager Bryghus och
Morten Valentin Ejlertsen har
lika stora andelar av butiken
frin den 1 november. Morten
har tidigare bland annat job-
bat p4 puben Lord Nelson.
De nya dgarna vill ta in 4nnu

fler danska 6l till butiken.

SPECIALOL HAR FOR forsta
gangen tagit 6ver tio procent
av den danska 6lmarknaden.
For tio ar sedan hade 6l fran
danska mikrobryggerier

0,75 procent och utlind-

ska specialdl 2,1 procent av
marknaden. Nu utgér dessa
kategorier tillsammans 10,4
procent av 6lmarknaden.

COPENHAGEN BEER Celebra-
tion dger rum 2-3 maj 2014.

DEN DaNskA Qlfestivalen
halls den 22-24 maj i Tapr,
Ny Carlsbergvej 91 i Képen-
hamn.

Sillskapet Malte 6nskar alla medlemmar och samarbetspartners

God Ju
Gott Nytt

En raijdi skduning drikkér raijdi 6ul!

Hall koll pi kommande provningar och andra evenemang via:
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www.sallskapetmalte.net

facebook.com/sallskapet.malte

BURKOL AR NU MER populirt
in flaskdl i Danmark. Burkar-
na anses enklare att hantera
och ldttare att bira hem frin
affiren. Fram till 2002 var
burkél forbjudet i Danmark.
Det ir dock betydligt dyrare
in flaskol.

DET DRICKS ALLT mer cask
ale i Storbritannien. Oltypen
utgdr nu 55 procent av fatols-
marknaden for ale.
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Arsmotet valde ny ordférande

Sallskapet Malte har fatt en ny
ordférande. Jonas Carlsson
Stroh valdes till uppdraget av
féreningens arsmote den 30
november. Tomas Lindohf, som
varit ordférande i 15 ar, blir ny
vice ordférande.

— Efter 15 4r dr det dags att nigon an-
nan tar dver. Jonas har gjort ett bra jobb
i styrelsen och det kinns roligt att fa
limna &ver till honom, sade Tomas.

I nista nummer av Humlebladet
kan ni ldsa intervjuer med bdde Tomas
och Jonas om deras 6lintresse och om
utvecklingen av Sillskapet Malte.

Arsmatet holls pa The Bishop’s Arms
Gustav Adolfs Torg i Malmé. Drygt
so medlemmar deltog och de bjéds pa
trertters middag och spiannande fatdl

frén puben.

Under métet presenterades Maltes
verksamhetsberittelse. Av den framgick
bland annat att féreningen genomfort
fyra 8lprovningar med mellan 6o och
90 deltagare. Vidare har man arrangerat
pubrundor i Nordvistskane och i Ko-
penhamn, héllit hembrygdsfestival och
ordnat dltipspromenad i Malmé. Styrel-
sen har métts tolv gdnger och Hum-
lebladet utkommit med tre nummer.
Antalet medlemmar uppgér till 365.

Kassér Gunnar Erlandsson rap-
porterade att foreningen omsatte cirka
192 000 kronor och gjorde ett positivt
resultat pd omkring 15 0ooo kronor.

Sillskapet Malte delar varje ar ut
Maltepriset till en person, en bar eller ett
bryggeri som frimjat 6lkulturen i Skéne.
I &r gick priserna till bryggerierna Breke-

Ett digert vinstbord vintade medlemmarna efter quiz-genomgingen.

4

riet i Staffanstorp och Malmé Brygghus
samt till Maja Kozul, chef for Bishop’s
Gustav Adolfs Torg.

Motiveringen for Brekeriets pris 16d
”Fér innovativa insatser inom skdnsk
6lkultur”. Malmé Brygghus menar Sill-
skapet Malte har “gett gemene malmébo
tillgang till lokalproducerad hantverksél
av god kvalitet”. Maja Kozul, i sin tur,
fick Maltepriset "fér att genom méng-
drigt arbete och engagemang frimjat

utbudet av kvalitetsol i Malmo™.
TEXT: PER LINDHOLM
FOTO: ULRIKA RASK-LINDHOLM
OCH LENA LINDOHF

Arsmétet sponsrades i dr av: Bishop’s
Arms (Gustav Adolfs Torg, Savoy, Lund),
Pd Besik, Nya Trils, Serious, Sis & Krds,
Soder om Smdland, Malmé Brygghus,
South Plains och Arvid Nordquist.
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Sallskapet Maltes Arsméte

Tvd stolta mottagare av Maltepriset 2013. Maja Kozul, chef for Bishop’s Arms Gustav Adolfs Torg och, till hoger, Malmi
Brygghus Li Johansson. Hir flankerad av avgdende ordforande Tomas Lindohf.

Sallskapet Maltes
styrelse 2013-2014

Ordférande: Jonas Carlsson Stroh

Vice ordférande: Tomas Lindohf
Sekreterare: Sarah Stalbrand

Kassoér: Gunnar Erlandsson

Redaktor: Per Lindholm

Ledamater: Anders Hall, Antoio Abramo,
Bjorn Hall, Lena Lindohf, Lennart Sand-
berg, Lisa Snellstrom och Peter Persson
Suppleanter: Anders Flyckt, Goran Eng,
Sten Pehrsson och Maja Jonholm

Revisorer 2013-2014
Anna Persson och Ulrik Svensson
Revisorsuppleant: Laila Kjellin
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Hannes Gruber aterigen publik
pa Sallskapet Maltes Hembryg

For andra aret i rad lyckades Det var Sillskapets Maltes fjirde hem-
Hannes Gruber vinna publi- brygdsfestival som genomférdes den
kens hjarta och smaklokar pa 19 oktober i Limhamns Folkets Hus.
Sillskapet Maltes Hembrygds-  Ar efter ir fortsitter hembrygderna att

festival. Hans Nerdbrewings bli bittre och bittre. Manga besokare
Indexoutofbounds 2.0 rostades kommenterade att de inte blivit forva-
fram som publikens favorit i nade om de flesta av 6len hade serverats
konkurrens med 37 andra 6l. pa krogen. Ett bra betyg for de skinska

hembryggarna!

I &r stillde 27 bryggare, eller bryggar-
lag, upp med tillsammans 38 6l. Férra
drets rekord pé 22 bryggare och 32 6l
slogs dirmed. Maltes hembrygdsfestival
fortsitter att vixa si det knakar. Ol ir
pa modet, det dricks allt mer "finél” pd
krogen och intresset for att brygga eget

R BESOK

pabesok_se

Nobelvagen 73Db

040-85700

HUMLEBLADET #3:2013



Populdr hembrygdsfestival

favorit
dsfestival

ol verkar vara pa stadig uppgang.

S4 sjalvklart vill vi 8lnérdar smaka pa
vad andra 6lnérdar brygger, for inspira-
tion, smaksensationer och, inte minst,
for ate triffa likasinnade.

Domare

Nytt for i &r var domartivlingen. Fyra
certifierade domare frin Svenska Hem-
bryggarforeningen stillde upp. De bryg-
gare som ville delta i domartivlingen fick
ange till vilken av Svenska Hembryggar-
foreningens ltyper deras 6l horde. Olen
serverades sedan anonymt till panelen,
som bedémde hur stiltypisk och hant-
verksmissigt bra respektive 6l var.

Arets publikfavorit blev, inte helt otip-
pat, Nerdbrewings Indexoutofbounds
2.0. Hannes Gruber far aterigen brygga
pa Malmé Brygghus och vinnarslet
siljs sedan pA Malmé Brygghus siklart,
Bishop’s Arms i Malmé och Lund, pa
Malmékrogarna Hamnmistaren, Soder
om Sméland, P4 Besok och Nya Tréls
samt Mikkeller & Friends i Képenhamn.

Indexotofbounds 2.0. ir en eklagrad
imperial vanilj- och chilistout. Ett fylligt
6l med ordentlig chilihetta.

Nerdbrewing stillde dven upp med
Public Static 3.0, en 1pa smaksatt med
citrongris. Det var manga besdkare som
stannade till en stund och dven atervinde
till Hannes bord. Man kunde ana att det
skulle ga bra f6r honom Zven i ar.

Wessfeldts prickade ratt
Bredvid Nerdbrewing stod far och son
Wessfeldt i gula tréjor och sken som
solar. Deras South Hill Stout, beskrev
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Hannes Gruber var mer in nojd med utmdrkelsen vid Sillskapet Maltes Hem-
brygdsfestival. Indexoutofbounds 2.0 serveras snart pa en pub néra dig i Malmé
och Lund.

de som "flytande lycka” och det verkade
minsann som att de fick medhall.
Vinnare i domartivlingen blev just
Wessfeldts bryggeri med South Hill
Stout. Den vann pi skickligt hantverk
och formaga att pricka helt rite pd sltyp.
South Hill Stout kommer att bryggas
hos Stronzo Brewing i Képenhamn och
serveras pa utvalda krogar.
Silvermedaljen gick till Brew Bas-
tards Abbey Dark Ale och bronset till
Styrelsebryggarnas Tant Bruin. En
Oud Bruin som ir en traditionell belgisk
olstil, brygd hos festivalgeneral Jonas

Carlsson Stroh, i hjirtat av Malmé.
Priset for bista bord gick till Sor-
genfri Bryggeri, som inte bara bjod pd
Hégstmummel, en porter med musko-
vadosocker och kakaonibs, utan dven
ett hirligt bréd bakat pa draven fran
olbryggningen.
Tack till alla bryggare som deltog med
sina 6, grattis till vinnarna och tack till
alla besdkare, jag hoppas vi ses nista ar.

TEXT: MAJA JONHOLM
FOTO: TOMAS LINDOHF



Skiftande

Arets upplaga av Stockholm
Beer & Whisky Festival dgde
rum under tva langhelger,
26-28 september och 3-5
oktober. | &r kom nagot fler
besd6kare an tidigare, nastan
37 000 stycken.

Som vanligt hade Carlsberg en jit-
temonter dir bland annat Nya Carne-
giebryggeriet serverade en Prototyp,
bryggd med kollegorna i Brooklyn. En
kellerbier, alltsd ofiltrerad lager, som
doftade av halm och citrus gav en litt
ton av Mariekex utan sirskilt mycket
efterbeska.

Bryggmistaren Garrett Oliver var
pa strilande humér och bjod dven pa
smakprov ur Ghost-serien frin Brooklyn
Brewing, sma partier av buteljerad 6l,
bland annat en kriek.

Thomas Fransson och Anders Hansson
[fran Malmé Brygghus visade upp sina
ol for stockholmarna.

~\
Annonsera i Humlebladet
o) ]
Na 500 kvalitetsmedvetna
Olentusiaster i Skane!
Vilkommen att kontakta Tomas Lindohf eller Lena Lindohf via e-post:

tomas.lindohf@sallskapetmalte.net respektive lena.lindohf@sallskapetmalte.net.

J
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& Whisky Festival

influenser | Stockholm

Cuvée Elijah, ett bourbonfatlagrat
och champagnejist kolsvart 6l i belgisk
stil var utan tvekan festivalens bista
i min smak. Lagom mycket trd- och
bourbonsmak, stoutliknande toner av
bide russin, lakrits och vanilj gomde en
alkoholhalt pé nira 9 procent.

Skanepagar pa plats

Jeffrey Brown frin South Plains Brewing
Company i Malmo stod i den mindre
hallen ”Cuisinen”, nira Svenska Olfrim-
jandets monter dir man iven triffade
var vin Lasse Karlsson. Ovriga skanska
bryggerier samsades med de danska
lingst ner i stora hallen.

Dir fanns dven nyklippta Stefan
”Nohawk” Gustavsson som bland annat
bjod pa Collab a Trois, en 1ra jist med
enbart brettanomyces, tillsammans med
Brekeriet. Tropiska humletoner samsades
med saison-typisk stalldoft, en torr beska
och litt eftersmak av vitpeppar.

Mohawks Grand Cru, en belgisk
kvadrupeljast med druvjuice och vanilj,
fanns pé flaska och gav exklusiv kinsla
med toner av torkad fruke och farinsock-
er. Ndgot till julens gottebord?

Vid férra drets upplaga av festivalen
blev Brekeriets Cassis en av de stora
snackisarna bland 6lnérdar. I 4r var
det 100 % Lactobacillus, frin Malmo
Brygghus, som alla man triffade pratade
om, den var ju framstilld helt utan jist.
2012 drs upplaga av Grand Crew frin
bryggeriet pd Bergsgatan gjorde premiir
pa festivalen, lite mindre syra, snippet
fruktigare.

Anders Hansson hade for ovrigt
tillbringat ett antal varma sommardagar
med att snickra en riktigt snygg monter
tinkt att transporteras mellan alla hos-
tens festivaler.
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I grossisten Galateas monter stod
Jessica Heidrich och serverade resultatet
av ett samarbete mellan S:t Eriks och
engelska Thornbridge. En Imperial Stout
med massor av skotska hallon, karamell-
och chokladmalt, humlad med enbart
Bramling Cross, ett typiske 6l for bigge
bryggerier. S:t Eriks hade ocksé tvd mer
inofficiella 61 som legat pa whiskyfat frin
Mackmyra, Heather Honey Imperial
Porter och Amber Bock.

Varken bockél eller honung hér till
mina favoriter si dessa var tvd av de cirka
4 000 6l jag avstod frin att smaka pa.
Ibland ir livet hirt...

Svensk Radler

Vid frra drets upplaga av festivalen hade
Flying Brewery premiir. Av namnet att
déma skulle man kunna tro att det ir ett
fantombryggeri. Men icke. De brygger i
lokaler vid flygplatsen i Siljansnis. Redan
forra dret provade jag deras Lemon
Radler, en blanding av citronlisk och
lager, nu fanns dven en variant med
tranbirsjuice.

Deras bryggmistare Johann Graf dr
precis som bryggverket frin Osterrike
och det ir dirifrin Radler-idén kommer
dven om den egentligen inte skiljer sig
fran engelsk shandy. Namnet kommer
frin det tyska ordet for cykel, "Rad”,
allts en dryck for cyklister. At alko-
holhalten pa tvd procent gor detta till en
utmirke torstslickare har jag sjilv provat
efter vandringar pA Madeira och drycken
fran Dalarna ir klart bittre 4n det indu-
striella blask som siljs i Sydeuropa. Hir
finns enbart dkta smaker av citron eller
tranbir med en balanserad lagerbeska.

En av mina sista anhalter var Belgo-
klubben, ett intressant koncept med

Jens Skrubbe i bakgrunden. Fyra ganger

Johann Graf fran Flying Brewing.

per ar fir medlemmarna hem en lada
med sex sorters ovanligt belgisk 6l. Till
septemberpaketet hade de lyckats fa fatt

i Charbon, nagot si udda som en belgisk
stout. Fantastiske torr och utjist, ldtt
rokig doft och en hel del vanilj. Fér min
del var detta festivalens dverraskning!

TEXT OCH FOTO:
JONAS CARLSSON STROH



Till vénster: Perry och cider i alla dess former. Till hoger: Polarna Hikan
Argéus, Alistair Blackett och Graham Maryon var med pa festivalen.

St Albans Beer Festival:

Imperial stout och perry impo

For 18e gangen genomfordes
St Albans olfestival i slutet av
september. Omkring 350 real
ales fanns tillgangliga. Men
man behover inte gilla 6l for ga
pa brittisk olfestival. Det finns
massor av akta cider och perry
ocksa.

Omkring 10 000 besokare kom till fes-
tivalen under de fyra dagarna. Férutom
alla cask ales kunde de vilja mellan sam-
manlagt so cider och perry.

St Albans ir en liten stad i grevskapet
Hertfordshire, precis norr om London.
Det snabbaste taget fran stationen St
Pancras i London tar dig fran huvudsta-
den till St Albans pa 20 minuter. Pléts-
ligt har man limnat den tranga virlds-
stadens myller till formén for pittoresk,
dkta engelsk sméstadscharm.

10

St Albans ir kint for sin katedral, rui-
nerna av den romerska staden Verulam
samt for sin 6lkultur. Sedan flera drtion-
den har camMrA — Campaign for Real Ale
— sitt huvudkontor hir. Hir finns ocksa
caMRa:s regionalforening for South
Hertfordshire, som varje ar arrangerar St
Albans Beer Festival.

Olintresset ir stort i staden och det
mirks inte minst genom de manga och
vilskotta pubarna. Till skillnad frin
andra delar av England mirks knappast
ndgot av pubddden hir; de flesta pubar
ir vilbesdkta och priserna dr mirkbart
ligre in London.

Perry en smakupplevelse

I r holls 6lfestivalen den 25-28 septem-
ber, onsdag till 16rdag, i Civic Centre.
Jag anlinde pé torsdagseftermiddagen
och inledde smakupplevelserna med

nagot unikt for en svensk: perry.

Perry ir enkelt uttrycke gjort pa
samma sitt som cider, men pd piron
i stillet for dpplen. Man anvinder
sirskilda paron som inte dr limpade att
ita. En skillnad mot ciderframstillning
dr att paronen limnas att mogna en tid
efter att de plockats. Pironen krossas
och juicen pressas ut. Vitskan bérjar jisa
av den vildjist som finns pé skalet.

Perry tillverkas frimst i sydvistra
England. Drycken dr svért att fa tag i pa
pubar i dvriga landet eftersom efterfra-
gan overstiger tillverkningen. Det finns
helt enkelt inte tillrickligt med piron-
trad for att produceras mer.

Perry-puristerna haller hart pa att
perry ska tillverkas helt utan tillsatser.
Man fir d4 en striv perry som ir ganska
syrlig. Mdnga gillar dock den sotare

varianten som innehaller tillsatt socker.
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) E’ halvsot

perry ar som
en underbar
frukostjuice,
men med cirka
[ procent
alkoholstyrka.

nerade

Jag ir en av dem. Pa St Albansfestivalen
drack jag tre av de elva perry som fanns.

En halvsét perry dr som en underbar
frukostjuice, men med cirka 7 procent
alkoholstyrka.

Hel eller halv
Det finns tydliga skillnader mellan
skandinaviska och brittiska 6lfestivaler.
Man kan bara vilja mellan att kdpa en
halv eller en hel pint. Svirt att provsma-
ka manga 6l alltsd. Samridigt 4r brit-
terna oerhért priglade av generationers
pubdrickande av relativt svaga 8. Act bli
paverkad av alkoholen anses negativt och
nigot som bor undvikas i det lingsta.
Dirfor dr det manga som skyr ales éver
fem procent, dven om smaksensationerna
ofta blir storre i starka 6l.

Jag var en av de fa som p4 eftermid-
dagen vigade mig pd det starkaste 6l som

HUMLEBLADET #3:2013

— — R ; -
B o'
1@ A 4 = Fd

Olfestival i St Albans
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Fuller’s bryggt hittills. Imperial Stour
heter élet och hiéller 10,7 procent. Festi-
valen hade lyckats f4 tag i tvé av de totalt
tio firkins som olet tappats pa. I évrigt
finns stouten som flaskkonditionerad.
Receptet har inspirerats av forna tiders
morka 81 som exporterades till Baltikum
och Ryssland, men med amerikansk
Centennialhumle som ett modernt till-
skott. Dessutom har man under lagring-
en pytsat i rosenknoppar. Mork choklad,
korsbir och turkisk konfekt mirks i den
stora smaken.

Typiskt nog for en brittisk festival var
det inte detta 6l som vann tivlingen om
bista 6let pa festivalen. Utmirkelsen gick
i stillet till Qakham Green Devil, en
IPA pd 6,0 procent. Inget fel pa den alls,
men Imperial Stout var verkligen helt
enastiende.

Jortsiittning pd nésta sida

Nikki Worcester, en av fi kvinnor som

jobbade pa festivalen.
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Don 't forgetto
visit

Barley Wine!

Mellem 400 og 500 labels.
Nyheder hveruge!

BarleyWinev. lanFilipe
Admiralgade 21, Gopenhagen Gity, elosato Strapet
between Holmems Church and Hikolaj Cherch

e

vEbardeywine.dk wywbaderwinedk




Jfortsittning fran foregdende sida

cAaMRA har idagsliget drygt 150 0oo medlemmar varav 22 procent
ir kvinnor. Festivalen i St Albans dominerades av min och endast
ndgra fi kvinnor jobbade bakom baren. En av dem var Nikki Wor-
cester fran nirliggande staden Harpenden.

— Det ir roligare att jobba hir 4n pa Great British Beer Festival,
det 4r mindre och mer personligt, berittade hon.

Nikki bérjade dricka real ale for fyra &r sedan, men bara tre av
hennes tjejkompisar dricker 6l.

— Forr ansdgs det konstigt om en kvinna bestillde en pint i puben
men inte nu lingre, yngre tjejer tar dver minnens dryckesmonster.

Bakom baren p4 festivalen giller det dock att ha skinn pa nisan.

— Jag far en del fragor och férslag frin min som inte handlar om

ol, men jag tar det med ett leende, sade Nikki.
TEXT OCH FOTO: PER LINDHOLM

Olfestival i St Albans
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Inte helt enkelr tt vilja mellan hundratals cask ales.

Valkommen till
fish &

en av Danmarks mest
valsorterade olbutiker.

beer

Valkommen till butiken!
Amagerbrogade 143, 5 min fran brofastet.

Na och Aksel

Valkomna till vart stora utbud av juldl.

Mot uppvisande av ditt Malte medlemskort far du 10% rabatt.

amagers

www.fish-n-beer.dk

Tif.: 32 55 86 04

o/ (L2
fish & beer ar beroendeframkallande
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Humlefestival
vid Torups slott

Lordag och séndag den 12-13 oktober dgde en humlefesti-
val rum vid Torups slott. Slottet ligger i Svedala kommun,
men dgs av Malmé stad. Torup ir ett av Nordens bést
bevarade medeltida slott med en historia som stricker sig
tillbaka 4inda till 4r 98o0.

I slottsparken finns 100 humlestockar. Humle har
odlats hir sedan 1500-talet.

Fyra bryggerier fanns pa plats och silde smakprover:
Helsingborgs Bryggeri, Lunda Bryggeriet, South Plains
Brewing Company och Klackabacken. Klackabacken ir
ett nyoppnat bryggeri sydvist om Kristianstad. De har
salt over forvintan och ska bygga ut trots att de bara
varit i gdng i cirka ett ar. De gor goda 61, men bara nigot
mer smakrika dn de stora bryggerierna. Det gor 6len
ldttdruckna f6r gemene man, men inte si spinnande for
finsmakare.

Tyvirr saknades beskrivningar av bade sorter och od-
ling av humle. Man kunde gé pa en humlevandring i en
mindre odling och de berittade om hur man odlade forr
i tiden.

For ovrigt sildes gronsaker, marmelader med mera, som
inte hade s mycket med humle att gora.

Lis mer om slottet: wikipedia.org/wiki/Torups_slott
TexT: GORAN ENG
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Master Class med
mastaren Garrett Oliver

Pa Stockholm Beer & Whisky Festival fanns méjlighet att delta i
6l- och whiskyprovningar och Master Classes. Vi valde en master
class med Garrett Oliver fran Brooklyn Brewery i New York. Vi
har tidigare intervjuat honom

fér Humlebladet och fick da ett véldigt positivt intryck.

Garrett Oliver ir en pratglad och entu- gande restauranger med slow-food som Forst ut var Brooklyn Sorachi Ace,
siastisk bryggare med massor av idéer inriktning. som ir en single-hop Farmhouse Sai-
och ett djupt intresse for 6l. Han inledde Projektet kallas 7he Mash och omfat-  son pd 7,5 procent. Sorachi Ace ir en
anférandet med att siga att han hade tar dven musik och konst. humlesort som ursprungligen kommer
kunnat prata i minst tre fyra timmar, I denna Master Class provade vi frin Japan, men odlas numera utanfér
men endast hade en timme pa sig. Det sex olika 6l till det facila priset av 150 Washington for bryggeriets rikning.
slutade med att han holl pd i 6ver en kronor. Bland annat nigra s kallade Detta 6l har funnits pa Systembolaget i
och halv timme, vilket vi uppskattade Ghost Bottles, experimentbrygder som en tidigare version.
mycket. inte siljs utan flaskas pa bryggeriet och Nista ol, Brooklyn Silver Anni-
Han fortsatte berdtta om trenden som  tas med just till provningar vid special- versary Lager pa 8,6 procent, ir ett
har varit tydlig inom matindustrin i evenemang. jubileumsél eftersom bryggeriet fyller

ganska minga ar, nimligen nirproduce-
rat och ekologiskt. Detta bérjar visa sig
ocksd nir det giller dlets rdvaror. Gar-
rett Oliver sade att Brooklyn Brewery
utvecklat samarbete med flera nirlig-

Spéinnande, unika flaskor plockades

[fram under master classen.
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25 ar i ar. Det ir en version av klassikern
Brooklyn Lager med tillsatt champag-
nejist och lite snillare torrhumling dn
originalet, s att 6let kan lagras lingre.
Tredje olet var Dark Matter, en
Brown Ale frin 2007. Grunden ir Black
Ops, som lagrats 60 procent av tiden
pa bourbonfat och 40 procent pé ekfat.
Den har smak av vanilj och en antydan
av kokos. Detta var en s kallad Ghost

HUMLEBLADET #3:2013

Garrett Oliver. Foto: The Greenhouse Tavern.

Bottle — en unik upplevelse att prova.

Fjirde élet var Companion 2011, 9,1
procent. Den ir av vetedlstyp, brygd en-
ligt gammalt hantverksmissigt sitt med
"Floor Malting”. Olet brygdes infor slip-
pet av The Oxford Companion to Beer,
som Garrett Oliver var redakeor for.

Sedan var det dags for ndsta Ghost
Bottle vid namn Crochet Rouge, 10,2
procent. Den innehéller nigot som kallas
red hook lees, vilket ir bot-
tensatsen frin vinjdsning, i
detta fallet frin druvan Sau-
vignon. Olet som anvinds
som bas ir Local One.

Sist ut i denna provning

Ghost Bottles dr experi-
mentbrygder som tappas pi
flaska och tas med till spe-
cialevenemang, till exempel
master classes.

A‘Joklyn Brewery kommer
att oppna ett nytt bryggeri

| Hammarby Sjostad i
Stockholm tillsammans
med D. Carnegie & Co och
Carlsberg

var Black Ops, en Imperial Stout pd 10,7
procent. Den har lagrats fyra manader pa
bourbonfat och direfter buteljeras utan
kolsyra tillsammans med champagnejist
for en andra jisning pa flaska.

Brooklyn Brewery kommer att 6ppna
ett nytt bryggeri i Hammarby Sjéstad i
Stockholm, tillsammans med D. Carne-
gie & Co och Carlsberg Sweden, i bérjan
av 2014. Dir ska de brygga nya 6l med
bide svenska och amerikanska influen-
ser. Det planeras att bryggeriet ska ha ett
bryggarutbyte med Brooklyn Brewery.

TEXT OCH FOTO:
TOMAS OCH LENA LINDOHF
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Ny Londonfestival for hantverksbryggare

| slutet p4 sommaren holls var en av arrangorerna. knin. Vi smakade av varandra och lite
London Craft Beer Festival i en Allt som serverades var inte nytt, men  gick i spannarna ocksa.
gammal industrilokal i Bethnal det mesta var verkligen bra 6. Bland Det finns mycket att siga om festivaler
Green i 6stra London. Det var bryggerierna hittade vi To @1 och Mik- dir ett fatal bryggerier 4r inbjudna och
férsta gangen en olfestival keller frain Danmark, De Molen fran endast ett begrinsat antal biljetter finns
holls i huvudstaden dar fokus Nederlinderna samt Brew Dog, The att kopa. Nir det fungerar sd dr det som
inte var helt och hallet pa cask Kernel och Magic Rock Brewing frin att vara i ett eget himmelrike med en
ale, utan pa hantverksbyggt 6l.  Storbritannien. Totalt 21 bryggerier. massa god och spinnande 6l. Samtidigt
London Craft Beer Festival ir en variant En sddan hir festival éverlever man kan det bli vil mycket nérderi 6ver det
pa Copenhagen Beer Celebration. Nagra ~ inte om man forsoker dricka allt man eftersom nistan bara de riktiga nérdarna
bryggare bjuds in med ett begrinsat far serverat, dven om det 4r ack sa gott. hinner fa tag i biljetter.

Genom att vi var en mindre svensk Festivalen var mycket lyckad och det

antal 6l och genom sin kunskap ger de en

vildigt hog ligstanivd pd 6len som serve-
ras. Mikkel Borg Bjergso fran Mikkeller olen med viss enkelhet och utan for svaga

invasionsstyrka pa plats kunde vi betaav ~ pratas om en fortsittning 2014.
BJORN HALL

DANSK LOKALPRODUCERAD OL PA SYSTEMBOLAGET

Nedanstaende bryggerier finns s nara Malmo att de klassas som lokalproducerande. Det innebér
att deras 0l alltid finns pa hyllorna i deras tre nairmaste butiker (Emporia, Limhamn och Kronprin-
sen). Det gar ocksa bra att bestdlla onskat antal flaskor till valfri butik.

AW

STRONZO

BREWING Co.

Aktuellt utbud hittar du pa www.systembolaget.se/sok-dryck. Anvind sokbe-
greppet Elixir sd far du en bra 6verblick av utbudet. Bestiller gor du pa nétet
eller direkt i din butik.
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MalméG Bryeehos
Malmdbornas epna bryegert
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Olproviinear
4 Malim® Brvorhbos hdller wi Slproyningar
[ rdiadre s slorre sillslaage C10-130 e ml

Lirundgris 10 pemunee: 3 003 ke inkl sz,
darucdéver 230 kv pers, (minimidlder 15 il

Far allminheten, 230 kr, Bredazar 17,50
Oppettider
g e Manecis 17,00 - 0100, Oudor 16,00 - OLOC
PR DA s T Bordsholkning
Eyf!ﬂﬁ“ﬂEm o 'I:IL Fii i - 20ERS T 1L hokming@chnkladtabmk s
KONFERENS + FESTVANING www.malmobryeghus.se

Barbeque, "low and slow"
Stort uthbud av &l
OFREETTIDRER

motnmar (ea 15 april - ca 13 sept)

wan-Tor 1130 - 23.00 eller sent
Fre - Liwe L1130-01.00

Yinder, resten av Arel
hAAr-tor 1150 - 23,000 gller senr.
Fru 1130 - G0
| & TE.00 - 01U
s{in 16,00 - 23.a0

Tel / Bokning: 040-209685 # 2
hamnmastaren@malmobrygghus.se




Vi lagar maten till Dig, vinnerna,
mormor, kirleken & motet...

Var meny ir forinderlig i sisong, stolta enkla
smaker, sill, eget brod, dessert pa riktigt och natur-
ligtvis ett rikt utbud av maltdrycker pa flaska.

C)ppet...

Tis-1or fran klockan 17.00 och hela kvillen
Restaurangen kan bokas for fest eller annat
arrangemang.

Vilkomnal

Sas & Krds, Sallerupsvigen 18, korsningen Nobelvigen.
Telefon 040 - 29 48 88. www.sasokras.se

Vartor inte starta dam/herrmiddagen,
svensexan/mohippan eller firmafesten,
med en Whisky eller Olprovning.

Titta in pa www.serious.se
eller ring Lasse pa mobilnr: 070-9268774

WWW.Serious.se




ORIGINALET SENER 1993

THE BISHOPS ARMS

Som medlem i The Bishops Arms Whiskyklubb erhaller du 10%
rabatt pd mat samt ol- och whiskyprovningar, rabatterad
prenumeration pa tidningen Whisky & Bourbon samt nyhetsbrev

och specialerbjudanden pa provningar i hela Sverige.

Gustav Adolfs torg 40 MNorra Vallgatan 6z
Tel. oyo-66 44 878 Tel. oyo-66 4.4 888
bishops.malmo@elite.se

bishopsplaza.malmo@elite.se

www:bishopsarms.com



