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Képenhamn ska fi
sitt forsta bryggeri helt
inrikeat pé cask ale. Det
ar lain Russel, dgare till
Charlie’s Bar i Képen-
hamn och The Wharfi
Arhus, som stir bakom
satsningen. Russel siger
till Humlebladet att han
hoppas vara igdng med
tillverkningen under
forsta kvartalet 2015.
Just nu letar man
efter begagnad brygge-
riutrustning och under
sommaren besdker man
hantverksbryggerier i
bland annat Norge for
inspiration och kun-
skapsuppbyggnad.
Férutom att forse de
egna pubarna med cask
ale har lain Russel dven
ambitionen att exportera
till pubar i Skandinavien.

Great British Beer
Festival 4ger i 4r rum den
12-16 augusti i Olympia i
London.

I en undersékning

fick 2000 britter svara
pa frigan vad som gor
Storbritannien ett bra
stille att leva i. Av svaren
sammanstilldes en topp
so-lista. Landsbygden
kom etta f6ljd av fish and
chips. Pubarnas 8ltrid-
girdar kom pa 14:e plats
och real ale blev 29:a.
Sista platsen? Mr Bean...

Heineken har fatt pd
tafsen av den brit-

tiska myndigheten som
Svervakar reklaminslag i
medierna. I en reklam pé
v for 8let Kronenbourg
1664, ett mirke som
Heineken dger, framhalls
dlets historiska rotter i
Alsaceregionen. Myn-
digheten har stoppat re-

HUMLEBLADET #2:2014

X
)
ml
o
3
o:

klamen eftersom Kronenbourg
bryggs i Manchester.

Reklamen nimner ocksé
humlen fran Alsace, Streis-
selspalt, men den utgdr bara en
liten del av de fyra humlesorter
som ingar.

Skotska Brewdog har 6ppnat
en dlshop pa Gray’s Inn Road
nira King’s Cross i London.
Kunderna kan sitta ned och
prova innan de képer.

usa:s lmarknad krympte
under 2013 med nistan fyra
procent, enligt firsk statistik.
De stora bryggerierna InBev
och Anheuser Busch har tappat
omkring tio procent vardera se-
dan 2008. Hantverksbryggerier
har nu 7,5 procent av markna-
den i volym riknat, en 6kning
med 77 procent sedan 2008.

Danmark hade ir 2013 148
bryggerier, inraknat de a
som inte sjilva har ett
bryggverk utan brygger
hos andra. Hela 22 bryg-
gerier tillkom under aret.
Danskarna kunde under
fjolaret glidjas at 1014 nya
danska ol.

Bryggeriet Stedji i Island siger
sig ha dterupprittat ett vikinga-
6l som innehiller valkstr. Olet
dr morke med i stort sett inget
sockerinnehill och en efter-
smak med en underton av kétt.
Djurrittsforesprikare tycker
att bryggeriet ir omoraliskt och
olet dckligt. Stedji forsvarar sig
med att islinningarna har itit
valkott i drhundraden.

P4 tal om kétt i 6l: bryg-
geriet BeerDog’s Brewhouse i
Australien har tagit fram ett 8l
for hundar. BeerDog’s Bit-
ter bryggs med oxkétt och ir

alkoholfritt.

Den som dricker mer in tvi

stora 6] om dagen far férsim-
rat minne mellan tvd och sex
ar tidigare 4n de som dricker
mindre, visar en brittisk under-
sokning bland statstjanstemin i
ldern 45-60 ar.

I Atlanta i usa
finns olglasstill-
verkaren Frozen
Pints. Olglassen
tylls pa forslut-
ningsbara glas-
flaskor, si kallade
growlers. Smakerna
ir bland annat 1ra, Choco-

late Stout, Brown Ale Chip och
Vanilla Bock. Alkoholstyrkan
ligger pé 1-3 procent.

Paven Franciskus fick i viras
tillsine sig en laddning Pilsner
Urquell. Olet hade innan det
skickades vilsignats av Plzens
biskop. Franciskus ir inte

den forsta piven som gillar
Urquell. Fér
111 &r sedan
uppmunt-
rades péven
Leo xi1 att
dricka Pilsner
Urquell av
sina likare.

Puben The Fox i Haggerston

i nordéstra London som
specialiserar sig pa hantverkssl
har installerat en 6lautomat for
flaskél som inte siljs i baren.
Det ir den férsta i England och
kommer fran Japan dir de ir
vanliga. Agaren kopte automa-
ten pa eBay och den sigs vara
en succé bland kunderna.

Fick gardagskvillens 5lkon-
sumtion dig att strunta i tri-
ningen? En studie av rugbyspe-
lare pd elitnivé i Nya Zeeland
visar att en tuff barrunda inte
har sirskilt stor inverkan pd
deras férmaga att spela dagen
efter. I studien féljdes 19
rugbyspelare upp efter att de en

16rdagkvill druckit upp till elva
pint 8l vardera.

Efter tre timmars sémn var
deras férmaga att springa korta
strickor och sparka bollen i
stort sett oforindrad.
Endast férmigan

att hoppa hogt

var negativt
paverkad. S&
nu finns det
ingen ursike att
inte trina dagen
efter lingre...

I usa fortsitter bryg-
gerijitten InBev att kdpa upp
mikrobryggerier. Senast koptes
Blue Point Brewing i New
York.
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Maltemedlemmar och andra dlintresserade njot av solskenet under oltipspromenaden.

Rekord pa Maltes o6ltipspromenad

Maltes éltipspromenad slog
rekord i antalet inlamnade svar:
170 stycken denna gang!

Oltipspromenaden genomfordes i Malmé
l6rdagen den 7 juni och det var férening-
ens sjitte promenad.

Dagen bjéd pa strilande sol med bla
himmel nir alla tipsare gick runt mellan
de elva deltagande pubarna. Nytt for i
dr var att pubarna hade ett tema for sina
deltagande 6l for att fa ett sa stort urval
som mojligt.

Den som fick flest ritt var medlem-
men Anders Ostensson med nio poing av
elva méjliga. Direfter f6ljde ett antal icke

4

medlemmar pa dtta podng och sedan fler
medlemmar pé sju poing.

Hir foljer en upprikning av de som
vann.

Presentkort pa provning (medlem-
mar)

Anders Ostensson, 9 poing

Fredrik Larsson, 7 poing

Roland Larsson, 7 poing

Arsmedlemskap hos Sallskapet
Malte (icke-medlemmar)

Markus Schachtschnabel, 8 poing
Louise Andersson, 8 poing

Britt--Mari Wernebecker, 8 poing

Deltagande pubar, med tema, var:
Beer Ditch, dansk Single Hop 1pa
Bishop’s Arms Gustav, 6l frin Skane
Bishop’s Arms Savoy, Saison

Gamla Brogatan, 1ra
Hamnmistaren, spontanjist
Malmé Brygghus, humlad 6l
Metro, vetedl

Nya Tréls, barley wine

P4 Besok, saison

Paddy’s, Gotland

Soder Om Smaéland, svensk 1ra

TexT: L1sA SNALLSTROM
Foto: Tomas LINDOHF
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Osannolikt utbud pa

CBC - Copenhagen Beer Cele-
bration hélls i &r den 2-3 maj i
Spartahallen i Kbpenhamn. Det

ar Mikkeller som bjuder in 40 av
vérldens mest extrema sméaska-
liga bryggerier och ber dem ta
med atta av sina galnaste brygder
till festivalen.

cBc-veckan startade redan pid mandagen
den 28 april med en tivling pd Mikkel-
ler Bar om vem som kunde géra godaste
smaksittningen med en Randall Beer In-
Sfusor. De olika smakena var Mikkeller Bar
Randall: Strawberry Pils och Mikkeller &
Friends Randall: Tea-b.c. Pils. Min favorit
och den som dven vann var Mikkeller Bar.
P4 tisdagen var det dags fér Meet the
Brewer. To QI fanns pa Mikkeller &

Friends och Mikkeller var pd plats i Mik-
keller Bar. Som en hyllning (?) till sitt eget
ursprung bjod Mikkeller in till en Home
Brew Challenge. Upp till tio hembryggare
kunde anmila ett eller tva 6l fr bedom-
ning. Priset var att f4 brygga 200 liter 6l pd
Mikkellers nanobryggeri.

P4 onsdagen var det dags fér Threeway
Tap Take Over pa Mikkeller Bar. Prairie
Artisan Ales, Oxbow och Half Acre
serverades under dagen.

Som ett litet avbrott gick vi for att kolla
in baren Taphouse pi Lavendelstrede 15
som dppnade upp sina 61 6lkranar for
forsta gangen. Mycket trevligt utbud av
6l och dagen till 4ra bjod de pa plockmat
till 6len.

Pa Mikkeller & Friends var det
releasefest for Mikkel Borg Bjergse och

Vi lagar maten till Dig, vinnerna,
mormor, kirleken & motet...

Vér meny ir forinderlig i sdsong, stolta enkla
smaker, sill, eget brod, dessert pa riktigt och
naturligtvis ett rikt utbud av maltdrycker pa flaska.

Oppet...

Tis-16r fran klockan 17.00 och hela kvillen
Restaurangen kan bokas for fest eller annat
arrangemang.

Vilkomnal!

Sas & Krds, Sallerupsvigen 18, korsningen Nobelvigen.
Telefon 040 - 29 48 88. www.sasokras.se

HUMLEBLADET #2:2014



Copenhagen

Pernille Pangs nya 6lbok. De serverade 8l
for eventet med en unik etikett. Det fanns
dven smorrebrod frin den nya affiren @I
& Brod som ligger pa Viktoriagade. Q1 &
Bred ir ett av Mikkellers nya projekt.

Bar Take Over

Torsdagen borjade med Bar Take Over.
Mikkeller Bar 6ppnade under namnet
Three Floyd Bar och vi fick méjlighet att
kopa flera versioner av den legendariska
Dark Lord. Det var vildigt bra stimning
och flera vi kdnner fran Rate Beer hade
tagit sig till Danmark och Képenhamn for
att triffas innan cBc.

For att inte vara simre hade Mikkeller &
Friends Sour Night och Meet the Brewers.
Bryggare fran Surly och Cigar City var pa
plats. Totalt fanns 21 goda 6l fran olika
bryggerier som later spontanjisten frodas.

Antligen var det fredag och dags for
sjilva cBC. Snabbt parkerade vi vdra grejer
vid ett bord. Vad kan man siga om ett
osannolikt utbud av 6l under ett tak? Varje
session hade 80 6l som skulle smakas.

Utrustade med utskrifter pé 6lens namn
(stort tack till killen som la ut den som
ett kalkylark pa Google Docs) tog vi oss
igenom forsta sessionen ganska snabbt och
provade 6l som var bryggda fér csc och
alla andra 6l vi inte smakat tidigare. Pa
festivalen hade man ocksd byggt upp ett
bryggeri for att visa hur man brygger. For-
sta dagen var det Mikkeller och Cigar City
som bryggde tillsammans. Olet kommer
att serveras pa CBC 2015.

Infér den andra sessionen var vi nigot
firre i vart ging men lika effektivt tog vi
oss igenom ytterligare 80 6l.

Ost med 6l

Utdver lunchen utanfér fanns det moj-
lighet att dta under festivalen. Det jag
prévade forsta dagen var ost specialgjord
for cBc med 6l samt korv frin Johns
Hotdog Deli med olika 6l dels i korven,
dels i tillbehoren. Sockervadden med snack
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Beer Celebration

Overst: Flaskorna frdn Three Floyd, bland annat Dark Lord i olika tappningar.
Ovan: Anders Ostensson och Bjorn Hall, tvd av de Maltemedlemmar som besikte CBC.

och smérrebrdd sdg goda ut, men dlen var
prioriterad.

P4 lordagen kunde vi njuta mer eftersom
vi bara hade en session att ta oss genom.

Mikkeller Bar holl fyradrsfest pa sonda-

gen. P4 Viktoriagade var det dven gatufest
och loppis med grannarna. Det serverades

pulled pork med mexikanske stuk.
TexT: LENNART SANDBERG
Foto: PETER PERSSON
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Lilla Olfabriken satsar

De gjorde sitt foérsta, lite forsik-
tiga, framtradande pa Malmés
olfestival i slutet av mars med tva
6l bryggda pa Lundabryggeriet. |
sommar kor Lilla Olfabriken igang
sitt bryggande pa riktigt. Och det
blir det enda svenska bryggeriet
med enbart ekologiska produkter.

P4 Malmofestivalen kunde man prova
Varol, som ir en ale, och Sideburns, som
ir en lakritsporter. Bada fick positiva kom-
mentarer av besdkarna. De dr pa ging in
pa Systembolaget efter sommaren.

Bakom Lilla Olfabriken finns for
Sillskapet Malte vilkinda namn: Alan
Dougan och Patrik Persson. Nu har de
dessutom med barndomskamraten Jeff
Richt i det nya bryggeriet.

Jeff Richt har bakgrund i reklambran-
schen som fotograf. Alan ir ju bekant f6r
act under flera ar lagat middagsmaten till
Maltes drsméte och tillsammans med Pat-
rik @ven serverat hembryggt 6l vid samma
tillfillen. Alan startade ocksd husbrygge-
riet pi Malmo Opera.

Testar med Braumeister

Lilla Olfabriken ligger pa en tvirgata till
den 6kinda Norra Gringesbergsgatan i
Malmé. Omridet har fi boende men desto
fler smaforetag. Frimst dr de inriktade pa
bilférsiljning och bilvdrd, en del svart-
klubbar finns dir och nu ett par bryggerier
(South Plains Brewery ligger runt hornet).
Dessutom ligger 6limportoren Constant
Companion i omridet.

Nir jag kommer in pé bakgérden dir
Lilla Olfabriken ligger hiller man precis
pa att lyfta in den 20-liters Braumeister
som man anvint for testbryggning.

10

— Det ir bra att kunna testa i en bra
maskin i liten skala, kommenterar Alan.

De flesta av testerna har dock gjorts pa
traditionell hembryggningsutrustning.
Alla brygder har varit éverjista utom en
lager.

I lokalen var det pa 1960-talet en
korvfabrik och senare anvindes den for
mébeltillverkning. Nu har Alan, Patrik
och Jeff jobbat stenhért med att renovera
lokalen och montera ihop bryggeriet med
alla dess olika delar. De kaklade viggarna
ir skinande vita. Sedan sommaren 2012

har de projekterat bryggeriet. Alan gissar

att han lagt ned 2500 timmar pa det.

Garna bestéllningsol
Bryggeriutrustningen kommer bland
annat frin Tyskland och ir en blandning
av gammalt och nytt. Den har 1000 liters
kapacitet. De tva jistankarna rymmer
2600 liter. Alan riknar med att brygga en
ging i veckan.

— Jag tror att vi kommer att ha en
basportfolj med nagra 6l. Utéver det ir vi
oppna for allting, kanske dven folkol. Vi
vill girna brygga pa bestillning frin pubar

som vill ha sitt eget 6l ddr vi utformat

Patrik Persson, Alan Dougan och Jeff Richt. Tre vinner som nu ocksa brygger ol

tillsammans.
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eportage: Nytt mikrobryggeri

pa ekologiska 6l

receptet efter deras specifika 6nskemal, vara 100 procent ckologiska, framhéller — Att sitta upp ett bryggeri ir en stor
sager Alan. Patrik. investering. Men man behéver inte ha all

— Minga smé bryggerier kopierar stora Lilla Olfabriken kommer inte att flaska utrustning sjilv, det finns minga bryg-

bryggerier, men det ska vi inte géra. Vikan  &len sjilva utan forsoker da hitta en samar-  gerier att samarbeta med. Det ir nigot
brygga olika 8ltyper, men alla kommer att ~ betspartner. jag verkligen uppticke med élbranschen;
. > det finns ingen direkt konkurrens mellan

“ L@{" ‘1 Je smibryggerierna utan alla hjilper varandra,
ﬂ"""‘"-'-h a P | " o tilligger Jeff.
Ll - ".

Vad ar ovanligt?
& Leti__ Lilla Olfabriken har devisen “Ert helt
i i i ovanligt bryggeri” pa sin logotyp. Nir jag

fragar vad som 4r det ovanliga tvekar grab-

barna lite.
—En del i det 4r att vi 4r tre gamla vin-

2=

ner som kint varandra sedan barnsben och

att vi har olika yrkesmissiga bakgrunder.
Vi idr alla entreprendrer som startat foretag
pa egen hand, nu bygger vi upp nagot
tillsammans, siger Jeff.

Humlebladet dterkommer med mer om
Lilla Olfabriken nir bryggeriet hunnit

etablera sig pa den skinska 6lmarknaden.
TEXT oCH FOTO: PER LINDHOLM

Vivill garna brazgz

pa bestéllining fran
pubar som Vvill ha
sitt eget Ol.

e

Alan Dougan framfor jistankarna.
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Spannande

1 u .. AR  Sammanlagt 12742 6lalskare knodde in
] L—U U ' sig i Tap 1 pa Carlsbergvej i Kbpenhamn
AT X7

mlnlil.

mellan den 22 och 24 maj. Det var 14:e
gangen som Danske Qlentusiaster ar-
rangerade Qlfestival och den har gangen
fanns det mer &n 1000 6l att provsmaka.

Intresset fran utstillarna var extra stort i &r och man
fick tillimpa vintelista pa grund av platsbrist. Det
var ocksa sista gngen festivalen hélls i Tap 1; nista
ar dr det LokomotivVaerkstedet som giller.

Under festivalen avsljades vinnaren av utmirkel-
sen arets danska bryggeri. Precis som flera ginger
tidigare rostades Hornbeer fram av danskarna. Tvia
kom Ugly Duck och trea Amager Bryghus.

Hornbeers dgare och bryggare, Jorgen Fogh

Rasmussen, presenterade pi festivalen sin Bldber

FALKENBERG

T AWHISKY R e
! J-’_LJLJ Uisialiare: 2JJ:,'; :

MASSA  22-23 augusti
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delikatesser &n férra dret WhiSKyIOStESWedentAB SVEnsKalE .JJ/JJ};::J ul:ﬂgwu;: &
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tillstélining och ta med kompisgénget ESIoINGERGITETOStEN X OMIAESIEA J,Jll]b 3,tJIr]i‘ Jr}lqnq
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Ol med ho och bla

Lambic, en fruktlambic pa 6 procent med
blabir, jast med vildjist och brettanomy-
ces. Olet har en for typen karaktiristisk
syra men kinns ganska vilbalanserad med
stor, torr och frisk birsmak. Overraskande
god.

Tvaan i tavlingen, Ugly Duck, bjéd pa
Putin Imperial Wheat Stout, 8,9 procent.
Den har en stor fyllig kropp, en mycket
brind ton men ir samtidigt len i munnen.
Enligt bryggeriet ska den smaka rékigt,
men det kiinde jag inte sa mycket av.

Den danske Qlpris delades ocksd ut
under festivalen. I dr gick priset till Ny
nordisk @I, som inte ir en organisation
eller ett féretag utan en manifestation.
Bakom star bland annat Anders Kiss-
meyer som byggde upp Norrebro Bryghus.
Inspirationen kommer bland annat frin
Nye Nordiske Kokken som definierat nya
sitt att forstd de nordiska rdvarorna. For
nordisk @I handlar det om att ta vara pa
det som vixer i nirheten av bryggerierna
och anvinda det i 6len.

H66I

Ett bryggeri som gjort ett vigat experiment
med lokal ravara dr Herslev i Roskilde. De
har bryggt 6l utan humle, men vil med hé!
Jag befarade det virsta, men blev posi-

tive verraskad av hébrygden som holl 8
procent. Fruktig, blommig smak av 4pplen,
ing och passionsfrukt med viss syra, lite at
ciderhallet.

Det fanns mer 4n ol pd festivalen. Bland
annat kunde man prova dansk cider. Po-
mona Cider med hemvist i Kokkedal mel-
lan Képenhamn och Helsingor tillverkar
cider av bdde 4t och matipplen (i England
anvinds nistan aldrig matipplen). Deras
Halvtor Dansk Cider pi 5,8 procent ir
lite syrlig och halvtorr med tydlig dppelka-
raktdr, som en cider ska vara.

Perry, alltsé cider gjord pa piron, fanns
att tillga hos The Ciderhouse i form av

HUMLEBLADET #2:2014

Danska olfestivalen
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Tom Oliver’s Perry. Den importeras frin
England till Danmark av ikta makarna
Duncan McArthur och Rikke Heost.
Det basta till sist
Mot slutet av provningsrundan var det
dags for det tunga artilleriet. Norrebro
Bryghus lockade med Little Korkny Ale
pa 12 procent. En barley wine med stor

fyllighet, vinos och sot, torkad fruke i
smaken. Dessutom slippte man vid ett
visst klockslag en imperial stout pa 12
procent. Seven heter den och har bryggts
av sju danska bryggare. Olet har lagrats
pa svenska whiskyfat vilket ger sherry-
och vaniljtoner i den stora och komplexa
smaken som dven har torkad frukt, portvin
och choklad.

Slutligen var det dags for en favorit
som 4r svir att f3 tag i, dven i hemlandet
England. Fuller’s Imperial Stout pi 10,7
procent smakar choklad och frukt och ir

helt underbar.
TexT: PER LINDHOLM
Foto: GRAHAM MARYON

Artikelforfattaren pratar cider med Duncan McArthur.

13



Pa stro

| april kte jag, Lennart Sandberg,
till Rom foér att tilsammans med
Lars Persson aterbesotka vara
favoritélstallen och uppleva kultur
i olika former.

Forsta dagen blev det bara élkultur. Efter
att limnat grejorna péd det B&B dir vi
skulle bo gick vi till Ma Che Siete Venuti
A Fa, en mycket trevlig pub med italienska
och tyska 6l pa fat samt lite amerikanske 6l
pa flaska.

Direfter fortsatte vi till Open Baladin
som kor mer med italienska mikrool, men
ocksa tar in 6l frén andra linder.

HE

vtag i

Kvillens sista pub blev Brasseri 4:20.
Manga ginger har de nigot tema for
gistolen. Denna ging var det japanske frin
Ise Kadoya. Vi testade de fem som fanns
innan vi gick in till deras restaurang bred-
vid. Smoke Ring, med BBQ-inriktning.
Dir drack vi ytterligare en 6l frdn Ise
Kadoya som fanns pé fat.

Nista dag bérjade vi med en mat- och
olfestival pa Trattoria Epiro. De hade fixat
till servering inne p4 garden med 26 ita-
lienska och fyra belgiska 8. Direfter tog
vi taget till Ostia och besokte Birrafugio
for att fira deras 30-arsfest med en speciellt
bryggd 6l och en matbuffé.

MBRYG

GRUNDAT 1986

Den 18 oktober ar det ater dags for Skanes fantastiska hem-
bryggare att visa upp sig pa Sallskapet Maltes Hembrygdsfestival

2014! Tre tavlingskategorier presenteras i ar: Folkets val, Domar-
tavling och det for aret nya Branschpriset. Vinst i respektive

kategori innebar att f& brygga sin 6l pa ett etablerat bryggeri for
servering pa respektive sida om Sundet.

Bryggare?

Anmélan senast den 7 september till hembrygdsfestival@
sallskapetmalte.net. Mer information hittar du pa www.facebook.
com/sallskapet.malte och www.sallskapetmalte.net.

Volontar?

Vill du hjélpa oss att skapa en oférglémlig afton? Som tack fér
din hjalp far du, forutom en fantastisk upplevelse, gratis intrade
och mat samt ett ars medlemskap i Sallskapet Malte. Anmalan till
hembrygdsfestival@sallskapetmalte.net.
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olets Rom

Vi avslutade med att besoka Brasseri
4:20 for att denna gang dricka négra ol
frin deras eget bryggeri Revelation Cat.

Goda mackor

Maindag och vi upptickte att nista alla
museum ir stingda mindagar. Vi satte

oss pa Ombre Rosses uteservering for att
fundera ver alternativ. Snabb koll pd Nel
Buco del Mulos 6llista ség lovande ut, men
det mesta var slut efter helgen. Deras lista
pa mackor sag trevlig ut sa vi planerade att
dterkomma for att testa dem.

Tillbaka pA Ma Che Siete Venuti A Fa
hittade vi nya 6l. Efter en toppenmacka
frin Nel Buco del Mulo akte vi till Domus
Birrea och handlade. Massor med italien-
ska 6l finns pa hyllorna, men dven frin
ovriga virlden. Nir vi fylle ryggsickarna
gick vi till Luppolo 12 f6r att smaka deras
fatol innan den danska dlfestivalen som
skulle 4ga rum dir senare i veckan.

Innan sista tiget till Trastevere hann vi
med Il Serpente. En koll pa fatélen pé Bir-
rafugio gjorde oss besvikna och vi tog en
av de inkopta dlen pd rummet istéllet.

Efter frukost nista dag akte vi till Ostia
Antica dir vi bland ruinerna konstaterade
att det var stort och trots dldern impone-
rande.

Tillbaka i Rom hamnade vi p4 Eataly.
Vi drack deras egna 6l i baren. Efter sen
lunch och lite siesta gick vi till Bibere
Bistrot. Eftersom vi kom ivig sent hann vi
bara med birroteca Stappo ocksa innan vi
kte tillbaka till B&B.

Museum och runda i parken

Ny dag, men utan Roma Pass. Vi gick
genom det historiska centrala Rom till
Villa Borghese. Efter ett besok pé ett av
museerna och en runda i parken var det
dags for ol i stadsdelen Prati och Birreria
Senza Fondo. De roterar sju fatdl och tio
flaskol. Vi passerade Vatikanen pa vig till
La Fraschetta (sotto le Mura) som ocksi
roterar sina tva fatdl och ett antal flaskor.
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En sen lunch pa Pizzarium innan vi ham-
nade pé en ny olaffir med cirka 200 8l.

Kvillen borjade med en 6verraskning.
En bar nira B&B skyltade med home-brew.
Olen var frin Pelto-Pekka och den brygg-
des i Italien trots att namnet lit finske.

Efter det letade vi forgives efter Hopi-
ficio, s4 vi hamnade p4 Blind Pig i samma
omrade. Det var dock en besvikelse denna
ging eftersom endast fem av nio kranar var
pa. Bra 6l, men vi hade testat allt tidigare.
I flaskkylen fanns det bara tre sorter och vi
tog den sista av den ena sorten.

Nir vi kollade upp adressen till Hopifi-
cio var det Piazza och inte Via. Vi gjorde
ett nytt forsok och blev 6verraskade dver
att de har atta pumpar varav fem helt nya
6l som vi inte smakat tidigare. Pizza pa
rummet och en &l fick avsluta kvillen.

Dagens museum blev Museum di Roma
Trastevere med en specialutstillning med
italienska fotografer. Tyvirr var de flesta av
deras ordinarie utstillningar stingda for

underhall.

Dansk festival
Ma Che Siete Venuti A Fa blev forsta stop-
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pet for att kolla om de hade ny 6l. Open
Baladin fick ocksé ett besok for att se om
de hade andra ol pa.

Aterdppnade Bir&Fud gick vi till for ate
se hur de hade byggt om. Alla kranarna var
inte igang dn, men det skulle vara det till
helgen. Mer plats for 61, men lite tringre
efter ombyggnaden.

Kvillen bérjade med en fodelsedagsfest.
Mad for Beer fyllde fyra ir men vi var lite
tidiga sé festen var inte iging dn. Sedan
for vi genom Rom till Draft, ett nyte stille
med bra 6l. De serverar dven drinkarna pd
egna kranar.

Museum Capitolini var intressant och
tog ett par timmar att ga igenom. Ett
snabbt besok pd Domus Birrae for att fylla
pa med &l

Tidigt ut for att kolla in en ny olaffir.
Calamita har bra 6l men f3 italienska.
Luppolo 12 var inne pd andra dagen av sin
danska olfestival och de hade Mikkeller,
Hornbeer och To QL. Vi kollade dven in
Officine Beat och Rive Gauche. Bada hade
italienskt 61, men pa Rive Gauche var den
dalig. Senare var vi tillbaka pé Brasserie
4:20 och Smoke Ring.

3esereportage: Rom

Lars Persson (langst till vinster)
och Lennart Sandberg med
olintresserade italienare pd Draft.

Eftersom Maltes pubrunda hélls nir
vi var ivdg korde vi en egen i Rom. Vi
stoppade p&d Open Baladin, Ma Che Siete
Venuti A Fa, Bir&Fud och pa kvillen blev
det dterigen Draft med en bit mat. Sista
puben blev Sir Daniel och sedan tillbaka
till B&B f6r att dricka upp 6l som inte

skulle tas med hem.
TEXT OCH FOTO: LENNART SANDBERG
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Malmomassa med skanska

De flesta av Skanes smabrygge-
rier fanns pa plats under Malmé
Ol & Whiskyfestival den 28 och 29
mars i Malméméssans lokaler.

Forsta stoppet pa min runda mellan de
skanska bryggarna var Brekeriets monter.
De expanderar i lokalen i Djurslév och far
fordubblad bryggkapacitet, berittade Fred-
rik Ek, en av tre broder bakom Brekeriet.
Aven lagerdelen har utskats och man har
en fatkillare med ekfat.

Genom samarbete med importoren Brill
sprids Brekeriets 6l i Sverige. De exporte-

16

rar dven till andra linder som Danmark,
Finland, Norge och Spanien. Ny 6l pa
Malmofestivalen var Blondette, ett surol
som jdsts med brettanomyces och legat pa
ekfat dir mjolksyrebakterierna gett 6let
syrlighet. Syran vigs dock upp av en viss
fruktighet. Olet haller 6 procent.

Nytt Malmébryggeri

Ett nytt Malmébryggeri som for forsta
gingen visade upp sig var Lilla Olfabriken.
Bakom bryggeriet finns tva Malteveteraner
i form av Alan Dougan och Patrik Persson.

De har lingre varit hembryggare och tar

R BESOK

pabesok.se

nu steget framdt med kommersiell produk-
tion. De 6l de presenterade pd Malmofes-
tivalen var bryggda pa Lundabryggeriet
eftersom de dnnu inte hade hunnit f4 hem
bryggverket till lokalen i Malmé.

Deras Virél ir en ale pa 4,8 procent
med Nya Zeelindsk humle. Lakritsporter
brygger man ocksa. Lis mer om Lilla Ol-
fabriken pa sidorna 1o-11 i detta nummer
av Humlebladet!

Bryggeriet Finn i Landskrona fanns for-
stds pa plats och Joacim Larsen berittade
att deras flaskél nu finns pa 45 stillen och
att efterfrdgan ir stor. Jag smakade Brown

| Nobelvagen 73 Db

040-85700
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oryggerier

Ale, 4,9 procent, som ir mer humlad in

\orekeri
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den traditionella typen, men som samtidigt ."
har en bra maltighet. Vid tidpunkten for
Malméfestivalen holl Finn fortfarande pd
att testbrygga sin 1pA men den ir nu slippt
pa marknaden. Enligt Joacim ska 1pa:n
vara mer maltig 4n andra 1pa.

Stockeboda satsar pa fat
Richard Svensson
stod i Stockeboda
Gardsbryggeris

IllI qt e =
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monter och berit-
tade om deras &l.
Osterlen Lager, 4.5
procent, innehéller
Styrian Golding-
humle och ir ett

ganska maltigt och
torrt 8L Jubileum  p;op4rd Svensson
2014 4r en ameri-

kansk strong ale pé 10 procent som lagrats
i sex mdnader. Richard berittade att man
gor en nysatsning pa fatl. Osterlen ir den

primira marknaden men man vill ocksd in
pa Malmés krogar.

Lundabryggeriet i Torna Hillestad
representerades av bland annat Bosse
Bergenstahl och hans son. Bosse skinkte
ut Svarte Pepper, en svart dubbelbock pa
8,2 procent, och berittade att det mesta av
produktionen fylls pa flaskor. Littsl och
folksl gar till dagligvaruhandeln, bland
annat 1cA i Lund. Man fir silja «ill de tre

nirmaste systembolagen, men den butik

som ligger i Nova Lund anses av myndig-
heterna ligga f6r lingt bort. Dir gir man
miste om en férsdljning av minst en pall i

veckan, menar Bosse.

Slutligen triffade jag pd en gammal
Maltemedlem, Peter Nilsson, som avsldjade
att det finns planer pé ett nytt bryggeri pa
Osterlen. Humlebladet dterkommer om
detta. Overst: Fredrik Ek fran Brekeriet i Staffanstorp.

TEXT OCH FOTO: PER LINDHOLM 03,1 S Frennberg och Joacim Larsson frin Bryggeriet Finn i Landskrona.
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Olprovning

Malte stallde Japan mot Italien

Den 16 maj stéllde Sallskapet Malte Italien mot Japan i en
provning for att fa se hur mycket som har hant med 6lkulturen
i dessa lander pa senare tid. Provningsledare var Bjoérn Hall,

och Tony Abramo.

Det stora springet for 6let kom under det
tidiga 1900-talet d4 Japan gjorde allt vad
det kunde fér att bli en modern nation en-
ligt visterlindsk tradition. Landet skickade
ut begdvade studenter till fram for allt
europeiska universitetsstider for att studera
ny teknik och vapen, men iven fér att lira
sig om bade mat- och dryckeskulturer.

Olkunskapen kom med i flyttlassen
tillbaka till Japan och framfér allt engelske
och tyskt 6l letade sig in pa den japanska
marknaden. Men det ir forst de sista 20
dren som explosionen av &l har dgt rum.

Tendensen ir att ljus lager vanligast men
dven den amerikanska mikrodlkulturen har
tagit stor del av marknaden. Annu en ging
letar sig japanska 6lbryggare ut i virlden
for att lira sig om de nya 8ltyperna som
kommit med mikrobryggerierna.

Hir dr vad deltagarna i Maltes provning

fick smaka:

Hitachino Nest Beer: Hitachino bérjade
brygga 6l 1996. De har funnits pa den
svenska marknaden i cirka tio &r; om
kanske inte pé systemet s har pubar och
restauranger haft en del av deras sortiment.

Hitachinos Red Rice Ale ir ett 6] som
kombinerar det klassiskt japanska och sake
med en klassisk ale. Dir finns ristoner
blandat med det maltiga sa den kan nog
klassas som lite udda.

Asahi breweries: Asahi Kuronama
(Black) har producerats sedan 1995 och
ir klassad som en dunkel av Miinchentyp.
Det ir ett av de bist siljande mérka olen i
Japan.

Vi smakade ocksd Ginger Ale. For en del
kan ingefira och 6l verka som en vildigt
konstig kombination, men ingefira ir
vanligt i den japanska maten.

HUMLEBLADET #2:2014

Négra japanska bryggerier
som rekommenderas:
OWA: www.owabeer.com
Yo-Ho Brewing: http://yona-
sato.com
Baird Brewing Co: http://

bairdbeer.com

ltalien
Det forsta egentliga bryggeriet i landet
startade forst 1789. Omkring hundra ar
senare fanns 150 bryggerier. De mest kiinda
bryggerierna ir Dreher, Wuhrer, Peroni,
Moretti.

Mestadels dricks ljus lager och Italien
ir nionde storsta dlproducent (2007) i
Europa. Oldrickandet har 6kat och ir den
enda drycken som okar i konsumtion. Det
har dykt upp en hel del hantverksbryg-
gerier och de ir nu 6ver 500 stycken. Fler
italienare dricker &l pd krogen @n vin.

P4 Maltes provning hade vi tre hant-
verksbryggerier representerade.

Amarcord: Nigra vinner med passion for
ol startade bryggeriet Amarcord i Rimini
pa 1990-talet. Nufortiden ligger det i
Apecchio i Appeninerna mellan Rimini
och Perugia.

Vi smakade Ama bionda, ett Sverjist

0l pa 6 procent med tre humlesorter samt
tillsats av apelsinhonung fran Sicilien.
Fruktig och blommig i smaken med ton av
piron och dppelbrandy.

Birrifico del Ducato: Detta bryggeri
ligger i Roncole Verdi utanfor Parma.
Wedding Rauch ir ett rokol som den
ena bryggeridgaren skapat till sitt bréllop.
Bruden ilskade nimligen rauchbier.

Baladin: Baladin startade som bryg-
geripub 1996 i Piozzo soder om Turin.
Vi provade Néel Cafe, bryggd sommaren
2013 for att bli 2013 ars juldl. Det dr en
belgisk dark ale. Olet har stor kropp med
inslag av torkad frukt och choklad och i
denna bryggning tillsatt kaffe.

TEXT OM JAPAN OCH FOTO: BJORN HALL
TEXT OM ITALIEN: TONY ABRAMO

(

Annonsera i Humlebladet

Na 500 kvalitetsmedvetna
Olentusiaster i Skane!

Vilkommen att kontakta Tomas Lindohf eller Lena Lindohf
via e-post: tomas.lindohf@sallskapetmalte.net respektive
lena.lindohf@sallskapetmalte.net.
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ORIGINALET SENER 1993

THE BISHOPS ARMS

Som medlem i The Bishops Arms Whiskyklubb erhaller du 10%
rabatt pd mat samt ol- och whiskyprovningar, rabatterad
prenumeration pa tidningen Whisky & Bourbon samt nyhetsbrev

och specialerbjudanden pa provningar i hela Sverige.

Gustav Adolfs torg 40 MNorra Vallgatan 6z
Tel. oqo-66 44 878 Tel. oyo-66 4.4 888
bishopsplaza.malmo@elite.se bishops.malmoi(@elite.se

www.bishopsarms.com



