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ETT NYTT OLSTALLE
oppnar i Malmg. Peas
& Honey heter det och
ligger pd Stora Nygatan
19. De har uppemot 100
flasksl och mellan nio
och tolv fatdl och bygger
ett cuvée-rum for 6l som
klarar att lagras.

HELSINGBORGS nyaste
bryggeri ir iging och
brygger ol. Brewski Brew
heter det och ligger nira
Helsingborgs bryggeri. I
november hade de besok
av amerikanen Wayne
Wambles som gist-
bryggare. Han brygger
normalt pa Cigar City
Brewing i Florida.

HELSINGBORGS Bryggeri
har anstillt en ny brygg-
mistare. Det dr David
Jones som under minga
ar bryggde pé Jimtlands
Bryggeri. Han siger till
Helsingborgs Dagblad
att hans utmaning ir atct
dubbla produktionen.

HOGANAS BRYGGERI vann
forsta pris for sin African
Pale Ale pi Orebros
Slmissa som holls 21-22
november. Olet slipps pi
systemet den 1 februari.

DANSKA HANTVERKSOL
och utlindska 6l har 6kat
sin andel av Danmarks
6lmarknad rejile. Hant-
verksbryggeriernas 6l ut-
gor nu cirka sex procent
av marknaden.

OLKONSUMTIONEN

i Tyskland sjunker.
Efter att ha stigit under
fotbolls-vm sjonk den
igen under hosten till en
nivd som dr 4,5 procent
ligre in under forsta
kvartalet 2014.
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DET BRITTISKA systemet med
pubar som tvingas kopa allt 6l
fran sina dgare kan vara pé vig
act avskaffas. I november ros-
tade konservativa och liberala
parlamentsledaméter mot re-
geringen och for ett forslag att
lita pubarna képa 6l frin den
leverantér de 6nskar. Kritiken
har varit hard mot pubkedjor
och bryggerier som i vissa fall
siljer ett fat 6l till puben for
mer dn dubbelt vad det kostar
pa marknaden.

SoMMAREN 2015 kommer den
forsta 6ldagen att hallas i Stor-
britannien. Beer Day Britain
ir ett initiativ av tre kvinnor

i 6lbranschen. De uppmanar
bryggerier, pubdgare, dterfor-
sljare och oldrickare att ordna
oppet hus, dlprovningar och
andra attraktiva evenemang.
Datumet ir den 15 juni 2015.

Pusen Hare 1 Covent Garden
i London brukar vara ett popu-
lart besoksmal fér Maltemed-
lemmar. Harp har varit ett s&
kallat free house och kunnat
képa sina ol fran valfrice bryg-
geri. Dirfor har puben haft

ett brett utbud av real ale och
cider.

I samband med att dgaren
Bridget Walsh gick i pension i
hostas saldes puben till brygge-
riet Fuller’s. De har dock lovat
att dndra sa lite som mojligt i
puben som dven fortsittnings-
vis kommer att ha manga ales.

DET FINNS NU nirmare 1300
bryggerier i Storbritannien. Det
innebir att riknat per capita
har landet flest bryggerier i
virlden. De flesta av dem ir
mikrobryggerier som brygger
real ale.

D1aGEO, soM dger Guinness,
har 6ppnat ett nytt bryggeri
pa St James’s Gate i Dublin.
Guinness har bryggt pd platsen

i 6ver 200 ér. Det nya bryg-
geriet, som kostat 169 miljoner
euro, kan producera 2000 pints
Guinness i timmen.

frin camra — Campaign for
Real Ale. I dldern 18-24 ar
uppger de som provat dlet att

de vill dricka det igen.

GUINNESS HAKAR pi trenden
med historiska 6l. I deras
flasksortiment "Brewer’s Pro-
ject” finns nu Dublin Porter
(3,8 procent) och West Indies
Porter (6,0). Olen ir bryggda
enligt gamla recept som hittats
i arkiven.

MIKROBRYGGT OL pa jobbet? Ja,
i London. Dir erbjuder foreta-
get Deskbeers abonnemang pa
nirproducerat 6l som levereras
pa fredag eftermiddag i limplig
tid till after work.

SKOTSKA BRYGGERIET Brewdog
planerar en utbyggnad som ska
mojliggora produktion av 15
miljoner liter 6l ndsta dr, jim-
fort med dagens nio miljoner li-
ter. 65 procent av forsiljningen
kommer fran export.

REAL ALE OKAR sin marknads-
andel i Storbritannien. En av
sex silda ale-pints i pubarna ir
real ale, enligt en undersokning
i host.

MER AN EN tredjedel av ung-
domarna i Storbritannien har
provat real ale, visar statistik
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Systembolaget maste ta sitt

Systembolagets nya regler for det lokala dlsortimentet forsvarar for
smabryggerierna och riskerar att begransa utbudet. Systemets mo-
nopolstallning medfér ett ansvar att lyssna pa oss kunder. Jag ar inte
o6vertygad om att de lever upp till detta ansvar med de nya reglerna.

De senaste dren har det varit litt for en
olentusiast att férsvara Systembolagets
existens for besdkare frin andra linder.
Utbudet av produkter har imponerat och
man har kunnat géra spontana inkép av
hantverksmissigt tillverkat &l till en trevlig
middag.

Kvalitetsalternativ
Aven om man som finsmakare tycker att
utbudet av exempelvis belgiska surél 4r i
tunnaste laget, har det d& och d& dykt upp
tillfilliga nyheter p4 hyllorna. Importerade
6l 1 manga stilar fran hela virlden erbjuder
ett kvalitetsalternativ till det enorma utbu-
det av industriellt framstilld ljus lager. Jag
ir och forblir en férsvarare av Systembo-
laget, precis som merparten av svenskarna
enligt flera opinionsundersékningar.
Systembolagets utbud ir reglerat i avtal
med staten. For att inte strida mot Eu:s
principer om den gemensamma markna-
den fér bolaget inte gynna inhemska till-
verkare. I 6vrigt dr det en avtalstext med

vildigt f& ord. Mycket hinger pa bolagets
tolkning och goda vilja; kunderna ska ges
god service och relationen med producen-
terna styrs av att handelsvillkoren ska std i
Gverensstimmelse med Gvriga branschen.

Resten regleras i riksdagens lika
fiordiga direktiv tillsammans med
alkohollagen, vars uppgift frimst ir att
begrinsa tillgdngen, samt Systembolagets
egna policydokument. De senare ir inte
tillgingliga f6r utomstiende men deras
hemsida beskriver hég kvalitet, sensorisk
kontroll, stor bredd och ett djup som &kar
smakupplevelsen.

Blev f6r dyrt

For nagot dr sedan bérjade jag utnyttja
mdjligheten att bestilla 61 som enbart
fanns pa hyllan i bryggeriernas tre nir-
maste butiker. Jag provade sméskaligt
tillverkad 6l frin hela landet. Vissa av 6len
valde vi senare ut till nigon av foreningens
provningar. Bestillningarna fungerade
smidigt via hemsidan och oftast dok flas-

korna upp i butik efter en vecka.

Jag misstinker att manuell hantering
och héga transportkostnader i lingden
blev for dyrt. Systembolaget aviserade
i varas en férindring i det lokala sorti-
mentet. Informationen infér dndringen
var minimal men dnd4 lovande for oss i
sodra Sverige: bittre kvalitetskontroll och
lokalt 61 i upp till tio butiker inom tio mils
avstind utlovades.

I takt med att bryggerierna fick besked
om hur Systembolaget valt produkter och
butiker bérjade dock Olsverige reagera.
Exempelvis hade hyllade Brekeriet inte
lyckats tillverka sina 6l i den takt de
efterfrigades. Hyllorna i deras tidigare tre
fasta butiker stod tomma. Systembolagets
slutsats var att eftersom inget sildes (da
olen var slut) fanns det inte tillricklig
efterfrigan.

Langre transporter

I samband med férindringen tvingade
man dessutom tillverkarna som vill silja
till 6vriga landet att pa egen bekostnad
transportera varorna till centrallagret i
Orebro. En dyr och kringlig hantering
som ska ske i den takt och volym som
Systembolaget bestimmer.

r

Annonsera i Humlebladet

Na 600 kvalitetsmedvetna
Olentusiaster i Skane!

Vilkommen att kontakta Tomas Lindohf eller Lena Lindohf via e-post:
tomas.lindohf@sallskapetmalte.net respektive lena.lindohf@sallskapetmalte.net.
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ansvar

Om &l frin Kristianstadsbryggeriet
Klackabacken ska kunna siljas i Helsing-
borg méste det allesd fraktas 95 mil i stillet
for tolv. Detta forutsatt att deras 6l éver
huvud taget valts ut enligt de hemliga
kriterier som bolaget nu infért. Reglerna
har ocksa forsvarat import av 6! frin exem-
pelvis Amager, det ligger som bekant ocksa
inom tio mil frin vér del av Sverige.

Behandlas i EBCU

Systembolagets svar pa kritiken fran
besvikna sméiféretagare och élentusiaster
har i stort varit en upprepning av det som
star i sommarens pressmeddelande. De har
lovat en utdkning av 1o-milsradien till 15,
viktigt for glesbygden.

Importkranglet har fitc Danske Qlentu-
siaster att reagera och frigan ska behandlas
i European Beer Consumers Union (EBcu)
dir Sverige representeras av Svenska Ol-
frimjandet.

Rimligtvis borde dlutbudet gi att jaim-
fora med vad vi hittar pa krogen, alltsd vad
kunderna efterfragar. Lager av hog kvali-
tet, ndgot firskt och vilhumlat, fyllig stout
och kanske nagot experimentellt frin ett
nystartat bryggeri. Precis som pa krogen
ir det vad som finns f6r dagen som siljer.
Om bartendern ber mig komma tillbaka
efter en vecka viljer jag ndgot annat — eller
en annan bar. Den stora skillnaden ir att
Systembolaget ir den enda butiken for
savil bryggare som kunder.

Systembolagets monopolstillning
medfér ett ansvar. Nir Sverige, precis som
ovriga virlden, borjar fa tillgang «ill kvali-
tetsol fran smibryggerier médste Systembo-
laget ta detta ansvar och lyssna pé oss som
vill handla hos dem.

Fragan behover inte medféra en ny
debatt om gardsforsiljning, nigot som i
lingden skulle kunna leda till slutet fér en
utmirke butikskedja. Jag ir inte dvertygad
om att férindringen i september ir i linje
med Systembolagets uppdrag och ansvar.

JONAS CARLSSON STROH
ORDFORANDE I SALLSKAPET MALTE

SYLTAN

Kok & Bar

Vi serverar ingen Stor stark, hos oss bestiller man en speciell 61 med en unik smak och
karaktdr. Hos oss skall du som gist alltid kéinna att man far méta nya spannande drycker.

Kwvalitet ar ett ledord som ar viktigt for oss, darfor har vi en av Sveriges mest avancerade
Oltappningsanldggningar, detta for att halla béasta kvalitet som gar, sa att du som gést alltid
skall f& din dryck perfekt serverad.

Vi soker alltid nya smaker fran olika delar av virlden och utmanar Er géirna i denna resa

med ett av virldens #ldsta recept kallad Ol.

Ostra Forstadsgatan 2, Malmd | Tel: 040-12 52 55 | Tis-Tors 17-24, Fre 17-01, Lér 13-01

HUMLEBLADET #3:2014



Tomas Lindon

Arets Maltepris gar till Tomas Lindohf for hans
langvariga engagemang i foreningen. Det tillkanna-
gavs vid arsmotet den 29 november.

Tomas har varit ordférande i foreningen i femton ar och det se-
naste aret vice ordférande. Han fir nu en ny position i styrelsen
som ledamot.

Arsmétet holls pa Bishop’s Arms pa Gustav Adolfs Torg i
Malmé och drygt so medlemmar deltog. Efter avslutade drsmo-
tesférhandlingar genomfordes ett 8lquiz, f8ljt av en treritters
middag med tillhérande 8l frén puben.

Arsmétet valde en ny styrelse i vilken Lisa Snellstrém ir ny
vice ordférande. Ny suppleant ir Pia Myllenberg.

Ordférande Jonas Catlsson Stroh liste upp verksamhetsberit-

telsen, samtidigt som medlemmarna bjéds pa Brewdog/Wei-
Tomas Lindohf med Maltepriset. henstephan India Pale Weizen och Amagers Christianshavn
Pale Ale.

- Styrelsen har haft 12 méten pa 12 olika pubar. Vi har ge-
nomfort fyra medlemsprovningar med olika teman, en pubrun-
daiLund och en i Képenhamn, en sltipspromenad i Malms,
besdke bryggeriet Brekeriet och héllit en hembrygdsfestival med
350 deltagare, berittade han.

Kassoren Gunnar Erlandsson redogjorde for Maltes ekonomi.
Omsittningen under aret var knappt 243 0oo kronor och resul-
tatet minus 1916 kronor.

Medlemsantalet i foreningen 4r nu drygt sso vilket dr nytt
rekord. Arsmatet beslutade att behilla nuvarande medlemsavgift
och att sinka den fér personer under 29 ar. Detta for att attra-

hera yngre &lilskare, bland annat studenter.
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f fick Maltepriset 2014

Séllskapet Maltes
styrelse 2014-2015

Ordférande: Jonas Carlsson Stroh
Vice ordférande: Lisa Snellstrom
Sekreterare: Sara Stilbrand

Kassor: Gunnar Erlandsson
Redaktér: Per Lindholm
Ledaméter: Anders Hall, Antonio
Abramo, Bjérn Hall, Tomas Lindohf,
Lena Lindohf, Peter Persson, Lennart
Sandberg

Suppleanter: Anders Flyckt, Maja
Jonholm, Sten Pehrsson, Pia Myl-
lenberg.

Revisorer: Ulrik Svensson, Laila
Kjellin

Brothers in beer hats...
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Sallskapet Maltes hembrygdsfestival

Rutinerade ravar oc

Nérmare 350 besdkare kom till Sallskapet Maltes hembrygdsfestival
for att prova spannande brygder fran 25 bryggare. Den 18 oktober var
det ater dags att sla upp portarna till Limhamns Folkets Hus och kon
ringlade langt utanfér vid 6ppningsdags.

Vira duktiga funktionirer fick jobba hért
for att vintan inte skulle bli for lang for
véra besokare.

I &r bjod 25 bryggarlag/bryggare pa 43
6l. Maltes styrelse serverade tre 6l utom
tivlan. Det fanns det mesta man kan tin-
ka sig i olvig. Bland utstillarna mirkees
bide rutinerade gamla rivar som vi kinner
igen frin prispallen och nya bekantskaper
for festivalen.

I &r kunde man stilla upp i tre tivlingar.

Folkets val, som var obligatoriskt och
rostades fram av besdkarna, Domarpriset,
som rostades fram av domare frin SHBF
(Svenska hembryggareforeningen) samt
nytt for i &r, Branschpriset, dir krogare
och olskribenter tog fram en vinnare som
skulle fresta den stora olintresserade mas-
san, en lite bredare 6l helt enkelt.
Stimningen p4 festivalen var som
vanligt hog liksom kvaliteten pd den 8l
som serverades. Bryggare och besokare

Nerdbrewing med Martin Lindstrom till vénster.

8

minglade, tyckte till om 6len och utbytte
kunskap och idéer. Manga besokare berdt-
tade f6r mig att de blev sugna pé att borja
brygga sjilv. Det dr nagot jag fict hora
varje ar och det kinns som ett kvitto pd
en bra festival och en stor komplimang
till de bryggare som stiller upp med sina
hembrygder.

Sugna pa att brygga
I &r serverades ingen buffé som behovde
tringas med bryggare och besokare. I stil-
let stod Nordic Streetfood utanfor med sin
matvagn och salde bland annat en riktigt
god vegetarisk wrap med trattkantareller.
Vinnare i arets folkets val-tivling blev
Brew Bastards med sin Flemish Teaparty
pa 6,5 procent. Det ir en av mina favoriter,
bade pa grund av smaken och fantasin.
Bryggarna hade sjilva odlat upp Kombu-
chasvamp fran hilsodryck, anvint den
for att gbra eget syrat te och haft i detta i
flamlindsk rodol. Syrlig och vildigt trevlig
dryck tyckte jag och midnga med mig.
Brew Bastards far som pris dran att
brygga pé nystartade Brewski i Helsing-
borg. Det blir inte Kombuchan som
bryggs; infektioner frin frimmande svam-
par dr inte att leka med i stora bryggverk!
Ser fram emot att kunna smaka pé vilket
6l det nu @n blir som bryggs, nir det kom-
mer ut till omrédets krogar.

Far och son vann

Vinnare i domartivlingen blev dter Wess-
feldts bryggeri. I ar tog far och son Wess-
fedt hem priset med sin Southhill Wine,
en barley wine som lagrats tio manader
och med 10,6 procents alkoholstyrka.
Wessfeldts hade inga storre férhoppningar
om att ta sig upp pa pallen i &r igen. Négot
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Hembrygder

nya bekantskaper

miénga hade svirt att forstd, inte minst do-
marna som tyckte att Wessfeldts prickade
in stilen fint med sin barley wine, SHBE:s
typ sf. Vinsten i domartdvlingen innebir
storskalig bryggning hos Lundabryggeriet
i Lund.

Vinnaren av branschpriset fir brygga
kommersiellt pi Malmé Brygghus. Olet
som branschen ansdg skulle tilltala de
olintresserade krogbesdkarna blev en
American Pale Ale frin bryggeriet Three
Little Birds med namnet We finally really
did it och med 5,5 procents alkoholstyrka.
En trevlig Ara som sikert kommer slicka
torsten hos ménga framover.

Stort tack till alla besokare, funktionirer
och styrelsen och inte minst bryggarna
som gjorde festivalen!

Vi ses nista ar.
TEXT: MAJA JONHOLM
FOTO: PETER PERSSON

Manga besla?e

berattade att de
blev sugna pa att
borja brygga.
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Tomas Lindohf delar ut pris, Folkets val, till Brewbastards Martin Quafort och Jonas
Olofsson fir deras Flemish Teaparty. Lingst till vinster Timo Widell, Brew Bros Malmé.

9



BESTEZ MALZ

Malteriet Best Malz ar belaget i Heidelberg i sydvastra Tyskland. Deras idé om malt
sjunger enkelhetens lov, och manga stora hantverksbryggerier i gamla och nya varlden
anvander deras produkter. Best Malz har aven en hel del unika maltsorter som t.ex.
basmalten Red X, maltig smak och gor 6let lysande rott. Prova idag.

BEST Pilsen Malt BEST Heidelberg Malt

BEST Pale Ale Malt BEST Vienna Malt

BEST Munich Malt BEST Munich Malt Dark

BEST Red X Malt BEST Melanoidin Malt

BEST Caramel Pils Malt BEST Caramel Light Malt

BEST Caramel Aromatic Malt BEST Caramel Amber Malt
BEST Caramel Dark Malt BEST Caramel Extra Dark Malt
BEST Special X Malt BEST Chocolate Malt

BEST Black Malt BEST Black Malt Exira

BEST Wheat Malt BEST Wheat Malt Dark

BEST Chit Malt ; BEST Smoked Malt
BEST Acidulated Malt &

Nyheter hos oss!

Vi har bérjat sélja hel och krossad malt pa l6svikt, kom férbi butiken och préva i var
maltbar.

Nu finns Jonas Carlsson Strohs klonrecept pa Malmé Brygghus harliga New Pale Ale
som fardigpaketerat kit i butiken.

Om du vill boérja anvanda Best Maltz produkter i ditt kommersiella microbryggeri,
kontakta Vinlandbolagen for ytterligare info: 031-99 03 00 | sales@vinland.se

Uppvisat medlemskort i sallskapet Malte ger dig allfid:
10% rabatt pa ordinarie butikspris

ESSENSSPECIALISTEN



Brew-in-a-Bag (Mash bag)

BIAB ar ett snabbt och enkelt satt
att maska pa, stor och rymlig och
passar grytor upp till 36 liter.

S$30 Konisk Jastank
finns i 30, 50 och
100 liters storlek.
Avtagbar 6verdel
gor den latt att ren-
gora. Dubbla kranar
gor att du latt kan
tappa av olet samt
skorda jasten.

S$30 Wort Chiller: Var plattvarme-
véxlare kyler vorten lika snabbt
som du tappar ur kokkarlet.
Innehaller 36 plattor och fungerar
val upp till 60 liter.
Gangdimension: 1/2”.

Var basta kugghjulsdrivna malt-
kvarn med tillhérande adapter for
borrmaskin. Krossar malten jamt
och fint.

Bulldog produkter fér dlbryggning @ i l d Heljesvagen 7, 437 3& Lindome
marknadsféres | Skandinavien av: g U n a. n Sweden. Tel 031-790300.
www.vinland.se
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Beer Ditch 1 Malmo
— vardagsrum med bra Ol

Nar 6lbaren Pa Besok slog igen
tidigare i ar kunde man tro att den
delen av Nobelvagen férlorat sin
6lkultur. Men sa 6ppnade Beer
Ditch tvars 6ver gatan och ord-
ningen var aterstalld. Akta paret
Thorsten och Johanna Ekne har
utvecklat det tidigare caféet till
ett mysigt vardagsrum med
kvalitetsol.

Det var i juni som Thorsten och Johanna
tog dver det som d hette Sugar Ditch.
Tillsammans med goda vinner kimpade
de intensivt med att f allc klart s atc Beer
Ditch kunde 6ppna lagom till Sillskapet
Maltes 6ltipspromenad.

— Den ville vi férstds inte missa. Det
mesta i lokalen fanns kvar efter Sugar
Ditch, men vi byggde en rejil bardisk

12

for att fa plats med alla fatdl, berittar
Thorsten.

Hamburgarna kvar

Mgblemanget med retrosoffor och gamla
udda stolar har de behallit frin foretridar-
na. Nytt ir allesd bardisken med atta fatsl
plus flera rejila lkylar bakom baren.

Egentligen var det inte meningen att
Thorsten och Johanna skulle driva bar och
restaurang pd heltid. De jobbade som 11-
respektive miljokonsult och ville hitta en
lokal dir Johanna kunde ha sin verksam-
het och som ocksd kunde fungera som pub
da och da.

— Vi letade lokal och lirde kinna paret
som drev Sugar Ditch. De hade tva foretag
och ville silja det ena. Helst ville de att
koparen skulle dndra s3 lite som méjligt i
lokalen och det passade oss, siger Thorsten.

For cirka ett &r sedan gjordes affiren
upp och nu har Beer Ditch alltsé varit
igang i ett halvar. Thorsten har riktat in
sig pé 6linkdp och utskinkning medan
Johanna ansvarar for detaljer i lokalen och
menyn.

— Férutom mablerna har vi ocksé behal-
lit hamburgarna frin Sugar Ditch. Vi har
lagt till korv p4 menyn och gér ett lingkok
i veckan. Just nu idr det boeuf bourguig-
non dir vi bytt ut vinet mot ett belgiskt 81,
Duchesse de Bourgogne.

Brinner for surdl
Beer Ditch har omkring 200 flaskor i ky-
larna. Fatolen byts regelbundet utom ett:
tjeckiska lagern Bernard.

— Den har vi dels for att den ir god, dels
for act kunna erbjuda ett 8l till dem som
bara druckit lager.
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Den stora gru?pz

besdkare ar pa vag
att bli klara med [PA
nu, de ar beredda
att prova surol.

Omkring 75 procent av férsiljningen ir
fatdl. Thorsten viljer sina 6l utifran tips
frin gister, genom att folja nigra 6lbloggar
och genom importdrer som han handlar av.
Han brinner sirskilt for surél.

— Jag koper allt jag kan fa tag i. I vrigt
forsoker jag hitta de bista dlen i varje stil,
kombinerat med lokala bryggeriers 6l.

Thorsten och Johanna har fullt upp.
Tiden ricker knappt till fér att hinna bota-
nisera bland Malmés 6lbarer.

— Jag hade ambitionen att ga runt och
smaka och hitta nya 61, men nir jag ir
ledig 4r jag mest hemma. Nir jag dricker 6l
pd stan blir det oftast pA Malmé Brygghus,
Hamnmistaren, Trdls och Bishop’s.

Utvecklar gasternas smak
Till Beer Ditch kommer en blandad skara
gister i alla dldrar. En hel del 8lnérdar

HUMLEBLADET #3:2014
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Pubbesok

Thorsten Ekne framfor kylarna som rymmer 200 olika 6.

forstds men ocksé de som inte alls bryr sig
om 6l.

— En del av nérdarna gar hit nu i stéllet
for till P4 Besok, men det var aldrig var
tanke att ta 6ver deras koncept, framhiller
Thorsten.

— Den stora gruppen besokare dr pa vig
att bli klara med 1ra nu, de ir beredda att
prova surdl. Jag gillar att utveckla deras
smak och lir dem lite i taget.

Att trenden att dricka kvalitetsol skulle
mattas av ir inget han tror kan hinda.

— Nej, att det istéllet skulle bli trendigt
act dricka ljus lager verkar inte realistiskt.
Diremot ir jag lite forvinad dver att inte
belgiskt 6l blir mer populirt,

P4 sikt vill Thorsten utveckla Beer Ditch
med dlprovningar och tankar finns ocksa
pa att ha ett litet bryggeri i killaren.

— Men just nu vill vi vara ett mysigt var-
dagsrum, lite som hemma men med massor

av bra 9, sdger han.
TEXT: PER LINDHOLM
FOTO: MARTIN SCHONBECK
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Nya bekantskaper pa

Det &r bra att vidga sina vyer,
sags det. Darfér tog jag en solig
sensommarlérdag taget fran
Helsingborg till grannlanet Hal-
land for att beséka Falkenberg Ol
& Whiskymassa.

Missan holls den 22-23 augusti i Falk-
hallen som ligger mitt i staden. Hallen
ir inte jittestor vilket gjorde att missan
blev ganska koncentrerad och intim. Nio
bryggerier stillde ut, inklusive stora som
Carlsberg, Kronleins och Fuller’s.

Finn nu i hela landet

De sma bryggerierna kom fran Géteborg i
norr, Ocean, till Malmé i soder, i form av
South Plains. Jag bérjade min runda hos
Brygghuset Finn frin Landskrona. Hir
bemannade bland andra Petter Lindholm
deras monter.

— Jag tycker att det 4r en bra missa med
en gemytlig stimning, sade han.

Olen fran Finn ir nu tillgingliga pa
drygt 60 krogar i Skéne. Ett samarbete
med en grossist ska bidra till en rikstick-
ande distribution.

— Det ir en stor efterfrigan pa vara ol
och vi hinner knappt med att utveckla
verksamheten som vi vill. Men en 1pa
lanseras senare i host, berittade Petter

Lindholm.

Familjebryggeri

Niista stopp var Byaregardens Brygghus.
Garden ligger i hallindska Veddige nord-
st om Varberg. Robert Olsson, gammal
hembryggare, driver verksamheten till-
sammans med frun Inger och sonen Eric,
som ir bryggeriutbildad. De startade 2010

och siktar nu pa att brygga 50 0oo liter per

ar. Olet gar till tio systembolag i omradet.
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— Vi har valt att ha ett ganska brett
olutbud med ljus pilsner, lager med flider,
en IPA, en brown ale, ale och rokol, sade
Robert Olsson.

Tyska influenser

Bastad Ol ir ett skinske bryggeri som fun-
nits i tre och ett halvt &r men som trots det
ar rite okint for olilskare lingre sdderut

i landskapet. Magnus Viebke ir en av tre
dgare och det 4r han som brygger 6len som
ir starkt influerade av tysk élkulcur.

Philip Nicholson brygger brittiskt pi hallindska landsbygden.

— Jag ir bryggeriutbildad i tyska staden
Chemnitz, men Bastadélen dr forsven-
skade jimfort med tyska 6l. Bland annat
genom att vi anvinder svensk malt och
delvis egen humle, berittade han.

Béstad kan brygga upp till 250 oo liter
om aret och utvecklingen gar fort framit.
De flesta restauranger i Bastad har deras
6l. Man odlar ocksa en del humle, totalt
200 plantor.

Forra dret utsigs Bastads 61 Black till
den bidsta pd Falkenbergsfestivalen.

Robert Olsson frin Byaregird

HUMLEBLADET #3:2014



Falkenbergs olmassa

— Vi brygger aven littol och folkél och
de bryggs hela vigen till ritt styrka; mdnga
bryggerier spader ut ett starkare 61 men det
gor inte vi, férklarade Magnus Viebeke.

Brittiskt 6l

P4 landsbygden mellan Falkenberg och
Varberg ligger bryggeriet Folkared. Hir
bryggs engelska 6l och inget annat. Philip
Nicholson heter mannen bakom verk-
samheten, en engelsman frin Hull som
kom till Sverige for 27 ar sedan. Han 4r

ens Brygghus tar en titt i Humlebladet.

HUMLEBLADET #3:2014

egentligen illustrator men den marknaden
blev lite for tring. I stillet satsade han pd
ett bryggverk frin Manchester som klarar
40 000 liter per 4r.

— Jag gér min egen tolkning av engelska
ol, de ir lite starkare 4n originalen, sade
Philip Nicholson.

Alla 6l tappas pa flaska och restaurang-

marknaden finns i Falkenberg och Varberg.

Han hoppas komma in i Halmstad ocksa.
Olen har vackra etiketter som forestil-
ler olika djur och 6len har namn med

djuranknytning. Jag smakade bland annat
Bottled Badger, en barley wine pi 10,5
procent, Imperial Stout pi 9,1 procent
och En stor stare, honungsporter, 5,4 pro-
cent. Alla vilbryggda, dven om de generellt
i mite tycke kunde haft lite mer tyngd.

— Jag brygger medvetet s3 att de starkaste
olen ska ha en littare kropp 4n vad typen
egentligen har, jag miskar in i en ligre

temperatur, berittade Philip Nicholson.
TEXT OCH FOTO: PER LINDHOLM

Magnus Viebke brygger i Bistad.
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Danska olplionjarer

115 ar har Jan och Helle framjat
6lkultur i Kbpenhamn genom sin
butik Barley Wine. Ofértrottligt
fortsatter de att missionera om
det goda odlets kvaliteter. Hum-
lebladet fick en trevlig pratstund
med det akta paret en ljum efter-
middag i oktober.

Det ir en skon brittsommardag nir Hum-
lebladet bessker Barley Wine. Agaren Jan
Filipe placerar ut stolar pa trottoaren at
oss, himtar amerikansk pale ale och dansk

barley wine. Vi finner oss snabbt till ritta.

Jan Filipe och hustrun Helle Jacob-
sen har varit engagerade i att bygga upp
det danska intresset for lkvalitet sedan
1990-talet. P4 den tiden akte de regelbun-
det till 6lfestivaler i Nederlinderna och
Belgien.

— Men jag mirkte att det inte fanns
nagra danska dlentusiaster dir, diremot
folk fran Sverige, Finland och England.
Jag tyckte det var skamligt, vi ir ju ett
land som har koll pa 6l, siger Jan.

Jan och Helle ville hitta ett sitt att
forklara fér danskarna att det finns mer dn
ljus lager. Nir foreningen Danske @len-
tusiaster etablerades i slutet av 1990-talet

var Jan och Helle aktiva i att bygga upp
organisationen.

— Men jag kiinde ocksa att det behévdes
en kommersiell aktor som kunde erbjuda
det intressanta 6l som fanns i andra linder.
Det var idén bakom butiken Barley Wine.

Aladdins grotta

Den férsta Barley Wine-butiken lag pa
Stréget, men hyresnivan gjorde det svért
att fortsitta dir. For ndgra ir sedan flyt-
tade man en bit bort till Admiralgade 21.
Dir ligger butiken i ett charmigt gammalt
kvarter, en halvtrappa ned.

For en oldlskare dr det som att stiga in i
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Aladdins grotta. Butiken ir inte stor men
rymmer manga potenta 6, klassiker och
rariteter frin bland annat Belgien, och
de aktuellaste danska och amerikanska
craftbryggerierna. Totalt omkring soo
olika mirken.

Ska smaka gott

Till den goda stimningen i butiken bidrar
i hog grad Helles stora bluesintresse. Har
man tur spelar hon gamla coola vinylskivor
nir man kommer in for att handla.

Jag smakar pa

alla 6l som finns i
butiken, jag vill kunna
ge kunden en arlig
asikt om smaken.

De férsta manaderna med Barley
Wine pd 1990-talet var lite troga men
forsiljningen tog fart i och med de forsta
dlfestivalerna som arrangerades av Danske
Olentusiaster. | borjan himtade Jan pa
egen hand 6l frin Belgien och Nederlin-
derna i sin egen skdpbil. Vissa 6l kopte han
pa Systembolaget i Malms.

— Jag har alltid stdllt krav pa det jag stop-
par i munnen, vare sig det giller mat, vin
eller 6l. Under mina resor i Europa kom jag
fram till att det dr sdrskile belgiskt 61 som
tilltalar mig. Helle bodde i Bryssel ndgra ir
och vi gick igenom manga belgiska bryg-
gerier.

Saknar svenskt 6l
Han gillar ocksa slkulturen i Tyskland och

England men tar inte in s& manga 6l déri-
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Helle och Jan hoppas att fler svenska kunder ska hitta deras butik.

fran till butiken. Ofta ir de lite for svaga
for att lagra under lingre tid.

— Men egentligen ir ursprungslandet
ointressant, dlet ska smaka gott. De geo-
grafiska grinserna har ocksa suddats ut allt
mer med fantombryggare som brygger i
olika linder.

Favorittyperna ir barley wine, forstas,
och stout.

Nufértiden fér Jan tips frin importérer
om nya &l och ibland provar han 6l ute pd
stadens barer.

— Jag smakar pd alla 6l som finns i buti-
ken, jag vill kunna ge kunden en irlig asike
om smaken.

Jag frégar om det inte hade varit limpli-

gare att ha en 6lbar 4n en butik.

— Det hade inte gétt att kombinera med
mitt heltidsjobb i férsikringsbranschen
som jag hade parallellt under tio &r. Dess-
utom ir det littare att missionera om 6l i
en butik, siger Jan.

Han siger att de svenska kunderna var
fler forut. Och att de som kommer frén
Sverige har en hogre medelalder in de
danska kunderna.

— Jag hade girna haft mer svenske 6l i
hyllorna, jag saknar 6l fran ett riktigt bra
svenskt bryggeri.

Niégon som kinner sig manad?
TEXT: PER LINDHOLM
FOTO: GRAHAM MARYON
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Hembryggning

Forna tiders olbr
visades upp 1 He

Under Mikaeli marknad pa friluftsmuseet Fredriksdal i
Helsingborg kunde besdkarna lara sig hur 6l bryggs pa
traditionellt vis. Och det var manga som ville prova hur
hembryggt 6l smakar.

Mikaeli marknad dr en Helsingborgstradition som avslutar skérdedret
och vilkomnar hésten. 2014 drs marknad 4dgde rum den 28 september
och som vanligt var den full av upplevelser, godsaker, dofter och intryck
frin forr.

Arets upplaga lockade med bland annat cirkusvarité, svunnen musik,
lokala knallar och fruktutstillning. Och dessutom 6lbryggning.

Hembryggarna Lars Lind, Christer Jonsson, Dennis Hecktor och
Per Skenberg frin Helsingborg respektive S6sdala monterade upp ett
minibryggeri utanfér den gamla malttorkan pd Fredriksdal. Dir kunde
besokarna se hur hembryggning gir till och smaka pd vort och humle.
Det fanns dven ett firdigt 8l att prova, ett overjist littdl pa 2,2 procent,
med 44 bitter units.

Enligt Christer Jonsson var det en friga som de flesta besokare stillde:
Christer Jonsson och hans bryggarkompisar fick ging pi — De undrar hur starkt man kan f3 élet, avslgjade han. De ir ocksa

ging forklara hur ol blir till for besikarna. forvanade dver hur enkelt det 4r att brygga.
For att ge en dnnu mer utforlig bild av 6l-

framstillning guidade Charlotte Alheim fran
Fredriksdals museer i den gamla malttorkan
och visade hur processen gick till nir kornet
blir malt. Malttorkan hirrér fran slutet av

1700-talet och stod tidigare i Kullabygden.
TEXT OCH FOTO: PER LINDHOLM

De undrar))

hur starkt man
kan fa Olet.
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Olprovning

yggning Malte bjod In
Isingborg till dansk olduell

Amager Bryghus, med sina sju ar pa nacken, ar ett av de
mer etablerade danska mikrobryggerierna. Flying Couch
ar med sina dryga tva ar en relativ nykomling, som dessut-
om tillhér den danska gruppen fantombryggerier. Tillsam-
mans utgor de tva av Danmarks intressantaste bryggerier.

Sillskapet Malte stillde den 19 september dessa bryggerier mot varandra
i en spinnande duell med 6l som vapen. Provningen, som hélls i Lim-
hamns Folkets Hus, var vilbesokt med drygt 9o deltagande medlemmar.

For att guida oss genom respektive bryggeris 6l hade foreningen lyckats
engagera Morten Valentin Lundsbak fran Amager Bryghus och Jannik
Sahlholdt fran Flying Couch.

Morten berittade att Amager vuxit mycket och snabbt. De riknar med
att brygga 300 000 liter 8] under 2014 och oka till 400 ooo liter 2015.
Jannik sade att Flying Couch inte flaskar s& mycket av sina 6l som alltsa
bryggs i andras anlidggningar. De producerar cirka so ooo liter om éret.

Amager har besoke usa och bland annat varit pa Port Brewing i Kali-
fornien.

— Jag tycker att vi ligger i toppen i en jimférelse. Om man jaimfor virt
firska 6l med det som importeras frin usa sa slir vi de flesta amerikanska
ol, hivdade Morten Valentin Lundsbak.

— Vi har bryggt en del 6l pd Nerrebro Bryghus och sneglar nu ocksa
pa svenska bryggerier som vi skulle kunna samarbeta med. Nystartade
Brewski i Helsingborg kan bli aktuellt, avslojade Jannik Sahlholdt.

Totalt provades sex 6, tre frin vardera bryggeri. Efter sedvanlig om-

rostning av deltagarna slutade duellen med att Amager knep forsta, andra
Charlotte Alheim visade hur kornet blev malt. och fjirde platsen. Flying Couchs 6l kom saledes pé tredje, femte och
sjatte plats.

TEXT: PER LINDHOLM

( Y

Provade 6l och deras framrdstade
snittpoang inom parentes

1. Danish Metal, Amager (7,5 poang)

2. Wookie, Amager (7,08)

3. Dark Matter, Flying Couch (6,6)

4. Orange Crush, Amager (6,12)

5. Double Trouble, Flying Couch (5,7)

6. From Her to Eternity, Flying Couch (4,8)
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Malte pa pubrunda
| KOpenhamn

Lérdagen den 30 augusti anordna-
de Séllskapet Malte en pubrunda i
Képenhamn. Trots konkurrens fran
andra 6levenemang den dagen
blev vi knappt 20 deltagare.

Vi samlades pA Malmé Central pé f6rmid-
dagen for att ta taget till den danska hu-
vudstaden. Jag hade klitt mig i en fargglad
Malte-t-shirt och var utrustad med ett gule
paraply for att leda vigen. Vid flygplatsen

i Kastrup hoppade vi av for att dka med
Metron till Amagerbro.

HUMLEBLADET #3:2014

En kort promenad tog oss till Kareten
pa Holleenderdybet 1 dir de som 6nskade
kunde vilja att dta eller bara ta nagra 6l.
Efter att vissa smérjt kraset gick vi tillbaka
mot Amagerbro for att besoka Amager
@lhus (Mads Bonde) pi2 Holmbladsgade
22. De har ett brett utbud férdelat pa tolv
kranar samt en cask med real ale (ny cask
varje vecka).

Vi tog oss sedan med buss sa till Lang-
ebro Café pi Islandsbrygge 18 (precis vid
brofistet) for att direfter promenera till
Taphouse pd Lavendelstrade 15 med sina
61 fatol.

Nir vi skulle vidare dirifrdn visade sig
det gula paraplyet nyttigt. Vi skulle passera
Rédhustorget dir det pagick en festival. Sa
med paraplyet hégt 6ver huvudet vadade vi
oss igenom folkhavet.

Sista planerade stoppet var Dia’legd
pd Viktoriagade 1. Vissa valde att bescka
Mikkeller Bar och andra stillen i nirheten
efter att jag tackat for visat intresse. Trots
att det var ett flertal andra dlinriktade
evengemang samma dag var vi knappt 20

personer under dagen.
TEXT: LENNART SANDBERG
FOTO: LENA LINDOHF
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Ovan: Lisa Snellstrom, numera Sillskapet Maltes vice

ordférande.

Bilden till vinster: Giinget pé Amager Olhus. Lennart Sandberg gor sig redo att leda giinget vidare i lets Kopenhamn
Nedan: Dags att spise pd Kareten. med hjilp av sitt gula paraply.
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Resultat GBBF

Boltmaker bast i Storbritannien

Pa Great British Beer Festival i
augusti rostades Storbritanniens
basta 6l fram. Vinnaren, som
presenterades av Iron Maidens
sangare Bruce Dickinson, blev
Boltmaker fran bryggeriet Timo-
thy Taylor.

Har ar hela listan.

Vinnare oavsett kategori

Guld: Timothy Taylor’s, Boltmaker
Silver: Oakham, Citra

Brons: Salopian, Darwin’s Origin

Mild

Guld: Bank Top, Dark Mild
Silver: Branscombe Vale, Mild
Brons: Castle Rock, Black Gold

Bitter

Guld: Timothy Taylor, Boltmaker

Silver: Mighty Oak, Captain Bob

Brons: Flowerpots, Flowerpots Bitter samt
Sambrook’s Wandle Ale

Best Bitter

Guld: Salopian, Darwin’s Origin
Silver: Red Willow, Directionless
Brons: Purity, Mad Goose & Langton,
Inclined plain bitter

Golden Ales

Guld: Oakham, Citra

Silver: Hawkshead, Cumbrian Five Hop
Brons: Salopian, Hop Twister

Strong Bitter

Guld: Church End, Fallen Angel
Silver: Blue Monkey, Ape Ale
Brons: Loch Ness, HoppyNEss

Speciality Beers

Guld: Saltaire, Triple Chocoholic
Silver: Offbeat, Way Out Wheat
Brons: Peak Ales, Chatsworth Gold
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Vi lagar maten till Dig, vannerna, mormor, kdarleken & motet...

Var meny ar foranderlig i sasong, stolta enkla smaker, sill, eget

brod, dessert pa riktigt och naturligtvis ett rikt utbud av

maltdrycker pa flaska.

Oppet...

Tis - Lor fran kl 17 & hela kvallen
Restaurangen kan bokas for fest eller annat arrangemang.
Valkomna!

"Sas & Kras", Sallerupsvagen 18, korsningen Nobelvagen
040 - 29 48 88, www.sasokras.se




Avenom
Alkohol kan skada
dinhalsa

Don't forgetto
visit

Barley Wine!

Mellem 400 og 500 labels.
Nyheder hver uge!

Barley Winev/JanFilipe
Admiralgade 21, Copenhagen City, close to Stroget
hetween Holmens Church and Nikolaj Church




New Pale Ale

Pale ale har férandrats sedan de tidiga amerikanska férlagorna rullades
ut for mer an 30 ar sedan. Gréansen mellan APA och IPA har blivit mer
otydlig. Darfor ville jag ater forstka separera koncepten i New Pale Ale.
Valet foll pa klassiska amerikanska humlesorter och en klassisk grist
med malt fran pale alens ursprungsland, England, som accent. Recep-
tet har féréandrats sedan férsta batchen, men detta &r en nedskalad
klon av vart nuvarande recept. Cheers!

— lyft humlen!

Har du ocksa undrat hur man gor
for att fa den dar torra, krispiga
humlekicken? Provat sena givor,
whirlpool och torrhumling? Har du
funderat pa hur ditt vatten paver-
kar?

De amerikanska bryggarna Randy Mosher
och Mike McDole gjorde det och kom var
for sig fram till att humlerika &l trivs bist
i medelsurt, ganska hdrt vatten. Miangden
kalcium (Ca) bér ligga runt 110 ppm,
magnesium (Mg) 17 ppm, natrium (Na)
18 ppm, sulfat (SO,) 335 ppm, klorid (CI)
27 ppm och bikarbonat (HCO3) 70 ppm.
Milliondelar (ppm) ir i dessa kvantiteter
likvirdigt med mg/l.

Jag pratade med Thomas Fransson,
misterbryggare pA Malmé Brygghus, och
tog sedan hem kvalitetsrapporten frin
VA SYD som levererar vatten till de flesta i
sydvistra Skéne. Utg ifrdn virden fér din
egen kommun om du inte bor i centrala
Malms.

For att rikna ut rice tillsatser finns flera
verktyg, inbyggt i Beer Smith eller pa
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internet, till exempel Water Chemistry
Calculator hos Brewer’s Friend. Man fyller
i virden for det egna vattnet samt vad man
vill uppna och fir da férslag pa vad som
ska tillsdttas. I Apa:n New Pale Ale frin
Malmé Brygghus ligger fokus pa det vik-
tigaste for humle: kalciumsulfat (CaSO4)
110 mg/l och magnesiumsulfat (MgSO4)
10 mg/l.

Utover detta vill vi ha en bra stirkels-
ekonvertering under miskningen. Idealiskt
ir da ett pa mellan 5,2 och 5,7 och det dr
mycket enklare att uppnd tack vare firdig
pH-stabilisering, till exempel Five Star 5.2
som finns i de flesta hembryggarbutiker.

Exakt vikt avgérande
Tillsatsernas vike ar vildigt lig nir det rér
sig om 20 liter 8l. De siljs i forpackningar
om 100 gram men man behover sillan mer
in 10 gram. En kinslig vdg, som reagerar
pd enstaka gram, ir alltsd att rekommen-
dera. Prova med en eller tva pasar saffran
om du inte har kalibreringsvikter.
Jdstemperaturen ir avgdrande for re-
sultatet. Under de forsta 24-48 timmarna

Thomas Fransson
Master Brewer, Malmé Brygghus

forokar sig jasten utan att omvandla
mycket socker till etanol. Om temperatu-
ren dé dr for hog utvecklar den estrar och
fenoler med doft av exempelvis gummi
eller kryddnejlika. De saboterar den rena
smak vi vill uppnd. Under denna period
ir ocksd tillgdngen dill syre extra viktig si
om du har en luftpump med sterilt filter
ir det bra.

Jag anvinder stc-1000 for att styra
olkylen, en universaltermostat gar lika bra.

Ett annat knep ir att ge jisten en forkul-
tur. Magnetomrorare for att sdtta fart pa
den gir att kopa firdig eller bygga efter in-
struktioner i flera forum. Férkulturen skall
koka i 10 minuter, sedan kylas till 19°c
och hillas i en e-kolv utan jislés for att ge
tillgang till syre. Stéll i rumstemperatur pa
omrorare med magnetloppa i ett dygn.

Kallkrasch efter utjisning filler doda
jastceller till kirlets botten och ger ett
klarare 8l. Givetvis kan i stillet klarnings-
medel anvindas men temperaturkontroll

under jisningen dr ovirderlig.
TEXT: JONAS CARLSSON STROH
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Ga till Malmo Brygghus, jamfor intrycket av
du smakat hemma med deras New Pale

en

e.

du traffar Thomas Fransson eller Anders Hans-
son — tacka dem for att de generost delat med
sig av recept och kunskap!
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Malmo Brygghus "New Pale Ale”

Gyllene barnstensfargad, latt skumkrona. En doft av réd citrus
och en aning karamell. Latt kolsyra, fyllig at det forsiktigt brédiga
hallet och en trevlig efterbeska dar citrus kdnns lange.

Mit upp 13 liter vatten, virm till 77°c och 16s upp 5 gram CaSO,, 3 gram
MgSO, och 10 gram pH 5.2. Om du kopt det kit som Essensspecialisten i Malmé
tillhandahaller har du fatt en pése blandat pulver som ska roras ner i 31 liter
vatten, alternativt fordelas 40 % (18 gram) till miskning och 6o % (26 gram) till
lakning,.

Krossa malten, miska in i 45 minuter. Virm 18 liter vatten till 75°c, tillsitt
7 gram CaSO,, 4 gram MgSO, och 15 gram pH 5.2. Laka ur och kontrollera
kokvolymen — cirka 24 liter, koka upp.

Nir du har ett rullande kok, tillsitt humlegiva ett, 1at koka utan lock i 6o
minuter. Tillsdtt humlegiva tva, tappa ur vorten pa 10 minuter under omrérning.
oG bor ligga pa 1055.

Kyl vérten till 17°C, tillsdtt jasten och syresitt, till exempel genom att skaka om
jaskirlet i ett par minuter.

Hall 17°c i tre dagar, hdj temperaturen till 19,5°c den tredje dagen. ¥G bor nu
vara 1.012. Lit den vila en dag, tillsitt sedan humlegiva tre och sink temperatu-
ren till 4°c.

Koka upp 2 deciliter vatten tillsammans med 50 gram socker och ror forsiktigt
ut i jaskdrlet utan att tillsdtta syre. Tappa pa fat eller flaska och efter 3-5 dagar vid
19°c ir det klart att servera.

Fotnot om mingderna humle i receptet. Andelen alfasyra varierar mellan

olika skérdar av humle. Anvind Beer Smith eller annat verktyg for att rikna om
mingderna om receptets procentsatser inte stimmer med férpackningen. Forhal-
landet mellan Cascade och Centennial bor vara detsamma, men 18U bér ligga pa
30 vilket frimst paverkas av den forsta givan. Tink pa att whirlpool (giva 2) inte
tillfér mycket bitterhet, ritt inlagt tar Beer Smith hinsyn till det vid berikning av
18U. I det paket som siljs via Essensspecialisten ir receptet anpassat for den humle
som ingar.

INGREDIENSER
Vattenbehandling
Kalciumsulfat
Magnesiumsulfat
pH-stabilisator 5.2

Malt

4 kg Pilsner (3,3 EBC)

0,6 kg Maris Otter (5 EBC)

0,3 kg Caramel/Crystal (60 EBC)

Humlegiva 1
15 g Centennial (9,3 %)

Humlegiva 2
40 g Cascade (7,6 %)
30 g Centennial (9,3 %)

Humlegiva 3
40 g Cascade (7,6 %)
30 g Centennial (9,3 %)

Jast

California Ale (WLPOO1, Wyeast 1056

eller Safale US-05)
Kolsyrning
50 g socker

Forkultur

0,15 kg maltextrakt (7 EBC)
1 | vatten

5 g valfri humle
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