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SALLSKAPET MALTES hem-
brygdsfestival dger rum
den 17 oktober.

OSTERLENBRYGGARNA
uppges ska flytta det
mesta av sin tillverkning
till ett nytt bryggeri i
Brosarp. Det innebir
att tillverkningen av
svagdricka i Tomelilla
upphor. I Ystad finns en
del av krogbryggningen
kvar.

SVERIGE FICK 39 nya
bryggerier 2014. Det
totala antalet bryggerier
ir nu over I150.

INGEN KAN VAL ha missat
att Kdpenhamns nyaste
och tibercoola bryggpub
Warpigs har éppnat.
Bakom puben stir Mik-
keller och amerikanska
Three Floyds. 1000 kva-
dratmeter stort ir stillet
som ligger i Kédbyen.
Kapaciteten ir 250 0oo
liter 61 om aret och 22 6l
ska finnas pd fat.

ARETS OLNYHET I Dan-
mark 2014 blev, i normal
styrka, Ugly Duck Foxy
Brown. Motsvarande

i kategorin starka 6l

blev Munkebo Alsterk
Bourbon. Arets bryggeri
blev Munkebo Mikro-
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bryg. Utndmningarna bygger
pa roster frain medlemmarna i
Danske Olentusiaster.

PA DANSKA olfestivalen i Képen-
hamn 2014 kunde man smaka
ett ovanligt 6l som i stillet for
humle hade hé. Nu far Herslev
Bryghus inte lingre silja sitt

ol enligt ett beslut i Fédeva-
restyrelsen som anser att dlet
kan vara hilsofarligt. Typiskt
det byrikratiska forbuds-
Danmark...

BRITTISKA OLDRICKARE jublar
sedan finansminister George
Osborne i budgeten 2015 for
tredje dret i rad sinkte skatten
pa 6l med 1 pence.
Sinkningen
beriknas

skapa 3800 nya
arbetstillfillen i
pub- och bryggeri-
branschen under
aret.

GENOMSNITTS-
PRISET for en

pint i Storbritan-
nien ir 3,04 pund.
I London ir priset betydligt
hégre, ofta 4 till 4,50 pund.

PUBAR I ENGLAND som ir listade
som Acv (tillging for lokal-
samhillet) fir nu ett forbittrat
skydd mot att omvandlas till
nirbutiker eller ligenheter.
Nya regler sitter stopp for

detta férfarande utan bygglov
frin kommunen. cAMRA

— Campaign for Real Ale —
uppmanar nu sina medlemmar
att nominera pubar som ACV.
Fortfarande stinger i snitt 15
pubar i veckan.

ELLAND 1872 PORTER utsags i
bérjan av 2015 till arets vinterdl
i Storbritannien av CAMRA —
Campaign for Real Ale. Olet
blev 2013 utsett till nationens
bista 6l pa GBBE — Great British
Beer Festival.

BURTON ALE HAR slutat tillver-
kas. Olet, som ursprungligen
hette Ind Coope Draught Bur-

ton Ale, skapades 1976 d4 real

ale hade en svar tid
i Storbritannien.
Burton Ale blev
d4 den enda na-
tionella real alen.
Men pa grund av
bryggeriuppkop
flyttades olet fran
1997 mellan olika
producenter. Allt
mindre satsades
pa dess marknads-
foring och i vintras beslutade
Carlsberg att 6verge den klas-
siska alen.

EFTER PATRYCKNINGAR frdn
antialkohollobbyn samt vissa
myndigheter och kommuner
rattar nu Carlsberg in sig i
ledet av bryggerier i England
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Annonsera i Humlebladet

Na 600 kvalitetsmedvetna
Olentusiaster i Skane!

Vilkommen att kontakta Tomas Lindohf eller Lena Lindohf
via e-post: annons@sallskapetmalte.net.
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som minskar mingden alkohol
per forpackning. Hobgoblin,
Bombardier och Old Speck-
led Hen ir 6] vars alkohol-
styrka har sinkts. Nu grunnar
Carlsberg pa hur de ska kunna
gé over till att sdlja burkar av
alkoholstarka Special Brew
och Skol Super med bara fyra
enheter alkohol.

TJECKIEN FORTSATTER att leda
ligan av linder med hogst
olkonsumtion. 143 liter per
person och ér dricks det dir.
Tyskland ligger tvéa (110),
Osterrike trea (108), Estland
fyra (104) och Polen femma
(100 liter).
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Vi tar tacksamt emot artiklar (och garna bilder) om 6l
i Sk&ne och Danmark, liksom dina upplevelser fran
resor i spannande ollander.

Du behdver inte vara Nobelpristagare i litteratur for
att skriva i Humlebladet. Vi redigerar och fixar till din
text s& att den passar in i tidningen.

Hor av dig!

Sallerupsvagen 18, korsningen Nobelvagen, 040 - 29 48 88, sasokras.se, Valkomna!
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Acceptera inte dalig 6lkvalitet!

Nar man betalar for mat i butik eller pa restaur-
ang har man sa klart ratt att férvanta sig att den
uppfyller vissa kvalitetskriterier. Finns det nagon

anledning att 6l ska sarbehandlas? Sjalvfallet inte.

Ol ska vara en njutning och det som gors i liten skala pa vira
sma bryggerier forvintar vi oss mer av an det som kommer
frén bryggerijittarna. Priset dr hogre och vi vet att de mindre
bryggarna delar var uppfattning om de stora smakerna.
Sillskapet Malte har efter provningar reklamerat de 6l som
inte héller mattet. Jag har gate tillbaka till mitt systembolag

med tomflaskor dir innehéllet varit diligt. Jag har ocksd ringt

smabryggare i min bekantskapskrets och bett dem komma
och smaka pé 6l som jag uppfattat som defekta och krogaren
sdger att ingen annan gist ir ndjd med.

Olskribenter bjuds in till Systembolagets aterkommande
sortimentsprovningar, for att kunna erbjuda sina lisare ny-
heter om nista lansering. Under 2012 uttryckte ett flertal av
dem missndje med kvalitetskontrollen, till exempel att 17 av
88 6l vid ett tillfille var defekta. Som defekt riknas infek-
tioner eller smaker som inte hor hemma i 61, att uppskatta 6l
som andra tycker ir trdkigt eller konstigt 4r givetvis var och
ens sak att avgora.

Den ansvarige inkdparen pa Systembolaget svarade vid ett
tillfille att den enda kontroll man gor i det lokala sortimen-
tet var en laboratorieanalys samt kontroll av att etiketterna
uppfyller lagens krav.

Som jag skrev i férra numret har Systembolaget dndrat sina
rutiner sedan dess, delvis till det simre f6r konsumenter och
bryggerier. Till det positiva hér att de sedan den 1 september
2014 ska kvalitetstesta alla lokala produkter dven sensoriskt.
De hivdar att de kontrollerar att drycken inte 4r defeke eller
infekterad.

Nu har det gétt sex manader och man bor kunna utvir-
dera hur det gick. Sjilv har jag det senaste halvéret inte haft
otur med lokala produkter. Jag har 4 andra sidan inte bestillc
lika mycket frin andra delar av landet som jag gjorde innan
forindringarna.

Diremot ldser jag vad andra skriver och en som minst sagt
ir besviken ar Magnus "Manker” Bjérnstjerna. Han provade
nyligen 16 6l ur sortimentet och pekar ut tvé av dem som
defekrea och ytterligare tre som riktigt daliga. Detta dr 6l som
lanserades den 1 mars sa jag har dnnu inte sjilv haft chansen
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att prova dem men flera andra skribenter beskriver en otrevlig

syra vilket inte hér hemma i de tva virsta bottennappen, med
andra ord nagon form av bakterieinfektion.

Konsumenten har rite till kvalitetskontrollerad 6, sirskilt
ndr priset 4r hogre pa grund av sméskaligheten. Nér ni rakar
ut for daligt ol, g tillbaka med det. Om det 4r en lokal bryg-
gare, prata girna med hen ocksa, eller med nigon av oss i
Sillskapet Maltes styrelse.

I lingden vill vi hjilpa de sma bryggarna lira sig av sina
misstag och om vi inte dterkopplar, &tminstone genom en
reklamation hos Systembolaget, kommer de aldrig att veta om
nagot gatt fel.

Smiskaligt och hantverksmissigt tillverkat ol berdttigar ett
hégre pris och vi har ritt att forvinta oss hog kvalitet. Ingen
vinner pa att Systembolaget siljer daligt 6l si jag upprepar vad
jag skrev i forra numret: det dr dags att de tar sitt ansvar!

JONAS CARLSSON STROH
ORDFORANDE SALLSKAPET MALTE




SYLTAN

Kok & Bar

Vi serverar ingen Stor stark, hos oss bestaller man en speciell 61 med en imik smak och

Kvahitet ar ett ledord som ar vikhpt for oz, darfor har vi en av Svenges mest avancerade
Dliappninpsanlaggningar. detia fon att halla basta kvalilet som par, 55 att du som gast allsd
skall fa dm dryck perfekt serverad
Vi soker alltid nya smaker fran ofika delar av vériden och utmanar Fr gama 1 denna resa
med cit av varkdens aldsta recepdt kallad O1

Ostra Forstadsgatan 2, Malmd | Tel- 040-12 52 55 | Tis-Tors 17-24, Fre 17-01, Lir 13-01

Stort olsortiment i mysig retromiljo

Tis — Tor: 16.30-24.00
Fre — Lor: 16.30-01.00

Vilkommen till Beer Ditch, ditt vardagsrum.
Nobelviigen 24

www.beerditch.com
Vi finns pa Facebook och Instagram




Snart kommer gasterna pa Bishop’s Arms Gustav
Adolfs Torg i Malmo att kunna dricka valdigt lokal-
bryggt hantverksél. Bryggeriet Minus-1 finns namligen

en trappa ned i pubens kéllare.

Minus-1 heter Malmés nyaste hantverks-
bryggeri. Atta vilrenommerade hem-
bryggare satsar pd att ytterligare bredda
Malmés 8lutbud och startar under viren
hotellbryggeriet Minus-1.

Alle 81 kommer att tillverkas i ytterst
liten skala under hantverksmissiga forhal-
landen, en trappa ned frin Bishop’s Arms
i hotellbyggnaden pa Gustav Adolfs Torg.
Bryggarnas individuella stilar ger stor va-
riation pd utbudet och 6len kommer endast
att siljas i puben.

De medverkande bryggarna ir:

e Christian Kapusta, Kapusta Brewing

* Henrik Nordmark, Lazy Kitty Brewing

* Jonas Carlsson Stroh, Solobryggeriet

* Magnus Rénnerup, Living Dead Brewery
¢ Mathias Olofsson, Olofsson Brewing

* Milos Savic och Timo Widell, Brewbros
Malmé

e Patrik Norrlof, Sédra Innerstans Brygg-
hus

Skaran kommer sakta men sikert att
utdkas med yteerligare bryggare. Sillskapet
Maltes ordférande Jonas Carlsson Stroh ir
allesd en av bryggarna.

Jonas, varifrin kommer idén?

— Maja Kozul pd Bishop’s och jag har
linge haft en dialog om att brygga ol
exklusivt for puben. Det dr genom hennes
engagemang och envishet som vi lyckats
hitta en lokal i hotellets killare, berdttar
Jonas for Humlebladet.

Vilket iir Bishop’s incitament for att ge
sigin i detta?

— De far exklusiv tillgang ill lokalt
och hantverksmissigt tillverkat 61, med
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mojlighet att 6nska skrid-
darsydda 6l till matmenyn, i
en rak dialog med bryggarna.
I framtiden finns ocksd tankar
pa aktiviteter som dnnu inte
erbjuds pa andra pubar.

Vilka ltyper ska ni brygga?
Aterkommer samma 6l regelbundet
eller ska utbudet variera?

— I och med att vi 4r atta bryggare (sju
bryggerier) med olika stil blir det stor
variation. Generellt blir det jimn och hog
kvalitet men ocksé allt frin porter och
stout till american pale ale eller saison.
Négra av oss ir fortjusta i att skapa syrliga
6l, men i bérjan avvakear vi med det tills
vi har 200 procents kontroll pa kvaliteten.
Alla bryggare har favoriter och recept med
guldmedalj och de élen kommer givetvis
att dterkomma med jimna mellanrum.

Varifrin kommer bryggverket?

— Brekeriet har generdst ldnat ut ett
so-liters tyskt pilotbryggverk som ir det
vi borjar vér resa med. Det betyder att vi
midste brygga ofta (tvé fat it gingen kom-
mer att ha en rinnande atging i puben)
och det sliter i lingden pa fritiden — ingen
kommer att vara anstilld p4 heltid. I
lingden riknar vi dirfor med att stega upp
volymen men vi arbetar pd en begrinsad
yta och vi vill ocksa behilla fordelarna
med hantverket s3 vi lir inte nigonsin gi
over 250 liter.

Hur kommer élen att ligga prismiis-
sigt?

— Det ir The Bishop’s Arms som sitter
sitt slutpris till kund men vi kommer inte

Bishop’s gar under jorden
for lokalt Ol

att ta mer betalt av dem 4n de betalar for
annat kvalitetsdl. Vissa 6] kommer att
kosta mer 4n andra, om det exempelvis
innehéller dyrare ravaror, kriver speciell
lagring eller héller hég alkoholhalt. Men
jag har svdrt att tro att gisterna ska behdva
betala mer for vara 6l dn for de pa kra-
narna nistintill.

Nir startar ni?

— Var {or sig gor vi redan ett arbete med
att vilja ut de recept vi 4r néjda med och
pa papperet anpassa dem for bryggverket.
Parallellt jobbar myndigheternas malt-
kvarnar med att behandla de tillstand
som krivs; till exempel godkinnande av
lokalen, som inte anvints for livsmedel
tidigare, och Skatteverkets villkor for siker
forvaring av obeskattad alkohol. Om de
preliminira handliggningstiderna stim-
mer dr vi nog i maj innan vi forsta gingen
far tillverka 6l i lokalen, siger Jonas Carls-
son Stroh.

Mer information ska publiceras 16pande
pa Facebook: http://fb.me/minuslbeer.

Humlebladet nskar lycka «ill!
TEXT: PER LINDHOLM
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Vice ordforande med smak
for bade 6l och whisky

Det tog néstan 30 ar men vid Sall-
skapet Maltes arsmote i november
2014 valdes for forsta gangen en
kvinna till vice ordférande. Lisa
Snellstrdom ar hennes namn, men
vem &r hon egentligen och varfoér
gillar hon 61?

Lisa dr smilindska frin bérjan och kom
till Malmé 2009 efter att ha bott pé flera
andra orter. Hon ir utbildad sjdingenjor
och har jobbat som maskinbefil pa stora
lastfartyg. Men livet till havs bytte hon
snabbt mot den tunga fordonsindustrin
och numera jobbar Lisa med teknisk plane-
ring pd Vestas, som bygger vindkraftverk.

— Jag blev vildigt intresserad av whisky
i bérjan av 2000-talet. Nir jag flyttade
till Malmé gick jag pa whiskyprovningar.
P4 Bishop’s Arms Gustav blev jag en ging
rekommenderad en 6l till whiskyn. Det
var pubchefen Maja Kozul som tipsade om
vilket &l jag skulle dricka och idag 4r vi
goda vinner. Fram till dess hade jag ingen
koll pa 6l alls.

— Mitt dryckesintresse r i stort sett delat
i mitten men kanske lite mer mot 8l in
whisky.

Hur éir det att vara tjej i Siillskapet
Malte?

— Ingen skillnad frén att vara man. Alla
behandlas lika. Alla tycker att det 4r roligt
med fler tjejer som dricker 1.

Vad dricker du helst?

— Det beror pd huméret. Det viktigaste
for mig ar att verkligen njuta av drycken.
Vigen in till 6let var f6r mig stout. Fram
till nyligen var surdl helt exkluderat, men
efter att ha varit pd provningar med surdl
har jag insett att det 4r gott.

Du var nyligen pa en ling resa i USA
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med mdnga bar- och bryggeribesik (se
artikel pad sidan 14). Gar det att jimfora
USA med Skine-Malmé élmiissigt?

— Jag var tidigare en del i USA i job-
bet for 7-8 &r sedan och dé fanns inte si
mycket av de amerikanska 6len i Skine.
Idag kan man fortsitta njuta av mnga
Usa-6l nir man kommer hem. Utbudet hir
har expanderat helt galet.

— Men det ir dndi skillnad att sitta och

Vagen in) QQ

var for mig stout

dricka &l i sjilva bryggeriet samtidigt som
man pratar med bryggaren. Och jag saknar
att kunna ta med élet hem dirifran i en
egen behallare.

Vad iir det biista med Malte?

— Att vi har en stor variation av prov-
ningar och andra evenemang i vilka vem
som helst kan delta.

Vilken utveckling vill du se i foren-
ingen?

— Annu fler originella provningar och
fler kvinnliga medlemmar. Det ir ocksd
viktigt att ha en blandning av olika aldrar.
P4 senare tid har vi fitt mdnga yngre med-
lemmar, mycket beroende pé att de gite

med i samband med hembrygdsfestivalen.
TEXT OCH FOTO: PER LINDHOLM

Lisa i favoritpuben Bishop’s Arms Gustav Adolfs Torg i Malmé.



BESTEZ TTIALLZ

NYHETER HOS OSS:

Vi har fatt ett nytt tillskott i butiken i form av Petter Eklund. Petter har
tidigare arbetat pa Malmo Brygghus och ar en mycket erfaren olbryg-
gare. Han kommer att sta i butiken pa lordagar till att borja med, och
hjalper sa klart till med allt du kan tanka dig beh6va och veta.

VIKTIG INFORMATION:

2015 ars SM i hembryggning gar av stapeln den 9 Maj. Vill man deltaga
i Domartavlingen skall 6let lamnas in i 33 cl. returflaskor. Essens-
specialisten kommer att sta for inlamningen i Skaneregionen.
Inlamning sker kl. 11-18 den 13-14 april.

Petter kommer att sta i butiken och ta emot era flaskor.
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Om du vill bérja anvanda Best Maltz produkter i ditt kommersiella microbryggeri,
kontakta Vyandbolagen for ytterligare info: 031-99 03 00 | sales@vinland.se
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Uppvisat medlemskort i sallskapet Malte ger dig alltid:
10% rabatt pa ordinarie butikspris

ESSENSSPECIALISTEN

Essensspecialisten | Bergsgatan 9 | 211 54 Malmé | 040-23 20 40 | www.vinland.se
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S30 Kylspiral

Var sex meter langa kylspiral tar
inte stor plats och kyler snabbt.
Pris i butik: 629 kr

Ol bryggd pa Pilsen, Heidelberg
och Red X.

Prisexempel malt 16svikt:

15 kr/kg for basmalt

20 kr/kg for karamellmalt

25 kr/kg for specialmalt

Bulldog produkter for 6lbryggning &b a 1 d
marknadsféres i Skandinavien av: ooo v 1 n a' n
(]
www.vinland.se

y HOP PELLETS

Vacuum NitFogen Flush Pack for Maximum Flavour
X

Humlepellets

Nu har vi bla. dessa sorter fran -14
skorden i lager.

Pris: 49-59 kr.

Citra
Mosaic
Amarillo
Cascade
Centennial
Topaz
Magnum
Aurora

Heljesvagen 7, 437 36 Lindome
Sweden. Tel 031-990300.

Aramis
Galena
Willamette
Perle
Sovereign
Progress
Pilgrim
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Marcus Hjalmarsson dppnar lite pa kranen till tanken dir hans il Passionsfeber ligger och mognar. Det doftar forforisks.

Succe direkt for Helsin

Efter flera &r som ensam herre pa tappan fick Helsingborgs Bryggeri i
slutet av 2014 konkurrens i form av Brewski Brew, som snabbt blev ett
bryggeri att rékna med. Men marknaden &r stor och det verkar som
om sundets pérla utan problem kan svalja élen fran tva bryggerier.

— Det finns ingen klassisk konkurrens-
situation mellan de svenska smébrygge-
rierna. Alla hjilps at. For oss hade det inte
funkat i starten om vi inte fatt stéd av flera
bryggerier, berittar Marcus Hjalmarsson
for Humlebladet.

Han ir mannen bakom Brewski men
han har ett par kompanjoner ocksa. De tvd
Helsingborgsbryggerierna ligger grannar
med varandra i det gamla slakthusomri-
det strax soder om staden. Helsingborgs
Bryggeri satsar mer pd sikra kort medan
Brewski tar ut svingarna. Ol med mango,
papaya och ananas bland annat.

12

— Vi styrs inte av ndgra regler for hur
ol ska vara. Vi gor det vi vill gora. Minga
bryggare ir begrinsade av att gora ett visst
ol. Brewski ir inte en industri utan en
workshop, siger Marcus Hjalmarsson.

Marcus 8lintresse vixte fram i slutet av
1990-talet da han besokte usa flera gdnger,
bland annat eftersom hans bror bodde dir.
Han provade 6l frin minga amerikanska
smabryggerier.

— Jag minns att jag férsta gingen tinkte
att "det hir ir inte 61”.

Han gjorde studiebesok pa bryggerier i
usa och Canada och lirde sig om 8l dven

genom att lisa mycket litteratur.

Nir han kom hem till Sverige sékte han
nya Slupplevelser. Tanken pd att starta ett
eget bryggeri blev starkare. Slumpen gav
honom kontakt med Hoganis Bryggeri.
Dir kunde han stddja deras bryggande
och samtidigt utveckla sitt eget genom att
komponera recept.

— Under tiden
letade vi efter ett
bryggverk och hit-
tade till slut ett som

tillverkas av den
ungerska firman zip @2
Technologies, berit-
tar Marcus.
Brewski fick

en flygande start i och med att deras 6l
omedelbart héjdes till skyarna av bloggare
och festivalbesdkare. De fanns med pé

HUMLEBLADET #1:2015




Vi styrs inte avazgz

regler fOr vad 0Ol ska vara.
Vi gor det vi vill gora.
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gborgs andra brygger

Goteborgs dlfestival hosten 2014. Minga
kom och provade och gillade.

— Jag fick omddmet att jag hade koll pa
liget och att premidrbrygden var riktigt bra.

Det nuvarande bryggverket har en
kapacitet pa 12 hektoliter och i de rymliga
helkaklade lokalerna finns dven en flask-
ningsanliggning.

— Den fungerar jittebra, det 4r fa konta-
minerade flaskor, berittar Marcus.

Renlighet dr centralt i Brewskis brygg-
ningsfilosofi. Marcus och hans kollegor har
systematiskt gétt igenom bryggverket for
att hitta stillen dir olet exponeras for luft
och kunna tippa till.

— Viir vildigt noga med hygienen och
vill brygga rena 6l. Vi har ett mycket bra
system i bryggverket som innebir att vi
kan torrhumla utan att 6ppna tanken,
forklarar Marcus.
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— Vi varierar utbudet hela tiden. Grun-
den ir ofta amerikansk pale ale eller 1pa
med frukttillsatser. Humlen ir amerikansk
och nyazeeldndsk.

Just nir Brewski hade monterat ihop
sitt bryggverk i november férra ret fick de
besok av Wayne Wambles fran bryggeriet
Cigar City i Florida. Han var pa vig till
olmissan i Goteborg och gjorde ett stopp
pa vigen.

— Han ir en av de bista i 6lbranschen.
Hela vart arbetssitt férindrades efter att
han var hir.

Marcus nimner Flying Couch, All In
Brewing och Omnipollo nir jag frigar
honom om &l som han girna dricker. For-
utom i Helsingborg dker han till Géteborg
cirka en gang i manaden och gir runt pa
de bista pubarna och besoker dven Képen-
hamn regelbundet.

— Vi siljer mycket av vart 6l i Képen-
hamn fakeiske, siger Marcus.

P4 grund av den stora efterfragan ir
tankkapaciteten redan nadd. Ett indillig-
gande utrymme pé 1000 kvadratmeter
finns tillgingligt att expandera i. Att fan-
tombrygga ir inget alternativ for Brewski.

— Det ir inget fel att gora det men det
madste vara svart att skifta mellan olika
bryggverk hela tiden, jag 4r imponerad av
de som lyckas. Men jag vill brygga med
min egen anliggning.

Fran borjan tappades allt 6l pa fat och
gick till krogar. Sedan Brewski kom in pa
Systembolaget levereras 75 procent av det
som bryggs dit. P fat kan man hitta deras
ol i Helsingborg, Malmé, Képenhamn,

Goéteborg och Stockholm bland annat.
TEXT OCH FOTO: PER LINDHOLM
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En solig dag i augusti rasslade det till i inboxen. Hjartat
slog nagra dubbelslag nér jag laste inledningen pa mejlet:
"Du har blivit nominerad och utvald att f& delta och repre-

sentera Nya Trols pa en Olresa till USA i januari”.

En (ol)resa for

Jessica Larsson, som dger och driver Nya
Trols i Malmé sedan tio ar, firade detta
jubileum med att bjuda atta av krogens
nominerade stammisar pa denna oférglom-
liga resa.

En tidig morgon i bérjan av januari steg
en brokig skara 6lnérdar ombord pé ett
flyg med destination Chicago. Vil framme
bérjade den forsta dagen med att foretaget
Hop Head Beer Tours himtade oss vid
hotellet med en varm buss.

Justin Schmitz och Robyn Klinge var
véra guider under fyra dagar och gav oss
ett hifte med de stillen vi skulle komma
att besdka. Vi borjade hela turnén med
besdk pa Three Floyds Brewpub. Vilket &l!

Vilken mat!

Sjilvklart slank det ner lite godsaker att
fylla viskan med, Arctic Panzer Wolf var
nog ett av de bista dlen som fick f6lja med
hem till Sverige for att prova med vinner
som inte var pa plats i UsA.

Manga bryggerier

Listan pé bryggerier som foljde var ling.
Greenbush Brewing, Bells Eccentric Cafe,
Dark Horse Brewing, Fat Heads Brewery,
Main Street Grille and Brewing Co, North
Country Brewing Co, Ottos Pub and Bre-
wery, Yuengling Brewery, Golden Avalan-
che Brewpub, Victory Brewpub, Iron Hill
Brewery, Dogfish Head Brewery. Och allt

livet

detta pd nigra dagar!

Av dessa stod sjilvklart nagra av bessken
ut frén de dvriga.

Dark Horse Brewing. Jag stir i baren
och férsoker fixa mitt uppdrag for dagen,
att ta en bild pé roligaste tapp-handtaget.
Jag ursikear mig och fragar killen som
hinger vid baren om jag far komma lite
lingre fram s att jag fir bittre foton.
”Inga problem”, sade han. ”Synd att ni inte
var hir forra veckan, di hade vi en massa
tokiga handtag pikopplade”.

Det visade sig att han var Jake Lingensjo,
en av bryggarna. Nir han insig att vi var
lite ledsna for att vi missat deras Blueberry
Stout, som precis varit pikopplad, knalla-

T3l vinster: Dogfish Head Brewery. Ovan: Provsmakning hos Greenbush Brewing Co. respektive Ballast Point.

HUMLEBLADET #1:2015
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de han ivig och himtade en lida nytappad
blabirsdryck som vi fick ha som bussél.

Mot vast

Dogfish Head Brewery, deras bar. Pin-
firska 60 respektive 9o min 1pa som leker
med smaklokarna. Aven hir képte jag med

mig en clam chowder-soppa tillagad med

deras 60 min IPA, som blev bjudmat pé
hemmaplan.

Det var med stor vinda vi till sist var
tvungna att limna Dogfish och dka mot
flygplatsen for att ta oss till den galna
staden Las Vegas. Vil framme vintade
var chauffor Steve med Chevabussen och
korde oss till hotellet.

Négra dagar fulla med zombies, one
dollar margaritas, the Strip och karaoke
holl oss vakna under dessa dygn innan vi
for vidare mot vist och San Diego.

Underbar resa
San Diego, Stone Brewing Co, mitt
favoritbryggeri. Stephen tog hand om oss
med en rundtur pa bryggeriet inklusive en
stor avsmakning av deras 6l. Efter en ling
dag "on the road” beslot vi oss for att dta
pa Stone. Det visade sig att dven maten hir
blev en av mina favoriter under hela resan.
Sjdlvklart inneholl min soppa en skvirtt
Ruination, di kan det inte bli fel.

Vi bodde i La Jolla vilket blev ett perfekt

nav

for
att bli
skjutsade
till flertalet

bryggerier. Pizza Port (med en alldeles
underbar

pepperonipizza), Port Brewing, The Lost
Abbey, Ale Smith Brewing Co och sist
men inte minst Ballast Point.

En helt underbar resa var det med
nyfunna vinner och fantastiska 6l. Jag
beundrar Jessica Larsson som ordnat allt
detta for oss “vanliga” minniskor som
tycker om att g till krogen for att avnjuta

en god 6l i vinners sillskap.
TEXT OCH FOTO: LISA SNELLSTROM

De hir deltog ocksd i resan: Jimmy Wallin,
Philip Hallbéck, Chris Widekrona, Daniel
Serra, Bjorn Nilsson, Joachim Jadmark,
Malin Sandberg och Jessica Larsson.

GEROWL E K

KICE

Overst: En tank hos Dogfish Head Brewery. Ovan: I Dogfish Head-baren. Justin Schmitz (Hop Head Beer tours), Philip Hallbéick, Jimmy
Wallin, Dogfish Head 1, Dog Fishhead 2, Daniel Serra provsmakar och poserar i baren innan rundturen borjar.
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1. Fat Head’s Brewerys entré, dir de serverar bland de storsta burgare
och sandwiches jag varit med om.

2. Innanfor dorrarna pi Far Heads.

3. Dogfish Head Brewerys kranar var virda en nirmare titt. Dé jag
hoppas pa att vi far in Dogfish dven i Sverige kopte jag ett taphandtag
till Bishop’s Arms Gustav, som nu hinger och dinglar i baren tills detta
blir verklighet.

4. The Lost Abbey ligger pa vistkusten.
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Malméfestivalen hélls i 4r den 13-14 mars
i Malmémassans lokaler. Nytt for i ar var
att alla besdkare kunde anlinda nir som
helst under dagen och kvillen. Det fick till
foljd att manga valde att komma strax ef-
ter 6ppningstid klockan 12.00 pé l6rdagen
och det blev snabbt tringt kring de olika
bryggeristanden.

Jag tog en runda for att kolla in de skén-
ska bryggerierna. Sammanfattningsvis kan
man konstatera att det poppar upp skan-
ska bryggerier hela tiden. De producerar
rena, snygga 6l, ofta 1pA. De olika estrar

Nya spannande
Skanebryggerier
pa Malmdfestivalen

Malmds 6l- och whiskyfestival bjod pa spannande 6lupplevelser
och manga av de skanska bryggerierna fanns pa plats.

som fanns i en del av smabryggeriernas 6l
for nagra ar sedan ir helt borta; bryggarna
har helt klart tagit steget frain hembrygg-
ning till kommersiell produktion.

Tyvirr tycks den affirsmissiga delen
dnnu inte fungera fullt ut. De flesta bryg-
ger for att det dr kul och att de har en stor
passion for 6l. Man kan férestilla sig den
hiftiga kinslan av att se sitt 6l siljas pa fat
pa krogen. Men de allra flesta av smabryg-
garna har kvar sina “vanliga” jobb som en
grundtrygghet.

Fragan ir hur linge de orkar?

Bryggarna har helt klart tagit
steget fran hembryggning
till kommersiell produktion.

18

Remmarlov

Forst gick jag till Remmarlévs Gérdsbryg-
geri, som ligger utanfér Eslov. I montern
stod Hampus Olofsson som tidigare
jobbat pA Malmé Brygghus och pé krogen
Hamnmistaren i Malmé. Bryggeriet 4r
nytt sedan i héstas. Deras 6l var 7he Hol-
ley Blonde Ale, The Crimson Red Ale och
The Jeenius IPA. Alla vildigt rena och
snygga i smaken. Jeenius ir inspirerad av
den klassiska amerikanska vistkust-pa:n.
Det dr ett torrt och friskt 6] dir maltbasen
tonats ned. Humlen ir bland anna Sim-
coe, Amarillo och Cascade. Olet torrhum-
las i tvA omgangar.

Man har dven en ekologisk saison pé
gang med speltvete frén en lokal odlare.
Bryggverket kommer frin Ungern och
flaskningsenheten har képts fran Nils
Oscar. Vattnet tas fran girdens egna
brunn och man producerar el genom ett

HUMLEBLADET #1:2015
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Niklas Juul och Magnus Servin fran Hinsinge Bryggeri.

vindkraftverk. Olen finns pi en del krogar
men frimst pa Systembolaget.

Limhamn

Ett annat nyuppsprunget bryggeri 4r
Limhamns Bryggeri. Montern beman-
nades av Jens Bergstrom som ir en av tre
personer bakom bryggeriet. Han berit-
tade att de hade sin premiir pa Limhamns
hamnfestival sommaren 2014 och att lokal-
befolkningen gav dem ett évervildigande
vilkomnande.

P4 Systembolaget kan man lokalt hitta
Pale Ale, Lager och 1ra. Bryggverket ir
litet i pilotstorlek. Efterfrigan ir stérre din
kapaciteten att brygga. Dirfor séker man
nu mojligheter att finansiera ett storre
bryggeri.

— Helst vill vi ha ett nytt bryggverk
innan 4rets slut. Vi vill inte fantombrygga
utan tinker oss en langsiktig produktion i

HUMLEBLADET #1:2015

ett eget bryggeri, sade Jens.

Lagerolet dr matorienterat och sldes
forst in till restauranger innan det kom in
pa systemet.

Jens Bergstrom betecknar sig sjilv som
en extremt engagerad hembryggare som
gétt vidare och utbildat sig i bryggeritek-
nik. Han har jobbat i Carlsbergs kvalitets-
kontroll och pa Eskilstuna Olkultur.

P4 festivalen skinkte man dven ut en
porter pa 6 procent som inte finns med i
Limhamns ordinarie sortiment.

Bastad

Fran sydvistra Skéne till nordvistra: Bi-
stad Bryggeri, som de numera heter, har vi
skrivit om tidigare i Humlebladet och det
var ett trevligt dterseende. Magnus Viebke
berittade om sin humleodling som han
utvecklat och bland annat omfattar Bavaria
Mandarin som han fétt dispens av tyskarna

ENTYR4 By,

att odla. Den finns annars endast i Tysk-
land. Nytt pdA Malm6missan var Bastads
kol pa 9,6 procent.

— Jag ville pressa bryggverket och se hur
starkt 8l det klarade av och kom upp i 6ver
11 procent, s jag fick spida ned élet lite.

Ett mindre alkoholstarke och ldceill-
gingligare 6l ir nyslippta 520 Lager som
Magnus betecknar som ett grisklipparél.
Ljust och littdrucket pé 5,2 procent ir det
resultatet av 6nskemal frén bryggeriets
restaurangkunder.

Nirmare 5o krogar tar numera Bastadsol
och man finns ibland annat Halmstad,
Angelholm och Helsingborg.

Vi stannar geografiskt i nordvést och
Angelholm dir Skelderwikens Brygghus
sldppte sitt forsta 6l i januari. De fanns
med pad Malmomissan med en torrhumlad
amerikansk 1pa. De kan producera 30 000
liter per ar och élet har sélc bra pa kro-

19
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= M garna i Angelholm
och élet finns dven
i Helsingborg och i

Varberg.

— Vi hinner inte
med att leverera,
efterfrigan ir
vildigt stor, sade
Olof Christens-
son som ir en

av tvd kompan-

joner bakom

bryggeriet.
Till sin hjilp har de en
tysk bryggmistare som jobbar pa konsult-
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En annan Maltebekant 4r bryggeriet Finn

vil

i Landskrona som hade Petter Lindholm

Dan Holmér och Jens Bergstrom fran Limhamns bryggeri.
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pa plats i montern. Han berittade att de
slipper en California Common Lager i
bérjan pa sommaren.

— Det idr en somrig, blommig lager pa s
procent som vi utvecklar just nu, sade han.
I januari fick Finn sin buteljeringsan-
liggning sa nu slipper de std och flaska

olen for hand.

Hoénsinge
Strax dster om Andersldv, sydést om
Svedala och sydvist om Skurup, ligger
Hoénsinge som nu fétt sitt eget bryggeri
med samma namn som byn. Magnus Ser-
vin och Niklas Juul 4r grabbarna bakom
bryggeriet som huserar i ett garage. De
brygger kommersiellt sedan snart ett ar
och var tidigare hembryggare.
Bryggverket, som ir baserat pa Brau-
meistertekniken, har de byggt sjilva och
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det har tva 300-liters kirl och styrs via
dator. Honsinge har en pale ale, en 1pa,
en ljus och en rod lager. Dessutom gor de
tillfalliga 6l for att ha med pé missor.
— Vi har andra jobb till vardags och
brygger for att det 4r roligt, sade Magnus.
Deras 6l finns pd ett par krogar i Simris-
hamn och snart pa en i Malmé. Olen har
namn efter svunna yrkestitlar som lins-
man, bonhas och rintmistare. Deras 1pa,
Bénhasens Beska, hiller 6,5 procent och
har stor humledoft av tropisk frukt med en

fyllig, ren smak.
TEXT OCH FOTO: PER LINDHOLM

Till higer: Hampus Olofsson
brygger for Remmarlov.

Nedan till higer: Olof Christensson
appnar en IPA fran Skelderviken.

Nedan: Klackabacken visade
upp sina ol pd fe:tz'wzlm.
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Humlebladet

Styrelsen beslutade
om redaktionell plattform

Maltes styrelse har antagit en redaktionell plattform fér Humlebladet.
Syftet med den &r att vara den bas som produktionen av tidningen
utgar ifran. Plattformen anger Humlebladets redaktionella uppdrag och
policy samt redaktérens och styrelsens roller i tidningen. Har kan du

lasa hela dokumentet.

Redaktionell idé

Humlebladet dr Sillskapet Maltes tryckta
kommunikationskanal som skickas till
medlemmarna som en del av medlemska-
pet. Dessutom fir annonsérer, bryggare,
importérer, utvalda krogar och journalister
tidningen.

Syftet med Humlebladet ir att informera
och underhalla vira mélgrupper samt att
delge dem styrelsens/ordforandens stdnd-
punkeer i aktuella frigor.

Redaktionellt uppdrag

Humlebladet ska:

® bidra till att stdrka Sillskapet Malte som
forening.

* ge medlemmarna mervirde i deras
medlemskap.

HUMLEBLADET #1:2015

* spegla foreningens aktiviteter och ambi-
tioner.

* framféra styrelsens/ordférandens stind-
punkeer.

* beritta om krogar och bryggerier, andra
olféreningar, importorer och

* olbranschen i évrigt med huvudfokus pa
Skine och det danska huvudstadsomridet.
* i man av plats dven skriva om 6l i resten
av Sverige och andra linder.

* vara ett komplement till Maltes hemsida
och andra digitala kanaler inriktade pé 6l.

Redaktionell policy

Nir vi producerar Humlebladet ska vi:

* vara trovirdiga.

* lyfta fram minniskorna bakom krogen,
bryggeriet etc.

* vara s aktuella och relevanta som mojligt

#2:2013

HUMLEBLADET

MYCKET SKANSKT PUBRUNDA

pé& Malm&festivalen, sidan 6 i nordvést, sidan 8

VINTEROL

varmer i kylan, sidan 12

Silskapet Malte - Skines Slentusiasier presenterar:

PA BESOK
Bryggare frén Tjeckien, sidan 21

BEER WEEK

i San Francisco, sidan 14 Inget annat &n 6|, sidan 22

< TN

or malgrupperna.

for malgrupp

* anvinda oss av de journalistiska verkty-
gen och metoderna.

Vi ska ha:

* en tydlig och angeligen vinkel pd varje
text, formulera oss sakligt och stdja pasti-
enden med fakra.

* skriva tydlig och enkel svenska.

* ha en balanserad blandning av reportage,
artiklar, notiser och annonser.

e striva efter att hitta bra foton.

Redaktirens och styrelsens roller
Redaktdren ingar i féreningens styrelse
och Humlebladet 4r med som en punkt pd
styrelsemdtenas dagordning,.

Redaktoren producerar tidningen pa
uppdrag av styrelsen enligt beskrivningen
ovan. Styrelsen fungerar som redaktions-
rad och limnar forslag pd artiklar. Arciklar
fran medlemmar och andra vilkomnas.

Ordféranden ir ansvarig utgivare och
har det yttersta ansvaret for tidningens

innehall. Vid oenighet om innehal-
let avgor ordféranden.
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ORIGINALET SEDAN 1993

THE BISHOPS ARMS

Briliera med dina kunskaper genom att delta i vart pubquiz.
Vi utlovar en trevlig stamning, god dryck samt fina priser.
Utvalda sondagar kl. 19.00
med Lisa Snellstrom och Jonas Carlsson Stroh
Utvalda mandagar kl. [9.00 med Per Noback

Vardagar, kl. 11.30 - 16.00 Hall utkik pa vara Facebooksidor
Inkl. soppa, sallad, brod, for aktuella provningar och annan
vatten och kaffe. intressant information.

Gustav Adolfs torg 49 Norra Vallgatan 62

, Tel. 040 — 66 44 878 Tel. 040 — 66 44 888
’ bishopsplaza.malmo@elite.se bishops.malmo@elite.se
L ‘ www.bishopsarms.com




