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Var idé kring 6vrig dryck
Lagringsbara specialdl pa flaska
Rott, vitt och rosévin
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REMMARLOV Gérdsbryg-
geri i Eslov har nu face
tillstdnd att servera

sina 6l i samband med
visningar. Besokarna fir
smaka pd 1,5 deciliter av
bryggeriets tre 6lsorter

i slutet av den guidade
visningen.

HOGANAS BRYGGERI fir
nu silja sitt folkél i sin
gardsbutik. Dir siljs
dven nirproducerade
korvar.

KOPENHAMN hamnar

pa plats 58 av 75 i en
ranking av storstider
didr man fir mest 8l for
pengarna. Det ir rese-
sajten GoEuro som gjort
jimforelsen som visar att
Krakow ir den billigaste
dlstaden och Geneve
den dyraste. Stockholm
ligger pé plats 48 och
London pa 63.

SCANDLINES koncern-
chef Bernd Friedrichs

ir forbannad. Reger-
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ingen i tyska forbundslan-

det Schleswig-Holstein har
nimligen skrivit ett avtal med
Danmark om att inféra pant
pa olburkar frin och med 2018.
Detta kommer att innebira att
danskarna handlar firre 6l i
norra Tyskland, bland annat pd
Scandlines bordershop, menar
Friedrichs. Det finns da risk
att arbetsplatser forsvinner. P4
Bordershop i Puttgarden jobbar
100 personer.

I FORRA NUMRET av Humlebla-
det skrev vi om Herslev Brygg-
hus som fick nej av danska
livsmedelsverket till att brygga
6l med hé. Nu har bryggeriet
face nyte besked som denna
géng dr positivt. Herslev kunde
visa att ho anvints i matlag-
ning i Europa under ling tid.

DANSKA MIKKELLER fortsitter att
expandera. Nu har man éppnat
en dlbar i Reykjavik pd Island
och tagit 6ver det amerikanska
bryggeriet Alesmiths lokaler i
San Diego.

GENOMSNITTSPRISET for en pint

6l i Storbritannien ir nu 3,31
pund. I London kostar pinten

3,79 pund.

NU AR DET TIO AR sedan pubar-
na i England fick méjlighet att
ansoka om lingre dppettider.
Kritikerna framférde da farha-
gor om okat busliv, fylla och
alkoholrelaterade trafikolyckor.
Men inget av detta har okat.
Garuvild och alkoholkonsum-
tion har faktiskt minskat.

MEANTIME-BRYGGERIET Green-
wich i London har képts av det
internationella bryggforetaget
SABMiller. Forsiljningen sigs
ha berott p4 Meantimes behov
av att finansiera utbyggnad av
bryggeriet. Meantimes o1for-
siljning 6kade med 58 procent
under 2014.

DEN TIDIGARE bryggmistaren pa
Fuller’s i London, Reg Drury,
har avlidit 76 &r gammal. Han
var en ytterst hingiven brygga-
re och pionjir med tekniken att
brygga overjist ale i cylinder-
koniska jistankar i stillet for i
de traditionella 6ppna jiskaren.

Vill du skriva i Humlebladet?
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Han
inforde
ocksi
Fuller’s
Vintage
Ale-serie
med be-

grinsade

utgavor av
starka drgingsol.

Nir jag, Humlebladets
redaktor Per Lindholm, i
bérjan av 1990-talet besskte
Fuller’s och ifrigasatte om alen
verkligen var overjista blev Reg
mycket engagerad i diskussio-
nen. Vil hemma i Sverige igen
fick jag ett personligt brev av
honom i vilket han fortsatte de
bryggtekniska forklaringarna.

AR,

GRUNDAT 1986
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Drick det du gillar!

Vi har alla traffat honom - det ar nastan alltid en man. Du ska
just lagga en koéttbit i kundvagnen och sa hor du: ”Ska du grilla
det dar?” Tar fram skiftnyckeln for att ratta till ndgot pa cykeln:
“Det ar battre med en momentnyckel” hors fran grannen.

Samma mentalitet triffar vi pa dven pa krogen, den dir som
iakttar allas bestillningar vid bardisken, snérper pA munnen
ndr ndgon fragar efter ljus lager. Eller utan att bli tillfragad
hjilper personalen forklara allt om vilka humlesorter som
ingér i den 1pA nigon fragar dem om. Han finns nog pa
Systembolaget ocksd, vid nyhetshyllan efter en lov runt det
ordinarie sortimentet pé jakt efter ndgon att omvinda.

Vi som ir olintresserade vet garanterat mer 4n de flesta, vi
ir ofta intresserade av doftupplevelserna, malt, humle, jist
och gillar att para ihop en ost med ritt 6l. Det betyder inte
att vi méste “hjilpa” en professionell bartender och vi har
definitivt inte ensamritt pa asikter.

Jovisst, det gjorde lite ont att bita sig i tungan hirom kvil-
len nir nagon frigade vilka smaker som fanns pa cider, i min
virld smakar det bara dpple. Och ibland kan en kanske f&
nagon att prova nigot vi tycker dr godare men de flesta vill
inte ha den hjilpen, atminstone inte utan att de fragar forst.
Manga ser oss som kufar med konstiga skigg som smuttar pa
en fingerborg fran nigot bryggeri ingen annan har hort talas
om. Den hjilpen kan lika girna vara en bjorntjinst.

Den kultur som giller pA Malmos krogar vilkomnar si
klart spontana samtal och nir det 4r igdng ir det underbart.
”Jag sag att du bestillde 6l frin Brekeriet, vad kul, har du
provat dem f6rut?” Beritta girna om att de bjudit in till
fest pA Hamnmistaren den 8:e augusti, kanske nimner du
Sillskapet Maltes provningar som ett utmirke tillfille for

nyfikna att lira
sig mer om 6lets
forlovade virld.
Men den som
bestiller en ljus
lager — eller,
annu varre, ett
glas vitt vin —
har antagligen
bestimt sig for
att det ir precis
det de dr sugna
pd idag, i mor-
gon och kanske nista ging ocksd. Och, handen pa hjirtat,
har inte du ocksa ndgon favorit i basutbudet som du ofta vil-
jer utan att tinka efter? Carnegie Porter, Pilsner Urquell eller
1ca:s ale fran Nils Oscar, varfor ska man skimmas for det?
Det ir inte fel att hylla nirproducerat, smakrikt, sma-
skaligt eller konstigt, men élevangelister kommer aldrig att
frilsa ndgon genom att tala om for dem att de tycker fel — det
finns inga fel nir det giller tycke och smak.
Lat krogpersonalen skéta sitt jobb, gisten har alltid ritt
och drick det du gillar!
JONAS CARLSSON STROH
ORDFORANDE SALLSKAPET MALTE

Annonsera i Humlebladet

Na 600 kvalitetsmedvetna
Olentusiaster i Skane!

Vilkommen att kontakta Lennart Sandberg via e-post: annons@sallskapetmalte.net.
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Skanska
POr
| fokus

De flesta skanska hantverksbryggerier har en India
Pale Ale i sitt sortiment, men det ar inte alltid helt
enkelt att smaka pa dem. Vissa finns pa fat pa
krogar néara bryggeriet och av de som tappas pa
flaska séljs manga bara pa vissa systembolag.

I varas samlade Sillskapet Malte ihop 1ro:r

frin sex skdnska bryggerier som stilldes
mot varandra i en provning pa Limhamns
Folkets Hus. Provningen leddes av Per
Lindholm och Bjorn Hall. Omkring so
Maltemedlemmar deltog.

Provningen inleddes med att Bjorn
berittade om 1ra:s historia, hur 6ltypen
uppstod under den brittiska storhetstiden
i Indien och hur den idag nistan har tagit
dver den klassiska pubbestillningen “en
stor stark”. Lika vanligt pa en del krogar
ir nu en 1pA”, dven om vissa tilligger “den
ska inte vara s& besk”...

HUMLEBLADET #2:2015§

Per berittade om varje bryggeri och
deras 1PA. Bryggerierna var South Plains,
Malmd, Klackabacken, Kristianstad, All In
Brewing (Brewski, Helsingborg), Rem-
marldvs Gardsbryggeri, Eslov, Brygghuset
Finn, Landskrona, High Nose Brew (Ho-
ganis Bryggeri, Hoganis).

Som vanligt fick provningsdeltagarna
sitta betyg pd olen. Vinnare blev Hoganis
Bryggeri f6ljt av Remmerldv och Finn.
Klackabacken och All In Brewing kom pd
delad fjirde plats. En del flaskor av South
Plains 6l var infekterade och kommer att
reklameras till Systembolaget.

FOTO: LOA AHLQVIST

Resultat fran IPA-provningen
1. Twisted Twin, High Nose (Hoganas),
6,75 poang

2. The Jeenius IPA, Remmarldy,

6,61 poang

3. India Pale Ale, Brygghuset Finn,
6,18 poang

4. India Pale Ale, Klackabacken, 5,87
poang

Nakd Tonight, All In Brewing, 5,87
poang

5. IPA, South Plains, 3,16 poang
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Promenad

Rekordmanga gick
oltipspromenaden

Den 23 maj genomférdes Sall-
skapet Maltes 6ltipspromenad i
Malmé. Aven i arets upplaga blev
det rekord i antalet deltagare.

Efter flera planeringsméten och ménga dis-
kussioner slutade det med tolv deltagande
pubar, utspridda frin Sas & Kras i 6st till
Hamnmastaren i vist och Séder om Smé-
land i séder. P4 drets karta uppskattades en
promenadtid pé fem timmar for att ta sig
runt i lagom takt och dven tips pa buss om
man inte ville ga hela vigen.

Arets nykomlingar var Peas & Honey,
Syltan och Sis och Kris. Eftersom det var
forsta gangen de deltog fanns négra fran
Maltes styrelse tillgingliga dir de forsta
timmarna om det mot formodan skulle
dyka upp ndgra problem eller fragetecken.

Mainga glada kommentarer hérdes under
dagen av néjda deltagare. Nagra tyckte
dock att en pub hade for lika dlalternativ
och att det var oméjligt att urskilja dessa.
Aven i ar hade vi vidrets makter med oss
med sol och uppehill hela dagen. De nya
pubarna var mycket néjda med arrang-
emanget och tyckee att det hade varit en
rolig dag som de girna gor om tillfille ges.

Ater igen blev det rekord p4 inlimnade
tipslappar, hela 230 stycken! Ingen hade
alla ritt, men Christoffer Stahre prickade
in elva av tolv méjliga. Tio ritt hade Ander
Gleisner, Basudha Bhattarai, Elin
Nilsson, Joakim Nemback, Mathias
Nemback, Torbjorn Grimsholm, Rolf
Sundwall samt Solveig Wollstad. Arets
pristagare far vilja mellan en dlprovning
hos Sillskapet Malte eller Gloria’s Brew-
club.

Deltagande pubar var i ar: Beer Ditch,
Bishop’s Arms Gustav, Bishop’s Arms
Savoy, Gamla Brogatan, Hamnmistaren,

HUMLEBLADET #2:2015§

Nya Trols, Paddy’s, Peas & Honey, Syltan,
Sis & Kris, S6der Om Smiland och
Taproom.

TEXT OCH FOTO: PIA MYLLENBERG
ILLUSTRATION: JAMIL MANI



BESTE TIALL

Vi pa Essensspecialisten onskar alla hembryggare en riktigt harlig sommar!
Glom inte att brygga 6l mellan baden.

Nya produkter och nya maltsorter viantas komma in framat hosten.

Glom heller inte av Sallskapet Maltes Hembryggarfestival
Iordag den 17 Oktober. Vi ses dar!

/

Om d{uf\xlj-ll borja anvianda Best Maltz produkter i ditt kommersiella microbryggeri,
kontakta \73ndbolagen for ytterligare info: 031-99 03 00 | sales@vinland.se
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Uppvisat medlemskort i sallskapet Malte ger dig alltid:
10% rabatt pa ordinarie butikspris

ESSENSSPECIALISTEN

Essensspecialisten | Bergsgatan 9 | 211 54 Malmé | 040-23 20 40 | www.vinland.se




6 meter Kylspiral

S30 Kylspiral tar inte stor plats, och
kopplas latt till narmsta vattenkran
for att kyla vorten snabbt.

Ol bryggd pa Pilsen, Heidelberg
och Red X.
Vi séljer malten, du brygger dlet.

Bulldog produkter for 6lbryggning O%\O ‘r 1 d
marknadsfores i Skandinavien av: °° l n a n

5 HOP PELLETS

suum Nitrogen Flush Pack for Maximum Flavour

Humlepellets

Nu finns dessa sorter fran -14

skorden i lager:

Citra
Mosaic
Amarillo
Cascade
Centennial
Topaz
Magnum
Aurora

www.vinland.se

Aramis
Galena
Willamette
Perle
Sovereign
Progress
Pilgrim

Heljesvagen 7, 437 36 Lindome
Sweden. Tel 031-990300.



Jag ville komma under kepsen pa en av Malmo roligaste bryggare och
satte mig ned pa Malmoé Brygghus med Thomas Fransson. Han ar en
utbildad kock som flyttade till Malmo for tolv ar sedan och har hunnit
med ett par restauranger har men framst lagat mat i Képenhamn. Han
experimenterar garna med smaker, molekylar gastronomi brukar man
kalla kemin bakom matlagning. Hur kan man kombinera rostad blomkal
med choklad?

Under kepsen pa en

Vi har alla mirkt att det sker en forind- mat, genom att experimentera med olika till fastlagsbullen som for allt i virlden kan
ring i restaurangvirlden, man har borjat ingredienser i kombination. Han har kvar  se ut som en taco om man tycker det.
friga sig vilket vin man dricker till sjo- ena foten i det traditionella men menar att

mansbiff eller porterstek och 6lmenyerna allt som smakar bra gir acc ha i 8l Gron curry

har gjort sitt intdg dven pé de vita dukar- I alla recept finns en mottanke, i ena an-  Ett annat exempel sig vi en kvill i februari
nas krogar. I bérjan sig vi mest de klas- den en tanke pa 6l och vad som passaratt  pi Malmé Brygghus. En egenskapad

siska dlen och Bld Chimay var en sidan dta till, i andra dnden utgar han frin vad amerikansk stout smaksattes i ett brit-

som vickte Thomas intresse av att bérja man kan vilja dta till 8let. Resultatet kan tiskt fat med thailindsk gron curry. Han
skapa 6l pa samma sitt som han lagade bli en belgisk trippel med kardemumma hade funderat linge pa det och gjort en

SYLTAN

Kok & Bar

Vi serverar ingen Stor stark, hos oss bestiller man en speciell 61 med en unik smak och
karaktir. Hos oss skall du som gést alltid kdnna att man far méta nya spannande drycker.

Kuvalitet ar ett ledord som &r viktigt for oss, darfor har vi en av Sveriges mest avancerade
Oltappningsanlidggningar, detta for att halla basta kvalitet som gér, sé att du som gést alltid
skall fa din dryck perfekt serverad.

Vi soker alltid nya smaker frén olika delar av virlden och utmanar Er gérna 1 denna resa

med ett av virldens éldsta recept kallad Ol.

Ostra Forstadsgatan 2, Malmé | Tel: 040-12 52 55 | Tis-Tors 17-24, Fre 17-01, Lér 13-01
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bryggare

liten testbatch hemma. Det blir sa klart
billigare att misslyckas i liten skala men det
handlar ocksa om svirigheten i att f4 tag i
specialingredienser s det ricker till tusen
liter ol

Det dir med att misslyckas verkar
Thomas ha funderat en del pd. Wayne
Wambles pa Cigar City i Florida har sagt
act deras drycker inte bara dr 61, han har ju
lagt ned sjil och hjirta i det. Thomas haller
inte helt med; visst gor det ont att hilla ut
nagot man kanske gitt och smakat av tva
ginger om dagen men i lingden ir det mer
pinsamt att slippa dilig 6l pd marknaden.

Erkanner fel

Thomas ir extremt kritisk men ibland
maste han vika sig, han ir inte allenara-
dande i bryggeriet. En bra bryggare gor
inte bara gott 6l hela tiden utan vet nir det
inte dr bra nog och miste offras till avlop-
pet. Han erkidnner girna nir han gjort fel
och den hjirtliga attityden i branschen ir
ett stdd — ingen dr rockstjarna. Radet «ill
konsumenter som dr missnéjda med 6l fran
enskilda bryggerier ir att sluta stodkopa.
Drick det du tycker om, om du inte gillar
thaimat ska du inte heller pliga dig med
det och samma sak giller 6l.

Livet som bryggare och familjefar 4r
enklare dn som kock. Nu lever han dessut-
om ut en drom, det sdgs att hembryggning
ir en obotlig sjukdom. Thomas bekriftar
ocksé det jag sjilv kint under hela samtalet
— man ldr sig massor pa att brygga tillsam-
mans med andra, exempelvis ett 6] med
l6nnsirap tillsammans med Austin Roach
frin kanadensiska Mill Street Brewery.

HUMLEBLADET #2:2015§

Eftersom Thomas och jag framfor allt
lirde kinna varandra dd vi var som mest
aktiva med Sveriges Bryggradio kunde jag
inte lata bli att friga vad han lyssnar pd
nu fér tiden. Jag fick en ling lista som jag
aldrig sjilv kommer att hinna lyssna ige-
nom men fér er som inte néjer er med att
brygga, dricka eller prata om 6l kommer
ett par favoriter:

Janky Stout

Thomas delar dven med sig av receptet
for Malmé Brygghus Janky Stout, en
kolsvart, litt humledoftande skapelse i
amerikansk stil (kategori 88 enligt SHBF
2015).

Tillvigagéngssittet foljer instruktio-
nerna for New Pale Ale som publicera-
des i Humlebladet #3:2014. Om du inte

har tidningen finns receptet pd www.

solobryggeriet.se tillsammans med in-
formation om hur du enkelt kan justera
pH och tillsitta kalciumsulfat for dnnu
bittre resultat.

Strange Brews — allmint om 61, inter-
vjuer med bryggare och andra personlighe-
ter, till exempel Tony McGee och Randy
Mosher.

Tales from the Cask — insides-informa-
tion frin branschen i USA .

BeerSmith gor ocksd poddradio som

just nu ger mer dn The Brewing Network.
TEXT OCH FOTO: JONAS CARLSSON STROH

Receptet dr anpassat for 20 liter och
bér ha en 0G pé 1.061.

Ingredienser

3,5 kg (62 %) Pilsnermalt

0,5 kg (10 %) Munich 1

0,5 kg (10 %) Munic 11

0,4 kg (7 %) Svartmalt

0,3 kg (5 %) Mork Crystal-malt

0,3 kg (5 %) Maris Otter Pale Ale-malt
15 g Columbus/Tomahawk/Zeus — ko-
kas 60 minuter (27 1BU)

30 g Cascade — whirlpool (5 1BU)
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Peas &

Honey

valkomnar bade olndrdar
och lokala stammisar

Asa Froling flyttade fran Stockholm for att driva pub med hantverksol
i Malmo. Sedan i hostas finns Peas & Honey pa plats och puben har
blivit ett populart stalle fér bade 6Inérdar och stamgaster fran kvarte-

ren runtomkring.

Asa ir restaurangchef pa Peas & Honey.
Krogen drivs av henne och ikta maken
samt dennes bror. Trion dger dven Inter-
pool som ligger bredvid.

— Vi 6ppnade i september. Tidigare var
det en spansk-italiensk kvarterskrog hir.
Vi rev hela stillet, siger Asa.

Hon kommer fran Stockholm dir hon
bland annat var barchef pa klassiska Nalen
och har dven jobbat pa Duvel Café.

— Jag har inga kopplingar alls till
Malmé, men tycker att det finns manga
méojligheter hir. Bland annat ir prisbilden
helt annorlunda 4n Stockholm nir det gil-
ler bostider och lokaler, framhaller Asa.

Vad tycker du om Malmé som olstad?

— Malmé ir en trendkinslig medveten
stad. Som tonéring akte jag ned hit ibland
fran Stockholm fér att gd pé svartklubb,
Malmé var coolt. Det har varit naturligt
for Malmé ate haka pa oltrenden ocksa,
kanske beror en del pa nirheten till K-
penhamn. Dir finns ju helt fantastiska

12

olstéllen.

Hur vill du definiera Peas & Honey?

— Vi ville skapa en 6lpub men inte i den
brittiska stilen. Man ska inte kunna sitta
ett lands stimpel pa puben; det skulle lika
girna kunna vara usa som Sverige.

Varfor éir ni inriktade pa hant-
verksol?

— Olintresset hade vi redan frin
Stockholm. O skiljer sig at fran vin da vi
kan jobba direkt med lokala producenter.
Vi har direktkontakt med bryggare och
forsiljare. Och det dr en tacksam bransch
med goda relationer.

Vilka iir era besokare?

— Négra ir lite dldre och har hingt med
fran krogen som ldg hir tidigare. Ménga
kommer frin kvarteret. Olnérdar ocksi
forstis fran hela Malmo, Lund med mera.
En del 4r Maltemedlemmar, vissa har l4st
om oss i dlguiden for Skéne eller i Hum-
lebladet. Alla pratar med alla. Det var
vildigt medvetet att ha en ling bardisk.

Vi sitter sjilva girna vid den.

Menyn bestéir av klassisk barmat som
burgare, ryggbiff. De gor all mat sjilva
fran grunden, till och med ketchupen!
P&H idr dven oppen for lunch.

— Lunchmaten ska kidnnas som den ir
hemma och ir ofta lagad Gver natten pa
lag temperatur.

En del av Asas ledarpolicy ir att ha
fast anstilld personal i stillet for mycket
extrapersonal. Asa framhaller att hon fir
en storre lojalitet di, medarbetare som
alltid stiller upp och gor att bra jobb.
Personalen utbildas till 5lsommelier, bland
annat i Stockholm och hos Staropramen i
Tjeckien.

Ser du nigra trender i oldrickandet?

—Ja, att dricka extremt humlade 6l
i usa-stil 4r nog pé vig att plana ut
samtidigt som surdl dr pd vig upp. 1pA
oppnade 6gonen pa folk for hur 6l kan
smaka. Svenskarna ir vana vid beska, vért
kaffe 4r ju vildigt beskt. Det var enkelt for
svenskarna att ta till sig 1pa. Intresset okar
for traditionellt som inte har s mycket
alkohol och inte 4r en kiftsmill av humle.

P43 P&H finns oftast en lagalkoholsl
som inda smakar bra och som man kan
dricka till lunchen.

HUMLEBLADET #2:2015



Vi har
direktkontakt
med bryggare
och forsaljare. Det
ar bransch med
goda relationer.

2 |00 olika &l
varav |2 p3

—~_0
S =

)
Var hittar du nya él?
— Jag liser en del bloggar och har nira

kontakt med leverantdrer. Vi blir hela S6TORT UTBUD §
tiden uppsokta av bryggare som vill att vi PREMIUM [eq
ska prova deras 6l. Vira medarbetare ir e T ocH /7

I

olintresserade och kommer med idéer.

Fér den som vill prova lagrat 6l har
Asa skapat ett cuvée-rum med spinnande
argingar.

P4 fat har P&H ett ging standardol same
tre gistkranar. Forsiljningen ir hilften
fatdl och hilften flaskor. Ambitionen dr

att ligga under de dyraste krogarna, som
Bishop’s, i pris.

— Ibland ir det hirligt att silja for att det
ir ett kul 6l och inte for att tjina pengar
pa det, det 4r roligt att gora ol tillgingligt.
Exklusiva flaskor kostar forstas lite mer.

Och si var det ju det hir med namnet,
Peas & Honey. Var fick du det ifran?

— Den fanns i en engelsk lisebok i
skolan, det 4r en slags barnramsa. Nir vi
skulle 6ppna puben mindes jag den och

maken tyckte att namnet var helt ok.
TEXT OCH FOTO: PER LINDHOLM

Asa Friling tar giirna in lokala il
till Peas & Honey.

HUMLEBLADET #2:2015§

| eat my peas with honey

| eat my peas with honey;

I've done it all my life.

It makes the peas taste funny,

But it keeps them on the knife.
Ogden Nash
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17/10, Limhamns Folkets Hus

Anmalan bryggare: https://goo.gl/ipvGFP

Anmalan funktionar: https://goo.gl/2C2FTZ
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Halla dar Pia Myllenberg, ny i Maltes
styrelse sedan arsmotet i november!

Hur upplever du styrelsearbetet?

— Positivt och lirorikt! Det finns kompe-
tens inom ménga olika omraden i gruppen
och mycket att lira av varandra. Och nu
inser jag hur mycket arbete det 4r bakom
varje arrangemang.

Har du néigon séirskild roll i styrelsen?
Vad jobbar du helst med?

— Jag kom in som suppleant. Jag haller
mig helst i kulissen och arbetar giirna med
planering och praktiska saker men har
girna dven med kontakt med pubarna och
andra akeorer.

Hur linge har du varit med i Malte?
Varfor gick du med?

Styrelsen

— 11-12 &r ndgonting. Jag kinde flera som
var medlemmar och tyckte det lit trevligt
och ldrorikt med provningarna samt alla
olsorter de pratade om som jag inte visste
vilka de var.

Om ndgon fragar dig varfor ska man
bli medlem i Malte, vad svarar du da?
Varfor inte?

— Dels for att frimja den skanska slkultu-
ren, det dr littsame och trevligt pd prov-
ningarna, du lir kinna andra 6lintresse-
rade och det finns méjlighet att uppticka
bide pubar och bryggerier du kanske inte

hade besdkt annars.
TEXT: PER LINDHOLM
FOTO: PRIVAT

Beer «Uitch

___ Bar & Restaurant [}

Stort olsortiment i mysig retromiljo

Oppet:
Tis — Tor: 17.00-24.00
Fre - Lor: 17.00-01.00

Vidlkommen till Beer Ditch, ditt vardagsrum.
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Nobelvigen 24

www.beerditch.com
Vi finns pa Facebook och Instagram
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Han kom, kaserade och vimlade.

| slutet av maj fick Malmé Brygghus
celebert besdk nar en av landets
ledande experter pa belgiskt 6l,
Jens Skrubbe, gastade nyéppnade
Taproom for att halla en efterldng-
tad 6l- och ostprovning.

Skrubbe intog Malmo f

Det blev en kvill som kom att handla om
ett land och dess kirlek till 61 men ocksa
en kvill som férhoppningsvis blev bérjan
till fler liknande event pA Malmé Brygg-
hus.

Ett trettiotal gister av varierande dldrar
och kon, inklusive dgaren Anders Hans-
son sjilv, tog plats vid dukade langbord pa
ovanvaningen. P4 ett litet fyrkantigt bord
placerat dir besokarna anlinde stod ett
antal 7s-centiliters buteljer och pikallade
uppmirksamhet. P4 varje sittplats fanns
sex dlglas utplacerade samt en enkel lapp
med namn pé utvalda 6l och ostar. Vat-
ten och bréd fanns at tillga for att rensa
smakldkarna.

Fran ljust till morkt

En provning av dryck och mat kan liggas
upp pd olika sitt. Det vanligast ar kanske
att sjdlva kombinationerna stir i fokus. Sa
var inte fallet hir, osten agerade snarare
supplement till 6let och Jens Skrubbes
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berittelser om belgiskt 6l och dess stilar.
Trots att han kérde pa frihand utan manus
lyckades Skrubbe hilla en réd trid med
viltajmade signaler for nya 61, men si har
han ocksa hallit ett antal provningar férut.

Olen striickte sig fran ljust och nigot
svagare till mérke och starke. Ostarna,
som var utvalda av personal frin Malmo
Brygghus, gick frin hirda till mjuka. De
flesta kombinationerna fungerade tillfreds-
stillande. Bland de som stack ut lite extra
fann vi Saison d’Erpe Mere parat med
Gruyére och St Feuillien Tripel parat
med Bocke-Pir. I bada fallen bildade kom-
binationerna en helhet dir varje bestdnds-
del lyftes fram en niva.

Carolus Cuvee van de Keizer 2006
parat med Osterlen Adel var kanske inte
lika sjilvklar som kombination, diremot
var sjilva élet kvillens hojdpunke med en
kraftfull doft och smak som garanterat
berdr dven den mest inbitna lagerdlsils-
karen. En st maltighet, karamell, mérk

choklad, marsipan och russin var nigra av
inslagen som kunde skénjas. Magiskt och
en perfekt avslutning pa en lyckad kvill.
Viégar vi hoppas pa en 6l- och choklad-
provning med 6l frin Malmé Brygghus
och choklad frain Malmé Chokladfabrik i

framtiden?
TEXT OCH FOTO: ANDREAS TULLGREN

Olen och ostarna

som provades

1. VI Wheat (Jandrain-Jandrenouille) —
Lagrad Préastost

2. Saison d'Erpe Mere (Glazen Toren)
— Gruyére

3. St Feuillien Tripel (St Feuillien) —
Bocke-Par

4. Moriau Oude Geuze(Boon) — Brillat-
Savarin

5. Achel Extra (Achel) — Britta

6. Carolus Vucee van de Keizer 2006

(Het Anker) — Osterlen Adel

HUMLEBLADET #2:2015



; : o

2 nggr
/
‘ 4

& -

ch ostprovning

‘g .
' A‘ *

»
4




Valbesokt

Efter att flera ar ha huserat i TAP1, det vill
saga en del av Carlsbergs tidigare lokaler,
flyttade Danske Qlentusiasters glfestival

i ar till DSB:s gamla lokomotivhallar i
Képenhamn.

| Jens Lynge Larsen frin Spy Brew.

Sallerupsvagen 18, korsningen Nobelvagen, 040 - 29 48 88, sasokras.se, Valkomna!
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Olfestival i nya lokaler

Fran utsidan kindes det som en mindre lo-
kal men vil inne, sirskilt efter ett varv runt
montrarna, var det ldtt att inse att denna
byggnad var mycket bittre — trevligare
miljs, bittre takhdjd och pé nigot sitt mer
hygge. Vid entrén fick alla det sedvanliga
smakprovsglaset i handen samt en 322
sidor tjock bok med alla utstillare.

De gamla klassikerna var sa klart dir:
Carlsberg, Hornbeer, Midtfyn och Svaneke
bara for att nimna ndgra av de viletable-
rade danskarna, men det mirktes i allra
hégsta grad att det fortfarande ir liv i den
danska 8lscenen. Nigra nykomlingar kin-
ner vi i Malm till sedan tidigare eftersom
de ofta besdker véra vattenhdl — SpyBrew,
Flying Couch och Dry & Bitter. Andra
ir inte lika frekventa i Sverige 4nnu, har
ni hore talas om Shadow Brew, BIE:s eller

Andrik?

Hembryggda 6l

Andra gister var lite mer langviga, till
exempel South Plains (Malmé) och Foroya
Bjér (Firdarna) samt ett flertal importorer
av exempelvis belgiskt, brittiskt eller ame-
rikanskt 6], till och med lite cider. Marcus
Hjalmarsson fran Brewski i Helsingborg
var pd toppenhumér och bjéd pa flera
sorters Berliner Weisse, mellan skilandet
med dlkindisar som Menno Olivier frin
De Molen.

En hel del hembryggda 6l fanns ocks3 att
smaka pd. Dels hos foreningen Handbryg-
gerne samt de lokala aterforsiljarna av
utrustning, dels hos White Labs, en av
virldens storsta tillverkare av jist for dryck-
esindustrin. Att dessa amerikaner fanns
pa plats dr inte alls konstigt - de har sedan
Warpigs 6ppnade restaurangbryggeri i
Kgdbyen ett laboratorium fér tillverkning,
allesd inte langt fran olfestivalen.

Bland besskarna var stimningen god
utan att vara dverforfriskad. Det mirktes

HUMLEBLADET #2:2015§

Olfestival

Ovan: Marcus Hjalmars-
son _fran Brewski till ho-
ger, med Menno Olivier
fran De Molen.

Till hoger: Maltemedlem-
marna Martin Bjorck och
Christoffer Hald.

dock att detta ir en folkets
festival, jamfort med de lite
mer exklusiva som Copen-
hagen Beer Celebration. Jag
triffade s& klart flera gamla
bekanta, men majoriteten
av gisterna var helt vanliga
minniskor som kanske bara
besdker denna festival en
ging om dret, om ens det,
for att ha lite trevligt med

vanner.
TEXT OCH FOTO:
JONAS CARLSSON STROH
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Hégands Bryggeris bryggare hiller foredrag for Maltes medlemmar.

Malte pa bryggeribesd

Omkring 50 Maltemedlemmar
foljde med pa féreningens buss-
resa till nordvastra Skane den 11
april.

I arla morgonstund rullade bussen ivig
frin Malmé med var busschauffor Stefan
(till en bérjan inte sa olintresserad, men
som blev omvind under dagen) med en dag
fullspickad av aktiviteter. Jag drog igenom
tidtabellen i bussen medan bussresenirerna
blev serverade lite dryck under tiden.

Forsta stopp blev Helsingborgs Bryg-
geri dir bryggaren och Maltemedlemmen
Peter Nilsson tog hand om oss. D4 vi var
en stor grupp delades vi och ena gruppen
fick en bryggerivandring medan den andra
fick avnjuta en provsmakning av deras 6l —
givetvis vixlade vi sedan sa att alla fick vara
med om bida delar.
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Innan nista bryggeribesok gick vi till
Oxhallens stora matmarknad och dven dir
fanns bryggeriet representerat.

Nir alla var néjda gick vi dver gards-
planen till Brewski, dir Magnus Einarsen
blev vir privata guide d& bryggaren och
dgaren Marcus Hjalmarsson i sista stund
blev inkallad till andra aktiviteter. Johan
Britzén var hans inhoppare fér eventuella
olnordfrigor.

BBQ pa Holy Smoke

Det fanns inte ndgon mgjlighet att prova
Brewskis 6l pa plats, diremot fanns ett fat
Ananasfeber pa Holy Smoke BBQ i Bricke
nira Krapperups slott. Bussen dirigerades
om och vi styrde kosan mitt ut i skogen
till detta makaldsa stille med roke kéee i
mingder och gott 6l dirtill.

Nir vi stillat tdrsten och fce en smakbit
eller tva for vi vidare till Héganis Bryggeri,
dir Magnus Einarsen fortsatte att vara vir
guide. Han fick sillskap pa plats av Lukas
Ostberg som ir bryggare och som berit-
tade om bryggeriet medan Magnus arrang-
erade infor 8lsmakning under tiden.

Efter en dag full med intryck och gott 61
behévde vi lite i magen, och sista anhalten
pa resan var Garage Bar som ligger intill
bryggeriet och serverar goda burgare och
har ett brett sortiment av 6l.

Sillskapet Malte har bérjat samarbeta
med Lundbaserade Brewclub. Som ett led
i detta erbjod Sillskapet Malte deras med-
lemmar att félja med pa resan till reducerat
pris, vilket kommer att gilla dven fér kom-

mande aktiviteter.
TEXT: LISA SNELLSTROM
FOTO: TOMAS LINDOHF OCH LISA SNELLSTROM
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Frin vénster och medsols: Holy Smoke serverar Ananasfeber. Peter Nilsson pa Helsingborgs bryggeri forklarar. Holy Smokes
meny. Hela giinget med forsta bryggeribesoket i kikaren.
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Avenom
~ Alkohol kan skada
dinhalsa

Don't forgetto
visit

‘Barley Wine!
~ Mellem 400 og 500 labels.
Nyheder hver uge!

Barley Winev/JanFilipe
Admiralgade 21, Copenhagen City, close to Straget
between Holmens Church and Nikolaj Church

SI.I.I

BARLEYWINE

hw@harleywme dk www.harleywine.dk




‘RESTAURANT - SPORTSBAR-

For Dig som gillar

god mat och sport

Vi visar alla stora sportevenemang pa
storbildsTV och serverar en varierad
YAll American Menu”.

Var vilsorterade bar med kunnig
personal har dryck for alla smaker.
»Manadens OI” kompletterar vart
breda olsortiment och Whiskybaren
har ett stort urval att valja bland.

Vi arrangerar aven hogt uppskattade
Olprovningar och Whiskyprovningar.

Oppet alla dagar.
Vilkomna!

046 - 15 19 85
www.glorias.se

Sankt Petri Kyrkogata 9
222 21 Lund




ORIGINALET SEDAN 1893

THE BISHOPS ARMS

Briliera med dina kunskaper genom aft delta i vart pubquiz.
Vi utlovar en trevlig stamning, god dryck samt fina priser.
Utvalda sondagar kl. 19.00
med Lisa Snellstrom och Jonas Carlsson Stroh
Utvalda mandagar kl. 19.00 med Per Noback

Vardagar, kl. 11.30 - 16.00 Hall utkik pa vara Facebooksidor
Inkl. soppa, sallad, brod, for aktuella provningar och annan
vatten och kaffe. intressant information.

Gustav Adolfs torg 49 Norra Vallgatan 62

, Tel. 040 — 66 44 878 Tel. 040 — 66 44 888
’ bishopsplaza.malmo@elite.se bishops.malmo@elite.se
/ ‘ www.bishopsarms.com




