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Politik, juridik, kvalitet
och gladje

I detta nummer av Humlebladet kan du lisa om Brekeriets
expansion i Landskrona. Sedan artikeln skrevs star det klart att
de dven satsar pd att atervinda till Systembolaget. Det idr givetvis
glidjande for alla som dlskar deras 6l.

Det pAminner mig om nir jag i Sydnytt ndgot oférberett fick
uttrycka foreningens, eller d&tminstone min, syn pa att Brekeriet
med flera drabbats hirt av Systembolagets sortimentsforindring.
Fragan fick mig att fundera linge pd hur vi som férening ska
stilla oss till svensk politik i relation till 61. Tva foreningar som
uttalar sig mer om det ir Svenska Olfrimjandet och Danske
Qlentusiaster.

Hur ska vi samarbeta mer med dem och samtidigt sti obero-
ende? Ar det for 6vrige bra eller rentav dnskvirt att var styrelse
delvis bestdr av kommersiella representanter?

Dessa frigor — i mina tankar fordelade pa Politik, Juridik,
Kvalitet och Glddje — kommer jag att fortsitta jobba med det
nirmsta dret, tillsammans med intresserade medlemmar. Jag
kommer ocksa tillsammans med andra att 4gna mycket tid 4t
Malmé Beer Week och Svenska Misterskapen i Hembryggd 6l.

De tva senaste dren har varit lirorika och jag tror att vi tillsam-
mans med dessa utgangspunkter kan géra Sillskapet Malte till

en viktigare aktor for 6lkultur i Skéne.
JONAS CARLSSON STROH
VICE ORDFORANDE I SALLSKAPET MALTE

Utdkat samarbete och
fler yngre medlemmar

Det 4r med stor nyfikenhet som jag stiger in i rollen som ordfs-
rande for Sillskapet Malte. Det ir en stor roll att axla frin bide
Jonas Stroh Carlsson, och tidigare Tomas Lindohf som drivit
foreningen framat i positiv anda under manga ér.

Med en forening som vixer kinns det dock som ett naturligt
steg att vi utokar samarbetet med till exempel Svenska Olfrim-
jandet, dir Tomas nu ir vice ordférande samt pa narmare hall
med deras lokala 6lférening Brewclub i Lund.

Under det senaste dret har Jonas och jag redan pdbérjat detta
med Brewclub. Ett exempel ir att vi som medlemmar kan
utnyttja vart medlemskap vid bada féreningarnas provningar. Vi
delar ocks3 ut priset "Arets Oloppnare” till en person som gynnat
olkulturen i Skdne som ska presenteras under Malmé Beer Week.

Utover detta sd kommer ett fokusomrade vara att se dver hur vi
kan attrahera fler medlemmar. Frimst den yngre generationen da
jag tro att féreningen mdr bra av att ha en s bred medlemsskara
som méjligt. Den nya styrelse som valdes vid drsmotet tar ett steg
just i den riktningen; tvé nya styrelsemedlemmar som kan bidra
med tankegingar och erfarenheter frin andra synvinklar.

Jag vill slutligen rikea ett stort tack till Maja, Anders, Sarah
och Bjorn. De har under flera &r varit aktiva i styrelsen och gjort
ett stort arbete med Sillskapet Malte, men nu valt att limna

styrelseuppdraget.
LISA SNELLSTROM
ORDFORANDE I SALLSKAPET MALTE

Gillar du 0l, trevliga manniskor
och vill vidga dina pub- och smakvyer?

Da ar Sallskapet Malte fdreningen for dig.

Vi ar 700 skanska o6lalskare som vill bli fler. Ga in pa www.sallskapetmalte.net och
Ias mer om oss. Har kan du ocksa anmala dig som medlem.

Valkommen!
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HELSINGBORG HAR fatt

ett tredje kommersiellt
bryggeri. Ra4 bryggeri 4r
igang och har levererat
ol till krogar i staden.
Det gar ocksa att bestilla
deras 6l via Systembola-
get. Hittills har de tre ol:
lager, pale ale och winter.
De fem 4garna har inves-
terat cirka atta miljoner
kronor i bryggeriet som
kan producera 1,5 mil-
joner liter ol per ar vid
maximalt utnyttjande.

HELSINGBORGS BRYG-
GERI vann pris for sin
amerikanska pale ale
Funky Monkey i borjan
pa oktober pa Stock-
holm Beer and Whisky
Festival. Olet fick guld i
klassen "basta vardagsale
i modern stil”.

1 BYN FLYINGE utanfor
Eslv finns numera na-
nobryggeriet Pax Brygg-
hus. Verksamheten drivs
av det dkta paret Calle
och Marika Sjéstrém
och bryggeriet ryms i
ett uthus pd villatomten.
Deras 6l har serverats pa
restaurangen Ett rum
och kék i Eslov.

TIDNINGEN KVALLSPOS-
TEN listade i november
de 15 bidsta olkrogarna
i Stockholm, Géteborg
och Malmsé. I Malmé
ir de Taproom, Soder
om Smiland, Beer
Ditch, Bishop’s Arms
Gustav Adolfs Torg och
Bierhaus.

IAIN RUSSEL, SOM dger
pubarna Charlie’s i
Képenhamn och The
Wharf i Alborg, startar
nu bryggning av cask
ale. Han har tagit 6ver
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bryggeriet Landkjir i Nordjyl-
land och anstillt en engelsk
bryggare. I februari ska man
kunna smaka de nya alen pa
lains pubar.

DANSKA OLFESTIVALEN dger rum
den 19-21 maj i Lokomotiv-
virkstedet, Otto Busses Vej sa,
i Képenhamn.

MEGABRYGGERIET Anheuser-
Busch InBev blev under hosten
innu storre nir det kopte kon-
kurrenten saB Miller. Den nya
jatten kommer att producera
var tredje ol som siljs i virlden
och fa 45 procent av vinsten
fran all 6lf6rsiljning i virlden.
Samtidigt spekuleras det i att
Anbheuser-Busch InBev méste
avyttra vissa 6lmirken for att
blidka konkurrensmyndigheter
i olika delar virlden.

ANHEUSER-BUSCH INBEV fortsit-
ter att kopa craftbryggerier i
usa. Senast att bli uppkdpt 4r
Golden Road Brewing i Los
Angeles. A-B InBev dger redan
Goose Island, Blue Point, 10
Barrel och Elysian Brewing.

CASK ALE FORTSATTER att ta
marknadsandelarav olf6rsilj-
ningen i de brittiska pubarna.
Enligt Cask report, en drlig
sammanstillning av forsilj-
ningen, beriknas cask ale utgs-
ra 20 procent av allt 6l som siljs
pa pubarna ar 2020. Antalet
bryggerier som tillverkar cask
ale har okat med tio procent for
tredje 4ret i rad.

PUBDODEN FORTSATTER i
Storbritannien. Framfér allt ir
det de lokala pubarna utanfor
stadskidrnorna som ligger ned.
I snitt stinger 29 pubar for all-
tid varje vecka, cirka 1500 om
ret. Orsakerna ir rokforbudet,
laga priser pa ol i varuhusen
och att folk i gemen hellre stan-
nar hemma och kollar p4 ilm

pa datorn 4n umgds med andra
minniskor pa puben.

DEN BRITTISKE premidrminis-
tern David Cameron fick i
hostas besok av sin kinesiska
motsvarighet Xi Jinping. Och
vart tar man lingviga gister
om inte till favoritpuben. Dir

drack de

tva varsin
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IPA

pint Green
King 1pa.
Efterfra-
gan pd

olet steg
direkt i
Kina, fran
besked-
liga 6000 till 80 ooo flaskor.
Bryggeriet rapporterar ocksé
att manga fler kinesiska turister
vill gora bryggeribesok.

BRYGGERIET FULLER’S i London
har nu lagt ut varje utgava av
deras ol Vintage Ale till forsilj-
ning pi deras hemsida. Olet
har bryggts varje ar sedan 1997.

FULLER’S SALJER BRA i Sverige.
Deras London Pride silde
2000 fat mellan april 2014 och
mars 2015. ESB och London
Porter siljer ocksa bra. Sverige
ir Fuller’s storsta fatdlsmark-
nad i Skandinavien.

CARLSBERG HAR kommit pé kant
med den brittiska varuhusked-
jan Tesco om produkepriser.
Tesco har dirfér stoppat all
forsiljning av Carlsbergs olika
ol. Bryggeriet beriknas forlora
motsvarande 1,9 miljarder
kronor pa osimjan.

SKOTSKA BREWDOG har bryggt
ett queerdl som uppges vara
virldens forsta i sitt slag. No
Label heter 6let och man
anvinder hermafroditisk
Jesterhumle som har indrat
kon, fran hona till hane, precis
innan skérden. Olet ir av kol-

schtyp (ska representera varken
ale eller lager) och ska serveras
pa Brewdogs nya bar i Soho i
London.

BRITTISKA PUBKEDJAN Wether-
spoon’s har nu 936 pubar i
England. Men totalt sett sa har
de haft fler in s, totalt 972,
men en del har stingts. Mags
Thomson heter en engelsk dam
som har besoke alla 972 pu-
barna. Besoken bérjade med att
hon foljde med sin make som
var tigentusiast pd hans resor i
Storbritannien. I de stider dir
det fanns en Wetherspoon’s
gick de in och drack ol. Nir
maken avled fortsatte Mags att
dricka 6l pa pubarna.
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Séllskay

Sallskapet Malte har for forsta
gangen fatt en kvinnlig ordfo-
rande. Arsmétet valde ny styrelse
i vilken ordférandeskapet gar éver
fran Jonas Carlsson Stroh till Lisa
Snellstrom.

Arsmétet den 28 november pa Bishop’s
Arms Gustav Adolfs Torg i Malmo
lockade 47 medlemmar. Arsmétesfor-
handlingarna, som leddes av avgiende
ordférande Jonas Carlsson Stroh, borjade
med att verksamhetsberittelsen listes upp.
Foreningens styrelse har haft tolv méten
inklusive ett med bryggning dé styrelsen
gjorde 6l som serverades pa hembrygdsfes-
tivalen.

Det har arrangerats fyra provningar for
medlemmarna under dret och en bussresa
har genomférts till bryggerier och krogar
i nordvistra Skane. Oltipspromenaden i
bérjan pa sommaren hade uppskattnings-
vis 300 deltagare. En ging i manaden har
det varit pubkvill f6r medlemmar och an-
dra intresserade pé olika krogar i Malmé.

Hembrygdsfestivalen i oktober besoktes
av 400 personer.

Styrelsemedlemmar har dven héllic
olprovningar for féretag och dven utbildat
krogar i 6lkunskap, vilket ger extra intik-
ter till foreningen.

Antalet medlemmar ir till dags dato
nistan 700.

4

Arsmotet valde

Lisa Snellstrom
till ny ordforande

Beer Week

Jonas Carlsson Stroh blickade dven
framdt mot 2016 d& Malte fyller 30 4r och
nimnde Malmo Beer Week som anordnas
i mars. sM i hembryggning halls i Malmé
30 april och Malte gor under véren en
bussresa med 6vernattning till Sméland
och Vistergdtland med bryggeribesok.
Styrelsen kommer nista 4r att starta ett
mil- och visionsarbete f6r att definiera och
utveckla féreningen ytterligare. Detta ska
goras tillsammans med medlemmarna.

Plusresultat

Kasséren Gunnar Erlandsson redogjorde
for ekonomin. Olprovningar, Humlebla-
dets produktion, drsmétet och resor ir de
stora ckonomiska posterna. Omsittningen
var 278 514 kronor och resultatet plus 17
775 kronor.

Revisorernas berittelse drogs av Ulrik
Svensson som konstaterade att Malte
viixer och det hinder mycket i féreningen.
Dirfor blir det allt viktigare att ha ord-
ning och reda pa formalian. Ekonomin
var i alla fall i ordning och styrelsen fick
ansvarsfrihet.

Ny styrelse

Nir det blev dags for val av styrelse berit-
tade Jonas Carlsson Stroh att han inte
stiller upp f6r omval som ordférande,
diremot som vice ordférande. Orsakerna

ir att styrelsearbetet tar mycket tid och att
han jobbar kommersiellt med att brygga
6l, nagot han inte vill blanda ihop med sin
ordféranderoll.

Jeff Batzler frin valberedningen pre-
senterade forslaget till ny styrelse. Lisa
Snellstrom, ordférande, Jonas Carlsson
Stroh, vice ordférande, Pia Myllenberg, se-
kreterare, Per Lindholm, redaktor, Anders
Hall och Tony Abramo, ledaméter. Nya
suppleanter dr Christian Hansson, Lotta
Abramo och Markus Etéus.

Det betyder att Sillskapet Malte efter
30 ar fate sin forsta kvinnliga ordférande.
Fér den som vill lisa mer om Lisa hinvisas
till Humlebladet nummer 1 2015 dir hon
intervjuades som vice ordférande.

Medlemsavgiften faststilldes till nuva-
rande niva eftersom kostnaderna for att
driva féreningen inte har dkat.

Kvillen fortsatte med goda &l fran
pubens fantastiska sortiment, ett quiz
med 6ltema som tagits fram av Jonas och
Lisa och forstas en smaklig middag i form
av rabiff till frrice £6ljd av kummel med
svartrotter och svartkal.

Styrelsen framfér sitt stora tack till
Bishops Arms for det generdsa arrange-

manget.
TEXT: PER LINDHOLM
FOTO: JOACIM ALMQVIST
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Jonas Olofsson, Hannes Gruber och Martin Quarfort — silver respektive guldmedaljorer i Folkers Val.

Rutinerad bryggarrav

Intresset féor hembryggt 6l bara
o6kar och Maltes hembrygdsfes-
tival besoktes av rekordmanga
intresserade. Och de kunde vélja
mellan 45 olika 6l av hdg kvalitet.
Vinnare av jurytavlingen blev en
gammal favoritbryggare.

Den 17 oktober genomfordes Maltes sjitte
hembrygdsfestival i det nu sa vilkinda
Folkets hus i Limhamn. Kéerna ringlade
sig linga utanfor entrén vid 8ppningsdags
pa l6rdagseftermiddagen. I stora salen var
det tidvis svért att ta sig fram till borden.
Intresset for hembryggt 6l tycks bara

oka och runt 400 besokare tog sig runt i de
tvd utstdllningssalarna under dagen. Men
funktiondrerna var pa tirna, anmilnings-
systemet tycktes ha fungerat smirtfritt och
bryggarna var pa sitt soligaste humor, si
tringseln till trots var stimningen pé topp.
Och undra pa det, de deltagande bryg-
derna var av genomgdende mycket hog
kvalitet, det kunde flera proffs frin bida
sidor av bardisken vittna om i vimlet.

S4 ménga som 27 hembryggerier fanns
representerade och de bjéd pd sammanlagt
45 olika 1. Det gillde med andra ord att
ligga i om man skulle prova sig igenom
hela utbudet innan réstsedlarna for folkets
val skulle limnas in.

Samtidigt som missan pagick satt en
synnerligen kompetent jury i killaren och
provade sig igenom de 41 6l som anmalt
sig till tdvlingsmomentet. De var anony-
miserade och helt utan gimmicks som
roliga namn, utsmyckade bord eller kom-
plimenterande snacks. De deltagande 6len
i jurytdvlingen bedomdes efter Svenska
Hembryggarforeningens 6ltypsdefinitioner
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Promenad

Vinnare jurytavlingen Hannes Gruber, Nerdbrewing Homebrew, vinnare i jury-
1. Indexoutofbounds 3.0 Oak Age Imperial tivlingen och silvermedaljér i folkets val med sin Indexoutofbounds 3.0 Oak
Vanilla & Coconut Stout fr&n Nerdbrewing Age Imperial Vanilla & Coconut Stout. Hannes blev publikens favorit 2013
Homebrew och 2012 och ir vilkind som erfaren bryggare i Malmés élkretsar.

2. Bastard IPA fran Brew Bastards Som det heter i sportsammanbang — hur kinns det?

3. Sour cassis fran Brew Bastards

— Det kiinns jdtteroligt, jag trodde aldrig att jag skulle vinna jurytivlingen.
Mina brygder brukar vara fér extrema fér det, utanfor stilarna, si dirfor ar det
Vinnare folkets val extra roligt.

1. Sour cassis fran Brew Bastards
2. Indexoutofoounds 3.0 Oak Age Imperial — Jag har vil bryggt sjilv i fem sex ar. Jag har vunnit guld tvd ginger och
Vanilla & Coconut Stout frAn Nerdbrewing brons, hir pd hembrygdsfestivalen, fast i folkets val d. Och ett guld, ett silver
Homebrew och ett brons i folkets val pa sm. Och drets grongdling, for nagra ar sedan.

Men du ir inte direkt ny i bryggarsammanhang, eller hur?

3. Gripen’s ekstout fran Brewbros Malmé Sa du blir inte nervés av vinsten — att brygga vinnarolet kommersiellt?
— Jag har bryggt bdde pd Malmé brygghus och pa Monks i Stockholm, sa nej,

jag dr inte nervds. Men det ska bli kul!

Brewbastards: Martin Qvarfort
och Jonas Olofsson, Brewbastards, vinnare
= i folkets val och bronspristagare i jurytiv-
lingen med sin Sour Cassis och silverpris-
va n n I e n tagare i jurytivlingen med Bastard IPA.
Tvi 61— tre medaljer. Hur kinns det?
— Vi ir chockade, men mycket glada.

Ett guld, ett silver och ett brons, och

och skulle alltsa inte bara vara goda och vinster frain Humlegirden, Essensspecialis-  szarefiiltet iir starkt. Forstod ni att ni

vilbalanserade, utan dessutom 8ltyps- ten pa Bergsgatan i Malmé, Bryggeributi- stz pa s starka brygder?

typiska. ken i S8sdala och Siby Brygghus. — Aldrig. Vi trodde mest pa Cassis, och
De rostande i folkets val var inte Dessutom utsigs det bist dekorerade kanske att en skulle ta sig till pallplats.

nédvindigtvis bundna av fulle lika strikta bordet och belonades med ett presentkort Men inte bida.

regler. De hade dessutom 44 0l att vilja fran institutionen Bishop’s Arms Gustav Har ni haft en trevlig festival annars?

mellan — Maltes styrelses brygd var forstds ~ for synnerliga estetiska anstringningar.
TEXT OCH FOTO: AMANDA WOLLSTAD

— Absolut, det dr en mycket bra festival,
man far feedback direke vilket ar jictekul.
Och kvaliteten ir genomgaende mycket

utom tévlan eftersom bryggarna dven
skulle rikna résterna — men valen sam-

manfoll indd forvinansvirt hég, vi har varit med i tre &r och den &kar

vil. Indexoutofbounds 3.0
Oalke Age Imperial Vanilla
& Coconut Stout, brygd av
Hannes Gruper, som vann
jurytivlingen kom tvia i
folkets val, och folkets vin-
nare Sour Cassis kom trea i
jurytivlingen.

Tvéd mycket stabila 6l
alltsa, som bida kommer att
bryggas i storre skala, med
assistens frin Helsingborgs
Bryggeri och Hyllie Bryg-
geri. Andra- och tredjeprista-
garna gick inte hem lottldsa,
utan belénades med generdsa
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for varje 4r. Alla fortjanar verkligen cred
for att de stiller upp.

Gatuflickorna, som med sin dedika-
tion till temat kring sin svarta IPA Asfalt
vann kategorin Bist dekorerade bord.

— Bade namn och tema kom ganska
naturligt, vi dr fyra tjejer som ir kollegor
pa Gatukontoret till vardags och vi bérjade
brygga 6l till en firmafest.

Ar ni néjda med vinsten?

— Det kinns jattekul, sa nista ar kommer
vi tillbaka och vinner allt!
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Det lokal

Vatten fran egen brunn, skansk
humle, lokalodlat speltvete. Rem-
marlév Gardsbryggeri tar vara pa
det som finns i ndromradet nar
de tillverkar 6l pa garden utanfoér
Eslov.

Till och med elen som behdvs pd garden
och i bryggeriet ar lokalt producerad i eget
vindkraftverk. Och nir malten anvints i
bryggningen skickas resterna, draven, som
foder till kor och fér i bygden.

Remmarlév ir en liten by strax vister
Hampus Olofsson och Michael Nilsson. om Eslovs stad. Dir ligger girden med

SYLTAN

I‘I'UI'I H D\Il

V1 serverar ingen Stor stak, hos oss bestiller man en speciell o] med en umik smak och

Kvalitet ar ett ledord som dr vikhipt for oss, darfor har vi en av Svenges mest avancerade
oliappoinpsanlagymingar. detla foo att halla basta kvalitet som par, 55 att du som gast alled
skall fa dm dryck perfeld serverad
med ett av varldens aldsta recept kallad O1

Ostra Forstadsgatan 2, Malm | Tel- 040-12 52 55 | Tis-Tors 17-24, Fre 17-01, Lior 13-01
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Bryggeribesék

a i fokus pa Remmarlov

samma namn som byn och bryggeriet.
Garden har varit i familjen Nilsson i flera

generationer och ir inriktad pa uppfédning

av avelshons. Agarna heter Michael och
Michéle Nilsson och bryggare ir Hampus
Olofsson.

Borjade pa Malmé Brewing
Hampus ir bekant for manga Malte-
medlemmar frin sin tid som bryggare pa
Malmé Brewing och dven bakom baren pa
krogen Hamnmistaren i Malmé. Hampus
ir utbildad kock men hann egentligen ald-
rig borja jobba som det innan han bérjade
brygga 6l. Han nimner Malmé Brewings
Tomas Fransson som en stor inspirations-
killa.

— Jag ser upp till honom, han har lirt
mig mycket, siger Hampus.

Han anstilldes p4 Remmarlv genom
Michael och Michéle i augusti 2014. D4
fanns bryggverket pa plats, frain Ungern
med en kapacitet pa 1500 liter. Men brygg-
ningen hade inte startat.

— Vi satte oss ned i manga méten och
diskuterade oss fram till vad vi ville gora,
vilka 6l vi skulle brygga och vilken person-
lighet bryggeriet och varumirket skulle ha.
P4 kopet lirde vi kinna varandra, berittar
Hampus.

Direfter féljde ett antal provbrygder och
Hampus skrev samtidigt olika élrecept.

— Vi provade ocksé andras 6l for att hitta
vad vi gillar, sidger han.

Basutbud

Provbrygderna ledde fram till de tre 8l som
ir Remmarlovs basutbud. De ir Jeenius
Pale Ale, Holley Blond Ale och Crimson
Red Ale. Dessa slipptes samtidigt i januari
2015 som bryggeriets forsta 61 pA markna-
den. Férutom dem bryggs sisongsol, som
julslet Red Slope Imperial Red Ale.

— Det dr vil inget traditionellt julsl, men
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perfeke till stunden efter att julmaten itits.

Vi har satsat pd mer av allt i 8let och det ir
torrhumlat och héller 8,2 procent.

I dagsliget siljer de tre basélen ungefir
lika mycket av varje pa Systembolaget som
ir Remmarl6vs frimsta marknad. Deras 6l
gér act hitta pa krogar ocksa, i Malmé och
Eslov bland annat, men det mesta levereras
till systemet.

Féretag och grupper kan fa en gui-
dad visning av bryggeriet och i den pub
som byggts i direkt anslutning har man
tillstdnd att servera provsmaker utan att
kunna erbjuda varm mat.

Remmarlév virnar om det lokala. De
koper en del skinsk humle, men den ricker
bara till en liten del av produktionen och
anvinds i dlet Local Hops. I saisonélet The
Farmer har lokalodlat speltvete anvints.

Soker balans
Hampus Olofsson siger att hans ambition

ar att brygga balanserade 61 med rena sma-
ker, hitta bra kombinationer av humle.

— Det ir kanske enklare att f4 héga po-
ing pd ratebeer om man gor humlestarka
6l. Men nir man tinker tillbaka pa goda
6l s& minns man oftast harmonin, inte den
vildsamma beskan.

Han dricker, forutom de egna 6len,
girna 6l frin Malmé Brewing, Brewski,
Brekeriet och amerikanska Firestone Wal-
ker och Lagunitas.

Lager nasta?
Nir jag ber honom blicka framét berdttar
han att det inte finns nigra planer pé surdl,
inte heller 4r porter och stout prioriterade.
— Nej, det handlar d4 snarare om att
brygga lager.
P4 gang att levereras ir ett stdrre brygg-
verk pa 3000 liter, en fordubblad kapacitet

allesd. Det ska vara pa plats i februari.
TEXT OCH FOTO: PER LINDHOLM
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Syltan: Fran stor st

Fran stor stark till kvalitetsol och
utvalda ravaror pa matmenyn.
Sedan Roger Eriksson tog éver
kvarterskrogen Syltan for tva ar
sedan har mycket férandrats. Och
Syltan har blivit populart bland
élintresserade Malmdbor.

Roger Eriksson kommer ursprungligen
frdn Stockholm. Nir andra barnet foddes
tyckte familjen att bostadspriserna i Stock-
holm innebar for lite kvalitet for pengarna
och beslutade att flytta till Skane. Nu ir
det 22 ar sedan och Roger har limnat
1T-branschen for att i stillet driva krogen
Syltan pi Ostra Forstadsgatan 2 i Malma.

AR 11

Syltan har funnits under olika namn i
ménga ar, bland annat som Kaggen och
Reginas.

— Det var forr en kvarterskrog for ett
klientel som gillade stor stark, lite for
mycket till och med. Priserna var laga,
berittar Roger.

Nir han tog 6ver f6r tvé r sedan hade
han en tydlig vision.

— Jag ville skapa ett bra lstille, kombi-
nerat med villagad mat som tillverkas frin
grunden med bra rdvaror. Men det storsta
fokuset pé ol.

Det mesta i lokalen dr detsamma. Det
tog omkring ett halvdr att byta gister nir
nya Syltan 8ppnade. De nya ir yngre och
har ett genuint intresse av mat och dryck.

\Jj |

 Bar 6 Restaurent I 4

USA-6l
Syltan har ett litet utbud av surél och ett
stort av UsA-0l pa flaska. P4 fat finns 4cta 6l
frin 30-litersfat som star i kylskap bakom
baren.

— Jag tycker att usa ir det land som
gor de hiftigaste produkterna. Jag gillar
kraftfulla 1pa och girna dubbel- och trip-
pelvarianterna.

Flaskolen uppgir till 70-80 stycken och
visas upp pa en vigg precis bredvid baren.

— Vi har en ganska jimn férdelning av
forsiljningen mellan flaska och fat. Pa
viggen kollar man efter nyheter pa flaska,
vi har ndgot nytt varje vecka. Sedan vi
startade for tvd ar sedan har vi haft 350

olika &l.

Stort Odlsortiment i mysig retromiljo

Oppet:
Ons — Tor: 17.00-24.00
Fre - Lor: 17.00-01.00

Vialkommen till Beer Ditch, ditt vardagsrum.

12

Nobelvagen 24

www.beerditch.com
Vi finns pa Facebook och Instagram
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Ljus lager siljer fortfarande mest, men
det gar inte att bestilla en stor stark.

— Vi vill ate giisten viljer 6] med samma
omsorg som de viljer mat. Vi provocerar
girna lite och tar en diskussion.

Positiv till Malte

Prismissigt ligger Syltan ligre pd 6len dn
de stora stillena. Sirskilt giller det de stora
flaskorna dir Roger vill uppmuntra till att
ett sillskap delar pa en flaska.

Gisterna 4r till stor del boende i de om-
kringliggande kvarteren som uppskattar
att det finns en kvarterskrog med kvalitet i
omridet. Allt fler 6lentusiaster hittar ocksd
hit, inte minst tack vare Sillskapet Malte.

— Nir ni ordnade &ltipspromenaden i
véras fick minga veta att vi finns. Det var
superbra, vi serverade 220 smakprover den
dagen och hade ko till baren.

Roger ir positiv till Malte.

— Ni bidrar starke till att sprida intresset
for 8l. Hembrygdsfestivalen dkar engage-
manget f6r bryggning och det idr kul for
mig att héra gisterna beritta om deras
bryggforssk hemma i koket.

Farska ravaror

Det geografiska liget i de norra delarna av
centrala Malmg innebir ligre hyror men
samtidigt att turister och tillfilliga bess-
kare inte direkt ramlar 6ver krogen.

— Hyrorna centralt i staden ir vildigt
héga, d krivs det en helt annan rusch pa
klientelet. Staden ir pd vig att viixa hitat,
centrum expanderar &t vart hall. Fler fast-
igheter blir bostadsritter. Men det 4r en
tuff bransch att driva krog. Det ir manga
skatter och pilagor.

P4 matmenyn finns bland annat charku-
terier, dlgkottbullar, hamburgare, fish and
chips och musslor marinerade i vetesl. Ol
anvinds dven i andra ritter.

— Viir vildigt noga med att anvinda
firska rivaror och vi vet varifrin de kom-
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Roger Eriksson bakom baren pd Syltan.

mer. Det gér forstds maten lite dyrare men
vi vill att gésterna ska fundera pd vad de
stoppar i sig. Vi kan sté for allt vi serverar
vilket vi miste kunna for att vara ett bra
kvartersalternativ.

Olprovningar
Syltan har ocksa élprovningar for gisterna.
De far prova atta 8l och ges baskunskaper i
ol och dlhistoria.

— Vi gir igenom de 6l vi har och alla far
bilda sig en uppfattning om vad det ir de
smakar. Vi vill 6ppna 6gonen pa dem for
den 6lvirld som finns.

— Det finns 6l for alla tillfillen, det 4r en

Styrelsen

ark till kvalitetsol

fascinerande utveckling som skett. Ol ir
sd mycket mer 4n en mat- eller sillskaps-
dryck. Samtidigt ser jag inte ned pé de
stora bryggerierna. Har de en bra produkt
sd ir jag intresserad av den.

P4 fragan om trender i 6ldrickandet
svarar Roger att 1pa dr pd vig att backa.

— Jag anar en trend dir det finns ett
intresse att dricka lager med nya spin-
nande smaker, vilket stiller hoga krav pd
bryggarna. Dir skulle de stora bryggarna
kunna ha en fordel. Det skulle vara en
stor utmaning for mikrobryggerierna att

brygga bra och spinnande lager.
TEXT OCH FOTO: PER LINDHOLM
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Jonas Carlsson Stroh, Patrik Norrlof, Magnus Ronnerup, Mathias Olofsson och Christian Kapusta pé Bishop’s Arms, Gustav.

Mote med Minus -

Att na ut till en bredare krets
oldrickare och fa snabb aterkopp-
ling frdn kunderna. Det ar nagra
av foérdelarna med att brygga

till en pub jamfért med hemma,
sager ganget bakom bryggeriet
Minus -1, som finns i kéllaren till
Bishop’s Arms pa Gustav Adolfs
Torg i Malmé.

Hittills har Minus -1 varit en framgéng.
Ekonomin ir i ordning och Bishop’s vill
att de ska brygga mer ol; allt gar &t pa
nagra dagar.

— Vi hade litt kunnat ha fler kranar med
véra 6l pa, siger Jonas Carlsson Stroh som
tog initiativet till att starta pubbryggeriet.

Humlebladet har tidigare skrivit om
Malmés andra pubbryggeri Minus -1 som
kom igéng pé riktigt efter sommaren. Nu
fick vi en méjlighet att sitta ned over ett
glas 6] med killarna bakom bryggeriet. Vi

14

triffas forstds pa Bishop’s.

P4 plats runt bordet finns: Jonas Catls-
son Stroh, Solobryggeriet, Mathias Olofs-
son, Olofsson Brewing, Christian Kapu-
sta, Kapusta Brewing, Magnus Rénnerup,
Living Dead Brewery, Patrik Norrlsf,
Hasse Fasan. Henrik Nordmark fran Lazy
Kitty Brewing saknas liksom Milos Savic
och Timo Widell frin Brewbros.

De samlas allts3 under namnet Minus
-1 och brygger 6l for Bishop’s Arms pa
Gustav Adolfs Torg i pubens och hotellets
killare, nirmare bestimt i en tvittstuga
som inte lingre anvinds.

Nar ut béattre
Alla acta dr hembryggare sedan flera ar.
Jonas har bryggt kommersiellt som konsult
pa Lilla Olfabriken och Magnus brygger
pa Stockeboda.

— Minus -1 har inneburit att vi ndr ut
med véra 6l till folk pa ett mycket bredare

sdtt in bara till kompisar, sliktingar och
grannar, siger Magnus.

Och bryggkompisarna instimmer.

— Ja, sjilva bryggandet skiljer sig inte si
mycket frin hembryggandet, utan det ir
mest att kunna fa ut dlet brett, forklarar
Mathias.

— Vi brygger i liten skala. Volymen ir
fortfarande pd hembryggarnivd, siger
Christian Kapusta.

Sedan starten i augusti och fram till
november dé detta skrivs har bryggarna
levererat 20 olika 8l till puben. I snitt siljs
200-300 liter 6l frin Minus -1 per mdnad.
Alla bryggare gor sina egna stilar.

— Vi har full frihet att vilja vad vi
brygger, ingen paverkar oss, siger Patrik
Nortlsf.

Och hittills har det varit ett ytterst
varierat utbud.

En bryggning tar cirka fem timmar.
Tappning och administrativa sysslor
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tillkommer. Uppskattningsvis ligger varje
bryggare tio timmar varje manad pa Minus
-1.

Négon 16n tar man inte ut och brygge-
riet gdr med en liten vinst.

— Vi gér inte det hir f6r att tjina pengar,
kommenterar Christian.

Priset pa dlet ut till kund styrs inte alls
av Minus -1 utan av Bishop’s. Priset varie-
rar lite beroende pa hur mycket 8let kostar
att framstilla, hur dyra rdvarorna ir.

Konkurrerar pa lika villkor

Det ir inte busenkelt for pubgisterna att se
vilken fatkran som serverar det lokalbrygg-
da 6let. Endast en liten humlekotte med
rulltrappa pd pumpklippet anger att det ir
bryggt i killlaren. Varje bryggare frontar
med det egna bryggerinamnet; det 4r alltsa
bara sjilva bryggverksamheten i killaren
som dr Minus -1. Och det har férstas bide
for- och nackdelar.

HUMLEBLADET #2:2015

— Folk jamfér med de andra 8len. Puben

har ménga turister som vill prova lokalt 61
och de kanske inte hittar var kran si litt.
Samtidigt konkurrerar vi lite p4 samma
villkor som de andra 6len pé bardisken och
far lite mer rittvisande kommentarer frin
gisterna, siger Jonas.

— Personalen ir bra pé att presentera dlen
och berittar girna for den som &r intres-
serad

Deras 6l siljs ofta i glasstorlekarna 20
och 40 centiliter, eller som smakprov pa 10
centiliter.

Varje 6l som Minus -1 brygger fyller tva

fat 4 20 liter. Bryggverket har man fatt
lina av Brekeriet och det ir en so-liters
Braumeister.

— Ett fat rdcker i tva till tre dagar som
mest, berittar Jonas.

Det finns i dagsliget inga planer pd
att flaska olen. Det beror pd att man helt
enkelt inte har kapacitet att brygga mer 4n
vad man levererar till puben pa fat.

P4 fragan om hur Minus -1 kommer att
vara om tva tre ar svarar bryggarna att de
antingen gatt skilda vigar eller byggt ut

bryggeriet pd annan plats.
TEXT OCH FOTO: PER LINDHOLM
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Matan Levy — kOksmaste

| férra numret av Humlebladet kunde ni ldsa om hur Thomas Fransson,
bryggare pa Malmé Brewing C:o0, paverkas av smaker, inte minst de i
kdket intill bryggeriet. Dar huserar Matan Levy som kéksmaéstare och
han bekraftar hur han och bryggarna utbyter tankar om smakupplevel-

ser dagligen.

Sedan baren byggdes ut i och med att
Taproom skapades har menyn inspirerats
av koéket i sodra Kalifornien vilket ér lite
av en utmaning fér Matan eftersom han ir
uppvuxen i Chicago. Sjilv beskriver han
maten som panamerikansk, med influ-
enser frin Usa:s pubmat, kryddad med
Malméhumor. For att utmana sig sjilv
och gisterna ser han pi rivarorna med
ett spadbarns stora 6gon, mat ska vara en
dialog mellan kocken och besdkaren, med
serveringspersonalen som tolkar. Mélet ir
att uppné en kinslomissig reaktion.
Efterhand har jag sjilv mirke att man
paverkas inte bara av arstiden utan ocksa
av konventioner. Matan beréttar hur
merguez, en nordafrikansk kryddig korv
baserad pa lamm, inte fir den uppmirk-
samheten den fortjanar. Nir gisterna inte
vet vad det nidgot ir undviker de det. Sam-
tidigt dr risken med att skriva ut att det
ir korv, att de har forutfactade meningar.

I bista fall leder det till precis den dialog

han vill ha.

Aven begreppet taco ir djupt rotat i
svensken, fredagsmys, kottfdrssas pa kna-
priga majsbrod med ost. De tacos som dy-
ker upp p4 tallriken hir dr raka motsatsen:
nygriddade och mjuka med utséke piligg.
I flaskor pé bordet finns handgjorda siser
med chili och andra smaker i hela skalan
fran fruktige till brinnande hett.

Foljer arstiderna

Hir maste Matan anvinda de bista
ravarorna. Lokala rdvaror nir det ir
mojligt, vilket dr svirt med exempelvis
ananas, men leveranskvalitet 4r 4nnu
viktigare. Det som finns i niromradet dr
sisongsanpassat s& menyn foljer arstiderna,
men dven for att gisterna inte lockas lika
mycket av samma smaker aret runt. Till
exempel anpassas hamburgare efter drsti-
den; p& sommaren mer sallad och tomat,
karamelliserad 16k och syltad svamp under
den morka delen av aret.

Varfor blir man dé kock? Matans forsta
matminne ir frin tredrsildern da hans
pappa var fotograf. Pojken fick folja med
pa ett uppdrag i vilket pappan fotografe-
rade mat. Vil hemma igen bérjade Matan
lagga upp frukter som stilleben. Under
uppvixten fanns alltid fantastisk mat,
lagad med 100 procents kirlek.

P34 high school ldste han till smed vilket
innebir tre dagars praktik varje vecka.
Plotsligt lades smedjan ned och fadern,
som d3 var snickare, var inblandad i ett
restaurangbygge. Dir behévdes en diskare
och Matan fick jobbet. En vecka senare
dok salladskillen inte upp och Matan bytte
jobb. Matan har aldrig dngrat valet och
just tiden som diskare dr viktig — de flesta
i ett restaurangkok har borjat sitt yrkesliv
ddr och ser aldrig ned pa diskarna; det 4r
et slitigt arbete men alla vet att det 4r det
viktigaste jobbet i restaurangen.

Vidareutbildningen i Vermont var en
femarig utbildning som omfattade tre
praktikperioder. Minga valde arbetsplat-
ser i niromradet men Matan lockades
av Seattle, Buenos Aires och Chicago
for att i en sd varierad erfarenhet som
mojligt. Tvirs 6ver gatan i Vermont fanns
en pub som erbjéd ost och dlprovningar

(

Annonsera i Humlebladet

Na 700 kvalitetsmedvetna
Olentusiaster i Skane!

Vilkommen att kontakta Lennart Sandberg via e-post: annons@sallskapetmalte.net.

~\
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Ire med gott olsinne

) lJnder uppvaxten

fanns alltid fantastisk
mat, lagad med 100
procents karlek.

och han minns dnnu hur en rokig 6l frin
Allagash Brewing fick honom att bli sugen
pa rigbrod med pastrami. Nigon manad
senare smakade han sin forsta syrliga 6,
Rodenbach Grand Cru, {6ljt av den forsta
surdlsbakfyllan...

Tre kombinationer

Det ir tydligt att 6l paverkar Matans
tankegdngar nir menyn komponeras. I
hans sinne finns tre olika méjligheter att
kombinera mat och 8l. De kan komplet-
tera varandra, forstirka smaker och skapa
en harmoni - som kombinationen av
Brewdogs 1pa Jackhammer och riktigt
surbesk grapefrukt. De kan bryta varan-
dras smaker, vilket dr raka motsatsen men
fortfarande kriver en balans.

Till sist finns jokern, helt tokigt som
Christmas Paradox 2012, Brewdogs
romfatslagrade stout, kombinerad med
kokosnét. Inget ir fel, utom majligen
blimaogelost och surdl, det dr gisten som
far avgora om det ir bra eller diligt och

Matan fir oftast veta det.
TEXT OCH FOTO: JONAS CARLSSON STROH
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Brekeriet utokar
| Landskrona

Surélsbryggeriet Brekeriet finns numera i Landskrona efter att ha flyt-
tat bryggningen fran Djurslov utanfér Staffanstorp. Ett nytt bryggverk
ar pa plats som mojliggér en 6kad produktion.

De tre broderna Ek som utgdr Brekeriet
har hyllats internationellt for sina skapel-
ser, bland annat av Garret Oliver som 4r
bryggmistare pa klassiska Brooklyn Bre-
wery i New York. P4 bara négra &r har de
vuxit frdn liten importor av forstklassiga
drycker till tillverkare av svirdtkomliga ol,
ofta syrliga.

Just syrligheten hinger ihop med expan-
sionen, i Djurslév har de bryggt och jist ol
med bide bakterier och egna jiststammar.
De jiser pé savil staltankar som trifat,
nigot som andra bryggerier ir ytterst
forsiktiga med, sirskilt nir det giller bak-
terier eller brettanomyces-jist.

Problem med ystemet

Nir de lanserade sina forsta 6l fanns de

i ett fatal systembutiker nira bryggeriet
utanfér Staffanstorp. Nir Systembola-
get indrade sina rutiner for sméskaliga
bryggerier drabbades Brekeriet eftersom
flera 6l ofta varit restnoterade och dirfor
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inte sdlt tillricklige for att fa finnas kvar i
sortimentet. Lite av ett moment 22 forstas,
och kritik mot Systembolaget kom frin
ménga hall.

De 6l vi minns frdn tiden innan den
indringen var inte syrliga och det har
heller aldrig varit Brekeriets ambition att
bara gora syrliga eller fatlagrade o6l. Funk-
starter, Brillant och en tredje saison som
hette just Saison hor till exemplen. De
hade ocks3 ett juldl som hette Brettlehem
och inga av dessa var mirkbart syrliga men
ddremot har de fitt hdga betyg pa Rate-
Beer, precis som nistan allt de levererat.

2000 liter

Expansionen i Landskrona ska ater gora
det mojligt att brygga dessa 61, dessutom
utdkar de produktionen generellt. Det nya
bryggverket ir pd 2000 liter, en bra bit
storre dn i Djursldv. De har ocksé inves-
terat i flera jistankar och en buteljerings-
anliggning som trycker ur sig tusentals

flaskor pd mycket kort tid. De syrliga 6len
slutar de inte med, de kommer att bryggas
i Landskrona for att transporteras till
Djurslov dir de ska jisa.

Det nya bryggeriet luktar betong och
industrihistoria, inrymt i Weibulls gamla
frofabrik nira jirnvigen. Stickspar gar
in i omradet och skyltar berittar att
hantering av spannmaél fortfarande sker i
nirheten. En rejil sanering, foljt av slip-
ning, malning och plattsittning har varit
nddvindig. Alle dr inte klare nir jag triffar
Fredrik Ek pa plats men de har testbryggt
en ging och ska ndgra dagar senare gora
ett samarbete med Florida-baserade Cycle
Brewing.

Gott om utrymme

I killaren under bryggeriet huserar
fortfarande spindlar och Fredrik pekar

pa ett schakt dir de kommer att kunna
hissa ner trifat for linglagring. Jag tinker
osdkt pa Cantillon, det belgiska lambik-
bryggeriet, men jag forstdr att de kommer
att vara ytterst forsiktiga med bakterier i
denna lokal. Stadiga betongpelare bir upp
hela fastigheten och det kinns som om
byggnaden fran 1940-talet skulle motsta
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de kraftigaste naturkatastrofer. Det ir fulle
med skrymslen och vrar. En del ska s klart
bli kontor och fikautrymme men hir finns
plats for ytterligare expansioner pa bade
bredden och hojden.

Frigan om systembutikerna dr dock inte
16st aven om de vid flera tillfillen gjort
exklusiva webblanseringar dir man pa
Systembolagets hemsida kunnat bestilla
enstaka flaskor av storre flaskor. Min egen
tanke dr att ndr vi nu har ett bryggeri i
virldsklass i sodra Sverige handlar det inte
om att féretaget ska overtala Systembolaget
om att fi silja sina 6l; det ir monopolets
ansvar mot konsumenterna att se till att de
kan silja dem. Vi far se hur det gar.

Landskrona stad satsar pé frofabriken
tillsammans med fastighetsigaren Serneke.
P4 femte védningen finns ett antal ateljéer
for lokala konstnirer. En arkiteke speciali-
serad pd ombyggnad av just industrifastig-
heter anlitades och man ritade 4ven in en
utstillningslokal. Byggnaden ir jittelik,
hir kommer skapande av olika slag att

kunna inrymmas. Ol 4r ocksi kultur!
TEXT OCH FOTO: JONAS CARLSSON STROH
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Vi var ett glatt gédng pa atta personer som i augusti gav
oss i kast med den sa kallade Bermondsey Beer Mile

i sydostra delarna av London. Manga av bryggerierna
ligger i valv under jarnvagen. Har finns ocksa manga
andra smaforetag sdsom bagerier, ostbutiker, charkbuti-
ker och nagra matstallen.

Bermondsey: en mile m

Vare sig man ir 6lnérd eller bara lite 8lin-
tresserad, kan denna bryggeritur vara en
vildigt trevlig sysselsittning i London.
Redan klockan 10.00 startade vi vir
bryggeritur pa The Kernel Brewery. Tips:
kolla alltid hemsidorna for aktuella 8ppet-
tider, de flesta har bara 6ppet pd lordagar.

The Kernel Brewery

Bryggeriet grundades 2009 av hem-
bryggaren Evin O’Riordain, och har
blivit lite "farfar” bland bryggerierna pd
Bermondsey Beer Mile. Kernels pale ales
och 1pa har ofta samma grundrecept, som
smaksatts med olika humlesorter, och dir-
med blir humlens inverkan tydlig. Kernel
brygger dven andra 6ltyper, som brown
ale, porter, stout och sour. Det finns atta
ol pa fat och flaskor till forsiljning.

Arch 11, Dockley Road Industrial Estate

20

London SE16 3SF

Telefon: 020 7231 4516

E-post: contact@thekernelbrewery.com
Webbplats: http://thekernelbrewery.com

Oppettider: I16rdagar 09.00 till 14.00

Brew By Numbers

Detta bryggeri startades 2012 och vixte
snabbt ur sin gamla lokal. Sedan 2013
finns de pa nuvarande adress. Markningen
av olen gors med siffror, dir forsta siffran
visar 6lstil och andra siffran visar variant.
Exempel pa siffermirkning: 07 06 betyder
Witbeer och Saas. De brygger minga olika
oltyper med stor variation. Det finns sex
kranar och flaskor till férsiljning.

79 Enid Street

London SE16 3RA

Telefon: 020 7237 9794

E-post: info@brewbynumbers.com
Webbplats: http://brewbynumbers.com

Oppettider I6rdagar 10.00 till 17.00

The Bottle Shop

Namnet siger det mesta och konceptet
ir enkelt — hir finns &ver 200 lokala och
internationella flaskdl, dessutom finns tre
fyra facsl.

128 Druid Street

London, SE1 2HH

Telefon: 020 3490 9252

E-post: SE1@bottle-shop.co.uk
Webbplats: http://bottle-shop.co.uk
Oppettider: 16rdagar 10.00 till 18.00

Southwark Brewing Company
Southwark Brewing Company satsar pa
traditionellt bryggd brittisk 61, men anvin-
der moderna recept.

46 Druid Street

London SE1 2EZ

Telefon: 020 3302 4190
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E-post: info@southwarkbrewing.co.uk
Webbplats: http://southwarkbrewing.co.uk

Oppettider: 16rdagar 11.00 till 17.00

Anspach & Hobday/Bullfinch
Brewery

Paul (Anspach) och Jack (Hobday) grun-
dade Anspach & Hobday for att skapa en
bittre 8lupplevelse, Vigledda och inspire-
rade av vigen av samtida craft-beer-bryg-
gerier dr deras vision att brygga bittre 6l
och placera London i mitten pa kartan for
europeisk 6l. Vird att test ir bland andra
deras porter. Anspach & Hobday delar
lokal med Bullfinch Brewery, som mer
inriktade pd humlestinna &l.

118 Druid Street

London. SE1 2HH

Telefon: 0208 617 9510

E-post: hello@anspachandhobday.com
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Olfestival

Pusally Craafedd fm 354
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Webbplats: http://anspachandhobday.com
Oppettider: fredag 17.00 till 21.30, I6rdag
11.00 till 18.00

UBrew

Ett “6ppet” bryggeri dir du kan brygga
ditt eget 61 med professionell hjilp, men
det gir ocksé att prova andras skapelser.
Old Jamaica Business Estate, 24 Old
Jamaica Rd, London SE16 4AW
Webbplats: https://ubrew.cc/
Oppettider: I16rdagar 11.00 till 17.00

Partizan Brewing

Detta bryggeri har funnits nagra r och
skapar stindigt nya brygder. P4 sjilva bryg-
geriet finns knappt négra siceplatser, men
olen dr absolut vird att testa.

8 Almond Road

London SE16 3LR
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Telefon: 020 8127 5053

E-post: info@partizanbrewing.co.uk
Webpplats: http://partizanbrewing.co.uk
Oppettider: 16rdagar 11.00 till 17.00

Fourpure Brewing Co.

Det hir bryggeriet ligger inte under jirnvi-
gen, men nira South Bermondsey Station
och tunnelbanan. Lokalen ir hangarlik,
vilket ger utrymme fér att brygga ganska
mycket 8l. Fourpure ir ganska nytt och
enligt vissa r deras 1pA en av de bista i
London.

22 Bermondsey Trading Estate
Rotherhithe New Road,

London SE16 3LL

Telefon: 020 7231 9763

E-post: info@fourpure.com

Webbplats: http:/fourpure.com/

Oppettider: 16rdagar 11.00 till 17.00
TEXT OCH FOTO: TOMAS OCH LENA LINDOHF

21



Pa dlfestival i Dublin

N&r Anders Hall fragade mig om
jag var intresserad av en resa till
Dublin sa var jag det mest for jag
tyckte landet och naturen verkade
spannande, jag hade inte hért
nagot om intressant 6l darifran.
Men anledningen till resan var

en olfestival i Dublin i slutet av
augusti. Nar jag kollade pa den sa
var enda bryggeriet som jag hort
om O’Hara’s, men festivalen skulle
ha dver 50 6l- och ciderbryggerier
med 6ver 200 61 och cider.

HUMLEBLADET #2:2015

Forsta dagen var vi pé festivalen 30 minu-
ter innan de skulle 6ppna och da brukar
det vara ko pa andra festivaler, men inte
hdr, knappast nigon alls dir. ox, som i
Italien trodde jag, personalen kommer

30 minuter efter att de skulle ha 6ppnat,
festivalen dppnar en timme senare med
nistan inga utstdllare f6r de kommer dnnu
en timme senare. Men icke, exakt pd tiden
s4 oppnade de och da var vi nigra i ko, vi
hade kopt biljett for alla tre dagarna.

Klientbryggeri var bast
En verkligt bra festival, alla bryggerierna
var bra, ingen 6l var riktigt dalig eller
defeke och de flesta bryggerier hade flera
som var riktigt bra. Pratade lite med flera
av dem och tydligen hade mikroslboomen
kommit i Irland f6r tva ar sen, si de flesta
var inte dldre 4n sd. Det var imponerande
att finna 5o bra bryggerier pd en sd ny festi-
val, jag tror att den bara funnits sen 2012.
De i mitt tycke som sirskilt stack ut var

Dungarvan Brewing Company, med en

Strong Ale 10,4 procent pa cask och Black
Rock Irish Stout 4,3 procent, serverad
enligt bryggaren pd det gamla sittet fran
tvd casks, tva tredjedelar nytt 6l och en
tredjedel sju ménader manader lagrat.

Simon Lambert & Sons, Yellow Belly
Collab IPA (de kallar alla sina 6] Yellow
Belly, inte att forvixla med det kanaden-
siska bryggeriet).

The White Hag, Stout Cofffe Rocket 5,2
procent, stout serverad genom en randall
fylld med kaffe.

Wicklow Wolf, Mountain Man och
White Gypsy, bryggerier med flera bra 6l.
Men det vi alla tyckte dr Irlands bista

bryggeri 4r inte ens ett bryggeri for de
brygger hos andra: Brown Paper Bag
Project, Aul Bruin Bagger 6,4 procent, en
flamlidndsk rodol med kérsbar.

Brown Paper Bag Project ir ett klient-
bryggeri som har startats av tvé anstilla
pa L. Mulligan. Grocer., bista puben
i Dublin. De heter Colin Hession and
Brian Short och har 4ven bryggt Black
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Coffe IPA, ctt samarbete mellan dem och
Kompaan och kaffetillverkaren 3rE, den
var absolut resans bista dl.

S4 det slutade med att festivalen var sa
bra att vi var dir alla dagarna, Det enda
negativa var att det bara fanns tva stillen
att skélja glasen i varsitt horn av lokalen.
Det berodde nog pa att irlindarna inte
hiller ut 6l; de drack upp hela glaset med
0l som tack och lov bara var en halv pint.
Aven maten var bra dir.

Efter festivalen kollade vi givetvis in
Dublin, pd férmiddagarna bland annat
museer, som var intressanta och med fritt
intride. Och naturen ir helt fantastisk,
med buss och tég tar man sig en bra bit
bade norr och soderut, bade kusten och
inlandet ir vil virt en utflyke.

Kan passa pa att tipsa om ni funderar
pa att resa dit sd har de samma typ av
kollektivtrafik som vi, deras jojokort heter
leapcard och det finns ett for turister som
bara kan kopas pa flygplatsen. Pd det kan
man aka med all trafik, flygbuss, bussar,
sparvagnar och lokaltag i Dublin och ett
stort omrade runt om for 19,50 € i 72 tim-
mar. Man kan kopa flera for de bérjar inte
gilla forrin forsta gingen man anvinder
dem.

Iriska skyltar

Ett par saker forvinade mig i Irland. Alla
skyltar 4r skrivna pd iriska, ett av virdens
ildsta talade sprik, och tack och lov fér

det mesta i andra hand pa engelska. I 6stra
Irland och i synnerhet i Dublin anvinds
inte iriskan till vardags och jag hade inte
sett den pd ndgon av webbsidorna jag kollat
pa innan resan, men det ir Irlands officiella
sprak. Pratade med en servitris om det hir
en av dagarna och hon sa att de studerar
det 12 4r i skolan och direfter hade hon
aldrig anvint det.
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Two Sisters Brewing

Kildare . Ireland

www. twosistershrewing.com

Det andra ér att i princip alla irlindare
ir firgblinda, det verkar sa i alla fall for
alla gdr mot rott pa dvergdngsstillena.
And4 ir de vildigt noga med att trycka for
gront sen gir de mot réte, kan bero pa ate
detdr gront i 3 sekunder, gulti 5 sekun-
der (ja det dr gula ljus vid 6vergéngsstilla
ocksd) och sen rétt i 5 minuter.

Bra pubar
Dublins pubar ir ocksa bra, de tva bista
ar forutnimnda L. Mulligan. Grocer. och
mittemot bista dryckesbutiken, de ligger
bida pd Manor Street. Den andra dr W.J.
Kavanagh’s pd Lower Dorset Street, de
har dven en butik men inte s bra som den
andra.

Ett bryggeri som dven har en kedja av
pubar ir Galway Bay Brewery. Bryggeriet
ligger i Galway pa vistkusten och startade

som ett pubbryggeri 2009 men nu ir de ett

av de storsta av de smé. De bryggde 3500

hekroliter férra dret men planerar att inves-

tera I 000 000 euro for att kunna brygga

40 000 hl. Férra aret bryggde alla Irlands

mikrobryggerier tillsammans 86000 hl.
Galway Bays 6l dr verkligt bra, sirskilt

deras Imperial IPA, Of Foam and Fury.
Deras pubar har forutom de egna dlen ett
bra urval av andra verkligt bra fatsl, bide
irlindska och fran 6vriga virlden. Och
maten ir minst lika bra, sirskilt lunchen ir
att rekommendera, de har ett erbjudande
som kallas 8 for 8. Det innebir atta olika
ritter, alla for 4tta euro vardera, si det
blev flera av deras pubar nir de 6ppnade
12.00. De har sju pubar i Dublin omridet
och tvd i Galway, men planerar att 5ppna
i hela landet som till exempel i Cork och
Limerick. Konstigt nog var de inte med pa

festivalen.
TEXT OCH FOTO: PETER PERSSON
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42 TAPPAR
EGET BRYGGER, SU ROLSKYL

Var idé kring tapparna Var idé kring évrig dryck
10-20 egna &i, Malmé Brewing co Lagringsbara specialél pa flaska
5-10 andra lokala bryggerier RotE, vitt och rosavin
10-30 brygogerier fran hela variden Mackmyra Whisky
2 cider Flera sorter alkoholind o
1 mjad

www.malmobhrygghus.se

+46 (0)40-209685

MAN - TIS 17.00 - 23.00
ONS - TOR 16.00 - 01.00 bokning@malmobrygghus.se
FRE - LOR 16.00 - 03.00 BERGSGATAN 33

like us on = TAPROOM
facebook @F EYT AN [s




Medlemsaktiviteter nasta ar — ett urval

Séllskapet Malte ar en aktiv féren-
ing och som medlem har du manga
aktiviteter att valja bland. Har ar en
del av det vi erbjuder under 2016.

Fredag 29 januari: Olprovning Ol &
Smak, Limhamns Folkets hus

Vi har dter bjudit in Gustibus for en
sensorisk 6vning i kombinationen av 6l
och de fem grundsmakerna.

Fredag 11 mars: Olprovning Nummer
1, Limhamns Folkets hus

En tillbakablick pa sex favoriter vid véra
provningar genom aren. Olnostalgi?

Mindag 28 mars — lordag 2 april:
Malmo Beer Week

Hela Malmé fylls av aktiviteter i 6lets
tecken! Veckan inleds annandag pask
och avslutas med Malmé Ol- och Whis-
kyfestival. Mer information pa www.
facebook.com/malmobeerweek.

Onsdag 5 april: Olprovning Skine-
derby, Limbhamns Folkets hus

Antalet bryggerier okar i hela Sverige,
inte minst hir i séder. Vi stiller upp
Skénes olstider mot varandra i en
smakrik duell. Valet av dag mitt i veckan
beror pa Kristi Himmelfirdshelgen.

21 maj: Oltipspromenad, Malmi
Senast gick vi runt mellan 11 krogar en
solig dag for att prova lika minga 6l och
forsoka identifiera dem. Vackert vider

ar svart att utlova si hir lingt i forvig,
men skummande trevlig stimning 4r vi
overtygade om!

Kostnadsfri aktivitet, bortsett frin
smakproverna som kdps pa respektive
restaurang.

Juni: Olresa med overnattning, Smd-
land/Viistergotland

Denna resa planeras fortfarande med de
virdshus och bryggerier vi ska besoka
sd datum ir inte satt. En helg med
overnattning, packad med exklusiva
besok bland det bista lings vigen en bit
norrut. Mer information kommer under
varen.

Viilkommen!

Sallerupswagen 18, kersningen Nobelvagen, 040 - 29 48 8B, sasckrasse, Vilkemnal

HUMLEBLADET #ZZZOIS
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Pubrunda i sensommarsol

En hérlig sensommarlérdag med
soligt vader akte ett tjugotal Mal-
temedlemmar 6ver till Kbpenhamn
for den arliga pubrundan i den
danska huvudstaden.

Klockan var sen férmiddag da vi ankom
till forsta stoppet Warpigs, dir en del valde
att dta lunch, férutom att prova en del av
det gedigna fatdlsutbudet. Dirifrdn var

det en kort promenad till Mikkeller Bar

pa Victoriagade. Mitt val dir blev Spozn-
tanframboos som trots sina 7,7 procent
kindes frischt uppfriskande mitt pa dagen.

Olbaren med béttre dppettider
Vi vandrade vidare till nirmaste hillplats
for buss sa som kor fran Radhuspladsen
mot Norrebro. Dir ligger Olbaren pa
Elmegade, ett av de forsta stillena i Kopen-
hamn som bérjade med kvalitetsdl. Tyvirr
har baren under manga ar haft vildigt be-
grinsade dppettider si den har for svenskar
varit ganska svar att beséka. Men nu har
de utvidgat 6ppettiderna och pé lordag och
séndag kan man f4 6l redan frin 13.00.
Olbaren ir ett litet och enkelt stille med
tillmétesgaende personal och avslappnad
stimning. De erbjuder 21 fatél och 83
flaskor och det ar ett fantastiskt bra och
noga utvalt 6lutbud. Jag smakade Ein-
becker Urbock, Lervig Brewer’s Reserve
Barley Wine, som legat pa bourbonfat (13
procent), Amager Arctic Sunstone och
Flying Couch Mr Brownstone.

Mikkeller & Friends

Nu var det dags f6r en busstur igen och vi
fortsatte lingre upp i Norrebro. En kort
promenad frin Nérrebro Runddel ligger
Mikkellers andra bar i Képenhamn, Mik-
keller & Friends. Ett ging tog plats pa trot-
toaren och njét av sensommarsolen, medan

andra valde baren en halvtrappa ned.
Hir smakades bland annat Dill frin To
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Ol och Mikkellers Milk Stout.

Solen fortsatte att skina och vi gick vi-
dare genom Kopenhamn till Rantzausgade
didr baren Kolsters ligger. Kélsters ir ett
litet bryggeri och detta 4r deras utskink-
ningsstille. De producerar bdde 6l och

cider och allt ér organiskt. Jag smakade 6l

gjort med flider.

Pubrundan fortsatte till Olsnedkeren
och direfter Orsted Olbar och dirmed
hade vi provat en del av de minga fan-
tastiska 6lbarer som Képenhamn har att

erbjuda.

TEXT: PER LINDHOLM
FOTO: TOMAS LINDOHF

ﬁ :

Med en god 6l utanfor Mikkeller & Friends. Overst: Pi Mikkeller Bar, Victoriagade.
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THE BISHOPS ARMS

Briljera med dina kunskaper genom att delta i vart pubquiz.
Vi utlovar en trevlig stamning, god dryck samt fina priser.

Utvalda sondagar kl. 19.00
med Lisa Snellstrom och Jonas Carlsson Stroh

Utvalda mandagar kl. 19.00 med Per Noback

Vardagar, kI, 11.30 - 16.00 Hall utkik pa vara Facebooksidor
Inkl. soppa, sallad, briid, for aktuella provningar och annan
vatten och kaffe. intressant information.

Gustav Adolfs torg 49 Norra Vallgatan 62
Tel. 040 — 66 44 878 Tel. 040 — 66 44 888
bishopsplaza.malmo@elite.se bishops.malmo@elite.se
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www.bishopsarms.com



