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Aret gar mot sitt
slut, och nir du
laser detta nummer
av Humlebladet
har vi redan haft
arsmotet.

20161 sig har
varit ett ar dir vi
fyllt paA med extra
aktiviteter fOr att fira vart 30-drsjubileum
som forening. Férhoppningsvis besokte
du vir monter pd Malmé Ol och Whis-
kyfestival som var avslutning pa Malméo
Beer Week.

o ostaran ]

Vi fortsitter med dessa evenemang
dven nista dr, men har valt att ligga
Malmé Beer Week i maj. Vi har lyssnat pa
vara medlemmar som sagt att man 6nskar
att evenemanget ligger lite lingre fram pd
varkanten si att man (férhoppningsvis)
slipper gi runt med stora vinterkappan.

Som avrundning pa Slveckan kommer
vi ordna vir arliga 6ltipspromenad och
vi hoppas fd se dig under veckan, nigon
kanske besoker ett enstaka evenemang
medan andra siktar in sig pd 6lmidda-
gar, tap takeovers, triffa bryggare och sd
vidare.

|

0 @ [ T
L=

I
s

Jag 6nskar dig en god jul och en god
fortsittning. Hor girna av dig till oss i
styrelsen pa styrelsen@sallskapetmalte.
net med forslag pa aktiviteter, om du vill
vara med i nista styrelse eller kanske rent
av vill skriva nagra rader i kommande
Humlebladet?

Hogt skum!

LISA SNELLSTROM
ORDFORANDE SALLSKAPET MALTE

Stort olsortiment i mysig retromiljo

ﬁlppet:
Ons — Tor: 17.00-24.00
Fre — Lor: 17.00-01.00

Vilkommen till Beer Ditch, ditt vardagsrum.

[\S)

Nobelvigen 24

www.beerditch.com
Vi finns pa Facebook och Instagram
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SODRA SVERIGES MEST
~ BESOKTA MASSA FOR
- OL & DESTILLAT
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* Alla féretag dr inte representerade pd bada platserna, se hemsidorna.

Vill ni mdta en stor och kvalitetsmedveten publik?
Det ir enkelt att medverka! Kontakta Glenn Pélsson, 'i
0732-36 9072, glenn.palsson@tasteevents.se Valkommen!

D Arrangor
OJ TasteTicket




VALBEREDNINGEN i Svens-
ka Olfrimjandet fSreslar
Tomas Lindohf som ny
ordférande i foreningen.
Valet dger rum i mars.
Tomas har varit ordf6-
rande i Sillskapet Malte
i femton 4r och direfter
vice ordférande och
styrelseledamot. Han
limnade Maltes styrelse
vid drsmotet den 26 no-
vember for att helhjirtat
satsa pa styrelsearbetet i
Olfrimjandet.

SKELDERWIKENS BRYGG-
Hus i Angelholm
expanderar. Bryggeriet
byggs ut och
man képer tre
nya tankar. Nir
detta dr fardigt
kommer man
att leverera
5000 flaskor
6l i veckan.
Deras fem
Slsorter siljs
pé fem lokala
systembolag
och pi res-
tauranger.

HOGANAS BRYGGERI
skrotade planerna pa ett
storre bryggeri i Tjorréd,
men ut6kar i nuvarande
lokaler. Malet ér att pa
sikt komma upp till en
produktion pa 600 000
till 800 000 liter. 30
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procent av deras 6l siljs via
Systembolaget och nu har man
ocksi ett distributionsavtal
med Spendrups. Den senaste
investeringen dr en gammal
brandbil som byggs om sd att
dess tank delas i fem delar

och kranarna pa fronten kan
anvindas for att tappa 6l pa
festivaler.

NU AR DEN IGANG, 6lledningen
som det pratats linge om i
Brygge i Belgien. Bryggeriet
De Halve Maan har 6kat pro-
duktionen si mycket att flask-
ningen av élet forlades i en
annan byggnad, tre kilometer
bort. For att slippa kéra 6let

i tankvagnar genom staden
grivde man ned en plastled-
ning under gatorna. I den
flyter 4000 liter 6l i timmen.

DANSKEN
ANDERS
KISSMEY-
ER, sOm
var en av
grun-
darna till
Nor-
rebro
Bryghus i Képenhamn, har
anstillts av danska bryggerijit-
ten Royal Unibrew. Dir har
han titeln Head of Craft Beer
Creation. Royal Unibrew ska
satsa pé specialdl och bygger
ett mikrobryggeri vid gamla
Albanibryggeriet i Odense.

CARLSBERG AR NU berett att
képa mikrobryggerier. Tidi-
gare har man inte varit intres-
serade men enligt koncerndi-
rektoren Cees 't Hart dr det nu
en méjlighet.

MIKKELLER FLYTTAR sitt huvud-
kontor i Képenhamn fran Ves-
terbrogade till Carlsberg Byen.
Adressen blir Humlehuset.

BUTIKEN KVICKLY 1 Aller6d
norr om Képenhamn har
latit kunderna smaka drets
julél och résta pé sina
favoriter. Fur Christmas Ale
vann, f6ljd av Hornbeer Jule-
gris (k) 2 och Skands Julerid.
Tuborgs julél har annars
33 procent av juldlsmark-
naden i Danmark.

EN 38-ARIG AMERIKAN har fas-
tat pd 6l i 46 dagar. Lite vatten
drack han ocksd, men mest 6l;
tvd liter dubbelbock om dagen
och ytterligare en halvliter pa
helgerna. Han gick ned tolv
kilo.

PENSIONERADE MEDARBETARE
pé det kanadensiska bryggeriet
Labatt fir en back 6l i veckan
— gratis livet ut. Och nir de
avlider 4dr det maken/makan
som far backen. Men snart ar
det slut med gratisolet. Det har

blivit f6r dyrt, anser Labatt
som dgs av jitten Anheuser
Busch InBev.

SVERIGE HAR NU 254 bryg-
gerier, enligt tidningen c/o
Hops.

Humlebladet ar huvudorgan for
Séllskapet Malte. Tidningen ges
ut tva till tre gdnger om aret och
skickas gratis till medlemmarna.

Ansvarig utgivare:
Lisa Snellstrém

Redaktor: Per Lindholm
Layout: Ulrika Rask-Lindholm

Webbsida:
www.sallskapetmalte.net

E-post:
humlebladet@sallskapetmalte.net
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256 55 Helsingborg

Annonser:
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annons@sallskapetmalte.net
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Olfestival

Brewskivalen kommer tillbaka

Aven nasta ar far skanska élentusiaster méjlighet att
dricka hantverksoél fran amerikanska och europeiska
bryggerier pa Brewskivalen i Helsingborg. Brewski
har bekréftat att man arrangerar festivalen igen.

Brewskivalen hélls den 26-27 augusti pa grusplanen utanfér
bryggeriet Brewski i det gamla slakthusomridet i Helsingborg. Ett
40-tal bryggerier stillde ut sina bésta 6l. De var bland andra Cigar
City, Vento Forte, Pipeworks och Mikkeller f6r att bara nimna
ndgra. Festivalen var mycket vilbesokt och inte minst marktes
manga Slintresserade frin Malmo.

Marcus Hjalmarsson som dr deldgare i Brewski och bryggare
dir hade direkt efter festivalen uppfattningen att den inte skulle
arrangeras igen, eftersom den tog mycket tid och kraft. Men nu
har han dndrat sig och tinker satsa pd ett 4nnu storre evenemang.

— Det blir ett dubbelt sd stort omrdde, siger han till Helsing-
borgs Dagblad.

Dirmed kan man ta emot dnnu fler bryggerier ocksa, kan-
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ske kan det bli uppemot 60 stycken. Femton till tjugo berdknas
komma fran USA, mellan fem och tio frin Europa och eventuellt
ett par frin Asien.

TEXT: PER LINDHOLM
FOTO: GRAHAM MARYON




Séllskapet Malte
| dnskar alla medlemmar,
drbetspartner och lasare en
@od Jul och ett @ott Nytt Ar!

Det lilla bryggeriet med de stora mojligheterna
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Maltepriset till Brewski
och Hakan Engstrom

Arets Maltepris delas ut till Hel-
singborgsbryggeriet Brewski
samt till Sydsvenskan-journalisten
Hakan Engstrom, berattade foren-
ingens ordférande Lisa Snellstrom
pa arsmotet den 25 november.

Brewski far priset for bland annat sin
Brewskival, 6lfestivalen i augusti dir 40
svenska och utlindska hantverksbryggerier
deltog. Hikan Engstrém far priset for sitt
mangiriga skrivande om 6l och pubar i
Sydsvenskan och i bloggform.

Arsmétet holls pa puben Bishop’s Arms
vid Gustav Adolfs Torg och lockade om-
kring 35 deltagare.

Lisa Snellstrom inledde métet med att
ldsa upp verksamhetsberittelsen for dret.
Det har varit ett aktivt 4r med Malmé Beer
Week som en av héjdpunkterna, men dven
oltipspromenaden och hembrygdsfestiva-

Ordfirande Lisa Snellstrim.
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len har varit framgéngsrika.
Antalet medlemmar ar nu
uppe i 770 stycken och
omsittningen for dret var
287 000 kronot.

Arsmétet valde
ndgra nya personer till
styrelsen. Ny kassor
ar Lotta Abramo och
nya suppleanter Carl
Ahrens och Lars
Karlsson. Styrelsen
ser nu ut sd hir:

Ordf6rande: Lisa Snellstrom, sit-
dohf,

Carl Ahrens

Revisorer: Hikan Nor-

dahl, Sara Westerlin
Revisorersittare: Sandra Pilsson

tande

Vice ordférande: Jonas Carlsson Stroh
Sekreterare: Pia Myllenberg

Kassor: Lotta Abramo

Redaktér: Per Lindholm

Ledaméter: Anders Hall, Antonio Ab-
ramo, Lennart Sandberg, Gunnar Erlands-

TEXT: PER LINDHOLM
FOTO: TOMAS LINDOHF
son, Christian Hansson, Marcus Etéus

Suppleanter: Lars Karlsson, Lena Lin-
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RYGGVERK

Automatisk olbryggning!

Den hdr maskinen fikar ndstan alll nar du gér & fran

grunden med malt, humbe, jast och vatten. Allt kKrangel
borta, bara det robliga kvar

+ Bygpd | rostiritt kvalitetsstal 55304
+ Rostfritt bock

+ Rosifria kraftiga kondiag, kan lyftas dven full!

+ Rostirl kylspiral 161 snabb nerkylning
+ Rostiritt Barooka-filter

+ Rostfri inaerkorg Tor upp till hela Shg malt
+ SHikonslangar fir oll vatsketransport

+ Borsiiri 6W cirbulationspump
+ THkaber [(manusll) stegmidskning
+ Inbygopda rostfria varmoshement

+ Hela 2.5kW effekl som max

+ Effehtan kan stallas in vio dlsplayen

+ Temperaturen kan stillas in wia displayen +i- 1°C
+ Hela 0L bruttowvolym [for max ca 261 o)

+ Tlen kan stallas in via displayen

+ Displayen visar temperaturen dven wnder kylningon
+ Automatiskt stopp vid dverheiining
+ 1Z manaders fabriksgarantl

NU 3995:-

Begransat antal till detta intro-pris,
ordinarie pris ar 4495:-,

Bergsgatan 9, Malmd, tel 040-232040
Vardagar 11-18, Lordag 10-14



Jag vill experimentera
och taéffram roligt ol och
se vilka reaktionerna blir.

Hyllie Brygger
satsar pa expansion

Sedan starten 2015 har Hyllie
Bryggeri tillverkat kritikerrosade
kvalitetsol pa enkel utrustning i
ett garage. Men nu forbereds det
for storre bryggerianlaggning med
kapacitet for mer 6l och kanske
andra drycker.

I den lilla byn Vintrie i Malmds s6dra
utkant ligger Hyllie Bryggeri. Namnet
kommer av det kinda vattentornet i Hyllie
som syns bra frin Vintrie. Hyllie har blivit
ett vilkdnt namn pd senare 4r i och med
att Malmé Arena och shoppingcentrat
Emporia byggts dir. Bryggeriet ligger i ett
villagarage.

Hyllie Bryggeri har sitt ursprung i 6lin-
tresset hos nagra kompisar, en av dem ar
Thorsten Ekne, som nu driver puben Beer
Ditch i Malmé, och en annan ir grannen
Patrik Bolmsten. Ytterligare en i umging-
eskretsen importerar 6l och anvinder
kompisarna i sin 6lpanel for att hitta nya
spannande bryggerier. Intresset vixte och
tankar uppstod om att brygga sjilva.

— Men det verkade avancerat tyckte vi
da, berattar Michael Nathhorst som nu ar
den som driver Hyllie Bryggeri.

For fem dr sedan gjorde de dock slag i
saken och képte en Braumeister f6r hem-

bryggning.
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— Det var jittekul att brygga och 6let
blev bra. Inte alls sd svart som befarat,
sdger han.

Garaget blev bryggeri

Niista steg var att stidlla upp i Sillskapet
Maltes hembrygdsfestival med bryggeriet
The Garage Brewery. Dir fick de manga
nyttiga synpunkter pd sitt 61 och de stillde
upp i festivalen under tre ar.

Nir Thorsten képte Beer Ditch beslu-
tade Michael att bygga om garaget till ett
godkint kommersiellt bryggeri, for att fa
mer input pa Slen dn fran vinner.

Sedan dess har Hyllies 61 uppmarksam-
mats pé flera festivaler och events pa
olika barer. Bland annat pa Brewdog Bar,
Himmeriget i Képenhamn, Brekeriet bar,
Brewskival och pa Mikkellers festival
CBC i Képenhamn.

Hosten 2015 tog han steget upp fran
Braumeister till ett storre bryggverk fran
Italien. Detta kranglade dock tekniskt och
lade av efter fem bryggningar.

—Jag fick brygga till CBC pa Braumeis-
tern men det gick bra dven om det tog tid
att fa fram atta fat. Det var ganska overk-
ligt att std pa CBC med 6l som jag till-
verkat hemma bredvid nagra av virldens
bista bryggare. Men jag fick bra recensio-
ner pa Untappd och liknande sajter.

I dagsliget ir planen fér Hyllie Bryggeri

att fortsitta silja 6l till Beer Ditch, Tap-
room och Brewdog Bar med flera kiinda
pubar och restauranger, samt medverka pé
olika festivaler och att ha ett bryggverk pa
150-200 liter.

— Jag vill experimentera och ta fram ro-
liga 01, testa, prova olika recept och skicka
ut 6len 1 Malmé och se vilka reaktionerna

blir.

Kvalitet viktigt
Det dr en hektisk tillvaro f6r Michael med
bryggande, hus, histar, familj, eget foretag
i VVS-branschen.

— Jag har ingen ledig tid alls, sdger
Michael, som pi sikt hoppas kunna limna
VVS-branschen helt till férman for bryg-
geri- och dryckesbranschen.

Michael ndjer sig inte med detta utan ar
ocksd inblandad i ett stérre projekt inom
bryggeribranschen, som han inte vill siga
mer om idag, da inget 4r klart dn.

Michael framhiller sin ambition att
brygga kvalitetsol. Aktuella nu dr en sai-
son, en dubbel-IPA, belgisk wit, nitrostout
och surdl.

— Nir det giller IPA vill jag fa ut den pa
marknaden sd fort som méjligt, den ska
drickas frisch. For mig dr dr inte drom-
men att sdlja volymol pa bolaget, men
pa sikt kanske man blir tvingad for att
matcha efterfragan och fi de smé experi-
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yggeribesok

mentserierna att gd runt. Det dr inte omoligt att
dessa speciall kommer att dyka upp under ett
nytt bryggerinamn under véren.

Michael har méinga planer och idéer men dr
lite hemlighetsfull.

Vilka dltrender ser du utvecklas framaver?

— Nir det giller bryggerier kan vi se att de
stora borjar bli lite nervésa 6ver mikrobryg-
geriernas framgangar. De har borjat képa de
smd. Minniskor som alltid druckit ljus lager har
bérjat uppticka och efterfraga hantverksol.

— I Malmoé har det etablerats méinga spidnnan-
de pubar och bryggerier. Malmé Brygghus drog
det forsta tunga lasset men dérefter har manga
hakat pd trenden.

— Pratar vi 6lstilar tror jag aldrig att IPA
férsvinner, de finns alltid p4 USA:s bryggpubar
och ir ett 6l som jag alltid vinder tillbaks till.

TEXT OCH FOTO: PER LINDHOLM | _:____,...—-—__ —
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Gillar du 0l, trevliga manniskor
och vill vidga dina pub- och smakvyer?

Da ar sallskapet Malte
foreningen for dig

Vi ar 700 skanska olalskare som vill bli fler. Lds mer om oss
pa www.sallskapetmalte.net. Har kan du ocksé bli medlem.

Valkommen!
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V1 serverar ingen Stor stark, hos oss besiFller man en speciel]l 1 med en wmk smak och

Kryalitet ar ett ledord som dr vikhpt for oss, darftn har vi en av Svenges mest avancerade
oliappninpsanlaprmingar, detla for att halla basta kvalitet som par, =5 att du som gast allkd
skall fa dm dryck perfelt serverad
med et av varkdens dldsta recept kallad O1

Ostra Forstadsgzatan 2, Malma | Tel: 040-12 52 55 | Tis-Tors 17-24, Fre 17-01, Lir 13-01
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Passionerade pensionarer bl

Tva pensionerade broder i Hel- Deras bryggverksamhet kallar de Siby — Om man ér tva stycken ricker inte 20
singborg respektive Landskrona Brygghus efter kyrkbyn Siby i Lands- liter. I vart bryggverk producerar vi med
har utvecklat ett bryggverk for krona. rage vanligtvis ett 18 liters Corneliusfat
pubar, restauranger och hem- Bréderna heter Mats och Bengt Goran och 4% backar 6l (0,5 1/f1.) till oss sjilva
bryggare som vill ta sin hobby ett Nilsson och har en passion fér 6l. Mats pa en bryggning, siger Bengt Goran.
steg langre. har ett forflutet som personalchef pa — Vi tyckte ocksd att Braumeister sak-
Spendrups Bryggeri och brodern har job- nade vissa saker som vi nu kompletterat
bat med utvecklingsprojekt inom mekanik ~ Brygg 52 med, framhéller Mats.
Bryggverket har de dopt till Brygg 52 och IT. Nir pensioneringen nidrmade sig
eftersom broderna vanligtvis brygger en blev det lige att satsa pd hobbyn 61, som Automatiserat
brygd motsvarande tvi jisfat om vardera Bengt Goran dgnat sig 4t under en tid som  Grundtanken med Brygg 52 ir att man ska
26 liter. Men det dr mojligt att brygga hembryggare. slippa s mycket av den traditionella hem-
storre batchvolym, vilket begrinsas av De anvinde sig i bérjan av en Braumeis-  bryggningen som mojligt. Brygeningen ir
max 13 kilo malt och grytans volym pd 75  ter pa 20 liter, men tyckte att den var fér automatiserad s langt det gir. Maskning
liter. liten. och vortkokning sker i samma karl.

Sallerupsvagen 18, korsningen Nobelvagen, 040 - 79 4R 88, sasckras.se, Vilkomna!l

14 HUMLEBLADET #3:2016



Bryggutrustning

ev bryggare

Alla huvudkomponenter i bryggverket kommer frin
lokala leverantérer.

Styrprogrammet Brew dr helt pa svenska och funkar
pa Windowsdatorer. Det tilliter recept framtagna i
BeerSmith att importeras rakt in.

Sedan starten i somras har Mats och Bengt Géran

levererat bryggverk runt om i Sverige bade till hem-
bryggare och mikrobryggeri. Bland kunderna finns
dven skolan for Bryggeriteknik -VBU Yrkesh6gskola
i Ludvika. Bryggarbroderna erbjuder dven utbildning
och teknisk support

— Nu férséker vi intressera restauranger och pubar
att ha sitt eget bryggeri som ett sitt f6r dem att profi-
lera sig. Om man har ett godkint kék for livsmedels-
hantering och tillstind f6r forsiljning av till exempel
starkdl dd krévs i princip bara att man hos Skatteverket
ansoker om att bli godkind upplagshavare och fir ett
godkidnnande for skatteupplag (ett avskilt lagerrum)
samt gér en anmadlan om férdndring av verksamhet

vid befintlig livsmedelsanliggning till kommunens
milj6férvaltning. Vi kan ocksé vara behjilpliga med
ansokningar, siger Mats.

Prismissigt ligger Brygg 52 ett par tusenlappar under

en Braumeister med motsvarande kapacitet.
TEXT OCH FOTO: PER LINDHOLM

Hiir gors receptet.
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OPPETTIDER www.malmobrewing.com
MAN - TOR 16.00 - 24.00 +46 (0)40-209685

FRE 16.00 - 03.00 booking@malmobrewing.com
LOR 12.00 - 03.00 BERGSGATAN 33




Halla dar, Christian Hansson och
Marcus Etéus, nya i Maltes styrelse

sedan ett ar tillbakal

Christian, hur upplever du styrelsearbetet?

— Det var litt att komma in i sty-
relsearbetet, det var en vilkom-
nande stimning. Alla var snabba
med att hjdlpa och férklara i
bérjan.

Vilken roll har du i styrel-
sen?

—Jag har det senaste dret varit
suppleant i styrelsen och det
innebir att man ar kallad till alla
styrelsens moten och aktivite-
ter med samma rostritt som de
ordinarie ledaméterna. Jag har férutom styrelsearbetet varit med
och organiserat Maltes Oltipspromenad och Hembrygdsfestival.
Jag har dven startat Maltes Instagramkonto.

Hur lange har du varit med i Malte?
—Tva 4r uppdelat pa tva perioder.

Varfor gick du med?

— Jag var ganska linge ensam i mitt 6lintresse dd ingen i min
bekantskapskrets hade mitt djupa intresse. D4 var ett medlemskap
i Malte och Maltes aktiviteter ett forum dér jag kunde méta andra
olintresserade i Malmo.

Om nagon fragar dig varfér man ska ga med i Malte,
vad svarar du d&?

— Det uppenbara svaret dr vl att da fir man ga pd Maltes prov-
ningar och hembrygdsfestival. Men det ar ocksa viktigt att tinka
pd att Malte arbetar f6r en god 6lkultur pd méanga olika sitt och
det dr kanske virt att vara med och sponsra det dven om man inte
vill eller kan g4 pa Maltes aktiviteter. Malte arrangerar ju dven
aktiviteter som dr Oppna for alla och inte bara medlemmar som
exempelvis Maltepubarna och Oltipspromenaden.

HUMLEBLADET #3:2016

Marcus, hur upplever du styrelsearbetet?
— Jag upplever arbetet i styrelsen

som vildigt varierande samtidigt
som det dr upp till en sjdlv hur
mycket arbete som man vill och
har tid att ligga ner.

Vilken roll har du i styrel-
sen?

— Som ledarmot i styrelsen ir jag
med i det generella arbetet kring

aktiviteter och beslut som sty-
relsen tar. Under det senaste aret
har jag framf6rallt varit med och
tagit fram féreningens nya hemsida som publicerades i samband
med arsmotet. Jag har dven tillsammans med Christian och Lotta
haft ansvar for Oltipspromenaden som arrangerades i viras med
ett fantastiskt deltagarantal. Just nu har planeringen for nista érs
Olresa paborjats dir jag sitter med i gruppen som kommer arrang-
era den.

Hur lange har du varit med i Malte?

— Jag har varit medlem i Sillskapet Malte sedan 2014, jag och en
vin hittade Malte genom ett besdk pa Mogwai i Helsingborg dir
vi sdg diplomet for Arets Maltepris hingande vil synligt pa vig-
gen bakom baren.

Varfér gick du med?

— Efter besoket pd Mogwai tog det ett tag innan jag tog steget och
blev medlem men det gjorde att jag fick upp intresset f6r foren-
ingen. Jag dr en féreningsminniska och har varit medlem i olika
féreningar sedan jag var vildigt liten men framforallt 6kade mitt
intresse for 6l under tiden vilket gjorde att jag blev intresserad

av de aktiviteter som féreningen arrangerar och dd valde att bli
medlem.

Om nagon fragar dig varfér man ska ga med i Malte,
vad svarar du da?

— Vill du triffa andra Slintresserade och 6ka din kunskap kring
0Ol s dr Sdllskapet Malte den perfekta féreningen att bli medlem i
da vi har varierande aktiviteter som frimst handlar om just dessa
faktorer.
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Bicycle

Race och Anima

vann Maltes hembrygdstestival

Sallskapet Maltes sjunde hem-
brygdsfestival avgjordes den 15
oktober dér 19 bryggare stéllde
upp med en till tva ol per tav-
lande. JAmfér man med forra aret
safick vii ar plats i en sal med
alla bryggare vilket gav en trevlig
stamning och méjlighet att vila
fotterna pa andra stallen i loka-
lerna.

Folkets vinnare i den stora tivlingen, Fol-
kets val, blev 6let Anima frin Lunan.

Malthuset, som var drets huvudsponsor,
kommer att sikerstilla att Slet bryggs och
nir élet blir tillgingligt kommer med all
sikerhet kberna vara linga for att prov-
smaka brygden igen.

Domartivlingen vanns av Bicyele Race
fran Hohogs Bryggeri. Bryggningen av
det 6let ska goéras pa Minus -1 (i Bishop’s
Arms killare) och direfter siljs Slet pa

Bishop’s Arms pd Gustav Adolfs Torg.

Se hela listan pd de som tivlade hir in-
till. Om ni som bryggare vill veta hur det
gick fér er poingmaissigt behover ni bara
mejla styrelsen@sallskapetmalte.net si
kommer poidngen med vindande e-post.
Vi tar tacksamt emot tankar pa hur vi kan

gora festivalen bittre nista ar.
TEXT: LISA SNELLSTROM
FOTO: LOA AHLQVIST

Arets sponsorer

ESSEESSPECIALISTEN

BRYGGBUTIKEM
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Har ar vinnarna

Lunan — Anima

Helsingborgs Hembryggargille — Sex Panther
Bryggeriet fran A till O — Xanadu

Kill Your Darlings — Tutans Hallonladd
Klagsborgs Bryggeri — Dark Matters

Magnus Histrup — Amarillo Pale Ale

Hohdgs Bryggeri — Bicycle Race

Cloud Brewery — Farmhouse Cloud
Videgatans Brygghus — Bultens Whiskey Porter
Barseriet — Raspberry Rascal

Kill Your Darlings — Mizaru

Hohdgs Bryggeri — Sauvin Saison #3 - Emmes
Revenge

Magnus Histrup — Anders

Seven Brewers — Hostmyset

FHG Brewery — Hakuna Matata

Christian Marcussen — A Walk in the Woods

Cloud Brewery — Hey There People I'm Bobby Brown

Hispans — Zenith Hop Harvest

Bryggeriet fran A till O — Ziggy Stardust
Brewing Unplugged — The Mashing Pumpkins
Bérseriet — Single Not Hopped Pale Ale
Lunan - Skuggan

Videgatans Brygghus — Bellas Tropical Dream
Christian Marcussen — Fuji Sunrise

Tassens Rebellbryggeri — Rokad

Brewing Unplugged — Saisons in the Sun

Till Sista Droppen — Cherry-Popper

Till Sista Droppen — Acid Salt

HUMLEBLADET #3:2016

19



Maltes pubrunda upptack

manga nya Olstallen i K6

Lérdagen den tredje september var vi ett forvantansfullt gdng som satt Vi hoppade av pa Norreport station och
pa taget pa taget redan 10.13 till Képenhamn fran Centralen i Malmoé. gick raskt bort till Torvehallerne. Dir

Det var namligen dags fér Maltes arliga pubrunda i Képenhamn. testade vi bland annat fransk, japansk
och dansk 6l. En hel del passade pa att
dta lunch. Ett tips 4r att himta mat pa ett

stille och 6l pd ett annat for att darefter
sitta ute om vidret tilldter. Qrstedsparken
ligger intill om man vill ha picknick. Mik-
keller Bottleshop med flera har kyld 61

Vi samlades sedan for att ta oss till Brus
(20 kranar) med buss 5A. Dir drack vi
6l frin To Q1. Samma dgare driver bade

To D1 och Brus. Lokalen dr en gammal
lokfabrik/gjuteri. De brygger 6l lingre in i
lokalen och har sina tunnor f&r fatlagring
mellan baren och restaurangen Spontan
som de ocksa driver i samma lokal.

Vi tog sedan samma buss vidare till
Koelschip (fyra kranar och massor av flas-
kor) som ligger granne med Mikkeller &
Friends. Bdda dgs av Mikkel Borg Bjergso
men har olika inriktningar. Koelschip
drivs som ett belgiskt brun café. Det finns
en dorr in till Mikkeller & Friends s man
latt kan byta lokal.

Ny italiensk pub

Direfter tog vi buss 66 till Il Locale (12
kranar) som ér en ny italiensk pub. Italien
har kommit starkt pa senare dr med sina
mikrobryggerier. Man serverar frimst
Hibu, som har intressen i puben, men
aven 6l frin andra mikrobryggerier. De
serverar mat om man ir hungrig.

Efter det besoket gick vi tvirs Gver
gatan till Himmeriget (10 kranar) som
drivs av Jeppe Jarnit-Bjergso (Evil Twin).
Ut6ver dessa tio fatél har de en stor lista
pé flaskor, bade firska och lagrade.

Till nista stille tog vi oss under jorden

via Metro. Puben vi fardades till var Boot-

Forvantansfulla infor alla spannande pubbesik i Kipenhanm.
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te
enhamn

leggers (16 kranar) och ligger vid Torve-
hallerne sa cirkeln var sluten.

Aven till sista stillet Banksia (12 kranar)
blev det underjordisk transport. Det dr en
australiensisk pub som ligger i Tatoverede
Enkens fére detta lokaler. Olet kommer
dock fran hela virlden. Hir fanns méjlig-
het att dta australisk mat innan man tog sig

vidare till en pub i nirheten eller akte hem.
TEXT: LENNART SANDBERG
FOTO: CHRISTIAN HANSSON

Adresser

Torvehallarne. Frederiksborggade 21
Brus. Guldbergsgade 29F
Koelschip. Stefansgade 35

Il Locale - Italian Craft Beer
Himmeriget. Aboulevard 52
Bootlegger. Linnésgade 16D
Banksia. Gothersgade 8D
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Jl-landskamp Danmark-Sverige

Danmark vandt — men der

Landskampe er velkendte inden
for sportens verden. Jlsmagning
er en sport som stiller store krav
til udgverne, sa en landskamp kan
ogsa veere en sjov made at dyste i
kendskab til al.

Lokalafdeling Kobenhavn var i juni i

Malme og smage noget af det rigtig gode
ol de har i Sverige. Vi modte Lisa Snell-

strom, formanden for Sillskapet Malte,
Skines Olentusiaster, (som er grundlagt
allerede 1 1986 og dermed en del xldre end
DOE!).

Vi blev enige om at vi burde modes til
en olsmagning henover Sundet, og den
lob af stablen lordag d. 17. september i
Kobenhavn. Banksia var si venlig at legge
lokale til og indkebe ol, og regionsfor-
mand Lars B. Jespersen havde valgt de

e

Eva Myllenberg, Li Jobansson och Pia Myllenberg.

ol der skulle smages. Der blev 2 hold fra
Sverige og 3 hold fra Danmark, alle hold
med 3 deltagere.

Der var tale om blindsmagning af 10 ol
hvor man skal gette hvilken ol der er tale
om. Man féir valget mellem tre ol, som alle
er i samme kategori og har nasten samme
alkoholprocent.

Svenske ol

Forst kom fem svenske ol. Ved mit bord
kendte vi en del af bryggetierne, men vi
havde ikke smagt nogen af ollene for. Vi
gjorde vores bedste ud fra kendskab til
bryggerierne og navnet pa ollen.

Ved de andre borde blev der ogsd smagt
ivrigt, og i pausen blev den forelobige
stilling gjort op. De to svenske hold havde
3, hhv. 1 ol rigtig ud af 5 ol. De danske
hold havde 3, 3 og 4 ol rigtige. Samlet set
et udmarket resultat, for blindsmagning er
svaerere end man tror.

Danske ol
S4 kom vi til fem danske ol. Vi mente at vi
havde en fordel, for vi kendte sd godt som
alle bryggerier. Men alligevel havde Lars
udvalgt de 15 valgmuligheder si godt at vi
kun kendte ganske fa.

Der blev svedt og summet endnu en
gang, og sa kom resultatet. Et af de danske
hold havde 1 rigtig ud af de 5 (det var ol

Vill du skriva i Humlebladet?

Skicka text och bild till humlebladet@sallskapetmalte.net
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er plads til forbedringer

nr.10). De ovrige fire hold havde 0 — nul —
rigtige. Puha, det var ikke godt.

Finale

To af de danske hold havde nu 4 rigtige ud
af de 10 smagte ol. Sa der mitte en ekstra
ol til at finde vinderen. Hvert hold skulle
gexette land, oltype, bryggeri, navn og alko-
holprocent pa den ol der blev serveret.

Begge gxttede pé en belgisk strong ale
omkring 10%, det ene hold en ol fra Bel-
gien, det andet en ol fra Danmark. Svaret
var en ESB / Barley wine — Samuel Smith
Yorkshire Stingo pa 8%.

Svarene var sa langt fra det rigtige at
Lars valgte at afgore kampen med det ulti-
mative viben — et raflebzger. Sa vinderne
blev Brian Waver, Kirsten Mogensen og

Lars Rasmussen.

Fra dansk side mente vi ellers at vi havde
et kvalificeret hold. Alle var mangearige
medlemmer af DOE som har smagt hund-
redvis af ol, tre var endda oldommere.

Lars var sd venlig at foresld at han nok
havde gjort det danske olskema for svert.
Alligevel er der plads til forbedringer.

Nar det er sagt havde vi alle en forne-
jelig eftermiddag og fortsatte med en
middag og et par glas godt ol i baren hos
Banksia. Vi aftalte med Sillskapet Malte
at modes igen naste dr i Malmo til en ny
landskamp. Fra DOE satser vi naturligvis
p4 at et dansk hold vinder, men vi hiber
sandelig ogsa at alle hold kan fi et bedre

resultat.
TEXT: SOREN FODGAARD

Ett av de danska lagen.

HUMLEBLADET #3:2016

De smagte ol

For hver ol naevnes bryggeri, navn
og alkohol. Den ferste @l er den
der blev serveret, de to @vrige i
parentes er de to svarmuligheder
der blev givet.

1. Lager. Omnipollo Perikles, 4,3%
(Spendrups Bistro Lager, 4,2%;
Three Towns Sammarlager 4,3%)
2. Pale Ale. Dugges Avenyn Ale,
5,0% (S:t Eriks Pale Ale, 4,5%;
Oland Pale Ale, 4,9%)

3. Sour. Brekeriet Vanilj, 5,2%
(Gehenna Sour Ale, 5,2%; Malmd
Brewing Co. Arbetsnamn Untap-
pable, 4,5%)

4. Blonde. Omnipollo Leon, 6,5%
(A6 Ale, 5,6%; Strandlida Bryggeri
Ljus Ale, 5,8%)

5. Barley Wine. Beerbliotek Barley
Wine, 10,0% (Nils Oscar Celebra-
tion 9,9%; Oceanbryggeriet Barley
Wine, 9,8%)

6. Porter. Thisted Bryghus Beer
Geek/Limfjordsporter 7,7%
(Humlepraxis Kaffeporteren, 7,8%;
Skovlyst Kaffestout, 7,0%)

7. Stout. Hornbeer Fundamental
Blackhorn, 10,0% (Midtfyns Rus-
sian Imperial Stout 11,0%; Det
Lille Bryggeri Imperial Stout 2015,
11,2%)

8. Barrel Aged. Amager Bryghus
Linda 9,0% (Mikkeller Nelson Sau-
vignon 9,0%; Frejdahl Roulv, 9,0%)
9. Vild. To @I Gose to Hollywood,
3,8% (QDlsnedkeren Berliner
Weisse, 4,0%; Evil Twin Bierra
Blanca, 4,0%)

10. Golden Ale. Beer Here Forrest
Walker 9,0% (Skagen Bryghus 500,
9,0%; Kongebryg Hildegard 9,2%)
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Briljera med dina kunskaper genom att delta i vart pubquiz.
Vi utlovar en trevlig stamning, god dryck samt fina priser.

Utvalda sondagar kl. 19.00
med Lisa Snellstrom och Jonas Carlsson Stroh

Utvalda mandagar kl. 19.00 med Per Noback

Vardagar, kI, 11.30 - 16.00 Hall utkik pa vara Facebooksidor
Inkl. soppa, sallad, briid, for aktuella provningar och annan
vatten och kaffe. intressant information.

Gustav Adolfs torg 49 Norra Vallgatan 62
Tel. 040 — 66 44 878 Tel. 040 — 66 44 888
bishopsplaza.malmo@elite.se bishops.malmo@elite.se
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www.bishopsarms.com



