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Malte - en aktiv
forening for alla

Ytterligare ett 4r i 6lets tecken har gatt, Slprov-
ningar och olika evenemang har 16st av varandra :
pé 16pande band.

Jag hoppas ni fatt tid att delta i ndgot av vara
evenemang. Kanske var ni med nir vi testade
fatlagrad ¢l eller oktoberfesten? Var ni en av de

femtio personer som “invaderade” Képenhamn i
september under var drliga pubrunda?

Malmoé Beer Week var ett annat arrangemang dir vi involverade
lokala pubar och bryggerier som héll olika typer av arrangemang
ddr méinga personer upptickte nya favoriter i 6lvirden. Hela veckan
avslutades med 6ltipspromenaden som var vilbesokt som vanligt.

Vi har nu tagit ytterligare ett steg for att férsdka komma nirmre
vira medlemmar. Timmarna innan drsmétet den 25 november an-
ordnade vi en workshop dir ett antal medlemmar deltog. I stora drag
kan man siga att temat for workshopen var att fa in vira medlem-
mars synpunkter pa foéreningen, forslag pd vad vi kan utvecklas inom
och nya uppslag till evenemang,.

Detta arbete gir i linje med vad jag som ordférande vill, nimligen
att Sillskapet Malte ska vara en forening f6r alla — oberoende av hur
mycket man kan om 6l, eller hur gammal man 4r. Och sist men inte
minst: kirleken till 6] har ingenting att géra med vilket kon man har.

Just det ddr med att vara tjej i 6lvirlden och vad det innebir kan ni
ldsa om i detta nummer av Humlebladet.

Om ni har tips pd vad vi kan géra for att f6rbli en folklig 6lf6ren-
ing, hor girna av er till oss via mejl, telefon eller Facebook.

Jag 6nskar er en hirlig jul och hoppas vi snart ses pa en Maltepub

eller provning med ett spinnande temal
LISA SNELLSTROM, ORDFORANDE SALLSKAPET MALTE
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UNTAPPD HAR listat de
bista svenska bryg-
gerierna. Flera skanska
finns bland dem:

1. Nerdbrewing, snittbe-
tyg 3,944 (Malmo)

2. Omnipollo, 3,942

3. Psychopipes, 3,89
(Hyllie Bryggeri, Malmo)
4. O/O Brewing, 3,812
5. Stigbergets, 3,797

6. Hyllie 3,761 (Malmé)
7. Brewski, 3,719 (Hel-
singborg)

8. All In Brewing, 3,702
9.3 Sma Rum, 3,695

10. Good Guys, 3,632
11. Friends Company,
3,629 (Helsingborg,
fantombryggeri)
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12. Dugges Bryggeri,
3,62

13. Mikrofonbryggeriet,
3,611

14. Extra Mile Brewing,
3,608

15. Bearded Rabbit,
3,601

16. Poppels, 3,596

17. Sahtipaja, 3,588

18, Knédppingen Bryg-
geri, 3,587

19, Beerbliotek, 3,58

20. Oppigards, 3,578.

BREWSKI STARTAR en
6lbar i centrala Helsing-
borg nista 4r. De tar
6ver caféet Koppis lokal
pa Norra Storgatan, inte
lingt fran den klassiska
puben Telegrafen. Nam-
net dr Barski och det ska
vara ett show-room for
Brewskis 6l och f6r de
bryggerier som grunda-
ren Marcus Hjalmarsson

har nira kontakter med. Loka-

len byggs om innan Sppnandet.

DEN DANSKA nationella olfesti-
valen dger rum frin torsdagen
den 31 maj till och med I6rda-
gen den 2 juni. Platsen dr som
vanligt Lokomotivvirkstedet,
Otto Busses Vej 5A i Képen-

hamn.

DRYGT 40 DANSKA smabryg-
gerier har anslutit sig till
manifestet ”Det Fri O1”. Syftet
ar att sikra en fri och rittvis
konkurrens, stor méingfald och
en utforlig konsumentupplys-
ning om 6l. Bland annat inne-
bir det att det pa Sletiketten
ska framgd vilka ravaror som
anvints, var 6let har bryggts
och nir det tappades pa flaska.

CHRISTIAN SKOVDAL Andersen
fran bryggeriet Beer Here har
mottagit
Den Danske
Olpris 2017
av férening-
en Danske
Olentusi-
aster. Med
sitt bryggeri
Olfabrik-
ken, som
startade
redan 1998, satte han den nya
standarden for danskt 6l

ABRO BRYGGERI I Vimmerby
har byggt ett mikrobryggeri
1 anslutning till restaurangen
som redan finns intill huvud-
bryggeriet. Mikrobryggeriet
har en kapacitet pa fem hek-
toliter och ska anvindas som

forsoksbryggeri.
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DET ANRIKA BRYGGERIET An-
chor i San Francisco har silts
till japanska Sapporo. Anchor
ir 121 4r gammalt och rid-
dades fran nedliggning 1965
av Fritz Maytag, som gjorde
en affirsidé av det déende 6let
Anchor Steam Beer. Maytag
sdlde bryggeriet till Griffin
Group 2010.

DRINKERS’ VOICE ir namnet pa
en ny organisation i Storbri-
tannien som tar strid med
anti-alkohollobbyn. Syftet dr
att representera de som dricker
mattligt med alkohol och som
anser att det inte skadar
deras halsa. Storbri-
tanniens riktlinjer for
hilsosamt alkoholdrick-
ande skirptes for ndgot
ar sedan och anses

vara bland de striktaste
i virlden. Drinkers’
Voice vill ha en sansad
offentlig debatt om
alkohol och hilsa.

ANTALET PUBAR OCH barer

i London har mellan 2001

och 2016 sjunkit med 25
procent. Flest pubar stinger

i ytteromradena, bland annat
beroende pa demografin. Fler
befolkningsgrupper som inte
dricker alkohol flyttar in. En
undersékning bland ungdomar
ialdern 18 till 24 4r i England

visar att gd ut pa puben eller till
en bar hamnar pd 16:¢ plats i
listan 6ver fritidsaktiviteter. En
tredjedel av de tillfridgade drack
inte alkohol alls.

REAL ALE AR JU nigot som har
minskat i utbud pa pubarna i
Malmé som en effekt av ming-
den mikrodl som exploderat.
Bishop’s Arms Savoy har slutat
helt med det. I England mins-
kar forsiljningen av lager och
keg-ale mer dn real ale. I de
pubar som har real ale som hu-
vudprodukt 6kar forsiljningen
kraftigt.

BRYGGERIET
LAGUNITAS i USA
har lanserat 6let
SuperCritical som
innehaller en aro-
matisk tillsats vid
namn terpenes,
som extraheras
fran cannabisplan-
tor. Olet 4r bara
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tillgangligt i
Kalifornien.

CARLSBERGS

STATUS som storsta bryggeri i
Ryssland 4r hotad sedan AB
InBev och turkiska Anadolu
Efes beslutat att sld ihop sina
verksamheter dir.
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THE Malte gav
GREEN [

45 deltagare till Bishop’s Arms pa Gustav

Adolfs torg i Malmdé. Under motet valdes
en ny styrelse och Maltepriset delades ut
till Jeffrey Brown.

I N N Jeffrey Brown dr amerikanen som etablerat sig som
mikrobryggare i Malmé med bryggeriet South Plains

och som dessutom arrangerar en festival f6r lokala
6l i form av Hoppapalooza, som hills varje sommar
pa Norra Gringesbergsgatan i Malmo. For att ha
skapat festivalen och dirigenom gett lokala bryggare
en méjlighet att presentera sina 6l f6r en bred publik
T H E G R E E N far Jeffrey Maltepriset 2017. Priset delades ut av

ordfoérande Lisa Snellstrom.

LION INN

Lisa redogjorde vidare f6r féreningens verksamhet
och ekonomi under det senaste dret. Ekonomin har
inte varit stark och didrfor beslutades det att med-

lemsavgiften héjs till 150 kr £f6r de under 28 ar, 200

We a re baCk a nd kr f6r de 6ver 28 och 300 kr f6r hushéll. Detta giller
better than ever! frin den 1 januari.

Styrelsen har haft méte nio ganger, det har héllits
tre medlemsprovningar och den forsta fredagen i
minaden dret runt arrangeras medlemspub pa en av

Malmos pubar. I april genomfordes en bussresa till
Inga avtal. Pt

Skines nistan alla Bishop’s Arms-pubar.

StO rt O I SO rti me nt. I maj holls Malmo Beer Week med aktiviteter pa

minga pubart. Veckan avslutades med Oltipsprome-
100 sorters whisky.

Sasongsbaserad mat. ANnonsera

| Humlebladet
Oandliga mojligheter. Na 1000 kvalitets-
medvetna olentusiaster
i Skane!
Skeppsbron 9, Malmo, telefon 040-97 63 63 ._ :
. Vialkommen att kontakta oss via
www.green lion.se e-post humlebladet@gsallskapetmalte.net.
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Sallskapet Maltes arsmote

oriset till Jeffrey Brown

naden som lockade ménga deltagare. I september
deltog 6ver 40 medlemmar i Maltes érliga pubrunda
i Képenhamn. Hembrygdsfestivalen dgde rum i
oktober i Limhamns Folkets Hus.

Workshop

Foreningen har i dagsliget omkring 500 medlem-
mar. Som ett led i Maltes ambition att utvecklas
utifrin medlemmarnas 6nskemal och idéer genom-
férdes en workshop precis innan arsmétet med delar
av styrelsen och inbjudna medlemmar.

Revisionsberittelsen ldstes upp av styrelseledamo-
ten Tony Abramo pa uppdrag av revisorerna som
inte kunde delta i métet. Arsmétet gav styrelsen
ansvarsfrihet. En ny styrelse valdes och de som nu
limnar styrelsen tackades med applader: Anders
Hall, Lennart Sandberg och Lena Lindohf.

Mbotet foljdes av provsmakning av 6l fran Hel-
singborgs Bryggeri under ledning av bryggaren
Peter Nilsson, som 4r Maltemedlem sedan mitten
av 1990-talet. Direfter limnade nigra medlemmar
puben och kvarvarande satte sig till bords och avnjot
en julinspirerad buffé.

TEXT: PER LINDHOLM
FOTO: ULRIKA RASK LINDHOLM Ordfirande Lisa Snellstrom och Jeffrey Brown.

Har ar Maltes nya styrelse

Ordférande: Lisa Snellstrom

Vice ordférande: Jonas Carlsson Stroh

Sekreterare: Mats Renstrom

Kassor: Lotta Abramo

Redaktor: Per Lindholm

Ledaméter: Gunnar Erlandsson, Christian Hansson,
Marcus Etéus, Lars Karlsson, Michael Lindstrém, Lasse
Bruman, Fredrik Abrahamson

Suppleanter: Tony Abramo, Victoria Shulga, Stefan
Jonholm

Revisorer
Hakan Nordahl, Johan Perup, Sandra Palsson

Valberedning

Bakre raden fran vinster: Mats Renstrim, Stefan Jonholn, Lars Bruman, Michael Irina Carlén (sammankallande), Stefan Alexi, Eva-Lou

Lindstrom, Lars Karlsson, Per 1indholm. Gustafsson
Fréimre raden fran vanster: Marcus Etéus, Lisa Snellstrom, Christian Hansson.
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liskapet Maltes arsméte

Peter Nilsson presenterade
sina ol fran Helsingborg

Direkt efter arsmotet bjods Maltemedlemmarna pa
en provsmakning av 6l frdn Helsingborgs Bryggeri.
Peter Nilsson har varit dess bryggare i nagra ar nu
och han berattade om 6len och hans roll i arbetet
med att utveckla produkterna.

Vi fick provsmaka forra drets julél samt vinterdl, kaffestout och
en dubbel India pale lager. Peter berittade om sin bakgrund som
Maltemedlem sedan 1994, som hembryggare och sedermera utbil-
dad bryggare. Nir han anstilldes pa Helsingborgs Bryggeri for tre
ar sedan hann han med att arbeta jaimte bryggaren David Jones ett
par manader. Han har ju bryggt pa Jimtlands Bryggeri i manga ér
och tillsammans jobbade de med att utveckla Helsingborgs 6l. De
flesta 6len riktar sig till vanliga konsumenter men det finns dven

nédgra som ir lite mer vigade.

Méste sticka ut lite
— Man maste sticka ut lite &ven om vi dr
mest mainstream, det behévs nigra spe-
cialdl sa att det uppstir lite snack kring
produkterna, sade Peter.

Nir han kom till Helsingborg bérjade

han med att strama upp bryggverksam- fem sex stycken ér sdsongsol. Nyligen anstilldes en siljare som
heten och géra 6len mer homogena. forsoker att fi in 6len pa fler stillen, bland annat pa Scandlines
Peter har dndrat recepten lite. firjor till Danmark.

Utbudet bestar nu av 21 dlsorter varav TEXT: PER LINDHOLM

FOTO: ULRIKA RASK-LINDHOLM

Gillar du 06l, trevliga manniskor
och vill vidga dina pub- och smakvyer?
Vi ar 500 skanska olalskare som vill bli fler.
Las mer om Sallskapet Malte: www.sallskapetmalte.net.
Har kan du ocksa bli medlem. Valkommen!
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Alla ska kanna sig hem

Efter ett och ett halvt ar i vila 6pp-
nade puben The Green Lion Inn i
Malmo igen i ar. Tidigare agaren
Abro drog sig ur och nu drivs den
av fastighetsagaren.

Green Lion startade forsta gangen 2009.
Agaren Abro Bryggeri ambitioner var
héga. Det skulle vara fine dining och
eleganta servitorer. Den forsta tiden hade
de Sppet sju dagar i veckan och serverade
lunch pa vardagarna.

Egentligen borde liget pa Skeppsbro-
kajen vara perfekt for att driva pub, 300
meter bakom centralstationen och hég-
skolan tvirs éver hamnbassingen och yt-
terligare nagra hundra meter till turist- och

néjeskvarteten i Malmo. Men Abro hade
investerat enorma pengar i inredningen
och dven om puben hade relativt manga
gister rickte de inte till for att leva upp
till bryggeriets avkastningskrav. I slutet av
2015 gav de upp och laste porten.

Fastighetsagaren tog 6ver

Sedan dess har puben stitt oanvind. Fas-
tighetsdgaren har férsékt hitta ndgon som
kan driva den vidare, men inte lyckats. Till
slut bestimde han sig for att driva den i
egen regi och fann Kristoffer Petersson

som ansvarig for den dagliga verksamheten.

Kristoffer Petersson dr pub- och
restaurangchef och kdksmastare. Bakom
baren dr det mest Sara Stomberg som har

ansvaret. Kristoffer fanns med redan pa
Abrotiden och da jobbade han i kéket.
Innan dess var han kock i Képenhamn.
Sara har bland annat jobbat pa Nya Tr6ls.
Allt som allt bestar personalstyrkan av sex

Sju personer.

Fria hander
— Skillnaden jimfort med tidigare dr att vi
nu har fria hinder, bide i 6lutbud och vil-
ken mat vi ska servera. Tidigare bestimdes
allt av Abro, berittar Kristoffer Petersson.
De har alltsd inget avtal med ndgon leve-
rantdr eller bryggeri, vilket betyder att de
dels kan ta in vilka 6l som helst och byta
sd ofta de Onskar, men samtidigt att de far
betala lite mer for 6len.

Det lilla bryggeriet med de stora mojligheterna
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ma pa nya Green Lion

— Vi har 30 kranar, varav tolv har 6l
fran mikrobryggerier. Fatélen byter vi hela
tiden, de dr aldrig samma. P4 flaska finns
uppemot 250 sorters 6l.

Bland flaskélen finns en del lagrat, bel-
giskt och stout. Tvd pumpar dr avsedda for
real ale fran Fullet’s.

Vacker inredning

Green Lion ar utan tvekan Malmds, om
inte Skénes, vackraste pub. Den mycket
pakostade inredningen paminner om en
lyxig pub i Londons City-kvarter dir de
rika finansminnen dricker lunch.

— Dérrarna vid utgangen kommer frian
London, en soffa fran en engelsk kyrka,
tripanelen fran Brasilien och det ér riktigt
trd rakt igenom, ingen fanér, siger Kristof-
fer som fortfarande hittar sma spinnande
detaljer 1 inredningen nir han gir runt i
puben, som strombrytare frin 1930-talet.

Lokalen édr uppdelad i pub och restaur-
ang. Menyn ir nu sisongsbetonad med
badde klassiska ritter och en del nytin-
kande. Vissa ritter plockas ut frin menyn
och sitts upp pé en sirskild pubmeny. I
november inneh6ll menyn bland annat
fiskgryta, ryggbiff, rabiff, plocktallrik och

ugnsrostad kanin.

Alla &r stammisar

Sara Stomberg bakom baren sdger att hon
gillar stout och New England 1pa. Hon
férsoker hjdlpa gisterna hitta 61 som de
tycker om samtidigt som hon girna ser att
de provar nagot nytt.

— De flesta som kommer hit 4r Sppna
for att prova nya smaker. Om gisten tycker
om lager kanske man ir beredd att prova
en ljus ale eller en veteél. Om man gillar
belgiskt kanske man kan prova surdl,
forklarar hon.

Varje mdnad har man ett event, typ
provning eller tap take over. Det gir bra
att hyra puben f6r konferenser dagtid och
for exempelvis releasefester.

9

Kristoffer Petersson och Sara Stomberg tar nya tag pa Green Lion Inn i Malnio.

Kristoffer siger att han strivar efter att
bestkarna ska kinna en behaglig stimning
och bra kinsla nir de kommer in i puben,
som om alla som kommer 4r stammisar.

— Gisterna kommer hit f6r att umggds,
dricka 6l och prata. De ska kinna sig som
hemma. Det kan i sin tur leda till att de vill
ita nigot gott. Vi sitter oss gidrna ned och
pratar med gisterna om vara produkter.
Den sociala delen dr bittre nu jamfért med

pa Abrotiden.

Malmo stad ska inom kort utveckla
Skeppsbron till ett promenadstrak med
tridallé och pd andra sidan Jérgen Kocks-
gatan ska det byggas 600 nya bostdder. Sa
Green Lions placering utanfér de tradi-
tionella krogkvarteren i Malmoé kan pa lite

sikt bli ett guldldge.
TEXT OCH FOTO: PER LINDHOLM
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Eget bryggande i sikte efter

Anda sedan jag byggde min eng-
elska pub hemma i kéllaren har jag
tankt pa mojligheten att brygga
mitt eget 6l. Eftersom jag inte ar
sarskilt teknisk och séllan har
mycket tid 6ver, vill jag ha en sa
enkel bryggprocess som méjligt.

Mats och Bengt G6ran Nilsson ar tvd pen-
sionerade bréder i Helsingborg respektive
Landskrona, som startat tillverkning av
Siby 52. Det ir ett 52-liters bryggverk som
konstruerats for att géra hembryggningen
sd enkel som méjligt. Maskning och vort-

kokning sker i samma kirl. Receptet fixar
man i programmet Beersmith och skickar
over det till bryggverket. Direfter sker det
mesta automatiskt. Precis som jag vill ha
det.

— Vi startade med en Braumeister men
tyckte dels att den hade f6r liten kapacitet,
dels saknade vissa funktioner som vi lagt
till i Sdby 52, sdger Mats Nilsson.

Endagskurs

Men innan jag koper ett hemma bryg-
geri méste jag ju lira mig brygga 61. Och
bryggarbroderna Mats och Bengt Goran

ordnade i november en endagskurs i
bryggning pa Siby 52. Vi var fyra deltagare
som triffades hemma i villan hos Joakim
Eberlund i Raml6sa. Joakim, som ledde
utbildningen, har bryggt mycket pa sitt
Siby 52. Férutom jag sjilv var de andra
deltagarna Chris, som kért ned fran Stock-
holm under natten, Staffan som haft ett
Siby 52 ett tag, och hans sambo Lena som
blev intresserad av 6l efter en bryggkurs pa
ett studieférbund.

Olet som skulle tillverkas denna dag var
en 1PA och vi inledde med inmiskning nir
vattnet i bryggverket natt 65 grader. Diref-

"W byl o i ey o, Pl Englond I, B i, Eommnton — il otz g st gl — s st omtind

HUMLEBLADET #1:2017



Hembryggning

bryggkurs

ter foljde ett teoriavsnitt med genomgang av bryggningens alla
steg och hur programmet Beersmith fungerar.

Fokus pa recept
— Siby 52 g6r det méjligt att fokusera mer pa att designa recept
dn att halla pa med grytor och vatten och allt slabbande det
medfér i hembryggningen, framhdéll Joakim.

Tiden gick fort och efter lakningen var jag tvungen att avvika
f6r att hinna ned till Malmé och Sillskapet Maltes arsméte. Nu
ser jag fram emot att ndsta ar kunna brygga ale och stout till

min pub sd snart min Siby 52 har levererats.
TEXT OCH FOTO: PER LINDHOLM

Ovan: Lena miter grader Oeschle pa virten.
Till vanster: Mats Nilsson dr en av dgarna av foretaget som tillverkar Siby 52.
Nedan: Jakob har koll pa bryggprocessen.
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Olgaris - for kvinnor som gillar 6l

En Facebookgrupp for kvin-

nor som gillar 61 har pa kort tid
natt éver 2000 medlemmar. Den
startades av Josefine Olsson som
jobbar pa élimportéren Brill & Co.

— Jag startade gruppen Olgiris for att jag,
bide som 6lentusiast och verksam i bran-
schen, upplever att det dr vildigt mans-
dominerat. Jag har linge klurat pd varfoér
det dr sd fa tjejer som intresserat sig for 6l
och undrat hur man ska gora for att hitta
fler. Jag startade dirfor gruppen Olgiris,
en sluten grupp péa Facebook, for tjejer,
kvinnor och ickebindra som vill prata om
ol, berittar Josefine f6r Humlebladet.

Tanken dr att alla, oavsett kunskaps-
niva, ska kinna sig vilkomna och viga
fraga, tipsa och prata om 6l.

— Det visade sig att det hir var vildigt
efterlingtat. Mdnga i gruppen ar intres-
serade av 6l men har flera gadnger kint att
man blir ifrdgasatt och inte riktigt vigat
ta plats. Personer som tidigare latit bli att
fraga vagar i den hir gruppen verkligen ta
plats och visar stolt upp 6l som de testar
fran Systembolaget eller pa krogen. Det
ar jatteroligt. Vi har funnits i lite drygt en
miénad nu och ir redan 6ver 2000 med-
lemmar, sdger hon.

Tanka pa att vara inkluderande

— Jag tror att Olgiris dr ett sitt for att fa
fler tjejer, kvinnor och ickebinira att viga
ta plats i 6lvirlden men siklart inte den
enda. Jag tror att alla som pa ndgot sitt ar
en del av den hir branschen kan tinka pé
att vara mer inkluderande. Att Sillskapet
Malte viljer att ta upp detta imne i Hum-
lebladet dr ett exempel pa vad man kan
gora for att lyfta saken.

Brill & Co ir en av Sveriges dldsta
importérer av kvalitets6l. De arbetar med
flera av virldens hogst rankade 61 och
bryggerier och var den f&rsta importdren
att 4ven distribuera svensk hantverksol.
De hjilper dven svenska élproducenter att
exportera 0l till andra linder.

— Jag hamnade p4 Brill pa grund av mitt
olintresse. Jag har linge varit intresserad
och testat rolig 6l fran specialhyllorna pa
Systembolaget men det stora Slintresset
tog fart ndgon ging runt 2012. Da gjorde
jag en Olresa till Belgien och bérjade dven
brygga lite hemma och hélla dlprovningar
f6r mina vinner, siger Josefine Olsson.

* Gdris: slang for tjejer.
* Lckebindr: samlingsord for kinsidentiteter som
inte foljer den strikta uppdelningen min och

Rvinnor.

Josefine Olsson.

Spannande blindprovingsningsretur

Forsta gangen Sverige och
Danmark tavlade i blindprov-
ning av 6l vann danskarna. |
februari gick returen mellan
Séllskapet Malte och Danske
Olentusiaster och vi svenskar

hoppades forstas pa revansch.

Sa har beskriver danskarna
tavlingen.

Tidligere i &r var der inviteret til blind-
smagnings retur landskamp S-DKi
Malme.
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Sallskapet Malte havde inviteret — og
arrangeret i samarbejde med Bishop’s
Arms, Gustav Adolphs Torv i Malmg.
Det hele blev afholdt i restauranten pa
Elite Plaza Hotel ved siden af. Flotte
forhold.

Danmark sendte to hold afsted.
Sverige stillede op med tre.

Der var seks smagninger med valg
mellem tre muligheder.

| Malmeg havde de valgt at blande
danske og svenske gl indenfor hver
kategori. Nogle dog "rent” nationale.

Da pointene blev talt op var der fire ud
af seks rigtige — pa alle hold.

Det vindende hold blev fundet ved
lodtraekning: DK-2.

Sa nu ferer vi 2-0 over vores sgsteror-
ganisation pa hinsidan.

Efterfelgende blev vi haengende og
spiste pa Bishops. Nogle luskede

sa videre til Brewdog(s vaertshus) i
Malme.

Tak til Malte og til Bishop’s Arms for et

godt arrangement.
DANSKE OLENTUSIASTER

HUMLEBLADET #1:2017



Maltemedlemmar i spind vintan pa La Neta.

Nya bekantskaper
| KOopenhamn

Det finns alltid mer att upptécka i Kbpenhamn! Séllskapet
Maltes arliga pubrunda i den danska huvudstaden tog oss
som vanligt till nya och spannande élbarer.

Omkring 30 personer métte upp pd Hovedbanegarden vid tolvtiden en
l6rdag i september. Forsta stoppet direfter var pd WestMarket i hjirtat av
Vesterbro. Det dr en matmarknad som placerats i en butiksarkad och som
innehéller butiker, caféer, restauranger. Vi gick forst till Arnes Bott-
leshop didr man bdde kunde képa med sig flaskdl och dricka 6l fran fat.
Danska mikrodl fanns det en del av och dven belgiskt 61.

Lite lingre in i arkaden hittade vi Kéd & Bajer som ir en nordisk
konceptbar. Dir kan man fd mikrodl frin inte minst svenska bryggerier
liksom viltkétt. Jag drack en norsk 6l fran Lervig, Lucky Jack (4,7 procent)
och Lazarus Resurrection fran Bad Seed (6 procent).

Svart att bestélla

En stunds bussresa tog oss till Mikkellers senaste bar La Neta. Det dr ett
litet stdlle som serverar mexikansk mat och mestadels bryggeriets eget 61
fran tiotalet kranar. Jag hade girna provat maten, men personalen bakom
disken ddr man skulle bestilla var helt ointresserad av gisterna si det
blev inget av det. En 1pA kunde jag dock fd i baren i form av Calma Police
(6,8 procent).

Dags for en bussresa igen och den férde oss till hallplatsen Trianglen
pa Osterbro. En kort promenad dirifran ligger Tapl0, en lite bar en halv-
trappa ned. Tio fatél hade man frin danska bryggerier. Jag hittade dock
en flaska barley wine frin danska Herslev, Mji/uner, som hade flera dr pa
nacken och den kunde jag inte motstd, trots alkoholhalten pa 11 procent.

Hir avslutade jag min Képenhamnsrunda denna ging men flera fort-

satte med besok pa Kompasset Olbar och Brewers Inc.
TEXT OCH FOTO: PER LINDHOLM
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Malte pa utflykt
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Buss pa Bishop’s!

En tidig vardag genomforde ett glatt gang pa
26 personer "Tour De Bishop’s” — besok pa
Skanes alla Bishop’s Arms-pubar pa samma
dag.

Vi lyckades ganska bra, men tidsschemat tilldt bara ett
stopp i Helsingborg, sd en av pubarna dér missade vi.

Vi samlades pa Gustav Adolfs torg i Malmé och gjor-
de ett upphimtningsstopp i Lund. Dir vintade nigra
Brewclub-medlemmar som vi himtade upp och direfter
var det raka vigen upp till Helsingborg och Bishop’s
Marina Plaza. Dir serverades en licker brunchbuffé
och sjilvklart hade de dven laddat upp med flera goda
nyheter i baren!

Nir vi var mitta och belatna styrdes bussen till
Goingetrakten och det andra stoppet pa Bishop’s Arms
i Hissleholm. Efter ett par goda &l fortsatte vi till ndsta
Bishop’s i Kristianstad. Tank vilka godsaker man kan
hitta hos de olika Bishop’s Arms ute i landet!

Bussol
Efter Kristianstad serverades bussél och wraps som
inmundigades i bussen och kosan styrdes ater séderut
och till Lund. Dir smakade vi pa ytterligare goda 6l och
dven om ndgra av resenirerna hoppade av hir fick vi
aven nigra fler anhingare som féljde med oss tillbaka
till Malmé och sista busstoppet Bishop’s Savoy. Nir vi
gatt igenom deras sortiment avslutade vi kvillen med
en kort promenad till slutstationen Bishop’s Gustav
dir personalen hade dukat upp med flera godsaker som
kunde avnjutas pa glas.

Vi tackar busschaufféren for fin och siker framfart
pé Skénes vigar och ett sirskilt tack till Bishop’s Arms
som sponstrade delar av resan och som hade rotat fram

flera godsaker som serverades under dagen.
TEXT: PIA MYLLENBERG

FOTO: STEN PEHRSSON
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Sibbarps flaskanliggning.

Livslangt dlintresse bakom
Sibbarps Husbryggeri

Fran att ha bryggt pa Finn i
Landskrona har Rolf Nilsson sitt
eget bryggeri sedan i somras dar
han producerar Sibbarps Hus-
bryggeris 6l. Bryggeriet ar inhyst i
nyrenoverade lokaler i ett omrade
med lattare industrier och foretag
i Limhamn.

Rolf visar Humlebladets utsinde runt i
lokalen och berittar om utrustningen
som kommer frin Slovenien, Italien och
Tyskland. Férutom sjilva bryggverket pé
1000 liter av mirket Skrlj har han dven en
flaskfyllningsmaskin och en dnggenerator
som dr kraftkallan i bryggeriet. Jastankar-
na dr tjeckiska och rymmer sammanlagt
10 000 litet. Det finns dven en fatfyllare

14

som klarar 30 stycken i timmen.

Den maximala produktionen ir i dags-
liget 150 000 liter, men det finns plats for
fler jastankar och pd sikt skulle han kunna
n4 upp till 250 000 liter per 4r. Men det
dr inte aktuellt att upplata kapaciteten till
ndgra s kallade spokbryggare.

— Nej, jag vill ha en flexibilitet f6r mitt
eget bryggande, sidger Rolf.

Rent och snyggt

Man kan inte lta bli att imponeras av den
snygga och rena lokalen som skvallrar

om héga krav pa renlighet och kvalitet i
produktionen. Helst hade Rolf velat ha en
lokal i hamnen men det fanns ingen limp-
lig. Nu kdnner han sig dnda n6jd dér han
ar, relativt ndra bide Limhamns centrum

och bostaden i Sibbarp.

Rolf brygger tvi till tre ginger i veckan
och ibland tva bryggningar i f6ljd. Han
har en gammal vin som kommer och hyjil-
per till och dven sonen ir med pa ett horn.

Vi sldr oss ned i bryggeriets provnings-
rum med 6lkyl och flera tappkranar f6r
fat6l. Rolf berittar att han har en lang kar-
ridr bakom sig inom industriautomation i
niringslivet, bland annat som direktor f6r
ett eget foretag. Men dnnu lingre stricker
sig hans intresse fér bra Sl

Intresserad sedan tonéren
—Jag ir ju en gammal man, siger Rolf
och avsl6jar fédelsedret som dock inte gor
honom till folkpensionir 4n pd nagra ar.

— Jag har varit Sltokig sedan 15-4rsél-
dern, di gillade jag mellandl. Jag var den
ende i kompisginget som visste vad jag
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Rolf Nilsson har varit dltokig sedan 15-drs-
dldern.

ville dricka, de andra brydde sig inte sd
mycket om vilket mirke det var.

— Det bérjade ocksd komma en del
engelskt 61 pa puben pa den tiden som
smakade mer. Jag reste ut i virlden och
provade olika 6l och upptickte nya smaker.

Kompisarna finns kvar fortfarande och
Rolf dker varje 4r med dem till en stad med
bra élutbud.

Genom jobbet reste Rolf mycket och
har ocksa bott utomlands, bland annat
i Minchen. Under resorna till England,
Nederlinderna och USA passade han ofta
pé att besoka de basta dlstillena.

Boérjade med rag-IPA

Som ung fors6kte han att brygga 6l
hemma, men hade inte koll pa processen
och élet blev inte bra.

— Tanken att starta ett bryggeri har fun-
nits dir ganska linge. Och i jobbet besokte
jag ocksa en del bryggerier sd jag forstod
vad det handlade om.

— For sju dtta dr sedan skapade jag ett
bryggeri hemma i liten skala. Sedan tiden
i Minchen gillade jag rag6l samtidigt som
jag tyckte om 1PA-trenden. Men jag tyckte
1pA skulle ha lite mer kropp, malt. S4 rag-
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1PA blev den forsta brygden.

Rolf anvinder ragmalt fran Tyskland i
sin 1PA och humle frin England. Rdgen
ger olet fyllighet, kropp och brodighet.
Samtidigt dr rag lite jobbigt att hantera i
bryggeriet dd den har en tendens att packa
sig i bryggverket. Och om man éverdose-
rar ger den 6let en kirv smak.

— Jag testade originalbrygden pd mina
kompisar och de gillade élet. Det receptet
héll faktiskt nir jag borjade brygga i storre
skala pa Finn.

Rolf blev tillfrigad av ginget bakom
Finn om att ta en plats i styrelsen for bryg-
geriet och képte aktier i bolaget. Darfor
var det naturligt att brygga Sibbarps 6l dar.
Samarbetet fungerade utmirkt och 16pte
pé under ett och ett halvt ar.

For att gora sitt bryggeri och 6len kinda
dker han pa minga 6lmissor. Olen finns
nu pi fem systembolag, men 6ver 50
procent av produktionen gar till pubar
och restauranger. De flesta ligger i Malmo,
men dven i Helsingborg och Géteborg.

Nyligen tog han fram ett folkdl i form av
Callista Session pa 3,5 procent.

— Jag gor 6l som jag tycker om. Smak-
missigt ligger mina 6l nog mitt emellan

mainstream och nordol.

Det senaste tillskottet i utbudet dr Conti-
nental Ale med tyska ingredienser. Han gbr
ocksa en klassisk pilsner.

— Manga brygger lager men 4 kan géra
en riktig pilsner. Jag har dven en festbier
med nya tyska humlesorter.

Maste hinna njuta

Aven om bryggningen tar mycket av hans
tid ser han till att ibland hinna med att
prova nya 6l ute pa pubar och restauranger.

— Man maste hinna prova och njuta
ocksd, siger han och nimner bland annat
Bishop’s, Green Lion, Paddy’s, Peas & Ho-
ney och den lokala Limhamnsrestaurangen
Bistro Stella.

Vi kommer in pa 6ltrender och Rolf
tycker att det ar svirt att forutse vart 6l-
drickarnas intresse tar vigen hirnist.

— IPA-vagen dr ju faktiskt inte 6ver dnnu,
aven om sura 6l blivit trendiga. Forsilj-
ningen av 1A 6kade kraftigt pd System-
bolaget 2016. Den stora rérelsen tror jag
handlar om kvalitet; att 6lkvaliteten blir

battre och bittre rakt dver.
TEXT OCH FOTO: PER LINDHOLM
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THE BISHOPS ARMS

Briljera med dina kunskaper genom att delta i vart pubquiz.
Vi utlovar en trevlig stamning, god dryck samt fina priser.

Utvalda sondagar kl. 19.00
med Lisa Snellstrom och Jonas Carlsson Stroh

Utvalda mandagar kl. 19.00 med Per Noback

Vardagar, kI, 11.30 - 16.00 Hall utkik pa vara Facebooksidor
Inkl. soppa, sallad, briid, for aktuella provningar och annan
vatten och kaffe. intressant information.

Gustav Adolfs torg 49 Norra Vallgatan 62
Tel. 040 — 66 44 878 Tel. 040 — 66 44 888
bishopsplaza.malmo@elite.se bishops.malmo@elite.se
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www.bishopsarms.com



