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Tragiskt slut pa ett annars gott olar

Det kédnns tungt att inleda ett nytt ar nér det forra slutade
sé tragiskt for en ndra van och tidigare kollega fran Mal-
tes styrelse. Jonas Carlsson Stroh avled pa juldagen och
vara tankar ar forstds med hans familj. Jonas var en vik-
tig del av Malte i fem ar och dessutom héll han och jag
under en period tillsammans pubquiz pa Bishop’s Arms
Gustav i Malmé sa vi kdnde varandra vél. Jonas har pa
manga satt bidragit till Malmos blommande 6lkultur.

Men livet maste ga vidare och var férening ska pa
olika sétt fortsatta forvalta och utveckla medlemmars och
andras intresse for kulturdrycken ol.

Vi har ett gott 6lar bakom oss. I slutet av november holl
vi arsmote ddr ndgra nya medlemmar i styrelsen valdes
och vi delade ut tva priser. Sdllskapet Malte och Brew-
club delar sedan 2016 gemensamt ut “Arets Oloppnare”
till den eller de, som allmédnheten anser mest har gyn-
nat skansk olkultur. I ar gick det till Jakob Koc, Rasmus
Nilsson och André Bernhoff, som star bakom YouTube-
kanalen Viistatha Bryggeri.

Maltepriset gick till tvd hembryggarprofiler som med
stor entusiasm delar med sig av sina kunskaper inom
bryggning, anordnar hembryggartraffar och sprider
olkunskap till de som vill pa ett lattforstaeligt vis. De &r
Dennis Hector och Bodil Tilly.

Aret har annars varit fyllt av Malmo Beer Week, olresa,

oltipspromenad, pubrunda i
Kopenhamn, tioarsjubileum for
hembrygdsfestivalen och nagon
Olprovning. Dessutom fortsatter
vi samarbeta med Brewclub i
Lund, som haller flera prov-
ningar per ar. Maltemedlem-
mar har samma formaner som
deras medlemmar.

Malmo Beer Week fortsatter
vi med under 2020, i skrivande stund ar inte alla ramar
spikade, men snart kommer mer detaljer — bade till delta-
gare och besokare.

Glom inte bort var Maltepub, som dger rum pa ett bra
Olstélle nagonstans i Malmé den forsta fredagen varje
manad. Vi férsoker variera mellan gamla beprovade stal-
len, som vi vet har ett gediget 6lsortiment, och nykom-
lingar som ar spannande pa 6lhimlen. Ett trevligt tillfalle
att traffa nya bekantskaper, hitta nya krogar och njuta av
en fredagskvall i dlets tecken.

Hall dig uppdaterad via nyhetsbrevet eller f6lj var Fa-
cebooksida eller hemsida sa vet du vad som hander!

God fortsdttning pa det nya aret. Hogt skum!
LISA SNELLSTROM
ORDFORANDE SALLSKAPET MALTE

Jonas Carlsson Stroh

1967-2019

Det var sent pa juldagen vi med stor sorg fick veta att var
tidigare ordférande Jonas Carlsson Stroh gatt bort under

formiddagen denna dag och alltsa ldmnat oss alltfor tidigt.

Jonas var en stor del i Séllskapet Malte, bade som dess

ordférande, vice ordférande och en av initiativtagarna till

Malmo Beer Week. Jonas hade &ven en stor del i arrang-
erandet av hembrygdsfestivalen, provningar med mera.
Forutom sitt arbete med Séllskapet Malte hade Jonas
dven sitt eget hembryggeri, Solobryggeriet, med vars 6l
Mollans Porter han dven vann hembrygdsfestivalen 2011
och fick som pris brygga denna brygd pa Malmé Brygg-

hus (numera Malmé Brewing Co).

Vidare var Jonas en av ursprungsbryggarna i bryg-
gerikollektivet Minus -1. Jonas arbetande &ven pa Lilla
Olfabriken innan han fick jobb pa Malmé Brewing, forst
pa Hamnmastaren som barchef, sedan som dlguide pa
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Taproom. Jonas har verkligen hjalpt till att 6ka 6lintresset

i Skane. Vi kommer att sakna honom. Vila i frid Jonas.
MICHAEL LINDSTROM
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SYDSVENSKAN UTSAG I de-
cember Taproom pa Bergs-
gatan i Malm® till stadens
basta olstalle. Tidningens
jury, bestaende av trettio av
Malmos mest krogkunniga
personer, gav baren och bryg-
geriet hogst poang. Darefter
foljde Far i Hatten, Beer Ditch
och Brewdog, Pivo, Bishop’s,
Metro och Opopoppa.

BRYGGERIFORENINGEN det Fri
J1i Danmark har definie-

rat vad som kan anses vara
mikrobryggeri. Detta for att
oka transparensen pa dlmark-
naden for kunderna:

Nanobryggeri

¢ Under 500 liter inbrygg-
ning

¢ Under 30 000 liter om &ret

Mikrobryggeri

e 500-4000 liter inbrygg-
ning

e 30000 till 1,5 miljoner
liter om aret

Regionbryggeri

*  4000-15 000 liter inbrygg-
ning

¢ 1,5till 10 miljoner liter
om éaret

Industribryggeri

Volymer 6ver defi-
nition av ett region-

bryggeri

CLOWN
SUPPLIES#

BENCHWARMERS
BRYGGERI i Helsing-
borg viantar pa att
bygget av kongress-
centret SealU med
tillhorande hotell
pa gamla Angfir-
jestationens tomt
vid kajen i centrala
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staden ska bli klart. Benchwarmers
kommer att driva en bar och restaur-
ang dar och 6ppningsdatum &r satt
till pask. Det planeras for 16 kranar
varav cirka en tredjedel ska ha bryg-
geriets egna 0l.

SVENSKA OMNIPOLLO Oppnar en bar

i Tokyo. Det dr den andra baren ut-
omlands for bryggeriet som tidigare
har en bar i Hamburg. Tio kranar

ska baren ha, som &r inhyst i en liten
trastuga dar det tidigare var en alres-
taurang.

SKANSKA BRYGGERIERNA Remmarlov
och Brewski satsar pa egna burklinor
under 2020. Aven Brekeriet ségs ha
planer pa burktappning i egen regi.

BREWDOG HAR OPPNAT varl-
dens forsta alkoholfria Glbar.
Den ligger i centrala London
och har 15 kranar for alko-
holfria fatol.

GUINNESS HAR OPPNAT Sin
forsta bar i Kina. Guinness
Gatehouse ligger i Shanghai-
distriktet Jing’An, och ar
omkring 1000 kvadratmeter
stor. I lokalen finns dven his-
torisk avdelning, butik och
restaurang. Forutom vanlig Guin-
ness serveras aven Foreign Extra
Stout, Citra 1A och Hop House 13.
Intresset for Guinness ar stort

i Kina. 40 000 kineser besokte
bryggeriet i Dublin f&rra aret.

SVERIGE HAR ELLER kommer snart
att ha passerat 400 stycken bryg-
gerier. Och da dr fantombryg-
gerier (utan eget bryggverk) inte
medrédknade. Det startades 23
bryggerier under 2019.

OMNIPoLLO
in Hhe Er_sf.fl.\"lir..i.b |
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Ommnipollo finns numera i Fjdrran Ost-
ern.
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Tionde hembrygds-
festivalen blev en suc

”Basta festivalen hittills!” "Hég
kvalitet pa 6len rakt igenom”.

Det var nagra vanliga omdémen
fran besokarna pa Sallskapet
Maltes hembrygdsfestival den 19
oktober. Festivalen anordnades
for tionde gangen och lockade
6ver 300 besdkare.

Limhamns Folkets Hus fylldes redan
vid lunchtid av den stora publiken.
som gick loss pa 38 ol fran drygt 20
hembryggare. Det smakades och
diskuterades och jamfordes innan
det var dags att rosta pa favoriterna i
"Folkets val”.

Parallellt med folkets val satt ett

géng kvalificerade 6ldomare fran
Svenska Hembryggareféreningen och
gjorde sina beddmningar. I deras fall
var dock det viktigaste att dlen levde
upp till kriterierna for den dltyp som
bryggaren angett och inte om det
smakade gott eller inte.

Flera besokare som Humlebladet
pratade med sade att denna festival
var den basta hittills, bade som ar-
rangemang och for att kvaliteten pé
de allra flesta av brygderna var sa
hog.

Sent pa eftermiddagen kunde sé
vinnarna av 2019 ars hembrygds-
festival ropas ut. Vinnaren i Folkets
val far brygga sitt 6l pa Haxkitteln

och vinnaren i domartéavlingen far
brygga pa Hyllie Bryggeri.

Vinnare i Folkets val

l:a pris: Diplopia, Padawan Brewing
2:a pris: 12an, Milos fran Brewbros
Malmé

3:e pris: Morkrostad Kaffestout, Solid
Crew Brewing

Vinnare i domartavlingen

l:a pris: 4.00 AM, pLns (Det Lilla
NanoBryggeriet)

2:a pris: Dreadlock Holiday, Bryggeriet
fran A till O/Brasserie de Chanson
3:e pris: Svarta Sara, Bryggeri Bull och
Bratt
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Arets Rookie
Solid Crew
Brewing

Basta bord
Padawan
Brewing

Priserna
sponsrades av:
Bryggbutiken i Sosdala
Hyllie Bryggeri
Humlegarden
Essensspecialisten i Malmo
Séby Brygghus
Olbryggning.se
Lundabryggeriet
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Bishop’s
Arms Gustav
Adolfs Torg, Malmo
Bishop’s Arms, Lund

Malmo Brewing
TEXT: PER LINDHOLM
FOTO: GRAHAM MARYON

Olfestival

Goteborgs
Porterfestival
2019

Att en person som avgudar morkisar,
sasom porter och stout, inte tidigare
har kommit ivdg pa Goteborg Porter-
festival ar lite konstigt — men i novem-
ber hidnde det!

Det var en trevlig médssa dar cirka
1000 personer narvarade och hade méj-
lighet att prova hela 164 olika portrar.

Det fanns en hel del provningar som
man kunde besoka, men sjdlv dgnade
jag dagen at att besoka de tre vaning-
arna i byggnaden, hitta de ddr mindre

producenterna eller importorerna

men inte utan att d&ven hitta nagra
godbitar frdn de gamla och etable-
rade bryggerierna.

Nasta porterfestival dr 2021 om jag
inte missminner mig, ett ypperligt till-
falle for porterdlskaren att botanisera
i det svarta guldet, traffa likasinnade

och helt enkelt bara trivas.
TEXT OCH FOTO: LISA SNELLSTROM




Till minne

Jonas Carlsson Stroh valdes till ordforande for Sillskapet
Malte pd drsmétet den 30 november 2013. Han hade di varit
med i styrelsen i flera dr och haft minga uppdrag. Pd drsmo-
tet 2015 tridde han tillbaka frdn ordforandeskapet och blev i
stillet vald till vice ordforande.

Jonas var en man med mdnga talanger och han var en

Ur Humlebladet nr 1/2014

mycket god skribent, som ofta bidrog till Humlebladets inne-
hdll. I en intervju i Humlebladet nummer 1 dr 2014 berit-
tade Jonas om sitt 6lintresse och om sin syn pd Maltes roll
som 6lforening och dess utveckling. Nedan foljer intervjun i
repris, ndgot nedkortad.

Maltes nya ordforande
vill se fler kvinnor i forenlngen

Jonas dlintresse viacktes nér han flyt-
tade hemifran som 18-aring i Gote-
borg. Han hade varit i England och
upptackt real ale och borjade brygga
hemma, bland annat stout.

— Det var bryggsatser och olet blev
inte sérskilt gott, minns han.

Narheten till Fredrikshavn gjorde
det majligt att dka 6ver och prova
igenom det danska dlutbudet och han
fortsatte att botanisera i andra lander
han besdokte.

Stammis pa Rover

— Goteborg borjade bli en intressant
Olstad under 1990-talet. Jag jobbade
mittemot puben The Rover som
serverade real ale och blev stammis
dér. Senare 6ppnade Delirium som
bytte namn till Olrepubliken, beréttar
Jonas.

— Jag kénde vagt till Séallskapet Mal-
te redan innan jag flyttade till Malmo.
Jag besokte de basta lpubarna nér jag
var nere i Malmo med jobbet.

Flytten skedde 2007 och da blev
han medlem i Malte och borjade delta
i foreningens provningar.

Varfér ville du bli ordférande?

— Malte &r sa roligt att hélla pa med att
jag gdrna lagger annu mer tid pa det.
Jag tycker ocksa att det &r roligt att fa
folk att jobba ihop. Mitt uppdrag ar
att lata alla i styrelsen gora det jobb de
kan bast och fungera tillsammans.
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Jonas brinner sarskilt for
nagra fragor, bland annat kons-
férdelningen i féreningen.

—Jag vill se antalet kvinnor
i foreningen 6ka, men kanske
skrdms de till viss del av nor-
deriet; jag maste sjdlv bita mig
i tungan ibland nér jag blir for
nordig.

Hur ser du pd medlemsutveck-
lingen?

— Vi har 6kat med 20-30 procent
per ar de senaste aren och har
cirka 400 medlemmar nu. Den
siffran skulle kunna vara hogre.
Vi ska bli annu synligare,
maérkas i bloggar, lagga ut pub-
guiden och Humlebladet pa pu-
barna. Vi maste visa vad Malte
tillfor. Vi bor ocksa bredda oss i
Skane, det 4r mycket Malmofo-
kus just nu.

Jonas och Lisa Snellstrém, hir under drsmotet
2015, héll ofta i 6lquiz tillsammans.

Vad dr det bista med Malte?

— Det &r latt att komma in i
féreningen, att knyta kontakter. Och
man kan ldra sig mycket om 6l.

och en del ale, véldigt lite lager.

Det egna 6lbryggandet dr i full
gang i en lokal i fastigheten dar han
bor. Solobryggeriet heter det och
Jonas brygger ett par ganger i mana-
den. Och tankar finns pa att utvidga.

—Jag har en del drommar, som att
en dag bedriva bryggning i foretags-
form, kanske i samarbete med ett
etablerat bryggeri.

TEXT: PER LINDHOLM

Vilket dr ditt roligaste Malteminne?
— Nar jag fick guldmedalj f6r min
Mollans Porter pa Maltes hembrygds-
festival 2011.

Vilken oltyp dricker du helst?
— Jag dricker mest porter och stout
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Pa besdk hos Honsinge
Hantwerkslbrygger

Det finns en massa rundor av olika
slag har i Skane. Den mest kdnda
ar val konstrundan till pask da
man kan besdka ett otal konst-
nérer i deras ateljéer. Men for oss
Olintresserade finns ingen runda.

Vi har matrundan da och da, men
svensk alkohollagstiftning star som
bekant i vigen for att den ska bli rik-
tigt kul. Det narmaste blir val Sallska-
pet Maltes Oltipspromenad, som gar
i Malmo.

Men om ett bryggeri ocksa har
folkol och 1&ttdl i sin portfolj ar det
en helt annan sak. Sa ar fallet med
Honsinge Hantwerksbryggeri, som vi
kunnat traffa, bland annat pa Hoppa-
palooza, Great Swedish Beer Festival
och Malmé Ol och Whisky Festival.

Tillbaka till rundorna sa anordnar
féreningen Goda livet pa landet —
Soderslétt och Sydkusten — en lokal
julrunda déar bland andra Honsinge
Hantwerksbryggeri deltar. Vi tyckte
det 1at kul och bestimde oss for att
kolla laget.

Tredje aret gillt

Bryggeriet ligger i den gamla smedjan
pa Jordberga gods mitt ute pa den
skanska Sodersldttsmyllan, mellan
Anderslov och Skivarp. Vi trdffade

en av bryggeriets dgare och bryggare,
Magnus Elmgren Servin. Han berét-
tade att 2019 ar tredje aret de deltar i
julrundan.

Bryggeriet satsade lite extra pa julen
2019 med tre vinterdl, folkol och 14ttol,
dock inget specifikt juldl féorutom
Jarlens jul. Det inspirerat av Vikinga-
miljon och tillverkas i samarbete med
Taste of Viking. Julrundan till 4ra
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hade Honsinge Hantwerksbryggeri
dven satt ihop en stor (24 flaskor) och
en liten (12 flaskor) julkalender. Under
julrundan serverades forutom en kall,
dven en varm porter...

Generellt dr instéllningen till julol
att det ar kul med lansering under
den morka arstiden, men da helst
under vinterbendmningen.
Framst {0r att man slipper sta
med juldl kvar efter julhelgen.

Retro &r inriktningen
Magnus forklarade att de flesta
av bryggeriets 6l har namn-
getts med gamla hantverkstit-
lar, som inte langre anvands.
Allt kring Honsinge Hant-
werksbryggeri ar lite retro och
rustikt.

Forutom oltillverkningen anordnar
bryggeriet bryggskolor och haller
aven i olprovningar. P4 sommaren
har de en véldigt valbesokt bryggpub
utanfor bryggeriet. Honsinge Hant-
werksbryggeri tar gdrna emot besok
pa bryggeriet.

TEXT OCH FOTO: MICHAEL LINDSTROM
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Arsmoéte

Arsmotet valde Lisa
i ytterligare tva ar

Sillskapet Malte holl traditionsen-
ligt sitt arsmote den 30 november
pa Bishop’s Arms Gustav Adolfs
Torg i Malmé. 37 medlemmar var
néarvarande.

Ordforande Lisa Snellstrom ldste
féreningens arsberittelse. Av den
framgick att det hallits medlemspubar
varje manad samt en dlprovning pa
Bishop’s Arms. Foreningen gjorde en
bussutflykt till 6lfestivalen i Hoga-
néds, genomforde dltipspromenaden

i Malmd och en pubrunda i Képen-
hamn. Hembrygdsfestivalen i oktober
lockade 300 deltagare.

Styrelsen beviljades ansvarsfrihet
av revisorerna.

Arsmétet valde Lisa Snellstrom som
ordfoérande i ytterligare tva ar. Mats
Renstrom valdes som sekreterare i
tva ar och Humlebladets redaktor Per
Lindholm valdes likasa i tva ar. Leda- Arets loppnare:
moterna Michael Lindstrom, Nathalie Viistatha Bryggeri.
Eriksson och Andreas Leman valdes i
tva ar. Lotta Abramo och Heléne Dahl  Till higer: Dennis och

valdes in som suppleanter. Bodil blev glada dver
Maltepriset.

Stadgeéandring pa gang

En motion fran styrelsen om att leda-

moter och suppleanter ska nédrvara vid

50 procent av styrelsemdtena antogs av arsmotet. Eftersom
detta r en stadgedndring tas den upp vid dlprovningen den
1 februari.

Maltepriset, som delas ut till personer som gynnat 6lkultu-
ren i Skane, gick till Dennis Hecktor och Bodil Tilly for deras
stod till hembryggare, bland annat genom att arrangera den
arliga tréaffen pa deras géard i Sosdala.

Priset Arets 6loppnare gick till Jakob Koc, Rasmus Nilsson
och André Bernhoff fran Viistatha Bryggeri.

TEXT: PER LINDHOLM
FOTO: ULRIKA RASK-LINDHOLM
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Arsmétet fick prova ¢

bryggt pa Li

Under ledning av Patrik Persson,
agare av bryggeriet Lilla Olfabri-
ken i Malmo, fick arsmotesdelta-
garna prova bryggeriets 6l.

Patrik berdttade om hur han och
kompisen Alan Dougan startade som
hembryggare i slutet av 1990-talet for
att 2014 borja i kommersiell skala som
Lilla Olfabriken. Alan har lamnat
bryggeriet och nu brygger Patrik med
Jakob Thomsgard fran Skénes Dryck-
esproducenter.

— Konkurrensen pé 6lmarknaden &r
svar, man maste ha stora volymer for
att fa det att ga runt, beréttade Patrik,
som nu brygger tillsammans med
Chad och Nerd Brewing.

Naésta trend i 6lvarlden tror Patrik
Persson ar hantverkslager.

— T'USA tycker hantverksbryg-
gerierna att lager dr intressant att
brygga. En annan trend ar att burkol
borjar bli en accepterad férpackning.
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Vi fick prova Humlemistarens Lager,
4,8 procent. Nasta 6l var 15 Minutes of
Fame fran Chad Beer, 5,5 procent.

— Det ar bryggt med late hopping;
all humle har kokats max 15 minu-
ter, vilket ger en mjukare beska och
maximal arom, forklarade Patrik.

Citrus och lakrits
Nar han blickar framat fem tio ar ser
han nedldggningar och fusioner,

— Det dr svart att fa Ionsamhet. Ol
ar en produkt som bygger pa volym
och pris. Det pratas om lagre skatt for
smabryggerier, vi hoppas det kom-
mer. Jag tror att fler smébryggerier
gar ihop eller lagger ned. Det kom-
mer troligen att uppsta produktions-
bryggerier dér flera brygger. Lilla
Olfabriken &r ju ett exempel pa dar vi
har tre varumaérken i ett bryggeri.

F5 Organic Citrus Zest Saison, 5,8
procent, var nasta 6l vi provade. Den
ar ett samarbete med Nerdbrewing.

la Olfabri

<en

— Bra sommarol, sade Patrik.

— Helt ratt med graddtarta, kom-
menterade Maltes vice ordfoérande
Lars Karlsson.

Pa fragan om gardsforsiljning blir
verklighet svarade Patrik:

— Om det ndgonsin blir verklighet
tror jag det blir véldigt bra. Men det
ar mycket osadkert.

Sa var det dags att smaka pa
Bryggarens Lakrits, en porter pa 5,3
procent.

— Den har mest lakrits av alla lak-
ritsdl i Sverige, 400 gram per 100 liter,
forklarade Patrik.

Slutligen fick han fragan om vilket
som ar hans basta 6lminne. Beer-
makers Dinner med Mikkeller och
Maltes resa till Grebbestads bryggeri
da vi fick smaka Lunator direkt fran

tank, blev svaret.
TEXT: PER LINDHOLM
FOTO: ULRIKA RASK LINDHOLM



F6rsta helsvenska

olfestivalen holls 1 Ma

Den 26 oktober var det antligen
dags. Dags fér det mest emotsed-
da 6leventet i sédra Sverige hit-
tills. Great Swedish Beer Festival
pa Slagthuset i Malmé.

Hur kan man sédga hittills nédr sodra
Sverige har haft sa manga andra festi-
valer typ Hoppapalooza, Malmé Ol
& Whisky samt Brewskival? Vad som
skiljer Great Swedish Beer Festival
fran de Ovriga dr att det enbart &r
svenska bryggerier som &r inbjudna.

Festivalen var uppdelad pa tva
pass. Forsta passet var det gula, mel-
lan 11.00 och 15.00 och andra passet,
det blaa, 4gde rum mellan 17.00 och
21.00. Det fanns dven mojligheten att
kopa ett Beer Lover-pass som gallde
mellan 16.00 och 21.00 och som &ven
gav tilltrade till efterfesten.

Hela Sverige

Totalt var omkring 100 bryggerier pa
plats med Sydkustens Gardsbryggeri
fran Trelleborg som den sydligaste

representanten och Bottenvikens
Bryggeri fran Luled som den nordli-
gaste. Daremellan fanns bryggerier
fran i stort sett hela Sverige. For-
visso var majoriteten fran Skane och
Goteborgstrakten, vilket dr ganska
naturligt da dessa omraden har storst
antal smabryggerier.

Hann med 100 6l

Varje bryggeri hade med sig fyra oli-
ka 0l — tva till varje pass. Chansen att
hinna med att prova alla 6l var i stort
sett noll. Sjdlv gjorde undertecknad
ett tappert fors6k men hann endast
med att ticka in strax under 100 61.
Men innan ni bérjar undra sa provar
jag bara max 5 cl per 6l och forsokte
undvika de starkare stouterna och
trippla iporna.

Bland favoriterna fanns 6len fran
Fermenterarna som jag tror var en-
samma om att sélja slut pa alla fyra 6l
de hade med sig. Om det var nagon
mer som salde slut var i alla fall
Fermenterarna forst. Detta kan i och
for sig ha berott pa att deras lage var
nog det bésta pa festivalen, det vill
sdga det forsta bryggeriet man sprang
pa nédr man kom in. Sjalvklart fanns
lokala favoriter som Brekeriet, Nerd
Brewing, Giant Brothers och Psycho-
pipes ocksa representerade.

Andra favoriter bland bryggerier
som dr vdrda att ndimnas var Maria-
torgets Mikrobryggeri, Hop Notch,
Duckpond Brewing, Stigberget, Jack-
daw, Bottenvikens Bryggeri, Sahtipaja
och och och... ja, listan kan bli hur

Fredrik Ek (Brekeriet) och Anders Kvist
(Elmeleven).
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Olfestival

Imo

lang som helst da jag inte hade ett
enda bottennapp.

Pa tal om lage sa var festivalen
uppdelad i tre olika omraden samt ett
mat- och musikomraden. Tva av om-
radena bestod av en stor serveringso
och i det tredje var det en rad.

Lokal musik

Det var dven lokalt pa musikscenen
férutom da Jacob Ohrvall som dven
tillhor bryggeriet Stigbergets perso-
nal. Pa tal om musik sa fanns dven
ett par stora hardrocksprofiler bakom
kranarna namligen bland andra bade
Nikola Sarcevic fran Millencolin
(Duckpond Brewing) och Peter Iwers
fran In Flames och Cyhra (Odd Island
Brewing).

Kommer det att bli nagon fortsatt-
ning pa detta? Festivalgeneralerna
Erik Frithiof och Glenn Palsson hade
raknat med 4500 bestkare och det
kom 4700. Besokarna spenderade
ungefédr som berdknat sa arrango-
rerna dr nog nojda och vill sdkerligen
upprepa succén nésta ar. Hur det blir
med detta arrangemang far vi val se

under varen och sommaren.
TEXT OCH FOTO: MICHAEL LINDSTROM

Fermenterarna Anna Claesson och Niclas
Aronsson.

Andreas Leman flankerad av broder
Simon Leman (till vinster) och Patrick
Schon.
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Hur kom Sierra
Nevadas ol till Sverige?

Det amerikanska bryggeriet
Sierra Nevada blev med sin Pale
Ale tidigt kant bland 6lalskare

i manga lander som ett mycket
bra hantverksbryggeri fran USA.
Nagra ar in pa 2000-talet var ett
par svenska importféretag intres-
serade av att fa ratten att sélja
deras 6l i Sverige.

Det var framfor allt tva svenska
importdrer som var intresserade

av att fa den svenska agenturen for
deras 6l. Den ena var en av de storre
alkoholimportorerna med kontakter
och distributionsnat i Sverige. Den
andra var Invicta som var nystartat
men med dgare som hade ett brin-
nande intresse av att erbjuda bra 6l
till svenskarna.

Pa en 6lmadssa i England 2003 eller
2004 hade Sierra Nevadas europeiska
importdr, som var baserad i England,
en monter. Den numera bortgangne
Benny Sundberg och Andreas Falt
fran Invicta var pa jakt efter gott
ol till sin varumarkesportfolj. Det
var bara tva som jobbade i Sierras

HUMLEBLADET 1/2020

Nevadas monter pa méssan. Benny
gick ivdg med den ena av dem, den
engelska importchefen, och borjade
forhandla om Sverigeagenturen.

Samtidigt kom det manga torstiga
massbesokare till Sierras monter.
Engelsmannen som var kvar bakom
baren fick massor att std i och hade
svart att klara av alla bestdllningar.
Detta sag Andreas och hoppade helt
enkelt in i montern, borjade servera
och snacka gott om 6len.

Nér Benny och importchefen kom
tillbaks fragade chefen vad Andreas
gjorde bakom disken i montern.
Andreas svarade att han sag att de

satt i skiten sa det var val klart att han

hoppar in och hjélper till. D& sade

chefen att han gjort ratt som gav dem

agenturen for Sierra Nevada.

Pa Stockholm Ol & Whisky Festival
2005 hade Invicta nio Sierra Nevada-
0l pa fat, vilket var mer &n vad Sierra

Nevada hade i sin egen pub.

LARS "BRUM-BRUM” KARLSSON

Vildandens
Pub &
Pizzeria

| studentomradet Vildanden i
Lund lag en pub och pizzeria
mellan aren 1974 och 2010.
Vildandens Pub & Pizzeria
hette den. Den renoverades
sparsamt under dessa ar, sa
fargskalan var standigt brunt
och orange.

Agaren Marian Gorecki kom
ursprungligen fran Polen. Marian
alskade 6l och det skulle vara
starka belgiska 6.

Jag borjade besdka Vildandens
Pub 1998 och da koptes alla flaskol
pa Systemet och fatolen kom fran
Spendrups. Nér jag hade varit pa
Stockholm Beer & Whisky Festival
ar 2000 beréttade jag for Marian att
Jugge Hasselqvist pa Oliver Tvist
haft en monter med amerikanska
hantverksol. Marian borjade jaga
Jugge pa telefon och det slutade
med att Vildanden kopte det som
blev &ver efter festivalen.

Brewclub och Malte fick kdpa
fran dessa 0l till varsin provning
och det var nog de forsta Slprov-
ningarna av amerikanska hant-
verksol i sodra Sverige. Efter det
spreds ryktet om pizzerian som
ville ha kvalitetsol i studentom-
radet bland olimportdrer. I slutet
av 1998 hade puben 60-70 olika
flaskol.

I november 2010 var antalet
flaskol uppe runt 300. Tyvérr sade
AF bostader i Lund upp hyresav-
talet for Vildanden for att bygga
om till studentrum for sju studen-

ter. En epok gick i graven.
LARS "BRUM-BRUM” KARLSSON
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Forbered julen 2020 med

Nej, Humlebladet hann inte komma ut i tid innan jul s& att ni hade
kunnat vélja och vraka bland alla skanska godbitar under julen. Men
vi publicerar anda Michael Lindstréoms ambitiésa artikel med forhopp-
ningen att en del av julélen finns tillgangliga julen 2020.

Alla som kdnner mig vet att jag blir
lite till mig nar det lackar mot jul och
det ar dags att sitta ihop en oljulka-
lender.

Det borjade nagon gang pa 1990-ta-
let ndr man kopte en back Tuborg
Gron eller Carlsberg Hof och numre-
rade kapsylerna. Sen gick man 6ver
till att kopa ett flak Tuborg Julebryg
och marka burkarna 1 till 24.

Efter nagot ar borjade saker handa.
Svenska bryggerier fick upp 6gonen
for juldl och Systembolaget tog in ett
storre urval. Snart kunde man hitta
24 olika flaskor juldl. Idag ligger anta-
let juldl pa Systemet bra 6ver hundra.
Sedan ska man inte glémma det otal
julbrygder som finns pa andra sidan
sundet. S& det ddr med julkalender
har blivit allt svarare att pussla ihop.

De senaste aren har jag gett upp
numreringen — jag bara koper det
jag vill ha. Inga understkningar,
Untappd eller Rate Beer, utan jag
tar bara det som verkar intressant,
men det maste ju forstas vara julol/
vinterdl, annars kan det kvitta. Sedan
stdller jag all 6l jag kopt i en lang rad
och dricker en varje dag sa lange det
racker, i regel till trettonhelgen.

Da vi hédr i Malmétrakten har en
hel del smabryggerier som gor juldl/
vinterdl ville jag fraga ndgra av dem
vad juldlen betyder for dem.

Fragorna alla fick var:

1. Vad foredrar ni som beteckning —
juldl eller vinterol?

2. Hur ar mottagandet av ert juldl?

3. Vad skiljer er juldl fran andras?
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Joel Carlsson, Rocket Brewing
Rocket Brewing tycker mottagandet
har varit véaldigt positivt. De har en
1ra och en porter och de har tagits
emot olika av olika kundsegment sa
det kdnns bra att kunna tillfredsstélla
olika kundtyper, vilket ocksa var
tanken, sdger Joel

Vad som skiljer ut Rocket Brewings
juldl &r att 1pa:n dr just en 1PA. Vi
valde ocksa en kanske lite annorlunda
smakséttare i mandarin. Det dr en
vanlig vintersmak, men mindre vanlig
i 6l. Den gifter sig valdigt bra med
humlen och far 6len att smaka farsk
humle mycket langre. Det dr andra
aret vi gor den nu, sa vi fortsatter
sakert, men kanske skruvar vi lite pa
receptet, som vi gjorde i ar.

Portern valde vi att gora klassisk
utan julkryddor, men gav den en lite
fin beska och friskhet med farska gran-
skott, vilket inte ar helt vanligt i 6l.

Fredrik Ek, Brekeriet

Fredrik tycker det ar tva skilda saker
med jul- och vinterdl. Juldlet dricker
man till julen och det ska funka till
julbordet. Ett vinterdl ska funka som

varmande dryck under hela det rug-
giga vinterhalvaret.

Brekeriet borjade till skillnad fran
tidigare ar producera juldlen redan
ijuni och hade saledes en storre
mangd 2019. Men mottagandet har
varit over forvantan och storre mang-
der har gatt at.

Vad som skiljer ut Brekeriets juldl ar
att det ar ett sur6l kryddat med saff-
ran jamfort med mer klassiska juldl.

Jeffrey Brown, South Plains Bre-
wing Company

Jeffrey vill helst undvika namnet juldl
da det forkortar forsaljningstiden,
men han gjorde ett undantag med
surdlen da upplagan &r sa pass liten.

South Plains juldl fanns tillgangligt
hos endast tre Systembolag det forsta
aret och i dag finns det i sju butiker.
Olen har néstan salt slut sa det be-
skriver val mottagandet.

Jeffrey tycker att skillnaden mellan
hans juldl och 6vriga framfor allt &r
det laga priset, jamfort med andra
hantverksol. Han ser sin prissattning
som en julbonus till trogna kunder.

Hannes Gruber, Nerd Brewing
Hannes tycker att det inte spelar sa
stor roll. “Juldl” ar mer specifikt, man
hade néstan kunnat kalla de flesta av
Nerd Brewings 6l for “vinterdl” ef-
tersom de dr morka och tunga pjaser,
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Juldl 2019

skanska ol redan nu

som passar béttre framfor brasan dn
pa stranden

Nerd Brewings Xmas Override har
blivit uppskattad; manga verkar gilla
romerska bagar framat jul.

Hannes tycker att den stora sprid-
ningen pa juldlen gor det svart att
satta fingret pa nagot specifikt. Det
har ju funnits andra 61 med smak-
kombinationen choklad och apelsin,
men han sager att Xmas Override hor
till de smakrikaste och fylligaste. Sen
tycker Hannes att flaskan blev rétt
julig med roétt vax och etikett utan att
for den delen ga 6ver gransen.

Hannes installning ar att det anda
bor finnas en tydlig tanke och smak-
profil med 6len som gor att den kny-
ter an till julen pa ett eller annat satt.
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Anders Hansson,

Malmé Brewing Co.

Anders foredrar definitivt vinterdl
framfor julol. Malmo Brewing har
en lite speciell situation da det &r en
bryggpub och restaurang. Saledes
forsoker de anpassa vinterdlen efter
maten som serveras.

Malmé Brewings juldl/vinterdl saljs
endast pa Taproom séa de kan laborera
med olika recept fran ar till ar — allt
tar slut anda.

Sasongsol overhuvudtaget dr alltid
kul vare sig det &r sommar, pask eller
jul. Det finns ju alltid nagot att fira.
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Rolf Nilsson,
Sibbarps Husbryggeri
Rolf tycker det beror pa vad dlen ska
vara till. Juldl ar 6l framtagen for att
passa julens mat och vinterol 4r mer
en 0l som passar den kalla arstiden.
Sibbarps Husbryggeri har fatt ett
bra mottagande och deras Celebration
Lager som lanserats i ar har uppskat-
tats och salt bra bade pa Systembola-
get och pa restauranger.
Sibbarps Husbryggeris juldl ar
framtagen fOr att passa till och lyfta
helgens mat.

Mats Hagerfors, Brygghuset Finn
Mats sager "vi foredrar att kalla vara
juldl for vinterdl, eller Winter i vart
fall. Orsaken, som ni sakert forstar,

ar helt enkelt att forséljningen av en
”juldl” spontandor den 24:e december,
men en vinterdl verkar vara kunder

vilja dricka sd lange det ar kallt ute.”
Brygghuset Finn far 6verlag positiv
aterkoppling pa sina vinterdl, vilket
de uppskattar och tycker ar valdigt
roligt. Dessutom har Winter Bock salt
sa pass bra att de fatt in den nationellt
pa Systembolaget tva ar pa raken.
Mats tycker det dr en svar fraga att
svara pa, men kanske att dlstilarna i
sig, en mork lager, en imperial brown
ale och en rokig dubbelbock ar ovan-
ligt och sticker darfor ut lite mer. Sen
forsoker de alltid ta fram balanserade

0l som pa nagot sétt ska passa till mat.
I det hér fallet till julmaten forstas,
men de ska dven passa for att avnjutas
framfor brasan eller som séllskaps-
dryck. Ja, jag vet inte, men folk verkar
helt enkelt gilla deras juldl!

De har en riktigt kul nyhet i ar — de
har tagit fram en riktigt god julmust
med ljust muscovadosocker.
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Michael Nathorst, Hyllie Bryggeri
(Psychopipes) & Limhamns
Bryggeri
Michael anser att vinterdl dr bésta
namnet ur séljperspektivet da ingen
vill kdpa en juldl dagen efter julafton
fast det inte dr nagot fel pa dlen.

Hyllie Bryggeris Apelsin IPA har
gatt over forvantan och Michael
har nastan fatt kora skytteltrafik till
Systembolagen, vilket gjort att vissa
kunder fatt tag i 6l som bokstavligen
just lamnat tanken.

Limhamns Bryggeri har i stort sett
salt ut forsta batcherna av bada julo-
len, vilket ar ett betyg gott nock.

Hyllie Bryggeris Apelsin 1pa ar i
grunden den vanliga Hyllipan, vilken
ar lite unik i sig.

Limhamns Bryggeris morkare julol
ar mer at det traditionella jullshal-
let medan den ljusare Juleljus ar mer
belgisk och ganska alkoholsvag.

TEXT OCH FOTO: MICHAEL LINDSTROM
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THE BISHOPS ARMS
GUSTAV

Briljera med dina kunskaper genom att delta i vart pubquiz.
Vi utlovar en trevlig stamning, god dryck samt fina priser.
Utvalda sondagar kl. 19.00

Vardagar, kl. 11.30 - 15.00 hall utkik pa varan instagram,
Inkl. soppa, sallad, bréd, Facehook & hemsidan
vatten och kaffe.

Gustav Adolfs torg 49

, Tel. 040 - 66 44 878
’ hishopsplaza.malmo@elite.se
A www.bishopsarms.com




